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S E C R ET I 

DELLA SIGNORA 

ISABELLA CORTESE; 



He % quali fi contendono cofe Mnerctii» 
Mede cmali , Profumi , Belletti , 
Attifitij > O* Alchimia • 

Con altre beile curiofica" aggiunte*» 
e con [omnia diligenza corretti • 
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IN VENETIA, MDCLXÌL 

AppreflbGiouanni , &ppmenicQ Imberci. 
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7 L S I f. <M tA 7? / 0 

conodi%aPu(t. ' : 

ri-i vo J 




5 S E N D O l'huomo tra 
tutte le creature molto 
ReuerendoTVIonfignore 
perfettiflimo > & rieenen 
dò qn^ntò aireffen ti^tl 
forma Tua molta fimilir 
tudinecpl fuo fattoro* 

6 ir? quello non hauen- 
fio luogo rotio;fegue 3ncora,cheneirhumanp 
intelletto non potrè pq: conto alcuno, ritro» 
parfìdttÓ|If£ Daqqì leTpeculationbdaljequa 
le fon fatti poi le fcienze,& l'altre cofe trouate 
dall'intelletto fon nate: Da qui parimente è 
natofinueftigare glioccuìti fecreti della na- 
tura, ma che dipo l'inueftjgare £ quando nou 
{blamente i'hupmoficpnfenta della inuefti- 
gatioue, ma cerca in tutto, & per tutto met* 
jendo in opera* di fari! Scimi a della natura , 
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v _. w . _ 1 * — *■ V» 

lì può cauare da Secreti , che tutto il giorno fi 
odono & ^eggontffliettére in effecutione. Di 
quefti adunque Secreti eflendone V» S. copio- 
fiffima, tra I i efpe rime n tati di fé, & tra quelli , 
che ella portò fecod Vngheria,& io defìando, 
èhela etdnpfira,fi teme in tutte l 'alrrecofe fu- 
pera di grafi lunga 1 an ti eh e, cefi in quella par* 
te fe le Jafcia à gran pezzo d ietro: ho voluto co 
dare al mondo i miei, far fcala a V.Sig. pregan- 
dola , eh ella non voglif in cjueftapaiteerfere 
piò auara di me ; anzi fi come con le fue molte 
virtù mi fupera , cofi in queflo voglia di- gran 
lunga au a n za rmi . Per la qua 1 cofa,non fdfo io 
li reftetò obligatiflima,ma il mondo t|ìttò,é io 
mi goderò di hauere al mondò fatto vn «ilei 



tale • 



•;..\ • . t ■ 

pi V. S. affettionatiflima , : 



IfabeUa Oortefe; ' 



« r «fi f ' ' 



/ 



Digitized by Google 



t 



V 



I 

t 




f - » 



O LA 



DEC APITOII 



DE GLI SE C R E T l 

> 9 " i - 

• " . . Ma. Sigerà fsaùelli 




b r o. j»a i ate 



Ontrape capi.* /o 
ftc,cva Alla milza. capata io 
neno.c.t Alle eretta che vengoao.al 
a cane i , le donne , per caufa del 
Có tra pe parto » ò per altra cagio- 
fteiS; ve . ne.cap-ji. n 

» ... ■ ««Mei Alle erette, e morici, (aoar- 

ReFerdiriando.cap.i. 4 le io tre di. c. u. n 

Ohodaperforata.a pelle. Alle morici,e fittole, e ogni 

veleno , & altri mali- piaga vecchia, c.i j. u 

-"Pi** . 1 Alle morici. cap.jv ti 

Oho di fcorpione^ tra pe- Vngueotop la tegna-c j j. n 

™>&*\wm%lùc«. 6 Allì porri iòpraUverfJM. 

Ailefcrofoleioquaratadi- cap.if. i* 

•' 7 Alli porri» capM7« r* 

Vl'ocheavintiqnattroho- Pillole cootra il mal fran- 

. re lajda le feriteci. 7 ceic-cap.i». ij 

Olio cha falda io vintiquar- Al li porn dsi/a vergo. 

rohpte.cap.T- , 8 «>.i 9 . *• it 

Olio de vefeiche d'olmo . Alla tigoa.'cafMo; tf 

che laida io 24. bore le Olio di per/orata allofpa. 

• fcr ' te ' & va,e « '«"«e la fimo . & a fai dare le fcrì- 

nodofita, e gomme delle te.cap.it. • 

podagr,exap ; ?. , Allcfcrofò!e.cap.aa. 14 

ColJaa ferite lenza punti . Alla ttg- a cap.aj, ,5 

A $ ATIi 
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* T A V OLÀ 

ABI cali delle «ini pel mal ue; cap. io. ,j? 
^trapcelc>ca^>4> Accjpaluciwp-u. .x3* 

A guarire il mal della boc - Moltiplicar faponc.c.U.36- 
per ti mal famcciO: :Àfatvna pietra come azur- 
cìp.iY; ^ rooltrairiarino.c.tfi >J7 

ÀfSoflnare la renella-* ; Cadeia da romper ognifet 

Per leuari legnali delle le*. Indolcir il fcrro.cap.i?. 57 
. ritetrcféhc.cap.i?. 17 Tèpferadajaral ferro , che 
Vnguento da rogna perter tagli raltròcip. gj T7 

Éiflimo.qfp.»*: : *7 impera che taglia U po^ 

fido.cip.i7- 3* 
beando; Fondci il ferro ftiì al mar- 

« . téllo.cap.i»; . 3* 

fi Articolare di Chirico À fai boràced'A leffindria, 
¥ Abbate di Colonia^ i • cap.19. • - .3» 

cap. ri 13_ Boracipcr gli orafi.c ab. 3 S 

B modo di capare l'anima Azurrò d'argento coli 11 taT 

• di S«urhó é quelto i 7 . "cifrai. 39 
cap.a. , 36 Tcrri da gètto, cap 2*. 3$ 

Pratica dì tutto quello, ca- Altrimenti a vmtiquattro 

pir.j.- - ji . gctti.cap.23. 40 

Sapone bianco fenza tuoco. Terra da getto, cap 24* 4P 

• cip. 4. — . " — Improntate in ferro ogni 
Òflto>iancóché dtuemi di mèdiglia.cip.25- 4* 

colqrncro.cap,?. 3 4 Còrtefciuòli ; che durano 

Oflbfiftcci molle fa cof^ ^uairànradì àlfuòtb;^ 

can,& 34 ,.tap.iè. . r -' ;fl 

Inchioltro che in quaranta Ol ò di lalriitro fcmplitci 

dì ffraiifce,c hòn fi vccF. cap. Ì7; . 4* 

cap 7, 34 Acqua di (al arfooniaco ; i 

Scanccllarlcfterc tgnzagu a cip , 4 1 

-' ftar catta pergamena^, tal atfaoniaco.cap.*^ 4* 

can.8. 54 Borace.' cafr'jò, VL 

Oflò b àco che dìuenti vej> Bnacc. cap 3 7~3* 

de. cap 9. -, jf Borace per foncHè falca* 

I rimi Luna fina di Gk* bgnj ri<dilló«càp ?*« W 

111 
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mì - , * 4 * & a* 

, I^ajepbtpt c&^ft-foodrt Olio de ralnirro, tartarei 

» «dm calcine M corpo . . ; »lfe . che àWamffi 

i .fìf'tf'- - * ma.cap.ii.^ , ■ .5^ 

yjn fa* 1 ^ 34 " 41 Incolore, ogni rneiatlò •.• 

Caoforapcrfctta.c.j<. 4 l .aap,^,,,,., ■ ,. gg 

' ^Htrpbuoqo.cap ig. 4 4 À indolcite il fofiftico; ci! 

4zutrodì luna g Acci di j pk.;^ v , r . ' 5< 

i JS &fr j r* tapperà d' arme, c sf. f i 

' Azurro d. luna in Eccidi" Tempera forte aUtimeotS . 

up3 ; -L'-^ 7 " 77 . 44 cap , y 

!>■ A ^" 0 f , d | a rgcat0 altrlB>c " Tépcradiferfo duiiiiuna. 

• ■ j * r _ 4l . capi r . ,, r^ti 

Ai tin o buono, fin.*-: + * i£ \* 



\ 



■ ^StSÉfegfa* " *' «"««»' ferro?.*», fi 
Acgua che j 0 /oe>oi g ,cLu . Àfonderilferro.efcaidol 

feJgM gN* ; : .. 4<, , ce.cap.tfi. 

Tf'-j?j?'^? P**:.4tf fi»odcrferro.ciptft/ ?« 
A Jwva yafo.ò figura bian- Fondere ferro al bianco, , 
■ ca-cap 4V, é j fap.l*. . u 

iM* mptomaii qBek A far i] frangibile di 

i ÌSB c y ,4y> peftire cap.f* 5 4 

j A a°nn Cr fe ^"" -oZè Ferrò fi fonie cori ógn'vnì 

' •iS*"^- 4* .diqueftecofc-up*,.,* 

. *^»"' 00 ,, C fl"*' 0 "lèi- Acqui ridot.iua;&ingrelfi 

> ggg^P^j m.cdavifo,caM6 5 y 

tfrSEttlfe j . 4« A finare voa minerai 

g* • g la fu « V"Jic< . M ercurio di Saturno eofi 

fa£ySL«- e ^ 4/ . cauacap.tf*. 5* 

- tot. S^L fi ra ft oa ca - A trazetiar ottone. c.tfg.6a 

*"«a per acqua forte*, , Af4ro»onebcllo.c.7<£ft> 

ii5£5 S^^~3 ^vcrdeoella per colo- 
Me f cur,pfol|,tt ><t0 c 0à>c fi fjreoffo.cap.7tr S 

E Sgl* ' - . - , 4 * A fare terra da gettare quei. 
"SS** ^/ calciati ioche votraTdi a S 
t ,eoaj t fica*a.^^ 4j | » piombò. cap ^- Ji 

" l ~ ... é 4 Afa 
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T & V PIA 

Adir tepcr* buona a ogne ** -gncttein panno .ft tu 6i 
-'fktroicconferuarlo mi- Correli mette Vstzutrò 

larugipc>cap'7j *cap*ja» •U 

A far fuoco grcco*c. 74* A^profilare rutti r colori lì 

Oro potabi le. cap*7gi— 6z : torao attor no*cap* 1 }AS 

> — * — A l'ombra ''di vcrrin coli 6 

* . LitroTertAk : ~ fa<ap-4# * ^ » - • 

A cauar i'oJio di carrai * 



c 



OtlaftobilirtTmaatUt* cap-i*» 1 

tele gioite pie ere ne- Afcaitiofciarla carta peto* 

gli anelli 5 &a mettere in jj rana per coprire I lauori ^ 

> murole picrrc dimufai- :cap«id>* ^ <v : • 77$? 

* co,&d'cflafiponno far A far la pelle roda fcamo» 

• beile imagini fo fodero • fc 1 a ta>cap» 17* - 69 
di marmo. Ancora ti pori A far pelle dr color verdif- 

5 no far i manichi de col- fimo»cap.i8' • 1 * <* 76 

♦ teli i,c piatti che paranco A tinger pelle In colore gra- 
d'auorio.cap.f. $4 natO.cap'ig» '* ; /# 

Colla da incoiar pietre » e la A tenger la pel le in azurro< 

- gnitarfiati. cap.a. 6$ cap* io. ?o 
Colla da incollar gioie, ò A conciare le pelli di ogni 

criftallofopra ilfegno. foreexap 21 71 

- cap 3» 6f. Concia cruda e pretta • ca* 
Specchi di meralI0.G4.~65 pit»*a« 7 a 
Color rodo per fiorire , & A fare p elle r offa quando è 
i adombrare ogni colore • fcamucciaca'capaj» 7 a 

cap.j. 6s A tenger refe io roflo • ca* 

Ombrad f azurro,cap.5. 6f pie* m- lì 

A metter T oro ncllilipr i, : Atégeri capeli in color ne- 

; cap« 7» 66 ro-cap«i5* 74 

A farepezzole azurre-TT Olio che fa diuenfar roflii 

cap«8» . 67 pelli* cap* *6« 75 

A fare acqua azurra^ T^" lejfiua da far rolfi i capei- 

» cap f - . 67 li» cap» 1 7^ 7? 

Colore da feriti cr \ e pigne*- Pe r lauar vp lauoro d or o c 

redatto di more» 01 o- 67 dlfcta lauorato in tela , o 

TcmpcH del verzino da pi- * in guai fi voglia cofa >chs 
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T A V OLA 



tettati come le folle auo 

uo.cap.»& 7* 
Pcrlauarorofolo. c.jj. 77. 
Per lauare 1 drappi di rafp 
: vecchio che parino adcL 
« ui.cap.jo^ - rt 
Per con (cruar i colori quaflh 

* do fi lanano. cap. I *• 1} 
Per cauare macchie d'oro 
vecchio io panno, C3- 
I pit.ja. ••> T *7 

Per leuar mi t chic più fon» 
vte»cap.;jf - 78 
Per icuar macchie di pan* 
nodi lana di feia , oda- 
mafcoé cap. 7* 
Per leuar cera di vcluto di 
> ogni color fc nonrofso» 

Capii* • ^ 7 * 
Per leuat la cera dUaia~r& 

di ciambelloito , e (fogni 
' altra cola. cap«3&, 79 
Pcrfarazurro. cap» 37» 19 
Per far (borace, cap* 38. 79 
Far pece gcéca perfetta % 

cap« 39 _ . / * a 

A teoger i peli bianchì in 
ncro.cap.40. 81 
Acauar macchia d'inchio» 
ttrO,o d'altro guai (i vo» 
- . glia colore temperato có 
v u gomma » o colla , ò 
chiara d'oiio , o eoa 
ero, d'ogni panoo,o feta. 
cap» 41» 81 
A cauar pece d'ogni pan* 

"fi 



* 



no.cap^a.^-^-,, 



Al la macchiaj de pino ver- 
de.cap.4j, Sa 
A ridnr it colore fmarritp 

* da ogni pad no fe non di 

A tender ti colore nero a 
v vn pinrto lauato , c feti 
più belio, cap, 4?. 1} 
A tenger filo nero * e bigio» 

rt cap.45-' "V'"-> -8$ 

Afartoblgio.cap.47' *ì 
A ecoget j 1; capei Jt bagnati* 

•vdolvcap.4*. ^Tf 

fingere l'offo , e fate ogni 

; opeta.cap.4* " H 
Canfora fina 1 cofi fiia # 

• cap^. <fi 
A conoiccre il buono, lap it 

luulùcip*)*. *? 

A far aau rro. cap. fi. 8 f 
Colorire le tarchiati» 

Rubini fi fanno cofi. ca- 

A far candele di feuo , chfl 

? ' parrà dtcera.cap*5f. *f 

A moltiplicare la cera. 

cap. 5*- 
Altro moda migliore-* • 

cap. 5* _ 
Moltiplicate la canfora % 

■ cap^g, 

Icuatogni macchfajd'olrc» 
e gra(s3 in pàoo.c. j 

Palottc di fapone p l^ar* 
la macchie» cap.òo» ~8iE 

Icuar macchie d'ogni drap 



M t a y O t A 

-Jj^f «ogni colore^. , ... .. , , 

. VcrnicA bella i efinacone T . c - .■, ? f "7 ., 

fr'o . c afre U' :ì^-.8< p Pffctto de fcudclltai 
A ^ÉPPP"*>0» |t; X\ perle donncci. «# 

capnrp. r 89 oialiò da [dar c alli guanti. 

Aauwo bello, cap. $4. 89 r cap* i. • ; Z ^ 

frwrop c rf ci io < c.«5'.,*s> Tci i «*<i>np^àp, s . J 

Ma tto .oh r ci ii a/mo». ca* Vifo ì ctienoa fi gùafli fi 

if^At *- 1. ff<dd » «è pel caldd. 

Modqdalauare,€dwiderc *a>.4. t ai 

jllopridtuacap A lOtfortddttfacdtLi., 

Arturo oltrtrtaiioo. ca. cip, j, e j 

.. <>pit<òs. . . - .. .... 



1 - 90 Alle parwedel vifo» c*é 99 

^cauarenrtcchiediioTa.e #el tifo capi * u* 

tefcro. càp^j a -t A cono a re folliamo pei le 

atouajitfacehie^ò; *i dònne, cap. g. io* 

A far buone ongìc alle btr- Pel vili* 9. • ~ ■ . « . i0 , 

^ie.cap./K , . ^ /» a>oloereodór;feradi»iólet- 

Per rifarle in vn giorno, f e.cap. io^ »ot 

m$h* H a ti. iL„ , 9/ Icùa * 'gttn'.eporri del 

fet/atvoafrelU/jelJafron vifo. cap. ria io* 

« <*c ** «0 Piancoy patta dà far p ufi aotri o. 

V^c»p.73f. ^ vdótifemciprix, io» 

Fer^ci»n»«fo^ cap.f4. #i Cacciolena tcalcc** ùl 

voabpercotfa eacciòfetra Aleflandrina . 

4etfc%cli.e.ca^7f, i « >:*<#» t*i ioj 

ffV/etffCK) fcauuto alle graf- Coftii<oned( legnò d'aloe. 

ùMii&p .1 $, . gì cap.if> /■,.,", ■ io $ 

*Ìg j°* jj coiiicapatrioné Per far pomo rea! odonfe- 

ìcé 




><Éap.7 7« >4 ro cap i*, 

Per f»v jeafcarff i y M mi ) Pomo odorifero, c. y. j^y 

' j cyhMo»gap.7 8. . - 94 Po rtio In periati odorifero . 

erepacciti'ai crepature . v c?p 18. ~ \ij 



p« a?o»"*' 



I . . . 



detti 



«5 
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* - f A V b t a 

- focene >H &g a^àViif 

fr^SAi l u i.'" . < bf<rf'itì». tap. ,i> 

A Cq »id,Ufcòbooàa mof. 
2 ' Ie ig ad1 :, .,tccoÌe.ca>^. ili 

Àfarfapone iiioIf6_J ; C a- Si.. 



laponc cap. ■ cap v :" Qlno » 

V<Wné reale odo fe: ^S? £5 11 •'«« «»'* . 

graffi °!ì°S^m^ 



II 
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TAVOLA^ 

Sinodo di lauar olio, e*, cap.»*. . <; i4« 

pft. 69. : t) 1 A far buochi 1 demi, ca- 

Olio di lemifco per il voi- P«r.?f • ■ . ; ho 

10.cap.tf1. , u* Afatbiancheleroaoi,ja- 

Olio di leotico cotto alia- pn-Uh « ■ , Mo 

menù. capo», ij* Acqua di Torbe ebe Ictia le 

Olio ditartaro.cap. ti. ti* crefpe del volto.c8i. i 4 i 

Alume wcarino cofìfifa,* Medicioaper leuar le ere» 

cap. 6t, ( t 13 # /P« del *olio*.8 1. m 

Modo d'acconciare e puri- Acqua da volto , che fa bel. 

« ficarfollimato.c.tf*. /tf . learni.cap.fc. .^141 

Sonnifero buon, c tftf. U4 Acqua da vifo belliffima. 

Acqua d'agrefta de vite biS cap>84*. ; . u* 

ca , per Ituare il Sole del- Acqua da vifo .cap. 8 5. 14* 

- la faccia, cap. 67. »3S Acqua da volto perfetta di 

Acqua de grafpi d'agrefla. biacca, cap. 8 «• U* 

cap. 68. 136 Acquatile fa il roedemoefc. 

Acqua da vifo per dar il hi- fetio.cap.87. 14* 

ftro-cap.*?. 1 3< 5 Acqua da vifo.cap.88. 14I 

Acqua di rafane perlelen. Acqua da vifo , che'l fa bel. 

' t i si ni, e fai biàco il vifo . lo fenza rughe oSy. i 44 

cap. 71. iì6 Acqua da Vifo per afloit* 

Acqua de. yucche perii vt. gliare la pelle gtoù*a_». 

fpcap.71. . .n* cap. 90. . 144 

Acqua da vifodifauebiir/- Perleuar l'ardere del vile. 

che.«p7i^ . m . «p.91. Uà 

Pelature per le panne ,e leu- Late virgmal buono per le 

ligini, cap.73. •> Ut macchie del vifccap.9», , 

Pelatorcd'acqua.C74' 'i 8 . . , ... * 

Perleuar il Sole, e le pan ne laue virgtnal chefalapel- 

dalvifo.cap.7j- 139 leluflra , enettale mac- 
A far buona carnagione— > • chiocap.9?. «44 

cap.7<s. i}9 Per quelle c'hanno la peli», 

A Or bellittme carnagio- che non può feffrir il pei 

ne.cap.77> *39 . .latore- cap 94. # . %M? 

Pula di loauiflìmo odore A far la faccia chiara jbare 

; da mettere in vali d'oro . vnfpecchiccap-jf- 14* 

Sgu. 
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T AVO 1 A 

Sf uiamemo innanzi fi mei* Per leuar piane de! tifo fa 
ra il bclctto al tifa, cai* vinriquattrohore_i • 

-piup6* li 147 cap-ii/» lf£ 

Poiueie da Igurair II Vifo i f aponero pel vifo » e non fi 

cap 97. 147 può fare ndi'inucrno* 

Polucrc j> fgurar la faccia** cap- in. 15? 

cap*£#. 4 -147 II modo di far H detto (ap- 
Muta per leuar il fole della pone è qucfto* cap é i jj |» 

faccia delle mani , cccl jjj . • . 

collo«cap-99. 147 L'altro faponeto » che fi fa 

Mura m'rabu ffima— # . ci* la fiate, &é di minor fa - 

pie. ioo, -148 ftidio.cap. ii4* 158 

Mura per leuar panne* lcn« Sguramcoto buono- omjj • 

liginì della ficcia-j » _ if 9 " _~ 1 *' 

cai» 101. t4à A far bella faccia» rap. jj? 

Muda dWhora per fchia- , ifp « 7 ' * I 

rio e far bianca la carne , A colorire , & afJbfti'Karc- 

e lucida, cap.io*. 149 le carni delle Iabra_» ; 
Muda di due ho re per nei- cap.1/7. l*o 

iarlapelle,e far buon co Acqua che fa bella faccia . 

lore-cap. log; 149 cap. h9j * itó' 
Argentata cheta bianca » e Acqua che fa la faccia bia- 

'j ikialafac j.c.104. 150 ca a Motriglia la pelle, le-' 
Argentata ftngolarc^ ua le macchie , eie ere- ' 

'cap.ioT. # lfl" fpr,cap*ii9- 160 
Argentata perfcttiflima-_> . Ro«ctto.cap»r2o. 1^ 

cap. io*. 151 Pclaioiopcrdonne^j^ 

Per leuar macchie del voU cap. ni- • 161 
_>o;cap»io?» #54 Acconcio pel vifo, capali * 

Per Icuare colore dclvilo, WL " 

acqua d'oca- ci 08. 254 il modo della ceretta^. 
Acqua d'vna gallina b/aca , cap. .2 3. itfa 
che fa beli dima carne » Acqua che ft/a faccia 10I- 
t mantiene la giouemù. laelultra^&attepatafa 
cap. 100. ' • 154 parer giouanuc. tifiti 
Acqua bella da r Vifo» ca» Afar vn nel luftro per vna 

jiniiot jjj granmaeflra.cH^ ifijf 

A man- 



_ 



» m 



i fir A 'QjL A 

A mandare via ie pane de* : , w» >4V r ;J7j 
yplto con faci iu> C r £*>g' tQ contrafatto . capa 

* pir. / V x 14?. 
Polucredafr Icmanibàr Zit*M9 conua faitot cap» 

Sapone i fiza t'ioca buoo £oocia dc^n^pcrK itiU 
da far: capelli b^odù' v fimi » eoo mufcó , & ani- 
cap.nS. " br4cap cip.|4?r J?jf 

Saponr itqii^o.c li* 1/54 Coccia de guaiti lenza mu- 
Sapone eoa rofe ncio . ci* \ feo pe rtei w. e 1 4$; .1 7* 
%t 13*. 15? A&cqeiiicapclli.òlaba^ 

Sapone odqrifqrocap. i 3 «• ^a-cap.i47 t ... *1i 
' , Tcdg«r 9 p«:U, corpi, peone, 

Palle odorifere per cacciar in più colori, c. 1 *i. 1 7f 

laudano buouo, checon jc^n'aliracojac. I4?* 1 ?* 
Tìoria tu t . e Je membri • tènger bgrbap capelli nc- 
cap ì & """.1*7 ri.ò rq$.paft f 5 o. 1 7 > 
laudano comune.cap.1j4* léger ìpcli , che uno quali, 

• : ' '• '. r 4ratio.cap.i5i. 375 
Yngusnto da rogna odor Tenger i peli» io otto» ca> 

. ferq.cap ij$. ' ' \ p»M*>»; l j f-> 

f erfurnj iq Stelle per con- Tngerc pili |p color catta- 

fumare in acqua rpfqu» . goino,capj5 j. ,7 £ 

ap.ijtf. ' 167 Tenger i pel i.in biondo rol- 

Herfumb d'vcceHci i fini J> . fo,ccattagpo.c.t<4 1?$ 

brupar«.C2p. 1 13. j 1 68 Tender peli in neco.C 15 5* 

Vccellectì ad alno mo lo — 1 3 f — 

ipigliorf. pap.u/. 165? Tenger peli in nero.C« 1-5 Pr 

filtro modo migliorce per *77 • . • 

* farpatetuoftrhcap.j^^ Tenger peli io nero»* *17* 

Parer noftri de garofaii. Tenger pejineri roffi catta- 
ci i 4 o. i7o goi.cap.15f nr 

Ambracane coorrafatro . Jenger 1 peli in *o(fo r op. 

cap.Mi- -4»f . ... .. . 'I* 

Mu(ch;o copcrafaao. Cfe Tenger t peli in PiODdo.rot 
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- f?,enen\a|p r ié©. y*s oiiodi ge Ifomi'nf.cip. ttf 

finger i peli in ocro.-ca- 1 84 

A cauar peli da che parte piùcofc.cip i#* 
ripiacera.cap.i6i. 179OltQd1gfanbc4p.lt1.18f 
Tengcr i peli in ocra . ca* QHodi gcneprc f, i!5 
* ' pie. r 178 pliQdjjoIfo.cap, i 84 . 1 S<S 

Bionda da capcIIifCip.i 64. Qliodifolfo , chtditfotuei 
o ; i7f : > ^ -^^r#l!i.cap.fff,j;'-. a8/ 
Tenger ipeliio nero » cap. -QIìj di mufchio.c iS*. i8f 

16* 1 t*~ 4^Ìio reale bei tcjtiiiimd. 

Olodemufchioci6tf.»iBo r ; cap.187. ; ' i*s> 

Olio dt zibetto $.107. 1 So Olio dcgarofoji c. t>$. fjfr 
; fodere de Cipri rolla-JV Acqui de Aon dcgctfotui- 

- cip. 161, ilo pfoap. yfo ^ ipo 
PoJuerc di Cipri, cap. 169 Acquananfa cap^'t **» 

180 - V J * Acqua roft fiogòla r c • ca p. _ 

Placca laoorata duri per ^ 191. . 4 ^ • • ; *9§ 

*° tfctfta di fui vifp. c 179 Ac^4 tofa mufekiata pèr- 
- y|t' ** ■* r fctra ? cap 191. ^ -191 

Che ('olio odorifero mai fi Acqua d'angelici^ ^19 « 
^ncifea»ta^ *7*« ftf r Acqua di fiondi làuanda 
OliQde biacca pel viib. ca- cap, 1 19% 

1 pÌM7*. t % ^ ; ali Acquai vita ptifcttiffimi. 
Olio dh bckoino.cap.17jt ^*cap, i91f V -'^^19% 
i#* Acqua di vita quando jj po- 

Oliodi bclzomo altrimcn. ia coqic fi concia-*. 

ti.c ap . 1 7 g > - v » ^ 1 fràp. r9&. : \ a *»f 
Olio di borace qriaroiE-j • Acqui per far bianchi 1 de- 

cap.iM. * 1*^ ttc4p »?7* ri i^y 

Olio di l audano c i 76. 1 8| Acqua che fa bianca la fac- 

m jplto di laudano pia loaue. ' SljgjOg «gani.c.igti 19» 

cap.?77- l'I A f ar b:I le carni per rimo • 

Ono^cnociniofcai^* cap. % 99* » *9f 

cap i 73* i<J Acqua odorifera contra s^ 

yjioditìor dinarancì. ca- le t elcacciaigotiideli* 

VpiM79> y JH faccia cap, 100^ igy 

- " : " " Acqaa 
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rjdcqoa^a far bella c morbi- A cacciarle Iciufgini,c pan- 
da la pele. cap«i,Qi? 1 196 t nexl$IJa faccia- © *u 
Acqua ch?fab«IIiin«K>CP- 1 A far roflo penlrvifo • 

loie ti viio,€ tca$ci*ogni , v ^ , ^ yt 

* macchia'capaoar . y t Allc korgiocckllafacy ^ 
Acqua, eh: fa colorirà la^yj qap»aij> u > r , ao 1 
. ^caroeà chi e pallido! oa. rcr facc«a«< 



. v pitaoj. ry.V. t ;y yì96 . Alar mónda Ja tacete-* 
Acqua che fcaccia dai voi" capali* ^ y-Tap» 
^: to ferie volatiche* tgff- A far beila facwap* 116 • a 
c4if. drogai macchiare- 1~ ao? ' ... •' 



gno, e faluftra c coior ita <, A corwrafxile perle chepi 
Ja pellai ap*x 04 « : $97 ,4 "«?oflaturalc«gywj7. 
A far latte verginea* ,ca- .apj i ; ^ . -, > 
e_ pit.xo? .• . ^ ; , /97 Acqua nobjliflHn^faolea 
i Acqua che fa bella faccia, e farla, e di poca /pela, la* 
di età di gujodecianni* quale e bona a lauat il vi 
V ;Cap. aflS. " <t | ip8 fp, j> cooicmario icropre 
Acqua ionn»fcra»C'ici7' ifvl-i avi* modocnp; ai8*. xos 
; A far bella ficcia'cap'ioS . A far acqua damilo» ca- 

3iancoppr donne* cajxapg A farftar/a carpe fod^> 
« * 00 " cap* à^et 7! , J.» ; v 

A Jcuar Iepanne»efar bella A mandar via ì porri.ecaK 
4 . «faccia •capaic» t \\ : a 00 [ £ fra U dltt«C'*ab 



%k' *J!m MI* tatui* di $ Captici*. ^ r. & t 
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fcohtra pefte , e contraveneno 
Cap. L 
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ite Gregorio Me^ocapofc* 
ce m'olio per Tapa Clemc- 
to Vllxontra veleno, epe- 
Re, e fu pr Guato in due pre- 
someli Capidoglio, ch'era^ 
fio condannati aliamone , e 
fece la prona , che vno mo- 
li > e l'altro che fu aiutata 
con qutHo olio f campò 9 alla quale efperien^a intra- 
utnne il Senatore M Simon Tornabom, & il Carne- 
tute del detto-Papa- • 

Vàglia del olio vecc^flimolik 6. è di maggio bab- 
bi manipoli 6 •delle foglie di perforata f\ e mettile m 
olio fopr adetto * e bollano in bagno maria per bore . 
quattro , e Uffa raffreddare in vnìafo ben turato, 
poi cala cfpremi le foglie nel torcitore i prrftettìm 
vafo ben tur etto, it appUi al fole.elaffa cofiftarefin 
che la perforati comincia a fiorire , e tanti manipoli 
de fiorì ,qua te libre furono del detto olio, ncmetterai 
dentro , e fa che bollino in bagni) come di fopr a e fare* 

*4 mt 
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%ii cerne 4*/i>prth& vn altra volta yel tuffo ben*-* 
turato s % appmkf a! Scic ,fn che il Sottra in Lione 
la Cuna ip Scorpione >po\ p glia peregri libra del /o«* 
fr addio olio cento,* iiinti fcorpiom>epiù}je pctra$ 9 e 
^iettigli nel detto olme fa boline in bagno maria per 
quattro bore y efpretfit cerne dijbpra, poi [off* di al Sa 
le fin che i frutti di perforata fianc maturile? in ogni 
hbr a del predetto okoxmetttw delle pre-~ 

dette frutta nel detto e fa "bollirei f premi tome di fo 
fra poi fi metta al Sole.Mafcmpreinnan'qchefifpre 
mia hko lafciajo rajfrfd^a w nelvafo A iidqua.e ha-„ - 
tura bollito. Poi ^ 

l^%f^^?^^ o^ràjfandah xoffitfMici iti, 
carlina, fpico nàidoétf^o btancojgranaMi gweprc 
cpn ^cedpariagcnttana an. on. tu cent aurea {piperà, 

^rf^4W^V^% d M e /?f e *liwemtthfet\pi*> 
iep tutto menutamepf e fagliato , & aléfujfmo.peSlè 
wftyortajq, feu^fiin wfn front di vino .Vfr ìfbìffim 
grande ,tìero>o biayco x o tua Ih agiamo acqui vita + che 

lari, mèglio ' 3 & wfili$ verste dì , pmj^t^.nek 
detto oho x e fa bollire per fet , e per otto fyrik bagna, 
mariane fpKembt tgwynw^ lk 
del fopr adetto olw^psgba bolo ai wwOsmirrha >rcu+, 

barbaro tk^Z$&$f > * «he *Jm** 1ì aM 

onJif^mt<rppqìuer^^ yrìaljtra j^^^^fia^ 

in bagno maria per \ci>o per otto l&tfafgQtl fprwct 
per tvrcttoraypoi per ogni Upigliad* wtxidatttimca* 
fin.* <in K on.jij.efa bollire tnf ìime col predetto oltppen 
4Q4whore,t non Q jprem.aft^pQifpJ^endi 4 
& quattro fod$$k^ \ 

Virai 

* « 



* so \ VAfopì dej detto plipv . , r J -. ^ 

■àptt*^tftime,&ipo!fi di jet bornia fei bcretfef 
duo di naturali » poi vna volta il giorno per in fi no a 
quattro di, Cbibaueffcfofpettodt magnare veleno 
in alcun luogo , doue andrà a magnare , vngafipri* 
mach* vi vada vna volta il OHore,tpmpb€(eid t tor- 

flc,ancor pratticàdo congli amoibati x vngafi U ft$m 
reseli fel fi vna voltali giorno, quando peìia àdòfs 
mire, Se alcuno fojfe morficato da qualfi voglia ani* 
vtalefrfìevpjb t e,cari(! awabbiato t oferito d^rjtfiadf^ 

UeUaatA,vn&tfi intorno alla piagai \ifolfi % & \ÌCUQ 
re>dt òtto bore ,m otto bore >,w fin a quattro porti) »e 
poivnavolta U dì ferftnoyafìatwtfèttimp giorno' % 

S' alcuno banefèe politura di mai ' dicofìa , vngaftla-» 
doglia&il woreper duegtorniydi quattr^^m 
quat^JnwtS'Mcuno hauejìe dolore de fiaco yngafk 
il dotìre&, H cuore.elipolfi, e que^re paììv^ 
ejferA Catto caldo, S'alcupo. dolore f$te$n& 
gafi frale due nature.^ il f f*or<r, 4 Ili vermi j ti put 
tingetegli ìlcuoi^e li poi fi y e lamicale le nari,U 
fontanella, dalla got^e quella dello sìomaco.S' alcuno 
kaueffe fptfmom una ferita f onero in altra manìe"' 
U>»ngafwtorne volatale, & Ucmr^Ù^ftAÌi^ 
te bore*tn 9tt9tor€ t iofm$ty4t*4^ 
e poi due uolff^giorao p&r quatt or dea giorni »£flh' 
tmofoffc attf^^atoungafi^ormiicuor^ , &m- 

tortioal waledi quattro bore •>; quattro bore in fin al 

fettimo dyfmmamltàlamattmàiè' 'malàifera [ 

t vi % inftn ' 
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in n n a venti pormi E »oà Ubicando non fi potè f- 
Wfjakerè Voi è ^mbÌ^<f^ìlifliBarelolio.deU 
laoima per tré, o quattro volte >■ e farà itila medefa 

waperfettion^ é ' ;%j '-^ - 

1 eontra pefte, e veneno, del Re Ferdinando»- 

• Gap. v 'i*-"' ; • ■ 

' TivliaÌib.if\ d'acqua vita ott momenti ■ rettificò 
ie#ehquakponiq)ttBmj!iiZurtarbfi 
carlina ma on. ipcedoar iaufeme di cardo fantoan* 
onJ.reubatbaro impani dt ginepri^ ^'tmf 
fmUato* botto armeno , a^on.ufem* di ruta.on.Uf* 
foglie di ma>on-ì emamorm eletto.on.$ .fH#hatfa~ 
mWcarpobalfamo, foglie di fena , macis , Upuyatoe* 
doronico, an. on.ij.ditamo bianco, on.'j.femefxmtoi 
e di portulaca anion.A>feme d'acctofa,cicotea,& di 
cedro mondatuatt.on.itu radici di temwtUa* gtm» 
éà,atiorì.6 tutto fi polucù\i , eponganfi nell 'acqua 
predetta per vtianotte, ck&vafo Hiahencbtufo,pat 
a^iongt luud'otio di genepme ltb.i.di (triaca fina, e 
tnii<r fi ponga nel ormale col fuo lambicca » poi metti 
at fo rnello e folta finche tutta (acqua ardente fra di- 
frittata ,e(è> uala&èprcwft(fimà > in qualche vafa 
ài vetro beniffrmo turato* fopra la faceta, chereSlo- 
vano nell'orinale poni Iti.d'oglio d meenfir. e di grado, 
in grido augumentail fuoco , fin che tutto l'olio feto, 
dmillaio fuor acquale ferua nel ve roben turato. E 
quando foptaùeni/Je ad alcuno lafebrepeflifcrafubt* 
to innanzi che dorma Jet buono dieà perfetta, gli 
darai on. 5 . detta dettaócqua , efclfóffc di me^attà 
vìi darai on.rn.efe fera Piccolino cn.ij. &mcotinente. 
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ditta aerjuafìrapprefcntera al cuore , e libererà, d&, 
ogni veleno • £ doue apparirà il fogno perlifero ongi 
[ubuo ed [opr adetto olto,e [ubito da queUaparte dò* 
ue appare > fallo fanguinare alla vena comune, poi fi 
ponga negletto* e [udì quanto potrà, e fiia coperto de 
panni quanto può , e fudipir tre bore > e non dorma 9 
poi glifi dia da magnare *e guarirai La fopt 'adetta ac- 
qua marauigltofamcnte fan* tutti quelli % the gli [oflt 
dato veleno &magnare> ouero bere* e beuto de detta 
acqua fubitofdrà libero* E fé baueffe Vermi dtqual (i 
voglia [pecie % fegli on&a la fontanella della gola > & 
attorno £ombdico,c la boccaglio flomaco % eli polfì* 
eie reni co'l detto olio, e fubitojara bbero* 
Olio de perfafata,a peftc* , veleno, & altri 

. mali. Gap. 3. 
TigUaoliQd'oliua on> iB^terebintinaototij.^af- 
faranno on*Lreuba> b^to eletto on.ij.gcntlana, carda 
benedetto $ àittamo biaco a» a on ièper forata con li fio 
ri y e co l'herba, e lafemente affai quantità* momor di- 
cati frutti le f rondi, & i fiori* per la metà, oaltrotan 
tOjtaglifiognicofa menut amente, eia perforata vor- 
rà effer sbrodata co ottimo vino [affandola per ire dì 
in luocofnfco, dapoi fi ponga nel olio fopr adetto , c fi 
faccia bollire a foo* 0 iterato tanto che calilhumx* 
ditàdelvmo, poi leuifi dal fuoco >epongafcgUlatcre~ 
bintina , c la momoi dica* e V altre cofe r e che bella di 
nuouo > e non faccia boiler grande , per due trt bore ^ 
poi fi tUgail vafo di vetro ben ferrato futtol letame > 
caldo per trema dì , dapoi \n luogo freddo fatto ter? or 
per tre braccia * per ^indici > dapoifr ponga al file 

3 per 
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frieroceittói fèlli bolttHn Bdgtio m<ntó$ytyi$rtftfo% 

Ifinfàthéi detti fcorpioni frano fccchi,pm colagli, # 
indetto óthpbnigl^UifièubàYbhH eìèÙbipàhcH*- 

Mo^Wìàftbtnimb<S x ^«jOtÙnithii* 

fianopnfi m ìòì'LfoWì é meftigtinèìdéttò òlio" /pzj> 
ebFfSHtfia fàfmm^^Vi^lii^éfi^kUtrt 
poi tn una caccia di rame , tanto ché t [cor pioni Mtl* 
ganoagi&à difopra,<tUhdrnponm MÌhr*Ì<Òdbro± 

*fàbàftoirè etèfto&H* ènii^a^t^h^ìchtianx 

Ina* àrty& i m-i^àf^v^tMìm^v0^t, 

-ftién\à\tSo^dic^nno voìfijcrbi* ! 3 • , ' 

* V; tappe fikìòfiehie matti &tiàfcbre , )S 
' mgamwtioilcnore,chpolfi ,e knart t e guarirà é 
Contrawbontì&v'ffofflma, onn del detto intorno 

« ■ 
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t! malese fallo Rare tn tettò ben copertole fudiper 
borefei,e cóttie hauerà fudato muti fu panni biaticW 
t nettile dagli a bere vnafcodelladel coturnato* 
Altre cofe tot. didime farà libero • E nota che ancoraci 
the non baueffe la pe(te> & habbiala febre , e dolort 
di corpà>o di capo>ongaft come di [opra è dettai e fa** 
rà liberò àquan&o non ifóffe febre pe§ìtlentiale*ContrÀ 
iuermmìpngi del predetto olio, a chi hatieffe uer?ni y & 
grande^ picciolo che [eràAa b^cca del fìomacojefu+i 
bito poi ont agli la fontanella della gola, perche altri* 
inenti i utrtnim falendo potriano affogarlo* poi ongi* 
ghia fchena all'incontro della forcella dello flomac4$ 
& ongi ancora lanuca.ejerà Ubero indite bore* T 
Alle fcrófole in quaranta dì. Cap. 5, 
biglia duci aditi di panporcino, ben nette % e taglie 
lem uinti fette Cuna, che in tutto faranno quaranta* 
fette>e fece alt alt ombra^pot ogni mattma fine pigli 
una>e fi pólueri^e con dite dita di Uin bianco per fet* 
tiffimo fi béita là ietta poluere^a digiuno , e fornitele 
quaranta fttteìn quarantadì farà libero i • : 
Efripiaftropef li vermini. 
Scamoneajugo tfaffenyó centaurea maggiore^) 
anaom' cfele di toro on. ij* ^ifflirano opto thebaicò 
dr. sMiòpétfolio on.i.e facci fi Cunguenio* e di quel* 
lo fungano lejem > e ìombilicoloitle tempie deU'in- 
fertno^egHkrìràè 

Oliochein vinn'qurtttro hofefaìdalc \ . 
;>->V ferite* Cap* 6* 
I^i^ia'òllóìieccrno liboi.emdbrio onde 5 . e ttitdló 
btneà c pondo a bollire a fuoco foaue tati to cf>e cali U 
• A 4 tuta 
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mtà t outro che quando ne pigltam#n4lagvjjA4t$et , 

cfee/* appicchi» e fila infortita quafidi mete, e/e, 
n)>n farà al detto fcgno lafialoalqrfto pi» foUtre ,pri 

J & faticato dal fuoco fatte quefio-fegno i hjfalo, 
alquanto venire tepide , epaffaioper ^taiuegnama^. 
neggiadolo come fi fu a paratie Ufapore ,, <? 4««M> 
glutrai in vafo dapcr (e,e le f cacche re{laraaonel{4 
fiamignaferua per altro conto » come poi dirò ... E, pi \ 
giurai tato olio de perforati fatto delti hottonhquan 

. t$chcferà l'olio fopr adetto , & incorporalo infumi 
tenendo per, un poco in caldo , fioifcrualo in vn yafo 
hi 'turato. E p ferite ,fe nebut:i vn poco da tre o quat 

ta con porgli ifupifiltdtfopra, e laffalafi^repervé' 
Quattro imefaà guaritale feccffapradetterma" 
Ae le porrai inyna pila noua , egli potai del olio cete 
munefopra da me$a ltb»per fin a vna Ub. e lo farai 
jgjft fbauementf cbe calipex metà poi fermio in va s 

nah rio , che rimane fi ponga nella ftorta pigola ,,efi 
tatti duella acqna, .Q$* r ffiefipofji t er fuoco ca- 
ttarne, quale ha virtù* ..! , -, ' ■ 

jQHo che falda in ventiquattro hòfpif. . £ap. 

. Viglia pigne fefebenu. ij* noce di. ciprèffo frefche 
jqKé6.lcquat cofe bentffimo pesleft ponga tnhb. /. de 
rafa di pino , olio comune antico boccale mes^p ., fi 
ponga ogni cofa in boccia forni Iettarne per dieci dì, 
poi fi caui per lambicco , con dargli fuoco foaue dal 
, principiale t che gonfi aforte,e come ha pyefoilfuro- 
i ve fuofi aumenti fuoco', cauavdogli quel che pttà dar 

' ) 4* 
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dì quel vafo j c fera fa, to , vfalo a i tuoi bifogni > che 
falda le ferite in ventiquattro bore~j • 
Clio de vefeiche d'olmo, che in ventiquattro 
hore Ciì Ja le ferite , e Yale a leuare la nodo- 
fnìj c gornme delle podagre • Gap. 8. 
, Ter quelle gom* delU podagra*che fono nel le gion- 
fure delle d\tà > d'ogni upo è buona* ma molto più del 
rnefe di Luglio^ di cigolìo valere che habbia più wr- 
fK } €potper dodeci di ti fole habbia ricotto ledette ve 
fcuhe bene , e coft raccoglierai tutte le vesciche 4'cl+ 
mo che trùuara'h e raccoglierai il liquore che ci Sìa in 
quelle in vn orinale ♦ £ perche ci fera alcuna vefeica 
che batteri vn liquore più denfo , e quagliato t e qua fi 
comefcccQ , e che farà rimeffo in qualche corno della, 
vcfcicayiì detti) liquore fi vorrà torre daperfe,eferua 
lo. E quàdo del liquore fopradetfp ribatterai raccolto 
vnagran quantità a tuo volere, fi uorrà paffare per 
panno Uno * che uenga netto, e quello fopra la cenere 
cddalo metti fin titocbefeneparta % & cj] ali quella 
Urania bumidità, che gli fard, il liquore uiene at- 
taccaticcio come mele rofato colato e di color lionato» 
efe'l liquor quagliato jopr adetto, che fi àtropa nelle 
utfeiche 9 C accompagnar ai con quello fecondo fi po- 
trà faiteye fera buono,maafcrbarla d<t per \ei unua- 
fo bc chiufo farà miraco u E co fi il primo, et il fico do 
liquore, che s'è detto canato dalle ceneri calde fopra- 
dette, e csì ratta lafua bumdità fi paga m un uafo di 
uetro,doppio, e bemffimo turato di colla che fi refifla 
al caldo,<s> a Cbumido e Ifepclirai nel letame cald fc 
fimo tenendolo in tal caldo # e reggimento per tcmt&> 



fiWitf^l^àlAienàper feimtfi idàpoiàlfólè fét 
UentagiornuWififerbi,& 
tVquàttr<òkore 3 & alli podagre j& alla nodofttà del- 
leétaperpm^i^ { 
Colla d ferite fenza punti • * : Gap/ pi - 
Viglia riàtìici^ 
kempera con chiara d'bìió) poìnvUà detta chiara ba* 
gitale pe^e di tela ìf metti VMpe?ga dà vnlatò * 
tralci '& dati 1 àltr&dtBù ferita alquanto lontane dattà 
ferite H¥afidlè>Tectàrè \ poi cacciale pé^^evna con* 

foì nted ìcàlaférifa e me faì>e falderà befìifjtinoi ' ; * « 
*Vtfttqiti da tatti i dàfcrofole let> fighi* glaridpìt del 
06ltc>>c dètcòUo.éque^diflilUtìone fa tre liquoristi 
pmat htònófef ^> -^i^^tói- biondi, ma fi 

* fP € XX* no *rì fic^9<^ynbidntàidèm$ fregandone fo* 
fra t dtnthit lèr&liqìtore è piti bidcò> & è fuoco ar- 

' tificUióìe tffaftà è buono a caUh& alìifopradetu ma 
li.Vtglia ^iirtòlvUm.on&édìUèai rociùiu6. falnitrtòè 
<W .5 fai gemma.on.6. {equalicofe peiìatè metti a dì- 
HtUafèa fiioèMefà&tfccarbonhcotoé fttfa. 
Alla Uihài < Ca^ tó. 

' '■ *Agrimomape?tatà,e cauatogli H fugò * quello fi 

* poifgà con irnùùó frtfcò sbàttuto del quale fi fa(d 
tma ffiiieUà V è cuoca fi nella padella nel legame fen- 
%afite , éfìnì(d olio y ma co fi femplice, e fràngila 
mattina a digiune, e cw fi facci per ventilo trcntadh 
ijmnto'piu ftfàrìiìtm.farà^ieglio « 

f nguento da fàìdar *fc taglio de finita * è nìafft* 
mmeniemfullrif^ p 0; j, tafìi,e fen^a chiara . 
* tigli* 



p: ti I M Dk si 

Viglia ttYthìntina fina Ptnetianion * oh armeni 
*w. ì.incorfbrainfiem&fen^à fuoco v ' , 
^ sAIIecrelie* che vengono alle domréj per dauCt 
"dtlparèco per altra cagiona Gap* i ik 

* : Sementi dt flafityria, fi peft'^ lecrt- 
-He fi origano di mele bianco, e disopra vtfpargtmol* 
to bene della detta pòluere tlafia Hareper vn quar- 
to d 9 fora eia polvere d aràgrand*ff%mapjffione j 
Atuacoft if&iki »na cipolla bianca , ecuoùlafu le bià 
tgftf i e co(i tepida applicala infu fccnflr > e lajfda^ . 

^ffare^tceflaKÀk^ - 
i Alle creft^ memorici (aliarle in tredi. Capati* 
Viglia Euforbioycuiabrio ioltòdiifafiicHmaya- 
corpora fufftmigaiùfmle atttecrft+Tiguurrià. 
-^r^AllemorBn,eiìftole, & ogmpidgavec- 
f ':-.icferà-> Cap* .'ijv. u 

* f^**eW> reietti [oprati malt> prima getta della det- 

^tapoit^re, poponi foprafmgia$i > 
"Wvnanobttpoi 

*' *peramne>e Ima lo fpafinn* ; . 0 \ • y 
\t\sv\\^< Alla inorici* ^ Gap# i^Ku . ^ 

* U ty$a Midollo de ftwèH di vitello » <rò$j d*<Mtf 
óto rofi t o itneììica ìnfteme , e metti fàpr* v*a 

j>tiga de Imo * e poro foprailtnalp* : 

Vnguento per -la tigna* cap* 1 15* 
*\ IButirovucfà^^^ 

dot, fai comune on.6 . ben pcfìotcenere diciauatteìquX 
■ tfrteftd i poifa bc'if *' 'Httcqucftetùfeinirafodi ta- 
ti ^t»^ v* «itfirrr " * - * tf ' tcrra jnem* 

/ 
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gl ì dentro le mfrafcritte cofe. Sangue di drago pàmc s 
co uno » bolo armeno baiocco uno , olio laurino barn* 
xbi doh miflicainfietne, poi quando uorrai adoperare 
il detto unguento * Trtma cauarai fuori delcapo't ca- 
■ velli tigno fi > poi impalagli il capo con uer dirame ; e 

• chiara d'ouo ben sbatuta , fregando bene con la ma- 
no fopr a il capoti laffatai co fi per doi dì» poi gli lavo- 
rai il capo am orma i e lef culaccio» epoiongeragliil 
capo conti detto ungutto e lo lafferai co fi perire dì* 
poigli lau.araiil capo y e shauerafu de capelli cattiui, 
lettaragli , e fe qualche fiata ilcapo fijmorbidajfej 
troppo » quando gli batterai cauatoi peli gli potrai 
sf regare su dell' alume di occa bruciato , 

Alftforri fppra la verga* Gap. 16. 
Tigiia Orpimento del più beliate quello fi triti fot- 
tilmente,e mettilo in una piccola boccett astenendola 
fopr a i carboni atee fi , e l orpimento fi uerrà à liquc* 
fu edotte il tenerai tanto, che in tutto nonfia deficcz 
toyc ebeno slabbriate ebeftain c^lor di rubino,? rif 
.., dotto a talmodom piglia/ai quella quatità ebeuor- 
rai per btfognue frittalo fottdmèmcypoi babbi acqua 
d'alumedtroccaéliqucllabavmraipotrt, e lauati 

• gliinfàlarajdiq^eSìapàluere tXlaffagltcofi , quello 
- fam due ito ite aldi , & in tre giorni (arailiben* 

A1U porri* Gap.. 17. ■ 



v»o, fi metta fopr a. Allecattei atte.etiam formatele 
' contro ogni macchia nell'occhioni male della fchien- 
, ^a t e de 'i fegato, per un ione ,o^erempiaftro r meffo» 
$P : "Piglia marca [ita in Rigetti » c mettaft nel fueco 



Digitized by 



P R I M Q. rj 

4c carboni, & mfiioca s'efiinguafpefle volte nell'olio 
comune vecchio chiariffimo * e non vuolefier estinto 
rnaneòM cinque volte ma l'olio Uterino in ciò fari a 
meglio, poi fi peftt > e mette fi nella boccia > e difiillifi 
pei lawbiccoyo altidtlh 3 vitri4to, e quel che fi di (lilla 
togli. £ le peci* e te feci , ebe rimarrà nelfondo del 
Wif<upig(Ì4Ìe, e t ritale, e tritate diftemperale con oli» 
dftiUato, or vn altra volta metti ne Ila boccia a din 
ftiUarcnE nota quante più queSìacofa fard dubitata 
fiu^mencaraffi la virtù fua y nel penetrare, diffdlue^ 
se% operando circaglimali de gli occhi. v 

Pillole conerà il mal Franciofo # _ ^; 
. «Cap. 18. 

v ; Viglia elleboro flcro%mrbiti eletti, ana ori Jiij.gen- 
giorn, biftortaxtirebin ma, dMafoabianco, diagrfr 
éio $ amfcr* t . reubar baro eletto* fpecifijì ma conagà 
rico* ana.on, Upefcn fi fattili fmamwte*&, con on.u, 
ditmaca grande ottimamente ^incorporino , efac4 
cinfipUolc , lequalifowMonepe+mtkdettodifo* 
pta,t gKriffMQd<>glie,e gomme** ? y 

Alliporri della verga. Cap. 19* 
< Viglia palucrcdhermodatoli* on. u olio violato l 
on*ij*vn poco di ceraie fa vngucnto>& adoperalo. 
Alla tigna-,. Cap. io. 

Tettala pianta con le radici dell 9 helleboro verde. ^ 
Mattane cinque libre de fugo,e falle bollire in vna pì* 
laconlib.iif.dilardo rancido, che fi facci comvngu^i 
to ,e quella pagliato che fer* rfr/apr^ 
ger,e l'acqua che farà di fotta piti morbida , e liquida 

'fiVQtràlatmè^HevùUtil 

dì, 



u v f b rm a 

<tf , & aliante vngerhetà 

Olio perforata allo fpafima , ^ a faWat • 
v . . • V- * ^ Inferite, * Captr'av* ■'■ ■«•'■'■/.^ 

!P*gfi« tf* frati , c4tfemMbdifàiforàt^man^iifi 
tiia comune vecchio Uh. if. tbrthiUm&cbi&d4ib* i* 
fpeUale(ementi% & ogni cof4 fi ponga nella bocci* 
iwetmt fttà é Sóle r OHétofmmaj> tre. oper qua* 
tto ini fi 9 poi fi f caldi vn poco > e co ufi , e rmuwftle 
(emeriti, ecùfi xm' altra volta fi faw coinè dt fopta% 
poi cola % e fi tua alti bisogni , aggiungendo ^affata** 
(mnùmalua^m^ ^ barai olio perfett(jimo< 

Allefcrò&kf ; Cap, %%* 
< Mele ro(ato>e farina digraMberiiermtatineùr* 
pori mficme che fià liquido jptifi'' aggiungi rmpotoi 
diarccwcopolhen^ato , mèquantò ftaria nella me* 
%À d } vn carlino , di tal unguento diflendi (oprarti bon 
iettino picciolo quanto vna mgpilì&HVfrevoltù 
4Wma%erà la detta, che dmentardwera « Voi *npW*> 
tortio alla piaga con butto* , poi^ahb»iug(hd^iM^ 
vn rofatf0*ùr& vn poco di mele tfifatQ imitata 
infittene >e bagna delle pe^tte % e vedrai the &ct9n* 
4* (aprala fctofoU tnoffamvno » o4ue<g<>rniUfk 
iajjerà,pot jeiUltriprienttàffeyoÀti^bmetii (opra 
Urpiaga dettepc^eete bagnate jp e (ubitaùmrjmnù 
alla bocca tutte bianche * le quali vedendo fopM pouk, 

(à f^enadeiprm^vttgucnto eowférfimfo 

tomcdìjcpra- > e quando la piaga fera #qtd fati#i<k 
tom vnguento apoftolotum * t^uemQ bianto* 

canfora\omJluQtiw(ume^>+ \A ^ v a 

ai Alla 
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Alla tigna. . Cap. 23* * • 
f re fcodetledi leffìua che no Jìu troppo dol- 
ce x nè troppo forte e poi p glia pece greca , pece nera 
una on.ij. rafa graffa on. 1 ,s. farina di grano ben cer- 
tinta fcodeUavna t fa vuguento al fuoco , ilqualedi- 
Sìen&fopra tela nuouagroffetta ^c ponila in capofo- 
pra il male, e carcala bene>e ponendola la mattina U 
leuar alla fera 7 e fubito Iettata che l' barai lana ti co- 
' po con l'acqua tepida^poi afciugala y e rimetti vn r \al^ 
irofimile y ela mattina lcualo f tatia f efìiugd come di 
fopra y e quando tu fpjcchi Ccmpianro dal capo falla 
prefiù predio acciò l'infermo patif a manco dolore, è 
co fi farai fin eh vedrai netto molto ben il capo * efe 
tu vedrai qualche capello butto tiralo via con le mol- 
lette jebe lanciandogli la tigna tornert^fje Uando il 
capo be netto, fa quest'altro empujiro acciànafcona 
i capelli. EmòiaSlro fecado^Olio comune^-utereben* 
yina.$ *s.cera noua feroce fa vnguento al fuoco, poi 
piglia vnavefcica Ài porco à e non d'alt ro animale ^fet^y 
ca> e tagliala in due parti che ventino cvmsaue be- ' 
rette>& ong; il capo doue è Staio il malesi quefìo fe- 
condo vmuento , e metti sà la metà della ve fcicahS 
c apo come ti piace y e cofi ongerat vna volta il dì d ea* 
fOt&tgni wltacbel'ongi prima huafc't U capo d'ac, 
quello d'orina, e no. a altra cofa,e ciò favai fin che na- 
jfconoi pelile ria. l'onger più , e no gli tenne la vefcica\ 
ina f zebe per tutta vn anno- intero fi Uunl capo va ■ 
dì sì y e l'altro np x c fe non fi la.uafjbfaria pericolo che 
tjon gli.ritornafjcil male * Et anco fallo mutare ^0 iq- 
iarc * tutti if&id drappi che portaua quando hai.ea il 

male 



male co fi quell'idei capo, come quelli de doffo, tfari 
liberò fetida fallo, 

Alli calli delle mani per mal FrScefe. Cap.24. 
' TAalua, viola, caolifemola ,an.m>ugraffo di ca- 
fttatù li.»&ogntcofa fa bollire con lifauaccio mar- 
ciò, poi nceui quel fumo alle mani, e ciò farai due voi 
tt il d ì, per otta dì,& andranno via,e hon ritornerà» 
no . Tot l' ùngerai le mani colfegùcntt onto . C rafia 
disecco; 



fa òvni enfa wftetttt , & ongi per fin che farai guarii 
to, ma inforna portate tguantu: . • ; 

A . . _ * — . * 1 _ 1 -J ^-w Isa /"* ^* O •% /% •* I 1 I v 




' A guarire il mal della bocca 
p ■• . " Franccfe. Cap. 15* . 
*" Acquare fa argento viuo,on;ijol'mato vn quar- 
tofonc. biaceaon.s. incorpora <%nmfair>Jìeme,pot 
bagna et la bambace il mie più mite it dì,e guarirà . 
A far orinare là renella. '}"' "Cap. %6. 
Seme di melone, on.M. gomma diieragi^m\iiiji 
Cerne del fole» on. ij.liquiritia rògo. "on. ì.s. ^ùtearo 
cad.al p'efo di tutti fa poluere fòttiliflìma della quali 
pigli dr.ìiij. col brodo dtceciroffi due bòre innanzi al 
c%o* Almtdcfìmo, 

Toluere di fkuina , poluere dell'odo di nefpole citi 
iiij. poluere delmigliódclfole.fermòrporinfi , effc- 
glianft come difopra. Mmédefmo. • 
T or celiente Cecche otn ij. oua delle formiche fin *u 
fa poluere e beuùdr.ualU volta, Z)ecd&u citònoruM 
ad carnofitatemvirgeadbemoroidas', & fiomachu, 
&duascitomas in 080 parte* dimde , & fiuti duaS 
tninutìm cofrivgas, & m quinque tòw cotnums old 

bullwc 



: toUiwtmo t^fbeidsxlouec oleum bcneptYcequ^ 
o^u^^^^T^^^f^^P^HPh & colato intcr oleo 

^WW$fl*as> Wfttas 4ttÌpm'ccen<rfobrì<fi , &.afalfis 

- « Perleuar i fegnalkldte feritefcefche* 

Csfpw 27* 

Vre^àì olio d y amandole dx>^ , 
tanto t-de unocow ^U^tto'^Yfàiìnec^nùin^ùntQè 
emettilo nelfegnalt deUàfewa p™ tnoluaì , .tanto 
chenon paia più nuUd>e quefìi dut materiali voglio- 
no efierfr efebi > fatti ogni due dì. *Al mtdefmo* 

l'igliavns Itus de móntont'è dagli taglio* c met- 
tilo fopr a le bragie , e farà vnafe wma > laqual co- 
ditela misìicala con alt manto olio d'oliua che fi fac- 
ci come vnguento y e mettilo nella ferita, e farà l'epe* 
ratwnefopradctta^r 

Vnguento da rogna perfeteiflìmo • 
Cap. a8. 

Vn bianco à % om frefeo d*vn dì fi sbatta molto le 
ne m vrta fcodtlla con ( acqua rofa , e come far àbtifr 
sbattuto leua la feinumà che hauerà fatto, & il retto 
metti in vn vafo di ve rogroffo , e largo di bocca , e 
mettiui vnpoco di follimato quanto vngran di ecce » 
& altrotàtto di bmoa>o prisma che pan ben pefìi^ 
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foiueri^ati inany chefijmcitoto nel vetro dotte fin 
il bianco d'ouo , & acqua to/o, e con vn bafionctlio 
volterai femprc a vnamanof megghora otppref- 
fo»e metterai olio rofato,efiotace liqutdadafohecbe 
:pefino tanto quanto ptfano Wtt lefópradeìte cofi*9 
ftano miflicat e, ù incorporate ben inficine nel detto 
vctrottomadolc a mefcolar t » buon pe^ptpot met» 
titldetto vnguentomvn»*fodivrtro>c quando bh- 
fognerà vntatidiqueUo t & tona cofatnoltoprew* 
fa,chc npnfolamcntcfana la rogna , ma anco fa gen- 
tiliflìma carne nel volto r XXel ' altri luoghi dotte fi 
mette>& ancora purificati fangfte ,&t mali bum» 
vij diseccala flemma fai/a*- . s 

' »o,' «.; t!',,**- w'jj %*,.\Utf i-.-'. 

Il fine dei Primo Libro. 
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Opera di Cdnfow* 



JUrtippIare di Chirico Abbate di Colonia « 




ftwàfc^Viptt dell % M 

s mwdoM di Mfiddw d^ 
altri f ilo fo fi ycnbcKohan* 
w j ÌM ycruà alcuna m $ 
liba loro,fc ni t co figure^ enigmatico fincophdict 
Gcbertliecipt Lzp)4é i n capii J i$ notalo ho letto* 

criktto>t tiQn tT0uaf€té9jaHQU è c^cÌ€ 3 e Raimondi 
dice nella fua cpiflola accuratoria>I{cctpc Eligrù nj- 
gi|> nigrius,* quell'altro dice. A feende in monte 
ajcjorepi huiq* mfidi^& ibi inuenie* lapide ab- 
fronfum.*'* 'altro diceMumbutn nigt ua^ses no- 
ftr w , magnefia noflra^ motte altre favgtt % chef** 
rebbe togo a Tìarrarlc,lequahfatmopcrdct$UtenipOj 

€frÀtmn*&t}pffodim 
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- : (ùnp'to^Cmfo\(>erp^qWt la^ttnhmitii denari. 
A&pfria miftricor'dia Mio tio rthouato ài<pkrtt- 
colare buqn$,vero£jerto>fa%o per me , qual m'ha 
riftauratonon fohmente nella robba,ma ne lì! bona* 
re,eìuRtt i&tà£ pèribt (iài/Sflìmc ftatìtllK)s&che bai 
perfo molto tepo,e confumato la robba ho bauuto co» 
paffione di te, e feto ti p nego nm'pèrder pià tempo 
attorno di guefli libri de Ftlofofi , ma fegutquel che 
tifèYhiWHcìnleuaYcnèfcemare co fa alcuna-) mi-fa- 
tti quel che ti dico e Ycriuo^ififjki gli infraferittt co- 
mandamentimiei* E Dio ti darà la fua gratta» a** 
t,: Jlfrim» precetto > ft e che n& lauonmai-ìm-fiiffm 
gran' Maeslro,àcciò facendo l'opra buona&nthaìjèi 

fàtàfàrtqàe'ihaf! 



ppitd*ttiWdfcinafèr4!fa 
• B li tergete hnpàrìà^ofceré tutti i material^ 
metalli , perebe fe ne fatino desici ,€tmjÙ&io 



métàttnprcbefèntfamo4e\è^tici ytnonvagM- 

JÌqmtto\cbe^eYt'tftUhenem» 4mv$pofte> 
to, ne manco deìdòttètéfmaprVpytóeomtrfcriàv t i 
accio non falli. 1 *»» tV. ••. •" 4* ^ ♦ 

Vi // f.cbc babbi unpaiode Mariti à tiiapofta,&}U: 
tre co fé nece[ lane, acciò noVàdì-£l#Mam4tluolgb» 
; Il fedo , chetatemi domanda e'aUuna eófaMi 
. ìpeflaartè fingi non intendere yemainonla§arìn~ 
trar alcun dotte lattàri, • * * c\ w » V .-Hit 
5 Ujtitmo , iUbe»ìnipt^U40noùetéimtam% 
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opera mai , ' d V^^%^ 
tnano di coptlia y e di cemento^ . rtw^iw^ *^ 

ptfóft § rwlare^fcr&i faferdetdUfficacia. 
% llnono* clwjibi-ìmfemtorfcdeU » efecreto $ XK 
buono d 1 anima che ftiainny^ alla tuaperfona.^ C 
ftianonlolaffarfol.. 

Il decimo fr &Hltimo, comandamento è> cbt quada 
hauerai compita Coperà tua babbi ad amare Dio g/o* 
tiofoj che facci dell* elemo fine y e facci bene allipoue- 
%kepr sgoli che offeriti benequefli dieci comandarti cn 
ti acciò poffi peruenire a buon fine della tua fatica • 

Fnzr f / carifjìmo tre cofeferiuo. cbtjono principi} 
delle cofe nat arali fecondo il Filofofo^ cioè materia * 
forma > e privi -ione* E per tanto noi f aremo queflf 
noftra medicina di tre cofe naturali,cioè mat^a y fgr 
ma 9 e priuatione^ che fono ^rpOyamma^efpt rito, per 
famateria s'intende U corpo* per la forma s intende 
^Anim^per la prmt, fine s'intende lo fpmto* perche 
fecondo che per la priuationefì fa ogni generai ione » 
e corruttm?) cafi rnfdian e lofpnito fifa l unione , e 
fi compone del cwpo e dell' anima , e quatto vediamo 
delT buomo^Admque comehauerete .quefti tre prin 
tipij naturali , franerete la difcujjionejfle particolare , 
tal che non potrete fallire y queftaè la ueramanat* 
turale , e buona adunque nelnome di Dio gìoriofo co* 
tninciaremo a far il corpo, fi come fece Dio eterno f 
che fece il primo huomo jldam 9 e prima fe il corpp 
4? Imo terrft dapqi llorgant^ò de fpiraó animale * e 
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»/»# l'animar ottonale, 
utto,cofi faremo rtot <ju< 
Siro particolare, cioè* .V i i b~.as*t 

* r "TirmkpérfkrHcà^ faremo tonàtenaifiribid* 
le , /J^mfc f o< boAtó toagiftf rio-famb fìffdit^àti 

fai neceffariOjperche come la ferra mediante Uno* 
rt produce tutti i f Witti coft là letta noma) 
mediante lo fpinto,e Camma baneràdàfruttifitatW 
fcrtàitàhenVièe fìéttiit'Sftii t^-)»dntttricei& èbtt 
tftidi , ^^jéeWhf^nbHlMnno ■volutomela- 
ft (juesìatul ìirrà quel ch K éUàfiffa t fe non con pà)MX 
fofcurlrl&è iem nm»pì»r»,Jtn&ttincfoofitdi 
ierò h fogna, che qttèRtttètrà fu fen%a alcuna fu- 

t$.mtà,però éìrafparéhte } ie purtffithayaJt tiPtenti 
fonìa ttcetter io fptnto liti Wòi'antmà » t nonbifc- 
$na che la terra d; che ft fati corpo fia énàturàd'àA 
mmanè dipinto » perche non {ifebbond tre tofe idi* 

~~ * 1<jH%tóa'jk fi fdttnitofa * umemttàm 

riho Meil tàrpo i d'-ùna folìan*.* ideHdduà* 
è l' anima , Hi h fpirito^ùndtnmo pert'vMotr 
. faVnacofa, * ■ ••• '"-'A 

* "kotaii voglio nominare per nome $Wft*£»M 
KrrdJMtale *t(fun PiUfofòhè vottoUéWè,** 

fi che quitta terra fìWt»\tà°dX<*Ìfòràibé i qUtllA 

■&é ftéen&volgdrntenteì èfappi che in petit ci fb* 
ffiir&fàrèmcbtpW 

gelare mfe lo fptrtto e l'anima, peftbtU iàngelàHoiH 
procede dal freddo, èia giunone précède dal caldo,* 

>: ì i * , « pei 
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però la chiamano %olfode. Filofofi. e no volgare 9 & Ì* 
dtbifogno che j> artificio fi faccia fi ff a in quello modo#\ 

Fifitrc Canfora * 
Babbi buona, acqua dje vita fen^a flemma 9 e per 
Ogni libra mctti*oniij*di Canforate Ha più trafparcm 
Ujf buona che fi troui* laquale pelerai* ma quatto U 
vorrai pettare 9 pefta alquttc ma dote dolce prima nel 
mortaio,* poi peti a la C afora, laquale metterai co la 
ditta acqua de vua,tn vn ormale v e distillerai j> cene- 
re r acqua, & vn altra fiata ritornerai la detta aquM 
fopra la detta Cafqra perfette Voltp % cfcrifif$a.Tcr- 
che gli fpiti< i dell'acqua vita entrino per tutto, t Af- 
fano la C anfora* che péne bruciar ine fottimcrà>nè x 
efalerà* e co fi bauerai U corpo bt preparato Jeruaio <t 
parte beniffimo,e gche l'anima da fe non opera fen^a 
ti corpo M bahifogno d 1 un corpo , e come l anima del* 
l'buomo non équefla che opera, manco il corpo % ma il 
eompofito mediate lofpintoy cofi queftonoftro fpirito. 
. non fa f rutto fen^a lamm t,e l'anima fen%a il corpo» 
ma mediamelo ferito t qual éfo fianca me^ana • ' 
. Per fir argento vtuOffcn^acofcsìraniiaoè. 
Piglia lib* 4, d'argento Vtuo minerale che non fin 
né di piombo, né di (lagno farai fare vn vafo di terra . 
Ben cotto $cioè due volt e, e quando fera cotto la prima . 
Vplf a fallo inuitriart tutto ^eccetto il fondo* quale vn 
geTaiCQndgraffodiporeOienons'muitriardteciòfa* 
vai ^acciò la parte terresl re dell'argenti vino sattac* 
chi nel fondo del va foche fe foffe inuitriato non sat+ 
taccherebbe,e no preterire que(ìo>e farai fare quefto 
Vajojogo vn ùuo piede* modo d'vn orinale^ 9 habbi4 , 

• « 
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i& p/ppto neìlit fotnrìitòi cttàe è diffègnàmnjtàtàl % 

quefto trattato, & hMt vn forno fàtcp à pomate* 
quello vafo vada mMaWdètittbi nel fornello e metti 
sttìl.vafó co % l buoncapetto^tàdétolftiàfo^ 
féh%h lutarci dtgltfftofà^ 

f^fàtùttò infuocato^ 
fuoiòiéprtnome^ 

ferra ben iVpipfiO <ft^4Stfj& alibora /\*r^ftr& WfefcP* 
ptYla fittela Jefoà^ 

quantità 01 * 

Vafo miètra nera XtitifteifaìWffìvdd are il Va>otf poi 
apritoììWòuentti 'arqetovino tuttonero>ffttalecaua 
fuori, ètonlaualo,e c6fi1&M neteatomotto 
bYtàitt'àcquaMhUktem obtktÀla 
<ù>a>tbpnt>n valhiemetbéttu vtafkmtrià>w W-àl- 
tra volta mettcraiilvàfo tftifòméÙo jj & infuocalo 
tomepììnàypoibuttaìt 

impippio l ef atome l*pùim' J oolià ì e ah far aitante 

volte cbt pìtiiity diuenti nero > e tiò fatàbidiecì > o 

vndici tolte allhòra tatuilo fuwi le troueM iltiio^r^ 

girió'viuòfen^fiemmz^^ 

ftedue qmlitàgro^^&innit^trò è muffano fe~ 

par*rlc,come t nemttvMlànùìurd.e r SìenìTargùn * 



JL f blfrt V» r *-JV wj www. ^ f " ~ ì ^ ' l 

fio argento vitto, e diventerà bianco, e dolce corn ar* 
geniofìnò,aIlbora metiUoiiivna ritorta di vetro fra. 
due capelli) cbt ne (gechi fi fóndo nella froda delli ca» 
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peliti e li darathuon fuoco di fartù^cseon cenere calda 
x dtfopra il capello* ac<iod)^x^n^v^'g{m\[f oco y <&• 
in quaranta horeft xtiflìllerà l'ar^cnió. tutto \nfor~ 
ma d acqua vtfcofa cw non kagi&ia-.waiiOL nè coft. 
" alcuna ifenomlmìttrilo • Eque fiat C acqua vita de 
Filo f> fi verajpirito desideralo da'tunkr¥dvfofì>e di 
cefi fo : ^an^a me^a^a dell'ai genìx^ZHuay e mciii al-> 

qutsla-acqua pretto fa occulta da tutti i Fìlvfó\ f i y fe)i%a 
lnqualenòufi può fare neffuna buona opera , e Uff<t 
andare tutte le> altre cofe * e tieni quefla , e ciafeuno 
che vedrà quefiaacqua s'haucrd qualche pratica (i 
tenera a qucfla,pej?bè èfreeiofa, e vale 7?n the foro* 
Siche lauda Dio dital the foro donato , tlqual fia /o«j 
dato da t uno %l mondo f tmpre mah 

HeSla bora a fare l'antmajnqual cri perfettione di 
tutto(èn^alaiptal nù fi può far nèvetv oro > nève- 
YdWgento,ccn&èicht còli fpmto fi può fare c>[a ap* 
panne e <ebella> ma non ve>a, nè perfetta* e dicono i 
Fihfofì che l anima è la. fc fionda chefòsiienc,confer 
Ufiicorpi e fagli perfeithmttrecbe v'è dentro adun 
{pteèneceffarioalnolimcorpovn'jinimazpc' che al- 
tramente il corpo no^fimoutrebbemè operar ebbe. E 
peiòfappi che tutu i metal i fono coftèpoftì di mercu* 
r riox^lfo »t\Qvdi materia iefo*tyi*sl mercurio èia < 

materia , & tl^cifoc la forma< fecondo la purità ,e 
f Viwpu <uà del mercurio e dei %plfo*medmc Cmflutn ' 
\ T^icbe pigliano,* pei • quefio Core è.g.etieratad'argcn- 
topurijfimo>e %olfo rojp^/^uroymedril^tlSo^^pé^ 
. tòèilpiu perfetto mct(ilM*ibmthila?£en;o iì^Bt- - 
* < di» 

w 
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rfi mercurio puro* dijplfo btècoimcdiante rinfluen* 
%a della Luna , e però e più perfetta de 'gli altri cin+ 
que , e non habbtambì fogno fenondi fplfo coufm* 
ftutn^a del Sole.ouero della Luna^lqWal ^olfo e for« . 
ma & anima de metalli* & il retto è materia giof*. 
fa dell'argento vìko « / contadini fanno più di fiottai* 
bora* perche quando cogliono il fomento nato nella - 
terra f lo rat cogliono con la jna pagliare ffriche,la pam ; 
gitale le [piche fono la materia* & il grano fi è la for- 
ma, e f anima, e quando Vogliono femmaretl grano* 
non ftmmano la materia , chèla paglia* mail gra~ * 
nò, che 2 la forma , onde bi fogna che àncora, no$vo*i 
lendo fcminare oro , o argento b fogna femtnare , la 
fuaftmen^ae forma* e non lafua material e phò 
btfogna fare lafua forma* & anima w que fio modo 
ton l'aiuto di Dio '$ cioè *• . V- :« v " 

starai Un fo limato buòna traf par ente , cioè fette 
Vàìt&feUtmato* e C Ultima volta ti fcUimarat con eh s 
naprio itfen^a vitriolo, e ptglterat vna certa quinta , 
effendi % de%pìfo che inelcmaprio ipoi piglia. on< I 
d'argento firn/fimo copcttato % e limalo fornimento 
pigda.ofmtif* dclttettcrfoUtmatOye mettilo a foUifna* 
ì ir, conia detta limatura in vna boccia per fediti ho* 
rtfS Uffa raffreddare*? trita ogni co fa infume, e t*V ; 
altra pvUa follimMi cofi farai quattro volte * e nella 
qttar i a volta fi fari vna certa rotella ai modo d'vna : 
matem iiragiabiarùa ttafparente com* vna perla 
ormale Aaqualcpffcrà circa on.s*& tlloltftnatùjktr^ 
«4 m rat càio alte ff ode del*uafò $ & in fido farà atoé\ 
cahginetUgHakèlacormUQriedell'argen* 
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fc^hi^^itfsft^ rfijfo/wff* in actfbfowjjìwó: 
miltatcpenbe fi diffòtuerd to due ,4 tre Volte me** 
tkdò iìi và ornale in bagno per tre*} y e cofi métti 
da canto > tdinuoUo rimetti dell'altra amo difilli** 
tv, fin che tutta fiddtfóluta* poi difliAa pelplào^t 
qMei che rimane nd-bafoftrua> ptHbtìbumò pet s 
tihbtanclùt il rame hemjfimo , equeltocheè paftato 
ptrfehro con P&etb* metti alle ceneA y canal humi* 
dn à \% fuoco lente Ut tendi ài l x aceto > poi metà ài fott. 
% diUMerà bianchi ffirnò *Wt* Wtf/tf^^ 

quefìo farà la forma dell argentò àotàro i^/few'flj** 
te pefodqUàfi squarto d'oncia * pùtojto p(à che 
tatnoyt que^apafferaiperlambicco^on àtqua vita* 
ma non bi fogna faffarla tnabband noetiche qutfta 
tnateriaè opera fimtualt ferbala adunque beniffi- 
moi itila quale fi panano dir cofe grandi*? fptcuìa. 
é* ciò Uff arò di tuo ingegno 4 
Viglia co*l nome di Ùio vncunak atto tne%o pie- , 
de % e togli del corpo ft{jo.on*%è & vn quarto d'amiti* 
di drgentOi oue rù 4*QìQ* ftcondo ti tuo volere >e de Ih 
fpirìtOè cn*^ mettendo ogni tofanell'orinaUieome-* 
iho detto . e metti sàtl fi$o lambicco co ilfuo tecip eri \ 
te benferràth e Itti ftMliréi l'acqua da doffo>con le* 
UfJìtnofuocOyC fi difiillétà la prima volta qua fi on,% * 
timetti vn'altra Volt aT acqua )cri%a mouet Forma* 
le % & vn\ altra volta diflitta fin che pià non diflillc* 
tàccio feri fatto alle feij ouero fette <uoltc%& ogni 
co fa fera fiffa , poi metterai ti detto orinale net leta* 
tnt cauallmoper fette dì >c tutto diuenterà acqua per 
Vtrtà della fnafottilitì, laquate dijltllerai per feltro 

\ cùrt 
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con lingue ii pano finijjimo* fottik^arfe&lwpì 
rejlerd nei fondo , per Ufita gnJSe^cbewM 
niente e tutto quelche fera paffatoptfftkrc^pngeiA 
che farà ar«kQit.4.s.ecofi foHuetmgelatuMùltf* 
poi \ondh m^^iargentofinpfopeUat.o. » * ^«rffl 
fnvafnfomntx.sk 4x*£*i* tiyueftAWdtetna , ,e di? 
nenterì tutta meaj(ìva,fimilmeìite^n4i farw&iflte 

ftofopralilh pdlAr&entpuiuo i ofoptffbetftpvf» 
mrratytfarà aygct#ofiwffm<>ì : Mi>gnigiHdùÌQ*t 

-, 5 àxofhifimo t queftoparticolare» ilquatefi y, 

Ut. fuò far etti qH«t*mgiorm*tó i ? > 
i ; ,: l } h4,lmmptatica.esàl^foir i *«a«r< 

s . ' A <rt ; »vft « r - \. . J » * ti A '"' ' **« s'i^V*i^ 

... . -'^M!m$ì^ ■■■■ • • • 
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D1PRETE BENEDE 

* • * 

|nMm»«^Mfc ntallcggiòin càfa, cperfy* 

* %&vlt.*jdo*t eternandoti che di quella infermità 

wfi nwfa*4^^* tafààJzlitìére>che portami 
^tyjwluetiprift&efliu cofifmtte.v ^«Vn * ut 
*Y i li m ^' ^ » ><K 2 e: * •• V» • v . « .• 

iVWtfe?ftt«j & tradito huomò, Stanisi auo mo*x 
dcracotc^èl^Gdfllegio de Scolari io* ^ ^ 
"Q»cbui& amico cariilìmo é \ 

gemati ^attigo -, \ ^àa^v-tói^ 

JEmpredopò che mi parti d* 
\ uoi^bo hauttio nell'animo 
la dolce , & amorevole uo* 
/ira coquerfattbne y Met- 
tendomi alauot are rfbme e 
I piaciuto A chi può /attigni 
cùfa * iòfon fcruemtàatta 
CQgmtione della ueritn del- 

irf* *i porto , bouolutof $ prefenteyejfo ma dato a 
pùfia^nifiearuhet atifam delt * allegria ma fa 
ce doni partecipe di quelite tutto l'ordme>et il pror\ 
gttfiohauertte nelle predenti mie lettera Tamo ui 
fregò* che fauiamììteM^^ 

i ■ pofìa 
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po{Ì4 inmala parte, e voi richnoffot queBf io$$4 
Gio non da me, e fato (he viftandbmomindati t ftì* 

v *4 compostone fi fa di** flfóf cotpO'fi** 1 * 
& anima $ io bene mimotdo amico y*mjf\m>**<bt i 
due baucteti? conofa» terna il tetqo totoimfttxte- 

ra meogmt odiaci' 'anima. Adunque fìatcUQ t & ami 
(o carijf.mo^i melo bora Ufecreto dtlutni Filofòfi 
accordandomi con li detti toro » che chiamano il Soie 
mercurio de * ilojbjì dmixadit^otfo de fUofofi*fr 
vento 'umo ac4padoke>on#ceUlvc*fa» 
Sai fa il fttor t«£rato^ frammento *U>atO, 

Kifolue.e ben licora ptt rg« ogni cofa ancora, 
Evirtait fuoco rétto^fuggttmti^retto £ \ 
cS nulla\tnv fale>pr.atitanpfir4VAU, , ^ 
. \ <4ncor altri iftr fu \ 

l'arte U in acqua pur a % & altro far non curasi 
% genera la tentura»co\a^h'alfuoco dura*, ; 
w Mercurio lugger fuole,ogm fogliato fole* 1 
. t l» diflolucefa't mplkt l dma ddcorpoiltolle^ 
: E dopò lo congelata chi pto-lo mela* - 
. Il modo di cauar l aaima di Saturno è 

. .quefto, Cap. 1, (t • • \h : 
Viglia là, /. del dette piamo, nuouo ^e^aìfmh 

* /a po/«*r* /5/>o#a ?«» orinale diuetro ♦ , 
dell'aceto fatto di\w briaco puro, e diftil(iftperiìl4-> ' 

hcco duo, otre note* icU iemi^mmS^m \ 
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ta nel detto orinale fopr a il Satu rno calcinato, fi e di 
tre ditagli flit di fopra>poi ponga fi il detto vetro nel 
btgno manale fi a ben coperto^ tenga fi iui a putrefa 
re*per cinque giorni , ogni dì più fiate con vn ita Sion 
€eìlo me f colando la detta materia , per la graue^a 
fua>d [etto giorno jeatufi il uefro con la materia fuori 
del bagno >e pongafi [opra vn [canno , me tic dogli <//- 
fitto qualche co fa mole, lafcifi r ipofare , che la mal- 
teria della poluere vjtnga a far la refide^a* 4 libar a 
f opra pongagli fi il ricetaccolo di vetro >& imponga- 
fegli il feltro mondo* e dìftillifi purijfirnamentedue o 
tre volte* poi metta fi ;/ ricet t acolo con l'acqua pura 
difiiUatafoprale ceneri calde , acetiche kbunuditd 
dell'aceto venga ad euaporar fi , & evaporata T bu- 
miditdfopra'l fuoco lento » ne trarete l'anima d'effe 
pianeto co fi cacciata bianco dolciflìma>eponderofa, e 
cofì perfettamente preparata , e qucslo è quello che 
hanno nafcoHo i Filofofi con tanti diuerfi nomi* nel- 
l'opere loro *di quefia arte ber ed t ti a, 
- Ma notate,ché vi b'fogna hauere una buona qua- 
titdd'acetó di ftillatOy perche voi potrete fempre alle 
tre uolte fondere l'aceto diìiiìlaio fopra libra una del 
ptancto, e cacciare* tome fi diffe.*Ancor* vi b'fogna 
Ratiere vna buona quantità delf anima , onero del 
mercurio de filosofi >a far Coperà, acciò nel mettere, 
t nel au$umentar,latentura fiate ben prouitìo* Dun* 
quedifponeteui tre , o quattro libre di Saturno calci- 
nato y ma \empre mai fi ponga libra una fola in vn vt - 
iro $ & vn altra libra m vn altro vetro P e cefi fi va- 
da operandotper il gran pefo di Saturno che fi mett e. 
< V ' Nota y 



\ 



giongne ruivtertk rio a'càrifm'é tìfméóiìtithfittfftòi^ 
feria fi vedrà èfffrt fffa.^ 
re * àUhorà dmiàetè la matìsWpèydmerfi ,0 O^i& 
aggiongeteflip ih detta ntatèm volatile* Ofctiorrer 
te u^unmiàre tediate '-^l^clatàài^a^efriti^ 
fijfa cofi è weglio. ' v - ;' v ' « ' 'V* ^*?* w *% 

Prattica di tutto qttcftó # v; Capè fi " ; 

ZunaiJ^Vùletefa r alla itine, èheal roff H & aI btàn* 
co é Vii mède fmò màd&>eTitì*fla fatica* è ùìj.létkdi 
mercurio del volgo ben /«*«M-/è^dto)»<iH!éj^ 
V anima canata del coìfompeifeito &fàSdttirnò4i 
jìtèìll tre farete la cotnpofitiont>e mejiurààfiai btìót 
7ia>laqnal porrete nel vetro in vn ampòttX,&ì^tm+ 
unicorne rifiaterà tUmelàbòccn^accmbeiion 
v entri qualche poluere*o ^uMcbe altra mrftòntkì* 
^a % e porrete tal vetro con la màteria nelle eenèfrfo* 
fra il fornello comune ^e^^gfcjftè^/^l^ì^i?^ 
tfad*vnmefe y continHando>econM^ 
il fuoco Uto &tcarbùni$rtày&feccmre ddlèlegriei 
the noi iH<&defco cbiàmiàWègegofcbtuèn 
mefeiimaMia flà nella tiegrez^ajdapoi fi contìnui 
il fuoco per alito nufe f é vfrrà lébifàbe&éìv** 
stendo la kMt^tàvrifMf*** permearne * 
fe^ceftuerià la > offesa, &appareriàóU roffer^ 
Z*>fìfi^ €bcfffj**gt* 
nel fuoco come cera » & allbórà potrai accrcfcere li 
mdkmm ì^^^ fmam^i Saturno ìtfót 

~ " mcr~ 



^TftértHtiù del valga > finm ìnfimo. Mafuhito còda 
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àiffoJuerete la luna , e faretefrotettioae fopra vna 
i marcasti Lutw vn qumtilino di mtdtcina > * feri Sole 
Ottimo > e cofi d'ogni attra cofa, <r ! -* >; 

iJncota, \e quakb'vno\orrà cùngiunge** r & 
torneare qui tta pietra dalli due corpi al gmytiffimo 
fccreto atriunà . v ♦ „ 4 . v 

^ Jtcrhcbc lappiate là red unione del Sole > 0 <fc/& 
-Ltmam p* ma materia non è mv curio nd folfo y ma 
i'humidità $ "ne ancora dell'acqua* o della cenere* ma 
vapore humido , & vntuojo , continente la natura 
deWvnoedelCaltrocioè d' argento viuo> e di folfo,co 
me vediamo ne Ili faffi e nelli monti f*flbfi f che Idpie- 
• tra fi genera dal vapore griffa e'icorpo mettalico fi 
foriera dal vapore fattile & vntuofo* burnito , & ti 
Saturno ftmpre fi ritma con quelli. 
' -Sapone biancofenza fuoco, Cap.4è t 

Vigba luwe lib> u calcina lib % iiij. mefcola ogni 
tifa infime , e fa leffiuz tome fi fa quella del fapon 
negro , e fappi chef opra libra vna datarne cairn a, c 
fopra tre di calce -pina vn fecchio d'acqua gli baila , 
poi piglia trefcodclle della detta le {fina vna d*o» 
li*>c mifiica infime, poi piglia dr. ij.di fapon bianco 
r^fcInatofottUmetedr.udalumedirocc^ arfo. dr.vj % 
di amuomiHica ogni cofa infime con la detta Uffiua 
& olio, e menalo ben con -un baflone $ a modo di pepe 
rata delta villa quattro hore>tnfìn che vedr ai s* appi 
gtitlk me^atf bent menalo per vn quarto d bora > 

1 ' * C (feri 
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fenfibile iapoi glmfufb l'anima miètale, tyUti 
éibépimentòdel tutto , co fi f àrem not quefìo aà^ 

Bro particolare , cioè 4 ' -3 -am b -rs&at 

* r ^Wtt<r jj*r /5»rrf càrpó faremo vnaterr a fpmtua* 
le y lacuali evi noflrb Hiagtficr&farem fiffJìéyàèi 
fa éneccffartoj perche come h ferra mediante timo* 
à detcieló pndHcttmmfriitti, tofi là terra HoSIH} 
mediante lo fpmto,e l'anima hauerà da fruttificarle 
per tàttili beh VièefìtftèeSfta ìtr-ii é nutrii e è bti 
tòlda , tflppfjétif'Uofcfimfanno voluto tutela- 
re quesìatal ièna quel ch'éttàfifiafe non con paro-» 
fct>fwèf& è tetra nosìrapu>a,fa,^i:enebrofuà 9 
esperò bi fogna, iht qw fi a' terra fu f*n%a alcuna fw 
petfluttà, però è tr afta-rente yipunfftmay Mt r intenti 

fonia iteener io fpinto èm ne o l'amba » e nonbilo* 
ffltbe làteWadichefl fa d corpo fi* é natura d'*\ 

wmanè di fyirito, perche non faftbbono tre cof di* 
Stìhtè , deiléauah poi fi fa ittufcefa , t<pte t>Miam 
nelihuomo yttjetl Còrpo è d'una foli anta s deUaquà± 
le non è l'anima, nèlofpirito.nòndmtno perl'vmort 
toro fifa vnaeojk. ••. <■ * •« r : •■- 
' Morati voglio nominare pevncme quitta fata 
terra, taqualeneflun Filofofoha W*o» telài 
Xipì$premtbinHò flabellata daUi krUbri^fap* 

pi che ' qUtnateVra fi ^domhnda • Ca*fo> a che i qUtlla 

tbe fi èentkVól&rtèiHrte* E } "appi che in quelli ti fai 

gelare in fe lo fpirito e l'anima, pei chèli congelinone 
ftoMe dal freddò, élafulutiohéfÒócède dal caldo* 
$chMtànfòiìì t^itKàle^m -Me fa th&fc 
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S<E C*0.$T J> Q. « 
fevMtehimanò solfate Fjbfyfiy e no volgareìé'& 
dibilognocbciawfiàofifetkfiffain quello moio», 

.n»\V3^j^*IWtnN kV.,-.. ÌV.-< f.-t-tì 
bupnà acqua 4fitnta fen^a flemma , «/ter' 

qjiptffai *etti*ap4Ìj*diC4nfyra t detl4 f»> * rafpàtenr 

Uje buona cbe fi trotti» laquale pelerai, ma qua do la '. 
^rraip^a%e,pefiaalquMtemioUfi' ' v 

mortaio t( poi pcSlalaCafora. laquak «w,.^^ 

«fcg* *cfw A| xmomak$e difotlcraijf cenami 
frpn' altra (tata ritornerai la detta aqu* 



re l'acqua, & 

fopra Metta C^fa* per fewtHÙAe feri ffla.Vcr<* 
chf&hfpwi'ìdelfafqua vita entrano per tutto** fifa 
/ano la Canfora 3 che più ne bruciar àrie. foUimcrà,nè 
efaleràrejoft bmrai & corpo bt preparato feruabjt 
parte beniffimo>e pcbe l'anima da (e non opera fervei 

tUfTp** bà.btfògno d'wwrpq t fcotn*t*wma defc 
l' huomo non i-quella che opera, manco il corpo t ma li 

eompofnwtf&frbfptrmw^ 

ma wttmtlo-fpmp, qual ^oSia^tne^ana 
*erW*rgento,%w«$nweoj'e ftw^t*^ 
figlia lib, 4* d'argento ^omimr^e fàn^m, 
ni di piombo, né di fragnùfafaijarèm yafcdi terrai; 
Ben cottoìeioè ducyilte* quanioferi cottala prmut^ 

gerai con il graffo dì pareo, e nons'imatnaràjc ciò fa* . 
radacelo la parte terreHredell'.argento viuo s'itttac*' 
chi nel fondo del vafo,che fe fojfe tnuitriato non sat+\ 
tactherebbejeno preterire queflo^ farai fare quefa , 
mfaopicteanMod'vnor^ " 
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quello va fa vada wM&BF&éM$Ìm fornello e metti 

fé fi à tutto ì^ó^^fl*^^mì^9Ì*kfì»^ Ufi 
JWd&piWoiHehti^^ 

yofo immH »m Wt l ^Kim ftììblMiÌ wfag poi 

àtótt&^laùalàt&J&PlWa U Wfrtfbètlatxrmoità* 
MeitF'atquatàMaMfnetttda kantti^'rìtàM* - 
tìfàtk&m vai niente eft» tfltlfa fimftt^kr ttìW'- \ 

threòlt* thìk&aMvtfo tittfittàfoj&mftto&tó ì 

tt**-^«»^*»«ti*rt^«rj^^d;%ybi« ben • 
itpippìo #'^^tó^iw*#tó/^i^V«*i*« 
«fc £WVA>1» «fa»* > e »tò fàèmtkm «*« 

vndiciitoltétftforfttà^ 

&Tn&vwftn^ flemma fm&tobify&èhèV <j*e 

fte due qualità W&^y^t&fr ìne*tjfa*hft~* 

to mo ^rb.incoytmmm^m^^^t^ 

" Tiedi vn férro,ifi tnfaocM<tyoto$inguiloinqut<- • 
Sìó'afgmo vmo,e dmenterà in «fòjMfcrpMfaife 
éMo%nò,aUbora mettiloifivna mohadt Vtmff* 1 

* 
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S E>C © N D QI zi 
pellh c li darathuon fuoco difattù^ùn cenere calda 
drfepra il capetto* aciù;o€Ì^v^n^mmf t g(io ti f oco % 
wquaranta borefi dtflillerà t arjrcnió- tutta in for- 
mati acqua vtfeofa eoe noti hagwAa.inanv~nè cofa 
album yfis non iLmètralo , Equejìa è CacquaVita de 
FUofofì vera, fpir ito de federalo datunwFìhfc fi, e di 
cefi fo^ian^tmes^a^aiteiraj^enwvii^CMoUi al- 
tPtnomi ftn^acqfìtefbrahea, e fin^i torrofiitt,fcrba 
qutil&acqua pretto fa occulta da tutti i Fìlvfoii y ftn\ct 
Uqualt nbu fi può fare neffuna buona opera , e Uff* 
andare tutte Maitre cofe , e tieni qutSla * eciafeuno 
che vedrà queRa acqua s'haucrà qualche, pratica (i 
tener à a quefla 9 pcjrcbt è frecicfa 9 e vale trn the foro. 
Si-che lauda Dio dual the foro donato , tlqual fiala* 
dato da t utto il mondo f mpn mau 

Inetta bora a fare l' anima >l aquali per feritone di 
tutto ì[én^a laqnalnS fi può far nè. veto oro , nè ve- 
rmrgeuto.certOè 3 chc coti fpmtofi piròfare c>{a ap- 
parirne e btlla> ma non vc>a, nè pcrfetta y e dicono i 
Fdofofi che l anima è la. u fianca cbt fò$ìienc,con[e r 
ueicorpt e fagli perfein^metreche vè dentro adun 
qwè neceffario al noftmcorpo m'Anima ; pc> che al- 
tramente il corpo noìLfi vwuerebbeM operarcbbe.E 
però f appi che tutu i metal ifonQcotTépofli di menu- 
mx^olfo ^dat di materia^ e fo^a^it mercuria è la 
mattina, & il^olfo'è la fot ni* fecondo la purità ,e 
V impunta del mercurio e dà %olfo >mt dia te l'wfhifn 
T^Lcbe pigliano,? per quvfio foro è generatoti' argen- 
ta punjfimo, e vplfo rojfo^puro^médrAU il Sbk;v pt* 
tòèilptH perfetto mctaltvévMihi i 'argento cfuf~ 
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ài mercurio puro e di^olfobiaco.mediante l'influe** 
X* della Luna , e però e più perfetta de gli altri cin- 
que , e non habitat* h fogno fi non di fplfo con ?m+ 
fluenra del So le Altero della Luna t tl(jWal %olfo e for« 
ma & anima dt t metalli, & il refìoi materia grofr. 
fa dell* argento vitto « / contadini fanno più di fiottai > 
bora, perche quando cogliono il fomento nato netta 
terra, lo raccogliono con la jua paglia* (piche, la pam e 
glia,* le [piche fono la materia^ il grano fi èia for~ 
ma* e? animale quando vogliono femmateil grano ** 
non feminano la materia , cioUa paglia, mail gra- 
nà schei la for ma , onde Infogna the ancora, notvoxi 
tendo femmauoro » 0 argento b fogna (minare % la\ 
fuaftmen^ae forma i e non la fila materia* e pèrà 
hifogna fare la fu a forma* & anima in quefto modo 
con C aiuto di Dio > cioè . v\C\\ «v < 

: Farai t>n foltimato buono tr Sparente , cioè fette 
voltefoUtmato 9 c Cvhfààvoltaùfotttmaraiton ehi 
napriOftfen^a vitriolo t e pigile rat wia certa quinta 
effendi, dr^olfo che è nelctnaprio % poi piglia.on* f#* , 
d'argenti ifmffìmo copetlato* limalo fottitmcntcpoi 
pigdt.on^ttf* del deltofollpnato,* mettilo.* follimar 
ie^ ernia detta Umaiut a invna boccia per fediti ho* 
, re* Uffa raffreddare , e trita ogni cofa infume* *aV \ 

i§dtra ptfa'follimMicofi fard quattro volte *enclUt* 

quarta volta fi far ivna certa rotella al modo d' ma : 
mate r 14 di ragxainanca tiaf parente cóm*tMajpcrl4 
ormale Jaqualcpfftrà circa on.s*& il \ollirn atofifr- 
§g£à attaccato alte ff ode del*V4fò,& mf odo farà amo 
4 % nualigme>hquakèUmrMiQne dclfargétfr 
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téMhdlqlìarotellayè dinotatila iti aceto font fima 
H$illatO,penhe fi diffoluerd ti due,o tre volte met- 
tendo in vn ormale tn bagno pei tre ai , e co fi metti 
d<t c.Mo> e di nuotio rimetti dell'altro aceto d'Hilla* 
to , fin che tutta ftadfoluta, poidtftillapelfett'ro f e 
quei che mane nel Vafo ferua , perche é buono per^ 
Mbtmitàtit fame beni fimo , e quello che i p afiato 
perfetta con faceto » metti alle ceneri cdualhutm* 
dita* à fuoco lento \ * Iettarti l'aceto ♦ poi muti al fole 
t diMnterà bianchi ffmo >*0& ma farina d'amiti* 
qitefto farà la forma dell' argento ioiiér» i(otfo t i'qua 
le p c'fard qUkftVn quarto d'oncia iPiùtojiopà che 
niente qlìefU p after ai per lambicco^on acqua vita* 
tua non bi fogna hff.ir la m abband noverche questa 
materia è opera ftnrttttale ferbatd adunque bemffi- 
tnoi della quale fi potnano dir cofe grandine fpecuta* 
Ut*e>maoòUlfaròaltuo4ngegnO* 

Viglia co'l nome di Dio vn ormale atto tne%o pie' 
dettogli del corpo fifjò.on*%é & vn quarto d'anima 
di argento, ouero 4'ot o, fecondo il tuo volerete dello 
fpirìto* o«»4 mttendó ogni ccfanelforinalencme-j 
t'ho detto, emetti siiti fuo lambicco co il fuorecip eri 
te ben ferràtit e li d Slitterai l'acqua da dojfo,conle* 
tifimofuocoyc fi diftillerd la prima volta qua fi on t f* 
umetti vn' altra voltai* aequà \en\a mouer forma* 
le*& vn' altra volta dìftitla fin che pià non diflille* 
tà x eciòferà fatto alle fei, ouerofette voltCi& ogni 
cofa fera fiffa , poi metter ai il detto orinale ntt leu* 
me cauallmoper fette dì, e tutto d meriterà acqua pet 
tirtà della fua/bttilità* laquole dìjlillerai per feltrò 
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con lingue ài pane tintjjmo*fottik>«pdrte\.^- r 
remerà nel fondo , per la fa gfoflc^tche mW 
niente tt zito queUhefer* paffuto per feltro angela 
che farà cmmn.^s.ecofi P> uuecmgeUtr*Moltp m 
poi tondi* on.X,:dt argen to fino <opeU*t.ù. . <? qWm 
furafttfomctti.sù 4r*f* i • difetta mediana y ,e <ff- 
MMÌ era «ftta meditma^mdmmte fondi h&mx*. 
me deUa.den*m<&Maitna4n.i^ ntetn tutte ique~ 
ftofopralib» pd'argentpuiuo* 0 Copra che còrpo tu 
uw*i > e farà argento fini ffmo\ *d ogni giudizio , e 

tofi fijàrààelKfimr - • » • 
* . 5 £ toftt fiwojuetio particolare , tlqualejt 



«1.'* ^Uft^mm^^mporm^mic, aio» 
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DI P&ETE BENEDETTO 

fcBfagpVm tàtotóte trfóttoggiàm caft y e per fra. 
i >to4*m&tw*itif*itoà»£ tio potepetuenimé da- 

'ìCP¥t4 itiotUL era mandato , che di quella m fermiti 

iw£ WfiblwfcmK* Wààithtten>cbe portata* 
\:teqitaUi9aprii & tikn coft ferme. ■ . v ; < t> > 



• • • « 



aeracoitódd;£<#^ * 
+<*v '(Mwii5te«ojco carilTuno , J 

Ewpre4opò the mi partì da 
uoi .ho haukto neWamtno 
la folce y & amor tu ole uo« 
{ira conuerfaiiòne^fhet- 
mdomialauoYare^mee 
< piaciuto àcbi può f attigni 
Gùfa y iofan.péruenutOMtt<i 
> ctgmtione della ueritu del* 
» >f!?v ; : . . frmenoH?a\eptr l'amore 
che ut porto , bouolutoj? il preferite, tpeffo madato a 
póftayf/gnificaYUhtt auifamdelC allegrami* fa 
ce 'doui parte ripe di quelite tutto l'ordinerei ilpro^ 
gft fio haueme nelle preferiti mie lettere., Tanto ui 
frìgò\chefamamÌttM 

faremo dittine ytictttoaq^hepa^o^heufarlo ' 

»\ • ™* pofia : 
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fofia mmala parte, tnmcbmffhe qutBfdm** 
Ok non la mé^fatt che vi ftan&aìftomdudati ifo* 
tttffcf ftfgr/? no, ■ r <: 3 T3 fi < j a 

^o^ro^ntofratem benedetto* 

v La campo fittone fifa ditti Còfcàoè corpo, [pirite-i 
& anima i to tene mi riccio antico tariffino , che i 
due hmeteM conofau to, ma il ttrqp totaimf tette- 
rà incognito, cioè /' 'anima. Adunque fratello^ ami 
to c -ari fimo yVtrwh bora dfecreto de tue ti Filo fa fi 
accordandomi con li detti loro , che chiamano il Solo 
mercuria de Fiìofof. almi^aditt^oifo de Filvfofi,a*~ 

gente- vitto acqua dolce finde è il ver fa. . *» 
Sai fa df tor tngi < ato,e fa ognimembro allato, 

Àifo(ue,e benlicora purga ogni cofa ancora, 
^vietati fuoco rtnojuggittuttun Rretto ^ 
c S nulla len%* fale»ptattta npjlra yak, Y j % ' 

Jncor altri Ver fi. ■■""'} 
L'arie (là m acqua pura f dr altro far non cura, 
», genera la tentura,cof anch'ai fuoco dura*^ . ^ 
v.\\ Mercurio ft'ugger fuolcogm fogliato fole:* * 
i l» di fio lue, e fai molle t l alma iti corpo ti totle, 
>' E dopò lo congela^ chi Piolo mela. - - - 

11 modo di cauarl anima di Saturno è 

queilo, Cap. I, h\*M' ; - 
Viglia ab* h del dette piane t o nuouo , e calci a afa 
molta btne,ejotttlmewc t poifi tritifottdiffimmtte,* 
t la paluere fi poga %un orinale di uttro « Tot babbi fi, , 
4eW aceto fatto di\um briaco puro* diMltfiperiìi5-> ' 
tocco (tutto tre HQltc,t deUa i<ttaa\m)lttionefi me* 

f4 
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tanti detto orinale fopr a il Saturno calcinato» eh e di 
tre dita gli Siiadtfopra,p0i pongafi il detto Metro nel 
btgno maria ,efia ben copertoi tenga fi un a putrefa 
re.per cinque giorni ,ogw dì più fiate con vn ballon 
cello me [colando la detta materia , per la grauena, 
fua,il\e^ogiQrnojcamfi iluetro con la materia fuori 
delhagnOiCpongafifopra va fatino , mette dogli di- 
fatto qualche co fa mole, lafcifì r ipofare , the la ma- 
teria delia poluere vjengaafhr la refideqt. dllhora 
fopra pongagli fi Aricctaccohdi vetro , & imponga- 
feglitl feltro mondo, ediftiUifipurijfimamentedueo 
i/e V.o{te, poi metta fi.il rteet t acolo con l'acqua pura 
difiiUatafopra.jc ceneri calde, acciocbethumidità 
bell'aceto vertga ad cuapowfi » & evaporata ti- 
midità fopr a' 'l fuoco lento » ne trarete Camma d'effe 
pianetù-cc fi cacciata bianco dolciflima>epanderofa,.t 
tofi perfettamente preparata , equcsloé qutUocbe 
hanno na fiotto i Filofofi con tanti d tu et fi nomi, nel- 
l'opere toroidi quefia arte ber edetta, 
. Manotate,cbevi btfogna hauereuna buona qua- 
tti à d'aceto distillata, perche voi poi retefempre alle, * 
tre mite fonder et aceto diHiUatofopra libra una delj* 
piane to, e cacciare, come fi diffc.%Ancor* vi bi fogna 
battere vna buona quantità dell'anima , ouerodel u 
mercurio de Filofofi,afar Coperà, acciò nel mettere, . 
tnelaugumentar,latentura fiate ben prouifìo. Dun- 
que difponetem tre , o quattro libre di Saturno calci- 
natola \tmpre mai fi ponga libra una fola invn 
tro, & vn altra libra invn afa vetro, e cefi fi M ^ 
operando,per Ugranpefo di^io the fi mett e. 

Noia \ 
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• 7{6tìiy*himmì&k &r*èM'ailkdM%ftvì 

volete fe mareWtya parmmiMtà'f^d^ 
gmgrìtTùMertkrioacàTtfte^ 

iena fi Vedrà èfe^a^p^^^ugìil^t^ 
re , àtlftorà dìuìdetè la matctàptr diuerfi"ùfffi\& 
aggiùngetegli p iàdetla matèria fiatile. Oft dot r to- 
te ■■ ti^ummra^*ediii^^ì»^<fk'^iù&ia >.etne%o 

fffa cofii Meglio i v.vv. v v -.Vvv.n ... 

Prattica di tutto qtfcflo F ' Cap» ^-' ! :t 
TigÌffi.i^lkh,dctSole^v^tefàraÌ^ 
ZumifeWlete- far alla iuna^heal roffeì& aibìaè* 
co é BM mèdefmo mbdo>eTitì*ffafàtticà, è tiij.léthdi 
mercurio del volgo ben la nato, embndo^¥to'de>- 
l'anima canata del coipo4mftrfetto ieioè SaWrnò -M 
fìttiti tté fdrete la éompofitionete mejlutà afiai èu&- 
■jiatlaquat porrne nel vetro iti vnampbtidtOV&'ori*; 
inle,come vipiattrà t turale là bocca , accmbenon 
ventri qualche poluere,o ijuàlcbc altra immondi^ 
%a,c porrete tal vetro con la màterfanellè eenitrfo* 
fra il fornello comune factdogu'fuoco UtOity e\ tfa- 
tfo d"vn mefeyContimandOiecpntìnuàmenfèfàrèiéJ 
U fuoco fèto r£ / carbónitritìyofeccmre ddlèkgrtc\ 
che noi inWdefco cbtàmimo gegcfchtucn ,'fin'w-tfA 
wefe la materia ftà nella riegre^ajt dapoi fi cóntìiìiti 
il fuoco per vn'aliro mefe^ve^rrà. labtathexx^^ 
stendo la biatbe^miorifitlfbco, per merline * 
fe» e ceftuertà la > off^a , & appai etìdòia roffcxr 
Z*>fi fi fri* materia dt giorno tgtorvo ebe fi fqaaglt 
nel fuoio come cera , &allbóra potrai accrefeere la 
medicina con t" anima fopradew di Saturno it eò i 



' S°E C O NiD O. . ;jj 
t^iréurìodelvolgo^ /?* ro infinito. Mafùbtio chela 
materia fi fquagha al fuoco coinè cera oppiate eie , * 
i fatta la tentar a* e là medicinale è al rojjo allhora 
diffamerete la lma>efareteprotcttioaefopra,vna 
5 Marcasti Luna vn qumtilwo di medicina » e feri Sole 
Ottimo y e co fi d'ogni altra co fa* ^ r, -* .\ 
incora , fe qualcb > vno%orrd cùngiungere r & 
ùmicareqfieSla pietra dalli due corpi al grandi ffimo 
fecreto arrmnà . * ■ * - . \ 

t jjcèhihe lappiate là reduttione del Sole > o <fr&r 
/ 'luna m prima materia nonèmer curio nel folfoytna 
i'humidità , ne ancora dell'acqua, o della tener e, ma 
vaporehtmido * & vntuo\o\ continente la natura 
dcll'vnoe dell' alt rocwè d ' argento viuo» cdifolfo>co 
pie vediamo nellifaffi.e nelti monti fafjbfi, che lapie- 
• ira fi genera dal vapore groflo* e*l corpo mettalico fi 
genera dal vapor e fattile & vntuofo* bumido 
Sutumo ftmpre fi ntrma CQn quelli • 
v -Sapone bianco fenza fuoco. Cap*<jé t 
*PigUaMuwlib>L calcina lib. iiij. mefcola ogni 
tofa infime * e fa leffìuu tome fi fa quella del fapon 
negro , e fappi chef opra libra vna dalume catina> e. 
fopra tre di calce ritta vn fecchio d 9 acqua gli batta, 
poi piglia tre fcodclle della detta leffìua>er vna £0» 
fa>c miftica infume, poi piglia dr. ij.di fapon bianco 
T4fchiAtofottilmetedr*ud alume di rocca arfo* dr.ij % 
4-atnuo>miftica ogni cofa infume con la detta Icffiua 
& olio* e menalo ben convn bafione^a modo di pepe 
rata delta villa quattro hot e >m fin che vedrai* appi 

gitila mq&ti beat menalo fer vn quarto d bora > 

' 1 * * \ C tfiri 
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ejerdappejo a modo digdlanm , cfubitoh getta 
^Uefueformet&baueraièuonfapone. 

Oflb bianco che diuentj di color ne- 
gro. Gap. 5. 
Litargirio , calce viua,an,on,6 wiflica co tacqui 
comune e metti a bollire > e mettiti l'offa bianco fem- 
pre menando per fin cb% commetta bollirete lena del 
fuoco 9 e non nSlar dimenare^» che f acqua , fi w- 
fredditeferà negro, 

Afarcheoffou^acsimolle&cof:,, Xap. <?. 

• Tigliavuriolo torneai comune ana ,e ben pgfti 
mettigli in lambicco* disì dla>e ferita t acquaie quan 
dovmimollifi-arc l'ojìo mettilo dentro la detta ai* 

qua,e tornerà molle come cera* » 

Inckipftro ebe jnquaranta dì fparifce,e 
non fi vede. Cap. 7» 
. TVg&t acqua forte da partire, & in quella fa boi" 
hrclagallaponlruriùlo , poi mettigli tanto falcar* 
memaco quanto nell'acqua fi potrà rifolme, epot 

mettila gomma arabica dentro », C quefloincbioftro 
farà l'efettofoprafato . E dico che la lettera et 
cbhHro verrà più nero che l'altro» 
, Scancellar lettere fenza guaftatear^c 

pergamena* Cap. 8. 
Di Maggio fOdmar^od'^pr ile > piglia ruta & 

orticaie caua fugo, ana, poi piglia cacio,o lape%& W 
gila carta ber gemina con 1 proportione , e pigliava 
progetto di calce viua > e medicala ceni fopi adetti 
(tqwhfavn panettone éfteta 4 Sole t e potUeri^e 
quando ìormkuarclfUam bumidìfee conacqu^ k 

ocon 
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' e con lo fputo quel luogo>e fpargiui.su della ietta pol- 
vere , e Hi aut alquanto, pgi vogh epomuancellafc 
fen^aguafiarcartik» * 

Tr*>* fon e l'alarne (ti roc€#j& impattalo col fugo 
4'mmii, e mettali* aria* chfifecckfpci^ 
l*4*ucreit fera fatto* ^Ln^edefimo^ 
- Incorporala biacca polum^ata cai latte di fico 
che fi faticone pafla liquida, cerne queUdd^cim^ 
ni > e fecc.ala all'ombra , mainala ape lue ridire* eà* 
Umidire, e far pafjla come di fopfa 3 ecofifaraiper 
quattro volte* poi fa polvere* cfetuakfEquado vuoi 
oprarla * 2 'agna vn panno Uno m acqua , efprcmile 

mollo henr,equeUfimctiafoprak 
%9* pei mm della detta poi me cfliaeofi per vna 
notte,* h marma pigmympanno Imo pienat barn* 
fagì*%e ccn quello frega lekttere x efcanccUaranfu 
^4^W»(KQ <?fe#»eati yt Cap. 9.' 

.Aceto forte boccale yno verderame pokerista 
limatm a fottuto ttnam&Wa man.l, peSfa ogni 
Pofa*e metti in V*v$fq vitnato r e metti l'offa dentro 
e mail bene t emettiti deUf ptfo m vna ca%* 
ti** tlftefcfipir qmnèeci dì o pw>e fcrqnw teme... || 

Afawtfc L tinaia diGkm* €ap*. io. ; k* 

r 'i J jgi<a caie* V4ua facto di roccia > om i o di cogoli 
tfafpatmh poipi&Mih* %4i fai comune* delle qual 
f&*tfa#t9{fÌM^ ebogUaalfmoal (tllodidue , 
Uj ^hc piglia li^hdtfcrrettqdt Spagna colato^ j« 
*{f<l li mmer ai fqfralib^di [lagno che fia colato, le 
qual cefe come far annt benmorporate mftemc y cofi^ 
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f tolate Umetterai a eflinguere nella dettale ffiua 9 po$ 
^tvrnerai a c lare detto fiagno e ferretto , & e/lingue 
re nella Icjfiuanuoua , e co fi conquefìo modo farai 
in fin a fette volte ^mut andò fentpre le ffiua % feti piace 
"poi babbi on. u dì faUarmoniacoorhudi borace* d'or* 
pimento vn ter^o d'oncia * e fi ano bene peftc fottìi» 
mente poker i^ate , emaflicateirifieme > poi gli mei* 
Hèm dentro duechara doùdfrefcbe , con U quali in* 
'corpercraila detta poluere , laqual medicina mette* 
irai invìi crofolo infteme coi detto G ione > e feretto 
di compagnia, a fondere ogni co fa infteme , e co fi tro* 
aerai la tua Luna di càpelld a tutte le prone ♦ • y 

Acqua lucisi • Cajvii» - 
* In libre [ci d'acqua dolce ditttmpera libre due di 
fai comune preparato > & aggiùngigli poi libre tré 
cti mele rojfo , e fu bollire fin che {cerni la ter^a par*, 
te j poi cola per panno fpejjò , poi di filila per feltro* * 
ferua, che chiarifica , & in quella dcui eflinguere 
quei che vuoi moltiplicar Cj • 

Moltiplicar faponet Cap. %%i ' • • 

Farai capitello di cenere , e di calce che foZlenga 
tono come fi coft uma* pòi piglia del f apone gratula- 
to Uhi \ e dieci » & il metter aiin vafo d'altra tanta 
d'acqua di le ffiua* che ai fuoco fi facci come vnguen- 
io t e butta informa * e pojfab in locò afeiutto per t>n 
dì naturai, poi mettilo nel detto capitello^ per ogni ■ 
fflaflella va vn bologmno difille, e più farla meglio * 
e fa che (ìia coperto nel dettò capitello , per due, o tré 
fi j che lo fintimi fatto , poi mettilo? ficcare in loco ■ ; 
fft'iaoycncìialSolc-', 

~ . Afer 
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; ,A far voa pietra [come azurro oltrema* 

rino. Cap; i?« , ; 
. Tre/irfi <fc//e pietre tra/parenti Uanche di riuhrai 
t calcinale fottilmente^crifialto Calcinato^ aqif* 
ro d'tsilemagna > eMt9ìn$orpora\tnftemt , e metti 
in forno a fuoco di fifone con vnpoco di marca fra* 
e vedrai co fa betta. 
Candela da romper ogni fetro. Cap* 14* 
Terebentina, rafa ipece , olio vernice liquida ana\ 
cera noua alt rotano, e tanto arfimco>efoliimato> ef* 
vna candelaie quando è accefaguardatidaj fumo,c , 
l'accolli ài ferro tmtpcbe finfcaldi, poi lafjalo raf- 
freddate. poi da dentro due 0 tre volte * eromparaQìm 
Indolcir il ferro. . Cap. 15. 
Tartaro on.%,fal comune on. ij. altro tanto verdi* 
rame,e macina infteme,e^etti in vnafcod^ 
no per none notti,e diventerà acqua, nejlaquale cft^ 
gui il ferro. u4ltrim3np% 

Piglia cera,e*artaro,efa pafia* dapoi inuolgì tef- , 
toin cuoio mono, e poi 1 molli in luto fapimtia ,\e met- 
tilo fotto 1 ca rbom acctfi la ferace lafla Har co fi tutta 
la notte, ebe fi fmor^ht raffreddi dafuaposla* 

Mtrimentu • 
fc Sopra il fetro irtfuacatomec ti euforbia» »,.',.. 
; Tempera damare al feltro che tagli ■• ... 

l'altro. Cap. i5. 
fa il coltello , e touentifedo bene, e fpargili'jj, 
della poluere della calamita , e .tempera ih aceté 
foni fimo con vn paco dt fale comune » & alarne di 

rocca. 

,C J TejTW 
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T*tti£6tò che taglia pòrfido* Capi p/. 

Tempera il ferro nell'acqua fallata di b rancha vt 
tfnclìt&fug&dimk^ cMiafcòr^a fa 
Vinedefimo * viitrMentu 

JiCquà corrènte confelm* tfcaldàV acciaiò, e pài 
4>agna con detta aùqubè ^Altrimenti. 

Fel dibucJugod'ortica f òrina d'humofrifca,f& 
h $ aceto fotte and, xìfertoimtntiW 
mola fi fa duri (fimo* 

Fonder il ferri) the ftia attìiartello* Cap. 1 8. 

Calce di fan aro* fai l aleuti &na>& tmbem con ori- 
na di vacca, fi the (ta canto bruodafpeffa * edijfecca 
•tfótffej oalfuoto>pomfuoi**il fèrro < j cfpegniloia 
quello^ f under & càvie argento^ tcofi potrai indolcir* 
mmtigtialtnmetallié 

Jl far borace d f Ale£atidri& Cap* ip« 

ÌPiglm latfc dt caprtt* e difilla per lambicco***? > itt 
quella acqua ine fj a nél orinale poni in peiZttti dalu? 
me di Wtcaicht dentro fi dtffotua féri^a fuoco % e luffa 
Stare pérfeìdUfin che la faif edine deUUume ft timo* 
ma , e càuàlo dell'acqua * e ripónilo in vna fòoddlà vi» 
ttiata y poìhabbt lib. 12* rie òlto deviandole dólci »« 
tib . 4. midolla del bue* 0 di vacca * t miHtta con 
l'olio efelidi t cola per panne * bauerai olio fpeffo * 
citrino** nella detta c mpofttione metti l*altmc % e fia 
coperto per dna ditale del dettò olio.pci mettilo alfo« 
le per tre me fi , 9 pìthe congeleraffim pietra 4 

■Borace per gli orafi. Cap. io. 1 
; Tiglidalume di tocca falnitro ano ,e poìla infittii 
e fagli liquefare al fuoco * vn t egarne fu \e b ragie > pòi 



s £ co *i0o; di 

polverina y emetti abolirem latte di vacca ftmprt 
mei colando per fin cbeferàfpéjfo 9 vn foco, poìkmet 
ti in vafo di vetro ben turno, fotte il letame per tre* 

ta dì > e fera fatto. 

. Azurro d'argento cofi fi Étìì Cap# tu 

Farai fare vn tegametto longo vn palmo e mè%m 
largo vn fonarne ffù } altoquattro dita* *> manco, e fa- 
gli fare il coperchio che ftpllibtì di fwra>elUtdo be- 
ne, poi togli aigento de copella laminato fot t ile ?e fan* 
ne pe%%i ^P^^y^^^^M*^^ bajìp 
celli che fon fatti da vn canto nel latto del tegame al 
quale fatai far e certi bufetti per polare i detti bafton 
celli, quaft infume, e metti nel tegame aceto (ohm 
fai ar maniaco, cioè, ad ogni ltb.$ d'aceto libidi fai 
ùjtmoniacfhe metti le lamine/ argento locano dall' a* 
ceto tre dtta%poi copri il tegame, e mett i fotte ti lcta-> 
W caldo de cuallo per quindici di, &ogmqumdici 
dì netterai le lamine : e come non j arino più rifondilo 
argento, e fa come difopra, ma prima, ogni volta fit 
che inuolt ile dette lamine d 9 4r gemo viuo 9 e vedi di 
bagnare prima le lamine accioche^argeiW^o fc 
gliattacch ,eferà azurro oltre marino Qniffimo* 

U^urto altrimenti. \\ 
„ Viglia +na pentola inwtriata % c falla mti&dicat* 
et viua $ & empita d* aceto buono % efopra métti enr, 
diep, a diferetione, poicopri $ e luta bene , per quindi 
ci giorni , o per vnmefe , in letame , poi Cam, e feri 
azurro baffo. 

% Terra da getto* Gap. iù v> 
Pigliapittra ferrigna che fi a he colata e Macini* 



, i* ,ope8ahfottilme*te $ & impalpabile i e feriali 
vnvafo , e togli vn 9 altro vafo , e mettici tanto [ale 
vomuue che fia copertoti fondo del dm&vafo, echt 
/opta auan^i $ e mettici tanta orina the poffi credere \ 
fiabaftante àd impattare la pietra ferrigna , e falla 
in pentiti fattili >mctt de a ficcare* c poi che (crai;, o 

{eccbcmettile mvhapignata nuoita , e me ti ite a ctifh 
Ktre nella fornace de *a frettaci t n W altro laoeo che j 
-fi cuoca i e poi macinala vn altra volta fonile , e ma* 
' \ina fornimenti quella terra eoe fi getta delle forine 
bell'artiglieria > chex nera > e piglia vna fcodeUa di 
quefta terrai due delle pietre, eie rmacmeraitnfìe- 
mefiano impalpabili ; e quando la vorrai operare 
Umpaflaia con orina * cfal<u>. > * 

* Altrknèhtiavintiquattrogetti. Capi 15* 
-v. Stinchi di bue fen^a midolla j e calcinagli bene che 
intornino bianchi come calce > e beniffìmo tritati s'Mfr 
yaflmo con le chiara dì quo ben sbàttute > e ridotte m 

«equa impatta- * - 

< y Altrimenti: '* - : * ^ 

H Peflalamotticadelkfeppie,ebagnaldpól*etec& 

acqua ben [alata , e mettila cefi impafìatafopra vira 
• . padella di ferro non Hagnata,e nuoua e tanto la tieni 
Hn fui fuùcotheia patti f$ facci nera \ poi mtdlifottil 
inente^e verrà in colore beretìnacw, & impattili con 
-m^mfalata^ adopreda che ftràfottilè % e dura* 
i -'-i-i t>rra da getto. . Capè 14» v> 
Impattaeon olio di t no la poherc impalp&btl&> 

delle pietre ferrigne, che fida triodo dipàBa.e Uff ala ' \ 

^ttyafì*t*pertred},epv^ 

i ' . rai 
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fai improntato Uff ala feccare al Soteìpoi adopraiCé i 
Improntar in ferro ogni medaglia. Cap. af* 
piglia due pontoni d'acciaio e rouenufcigli ^ecc fi 
touentiti > & acconci l'vnofopra l* altro mettendo U 
?n edaglia in me^o gli darai del martello fori emite 
al popone dtfopra, e feri fatto > poi tepera i pontoni* 

fcorregiuòl i che durano quaranta dì al 
fuoco * Cap. *6* 

- * . terrà di Valenza libre tento polueri^ala>&im» 
*fafta con acqua fapone bianco W*l6*gratugiatoi& 
incorporato con 00.8. (£oh**omum,cconMocbià* 
ra d'onci, sbattute, t disfatta ogni cofabeninfieme i 
corpùraconC acqua, poibabbUib.%. di paUotte nere 
fabbionefi > e Va ben incorporando, e diffoluendo* 

■ imbever and* la tua creta* a poco apocolaimpafta 9 € 
-tanto la mena t topa y che venga a quella perfettione 
ichetu v&ghfare per impattare ,efermarei crefoh.o 
-altro iauoro, e queHi crefòti durano col mettallo fujò 

vonwmo quaranta dì, che non fi rompeno,nè aprono* 
Creta lib'cento, acqua a fufficien^a,fapon bianco 

dr. \6noliQ comune on&. chiara d'eua, cttoballottt 
itoegrefabbionefe libre otto* 
* ' Olio di fiilnitro femplice. Gap. 

- > Togli vna tamia d'abtto , e metti il ptvgo difafc 
mieto infora della tauola % poimtttivnafadeUajht* 
to } t metti fuoco, t cafeherà olio quanto togli. 

AccjuaxiifaUrmoniaccH Cap. a& 
Viglia, ow.j .difal armmiaWìedr&difalnitriOi t 
*tm*thfi mettano a difiUUiema ton fuocolento, per» 
che è**cqu*dt pericoliti e ne rajecogluM matto d* 

■> . - 
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tre q uarti d'acqua di fai armoni acc. 

Sai arinóniaco.. Cap. a*?* 
'\ Tìglio, calce viuain pietra* e ia metti in vn bigotti 
c:o f & bumidì fcila alquanto con crina dlmorno* per? 
xhe fi folti* e sfiorifeà , poi dagli tanta orina d'buomot 
a poco a poco > quanta ne potrà bere 4 e che L'aitanti 
d'vn buon dito di/opra j elajjalo ilare cefi fer due 
d ì 3 poi lo filila ,c lajfa zfeir l acqua a poco a poco % lo* 
quale pefarai > eppr ogni duelxb. fi metta ma ìib. di 
fai comune bianco j e lafialo deftruggere bene in queU 
la> poi fi paffi per filtro j poi fi metta in *» tegame di 
terra grande inaìtriato, e falla bollire pian piano firn 
fre misìicandolla accioche s'incorpori in flemme met- 
tigli vn poco di (angue d'bnowo* odi forcole quando 
fera quafifirettogìpngigli ltb.4. d'orina* febauerai 
mefio dodici del fate , e vintiqua ttro deli acqua fo~ 
pradettà come di f oprale poi lajfa bollire a fuoco tot* 
tofin atta confumatìone $ e \econdo che verrà bollen- 
do, e calando la poti aimettere dtvnttgatoc grande 
nel più piccolo* . , . 

Borace # £ap. 3* 

biglia tartaro ot t imamente ca Icinato * fai alcali 
anajib.itìdiftempcracon il midollo dell' o(i e drvac 
ca» che fér a fattoi poi difiecca alfolforte 3 menando- 
la fp e (fo con vn battone* fin che fi conuertupamitt 
pietra y ù parte in gomimum . 

Borace» Cap. 31* 

Viglia falnitro parte due Jalav meni aco parte vna f 
tartaro calcinato pane tre fagli bollire t Ulti m acttQ 

forte >e quello che rejiarà tè diffeccaraidSote* 
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* fiorac^perfondcriefaldarogmme- 

tallo. Czpi i% 

" 7>/g//<t ar finito ^falnitrò ana , piirte i%fal cornimi 
preparato* alume ditate** anapen^i infame triti fi 
pongano mt>na boccia *o in Vfrfiafibetto di vetro* t 
■fagli fuoco iute rno tonte faie farà fati 01 
t Sai aìembrot che fa fondere iiàut calcine 

in Corpo* Cap^ 3$. 

biglia fai armoniaco sfaliomme preparato » fai 
gemma* alume ptumma* alume fcaiola% alume fovea 
alarne %uc carino* & ana% ttuàglh emettigli inftefm 
in V4\odivctttyemeit'fótto'^ a dif 

foluerèipoi cottgela fopra le ceneri > &+daUr$ voi* : 
tafoiuiy e Congelale fata fatto* 

Sai alcali. Cap. $$« v , 

Sai alcali fi fuoi far di piò cofe * mè d< cmtredt 
Cocomeri afimni * cioè delle fue radici della pianta >c 
delle frutta brugiate* e fatte in cenere & antera et- ' 
nere del guadoi cenere delti fi fli di faae tenete dift* 
IktytcnendicaUoUfà^ ce* .< 

nere della $quitla>ctneré deWherba falfólai dellaq^^ 
le fi fa la tenere diottro scia detta cenere fi dij] olite \ 
in acqua comuncidiUdlaftper feltro >t cmgelafit re* \ 
n quattro Volte % & è fatto. 
\ m Canfora perfetta. Cap. jf# 
. '-Viglia acciò fortiffìmo bianco Hillato lib.i. inafli^ 
ci onero vernice bianca* polueri^e metti nel dettò 
Xectofotto il letame* £ tanti dì>poi canalone mettilo iti 
àttroVafo i chebdbbiaìa bocca larga acciùche U Sok 
tfipcrcotadentfobenei c laffilo ilare alcole per m 

- V '* fticfCj 
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mcfe, e trottami la Canfora congelata in ferma di 

pane, & è perfetta^ vera . 

Azurro buono. Cap. j5.j 
argento vwo on.ij. piombo , fai amoniaco» 

* nn.otui.trita infierite ? e rami <*/ /«oro rome fe vole- 
fi i far cinaprio,e quando vedrai vfeire il fumo a^ur- » 
ro rompi il vafo $ e quando farà raffreddato t r onerai 
a^urrofimile all'oltremarino. 

jf^urro # : 
Viglia rame brugtatot feccia di vjnoanéon. ij. fol- 
farovmoonMtritinfi>& impatti* fi con aceto jo con 
\ orina , poi metti in Vafo ben turato $ e lafcta ftart^ 
per lì+dì+t fera fatto. 

Azurrodi Luna in dieci dì* Cap.3 7. 
In aceto fortifflmo dtffolm alarne di rocca , e fai 
%emm*, e metti nella pentola moua r laquale (epelifce 
nelle vinaccie % con le lamine fufpefe fopra faceto , e le 
lamm fiano di Luna (imffima , & in capo dieci dì a- 
pri la pentola* radi l'arar ro attaccato alle lamine , 
, & vn $ altra volta le jof pendi t tura bene»* fa come 
- la prima volia,a co fi ogni dieci dì farai • 

Amarro de Luna di dieci dì. Caprj 8* 
, v , Fa )ugo di melone c Ih deWariflologia longa > e co- 
lalo per panno, cmettinelvzfo inuitrìato.e fomergi 
dentro le lamine di Luna fina, poi cauale*e fojpendite 
fopra l aceto come di fopra s e luta il vafo, e turalo 3 
che no refpiri,e temetti in qualche luogo bùmido per 
ì dieci dì t epià fe bifognerà,pdi vedt$ e tìrouerai Vasqtìfr 

* ro. E nota ebefe tu papperai benetroueraim fondo 

della pianta d'ariftologia la radice come vna rapa% 

Azurrc» 

r 

m 
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Àzurro d f argcnto altrimenti. Gap, 39. 

; : Sia nfoluto in aceto fon (fimo , fai gemma , fai aU 
talh<& diurn e di rocca , fopra ilquale fi fi (pendano là 
ptaflre d'argento come di fopra fi d\fie % e te dette pia- 
ftre voglion efféi e bagnate dal detto aceto inah^i fi 
fofpendano, efipclifct la pentola ben turata nella Pi* 
fiacca f re fea come di fopra fi d$e & ogni tre dìxa- 
Ufi V argento che 7 troutrai fiorito disopra via , lo ra- 
derai col piede dì lepre , o con vn coltello di legno , le* 
Uando quel fiore* e conferuando in vafo di vetro > 

Azm ro buono. Cap. 40. 

Tiglio* argento vino parte ij.folfo pa té 'erza , fai 
armoniaco par. iiij t mimica infieme e ben pefie * di* 
temperate con acquaie peflein boccia lutata bene, 
e locata fopra il fornello a fuoco di carboni > quando 
finedrà vfcireilfumo a^urro fi rompi quando farà 
raffreddata > e croueraffìa^urroin colore fimileaU 
l 'piti emarino è buono in o$er<u. 

Oglio d arfiiiico , di fojfò> e colile 
fiftu? Cap. 41. 
. Fefla qual material vuoi tu , & babbi capitello ' 
forte* e mevidentro il detto materiale, e fallo bollire 
fin che rimaga fècot come file ,p oi ritorna a metterlo 
ntl detto capitello come la prima volta, poi tr italo, e 
mttti aU 9 humidofk 9 lmarmo,nelfaccboditela & ha 
ut ai ottone co fi potrai fare Ufolfo d'arfirveo* dorpi- 
metOydifal armoniaco, 0 di qual cofa fid> efe ^tifare 
duco tre y o più forti d'otij infieme lo potrai far e. 
v Acqua che folue Sol, e Luna* Cap. 4**^ 
figlia [almtriopuryit9> verderame aualibjj.yir , 
tu trioto 
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pmìorubificatoltb.i. Altrimenti. " 

Mumedx rocca ìib z .cuperofa li fai f antimonio di 
tnineraliLi. crocuferr.on^.einaprio ov,6 ditìilla* 
Terra da getto/ Cap r 4 ? f 
Bolo arwcnaparte due , terra de vefa parte 
incorpora con chiara dtoua. 
A far vn vafo,o figura i>iapca f Cap. 44* 

'Ptgliq eale na d otta , acqua di gomma arabica.^ 
(biava d oua % e difympcra eon la ditta calcina d'ou* 
e fanne vna paffa^efynnecbe vafo ynói t t Infialo fec 
fare 4/ Sole* <& binerai vna bella cofa. 

Pafta da improntare quellóchp 
vuoi. Cap. 45. 
Vetta fottilmentele pietre ferrigne , poi macinale 
\nfulmatrnorocon oliod'olw* tgnto ibe /latente? 
come p a fi a y & informa queuoebì tu vuoi >e fanne il 
lattoro che vuoi * poi fallo fece are al Scie % ò alfuoco^ 
e quando è benfceco cuocio velia fornace de boccali** 
e quandi far àcoxtofetà duri/fimo come pieni * c re- 
fitte ad ognifuoco > e f aria bon*ff*w pericrofoli , & 
pltrifnndivafi per fonjcreye far ogni cofa al fuoco* 
ConQfcerefel azurroèbuono, Caip. 46, 
Viglia vn'ouo frefeo , eponigli ] opra l'a^urro con 
vna foglia di fai ut a > e fe non muta color e è buòno* e 
fe muta colore a modo di terra tìon j buono . * 
Kedutcione d'argento magnato deli'ac* : 

qija force. Gap. 47, • « 
Piglia il vafo con l'acquaforte douefarà magna* 
to l^rgento 9 e per ogni on.d* argento magnato butt è- 
raton*6*dime\ curio viuo>nella detta boccia* eppui- 

la 



SE CON D O. 47 

■ kfopra le centri calde che l'acqua fi fcaldheche n^ 
folla i poi levala e riponili per fette r o per o.no bore 

s cteslìa a npofo 7 pci canali per mcbinatimè invrìaL- 
v^e^ferM^yche fard buona per le altre voi 
te % ci mercurio chej. Iimnella boccia paffalo per pe%- 
fi {fa, oper tann/cto* t 9 i Mercurio pafiatojerualo, 
cfafewprcèbtiono. £/ amalgama, che reflerÀllito* 

, palerai con farmi dtgrarifi 9 & impa H afa fanne pai- 
lottine >& afcivgafc al $ole,o al calore del 1 fuoco léto % 
poi buttate in vna bocciai ponigli vna coìr a foecia* 
nellaquale fia dell acqua, &a quelle dell 'amalgama 
daraifMocojCbttmetcìsrio pajfarà nell'acqua^ la La 
ita ttUexà nella boccia caicinatajaqualt tira in cor^ 
fOituan perdami della Luna co^a alcuna. £ nota che 
quandi porrai ti mercurio nell'acqua forte douefatd 
l'argento magnato, fa che la detta aiquafta ben pre~ 
gna d'argento** caufa che non magni ti mercurio, &> 
in quefìo cafo>nov porre più di tre meie d'acqua, per 
ogni oncia d'argen t4>>e cofi non magnerà d mercurio, 
perche a far magnare oncia vna iti mercurio rogito* 
no effer e omq.id* acqua fotte >e non manco f - 
, ic^Icinationedeira equa forte, elafi» v 

vellica* Gap. 48* -, 
In ogpi libra d'acqua forte ne va denari quattro * 
tmevga d'argènto dicopetta , e terrai il ua fofopra 
de carboniche l'acqua bolla quando gli porrti l'ar- 
gentOyper f calcinar la % e magnato la Luna, c bollito un 
pQf.o,laffa raffreddare^ vedcdola c%ara,efen%a brìi 
teista per dentro * c mfuperficiéfaràfatt(t^ efenon , 
uerrd di quella forte dagli più argento a magna* ; 

■ v re 

.- 
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V* e /il /ara &o///r* , e r ipofata chefia l'atquà gli m* 
uarat la calce che haucrà fatta j & batterai V acqua 
cbiara,ferbaavji bifogni.E la calcina e feccia fatta 

' per l'acqua s ftemmat* a fùngala 9 t riponila dapat- 
te, e quando ri batter ai quantità per vnaodue , ùJt*e 
libre» piglia due volte tante litargiriod 'oro in polué- 
re fattile^ nmefcola la calce \e ilitargirio , e ponga/i 
in erofolo ben /errato , e per ogni libra d$ calce fbr 
pr aietta acconciaci terrà alfucco di cimento per foi 
bore ,o otta>per dargli m principio per due bore fuò* 
co di cimento leggiero de carboni > poi vn*altra bora 
il cimento pià forte , poi l'altra bora più,cbe< viene a 
effere quattrcbore * poiper l'altra bora fuoco ebeti > 

' erofolo &ia isffo y poiin vi timo fuoco di mantici fòr* 
fijfìw longo tànt* , che quafi il erofolo fenda « & a 
tal fuoco forte a fonia ritrouerà all'opera tua in vna 
maffa :, laqml poni atopeila* eguadegnerai tutto d; 
tuo^argenio input pattitepofto nel 'acquaforte , per 
gemmarla. E più che per ogni oncia ritrouerai vri* 
ottano e mc^o d argento dipià , & il detto argento > 
pertalmodo eftratot* renderà ali acquaforte tre Ky 
per oncia d'argento , ( che fon dodici grani che è me^p . 
danaro d'oro fimffimo ^ • 

' Paiola come fi raffina canata peratqna * 

* fotte. Cap. 49. } 
Viglia le paiole % efo pra di quelle butte rai buando*- 
le due 0 tre volte deli acqua mtoua forte di fopra>cbt, 
non tenga argenti, ma che fi a però beh sflcmmata& 
ciò fi fari pervia di mercurio jcome di fopra t'ho in* 
fognato * a ricoperai ci' argento magnato, fi tenga pm 
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'ffàn p(1go fopra il fuoco bolledo per ogni voltata^ 
« quafopr dette paiole* e raffreddata l'acqua ficaui 
-ptr via d'ihchinationce fe gii ritorni della nuoua 9 poi 
invltìéo fi la ut no in vna io due volte ih acqua di 
fiume lèdette paiole y e fi tir ina in corpo, e per tal 
*h Nro fari nettò, & ih tutta bontà. 

* Mercurio follimató come fi fa . Cap* 50. 

biglia mèicurió\>iuo> vitaiolo romano anAib.uil 
wiriolòfi ponga mvn tagame,efondafi, e come fari 
fufojpremafeglt fopra l mercurio* emifìichifi tutta- 
uia cbefimorificbibenea fwcolento , poi ponga fe+ 
gli on.x.difalt preparato e t>ito,e mettàrifi ruttimi^ 
ilicati infieme in boccia a felììthare. Et effe fo limato 
caualo,& aggiopgigli la feconda volta on. ix. dwh 
trioh, falcane, y.s.e triturando ognitofa infieme fi 
metta^afollim4re . Voi la ter^a volta pigliati folli* 
tnaté,& aggiùngigli on.6*di vttriolojale on 5. 

tritando <>gm cofa infieme fi metta a /ottonar** la 
quarta irtttàpigljqilfollimato &; aggiùngigli zn. 4* 
di vitriolotfale ori.iij.etrita infieme it torna a folli* 
mare, efollimatopoila $.*bolta,la6.&la7* [egli 
vorrà aggiùnger ilpefo fempr e, che fu pofto la quat- 
ta wlta,e non fi fminutfca>nèfi accre fatiti pefo,& 
hauerai il fot limato perfettiffim , impregnalo degli 
fptritidelvitriolo. 

Mercurio de corpi calciati come fi caua. O s 1 # 
^ Viglia aceto diflillato lib. 1. corpo calcinato on, 3 . 
ftl armoniaco preparato* cioè follimato col doppio di 
file comune preparato onde 6. fai tana ro on. 3 . fat- . 

tppel modo 0 te notótcnè calmato, e dijioluto x * 

u * D con* 
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congelato^ ciò farai tre volte^c vuole ejjered'ffoluta 
€o l'acqua di fiume drittata. Voi piglia gii deni fati, 
c la dotta calcina de Ut corpi,& il detto acetone metti 
in vna boccia ben figlila t a % e metti in letame di canal- 
ioyOin bagno per otto*o,f>er diccitthpoimettiadiHil- 
lare a fuoco lento f & infine alla àifieccatione : dappi 
laffa raffreddare d vafo+c ritornigli Capto ci: e cano- 
tti adoffoallcfueftca, e queSiòrm e ra tre volte, da 
poi luta tuttala bocciai, meti egli U recipiente gran- 
de^Uqual fta mt^o à* acqua, e luta le gion ture bene ,e 
da fuoco alla bue a lutata di carboni difottoedi fo- 
fra^ tuttala calcina de corpi andrà nel recipiente iti 
argento vmo corrente come quel del volge, la boccia 
pupi* Rare, a boccia conti a boccia, come s'vfa » . 




Olio de falnitro, tartaro, c 20I fo,che fifla 
l'amalgama. Cap. 52. 

Tiglia libra vna di tartaro calcinatole bel bianco* - 
falnitro li.ìjM netto % t raffinatole macina ogni cofa % 
infume \e mettilo t boccia grade di tenuta di due boc- 
cali , e fi a lutate fin alla metà , poi potala in fornello 
d 'arenale fe gli dia fuoco prima piano* epoi fuoco bo+ 
no 9 e iilegne , alCvltimo come fi fa alhcqua forti % 

■ 
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- 1 come rio darà più humidità , ac qua ancora fe gli 
dia più fuoco, poi fi lajjì raffreddare* & lefecafue f$ 
leuitw* e ripe ^in fi, e tornmfi m boccia nuoua,efopra^ 
Itfccci ritornerai £ acqua fuafopr adetta , cbeglica-.^ 
uafiiy e ponigli il capello, et il recipiete* e chiudilo che 
no refpiri, e ritornalo a di fi illare come dt fopra, e co fi 
far ai £ tre volte ,c co fi ti verrà tutto in olio, e quan-> 
do ti reftafie alcuna cofa in boccia macina , e j> burnii 
do rifoluerai , e ti verrà An olio* ilquale poni con l'ai* 
irò fopr adetto . Toi piglia ^olfofottilmente macina* 
to>c dagli di [opra del detto olio * e fubito fi foluerà m 
olio comune C altro , come no fi diffolueffe cofi pretto 
pondo j> alcuni giorni nel letame caldo a putrefare , 
& bauerai tolto del^olfo 9 e del tartaro , e del [alni- 
tre wfiemeh porrai mfijfatione *e come farà fiffo la- 
vora col detto fopra l'amalgama , che l'affiffa in me- 
no di quattro dì , efempre fiffa in manco tempo dall<t 
prima uolta in sii , in modo che fi affiffa in vintiquat- 
irò bore ♦ £ nota che ti detto olio vorrà efferefermen 
tato con olio di Luna, e uorrà e fiere pcr.ijMli olio di 
luna>& una del fopr adetto* 

Indolcire ogni mettallq. Cap* 5 3, 

•Affa fetida, euforbio, laudano > ferapino k nufcol$ 
infieme & butta fopra il metallo fufo f 

*s4ltnmenti% 
•Argento follimaio.euf or bio^borace, fai armonia* 
co, ana polucn^a & butta fop a il corpo f ufo, 

^Altrimenti* 
Viglia un p XZ? di maton colto > efaglidcntroun 
buco > & in quello fondi il Sole* 0 altro ìmuIìo ro 4 
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tfoffia con ilmanfioello dentro , per fin che fi a benif- 
fmo chiaro* laffa r afreddare dafua poft a fetida po- 
tergli nitro i e f appi che non cè miglior rimedio che 
cjucfto a farlo Rar a martello* fe non fiàf alio lapri 
ma volta 9 rito v na di nuouo* 

A indolcire il fofiftico. Cap. 54 
Viglia fapoh negro Jal comune, ana onc.ìj. fitte* 
limano diseccalo, e poluett^ato on.+ alumedi roc- 
ca quarto vnoyfalmtro on.s. & incorpora con olio co 
mune a tuo modo in vn pentolino* è pondo al fuòco,* 
ìaffalo bollire fnchenonfì fentaptà flridore deda- 
le > poi t aualo, e laffalo raffreddare* e di queSìa getta • 
incrofolofopr a il metallo f ufo* 

Tempera d'arme* Cap. 55. \ 

figli* Ut maglio sadici dirafano fotiifjimo fiam- 
mola ,di duce ^portulaca cCna> man a spetta le dette 
cofe ben infume* e caccia il fugo di quelle , che il fugò 
arriui a lib.i* Et orina d'unmamolo roffo lib.i.fal co- 
mune Jalnitro falalcalh falgtmma, fai armomaco * 
ana dr •umetti quefle cofe infime* in vn vafo di ve- 
tro e chiudi bene che non refpiri , poi lo fepelifa fiottò 
ferrale laida (lare cofi per vinttdl Quando ciò vor- 
rai fare ^mettilo in vna boccia * e quando farà canata 
di terra méttila a diiiillare, con vn capello , con reg* 
gimito del fuoco de carboni*come fi fi diHillafie l'ac- 
qua refat e farà fatto* quando vorrai fare fpada 3 e 
altre armi^f alle temperare con queSla acqua. 
Tempera forte altrimenti. Cap* $6* 

Sugo di rafano , un nolo Jerpentaria galanga pol- 
ttcr%4ta,euforbiopolMri%ato>d!qutfa 

.> - * " ■ pi* 
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pìgliaper egxal pefo , e rntflica con li detti fughi » fai 

liqualift temperi il ferro. , 

Tempera di ferro duri/fimi. Cap. 57J 

Vigltafugo d'orticacei di bue* àrihà de fanciulli V 
mero aceto forte , con vn poco di } ale * & incorpora 
tgni co fa infume , e tempera che ferro tu vuoi % ^che 
taglierà l'altro ferro cime cera. L'orina vuol effere 
dicinquedì. ' ' 

Altra temperai Cap. 58. 

biglia fai armomacosc alce vinate diftemp era cori 
l r acqua che (ìafpejfa,e tempera ti ] ferro* 

À indorar ferro. Cap. jp. 

Viglia quaranta grani di tartaro > e dieci grani 
di alume di rocca , e dieci grani di fai comune , e due 
gitani di verderame polucrtyto * e metti nella 01- 
la piena d * acqua che botta fin che fi confumi la* 
quattaparte. Scaldati ferro , e mettilo in qutflau 
acqua. Et babbi vn grano d'oro y e tre grani d'ar- 
gento viuo 1 & amalgama $ dellaqualeponifopra la 
<$ètta acqua % è metti fopra il fuoco 9 come s vìa psr 
indorarti. 

Per incauar ferro. Cap. 60. 

Viglia fai armoniaco verderame ana* e trita ben 
injteme 3 & incorpora con aceto forte, che fìadiflem- 
pèjratù come acqua > c co fi fi mantenga per due, 0 tre t 
dì, poi inceri, 0 inuernica quel ferro che vuoi , e difc* " 
gnafopra che fi fcoprail ferro, e buttavi sh diquefta 
aequa, & in due bore incaaerà il tuo difegno. 

' A fonder il ferratati dolce* Cap. ét. 

WgltaoTPimmolfà& 

0 3 tnfieme M 
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UpenieyihétHendottàìfiècca^ poi prendi ferrò i* 
pe%g>e chiodi, e poni inxrofoloftn che diuenti rofio » 
eqdafi Wjfta Mfa?, buttagli fopr € lib.s.del 
tetto orpimeté, ecafo tìtàjfcéftaèemJltmo mfm. 
' vorti dagli m&ò medicina, ma Alla prona ti 
gommerai Spertbe detta medicina » /$ twrfà Affare 
<r£«^o <i pe^o t efetddoice,e verrà bianco* 
Fonder ferro* Cap. <Tj. 
Limatura di ferro Salnitro anaon.iorpimento.ont 
tf.iritfticainfiemé > em ettinelcrofolo ben coperto t x 
lutato, e dagli fuoco di f/tyfowif •tetta in canale* - * 4 

Foridcr ferro ài bianco» . ' 

fmhlimàtura difèmcÈla potuereJij0gaU" 
Ui poi togli d'effo oi.i. Sfagno oaù* rame on.i. e fondi\ 

irifiemcypóimetttacopctta,&baueraion,Militna» k 
T , A far « fèrro frangibile da Jtfe* . ? 

umilia l'acqua d'alunie di rocca ;'&tn qiteÙ'ai 
etiìngui fette folti te lamini d'acciàio, 6 di ferro, fot* 
tilt , le fa fi frangiteli che fipoffono polder i^are net 
mortaio, come vetro» 

' *«? Mmedefìmo. \; ;*\ % 

%e lamine fattizio roueniite,èfepolte tre, o quat* 3 
tnuùlee nella neuèYi fanno frangibili come difopra* 

Fèrro ff/onde con OEn'Vna di quefte 
* * colo., Cap. 6 j» 
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ti dotdaa & iftgreffiuà,ec!à iifo* 
.y ■•" Cap» ' 66* :•- • 
iffe» (àlalcalhboirace, pietra^falhiiro ana mA* 
bhncbidi quattordici otta dura j che pano Siate cotte 
ionlafuafcor^a in acqua , & ogni bianco par tifa pt 
quattro parti t e difiendif 'opra »n Calino, vnapeqr* 
di lino fonile, e/opra quella metti le dette Oua.emet* 
ti immolo di paglia fopr a la dettatela , itimelo del* 
laqualefìano i bianchi * e fopra il molo méttivna té* 
ghia, o tegola di tetto , efopraquetla pane te bragia 
duai boni acce fi , ediiìtlkl acqua di tal modo, e con 
tal atquaincorpora la potuere dejopradeitifali, e fot f 
mettigli in vn ormale di vetro di fallagli l acqua da 
doffo, a poco a poco con fuoco competente, poi fortifi- 
ca alquanto il fuoco, & batterai borace rcdduttiwtm 
EPacqua feri buona per vifo di donne* ' « 
A iìaare vnaminera* ' Cap. 6f* 
/Pigliavinticinque libre della minerà pc(ì > , ef*J> 
tacciata ., e ponila m vafo di legno* a modo di ma&eU 
lo piccoio,o largo in bocca . *Poi farai leffiua di cenere 
di tetro »e calcina viua ana , t con vn grana te ilo vi \ 
sbruffando la detta minerà t^to che fiatutta bagna- . 
tadorne s'bauejJepiouuto0s*prelAbifognami8icar 
*onvnbaSìóne,come fi mena la fatta* come farà ben . 
bagnataxon la detta lt futa ben bollente r, piglia per 
ogni 5 ,ltb. di terraMbra r>na di mercurio vino, e po- > t 
mio in detta terra a poco a poco,fempre menando con 
vn battone tanche? Idem mercurio fia ben incorpo* ? 
rato,* mortificato condetta terra , che nanfe ixw*.. 
» poi/piana la terra ,cbc %ia e&uate, 'e fagli di : 
fci. . "** ' v D 4 bufi * ' 
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v ^denlrozon wbaflonecome foffeVnerhièM* f 
co fi l affalo Hare per quattro giorni . 'Poi piglia detto 
vafo con detta terra, epomhdentro deh* acquaie la» 
itala tanto* che la terra vada via ,&il mercurio re» 
fi ara in fondo amalgamato , con detta mmera » «Poi 
tozli detto mercurio , e ponilo in vna pignatta fapra 
le ceneri caldine ft fughi l'humidi à>p t fallo paffa~ • 
re percoio . Tiglia quella e ponila in vna boccia, o in 
una Rotta al fuoco temperato, dici mercurio paffe- 
te nel recipiente. e nella boccia remerai argento qua» 
le tira in corpo , e poi mettilo alla copella . Hot* che 
togui lib> 5. diterra vuote libra vna di mercurio , & 
il mercurio femprc fera huono* 

Mercurio di Saturno cofi fi caua» Gap. 62* 

„ Babbi due pignatte mudiate grande a tuo piace* 
re,però vna maggiore deìt altra,tàto che' l culo detta 
maggioiecheHaràdifopra»entriapuntoneUabocca 
detta minore, vn poebetto dentro, a tal che fi pofiam 
ben lutare attorno* eia maggiore cioè quella, che ft* 
dtfopra fi a per tutto forata nel fondo de fori piccoli* 
Toi lutinfhcome s'è detto, e {erta/Boi babbi di quel» 
le lamine di piombo, che fi vendono, fatte groffe vn 
me^odito , dipefo di quattro incinque libre f vna ,e 
fe (i può battere di quelle »ehe fon figtllate d vna tetta 
d'vn Vefcouotfou migliori, v infomma ptgltfi di quii 
che fi può trouare, e non trouandofifaccianfiapofttt 
tntpttih forma , e pieghi fi vna per meT? » eheftta di 
qui e di là pendete» enelme%o altaagutfa dicapan- 
na jcome vn tetto , a due acque tanto pendente che l 

- \ - >*• * dcU* 



\ 

Digitized by 



SECONDO 57 

ie&à piegatura , tnelh fori fi metta filò di ferro di 
$roffc7R* di quel de gli vntinelli , t facci fi in ogni te- 
ftavn la^cetto de detto fil di ferro > e dentro a detti 
lacamettafi vn fiilletto diferroj dtgro^e^ad'vna 
penna d*oca>o di talctfbe pi fiate che pcffibcn foftcn* 
Ureta detta lamina. E perche ideiti Uccibabhinb 
meglio a fomentar il pefo didetta lamina > pewbetl 
piombo netta piegatura molto fi tiraggi , t confuma 
feria for^a ddcaldo , però dentro alia piegatura fi 
metta vn {lilletto di ferro lungo qvÀto c larga la la- 
mina alquanto groffetto 9 com'è detto difopra^be fia 
abbracciato da detti lacci* & infilzato intffi>di dtn- 
troyco mei qui disegnato di [otto # che co fi verrà ad 
mutare a portare tlpe{o <a detti laech che mfi recide* 
ramo iforhdi detta lamina perche batteranno la pa« 
fa dt detti fhlletth eli lacci fiano tanto alti, che fian* 
distanti due otteditadelX altro iiillcttc>cbe fi pò f a fa- 
tala bocca del vafi ebcfoflkne la detta lamina* " 




Patto quetlo toettafi la lattina cofìfbfpefa dentro 
ìlpìgnatìo grande , foratói pofato il folletto di ) opra 
che hjofìcnti fui orificio della detta pignatta attrd* 
wfoe fofi detta Imtoàfòfptj* in «ria, <timcdo,che 

non 
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«o» torchi ilpigndtto da neflunal2da i & affatimi 
do fi può acconciar vn altra lamina, o due fecondò fa 
&QuUl£« della pipata, pur che non fi tocchimi n- 
/fcwe ,percbeimpcdirchèefila disìtllationedelmer- 
tmo,. Mmfuratiella piega dilla lamina fi a come 
rn libro me^o aperto, nel cìrcauoltato co <i fogli ab> 
tinguX, EkSMhttubefbfieagóìiò dette lamine fiano 
Ittngbi a punto quaio è larga la hocco, dei pinato , è 
the ho.auamdnù fuori niente, ecofiCoilo del pignat- 
ta, domfhpofamfokitaccatoàn poto, di modo che è 
$iUMÌfiauo.aÌpati,eftano,chciiéità^ 
ter* av$ft poffino coprire, e lutate, che figiUino be* 
i&Mamtpufa metteragH /opra il fuo copercbio,cbe 
fi a apunUhfhe nfinauan%i il pignatta di fuori y . e fia 
maUvltetolmta» wnlmfaptentìaé Similmente fi a 
IwMwfral culo del primo, eia èocca del fecondo 
$jp^*4ftÌO4be tJ0O refptiii* clafffibenafaugare* 
?oìf*mi mafofia itttet ra, d'altera deUi die u** \ 
fi, e più due, otte dita, e di largbliftatbe c'entrino i 
uafia gufa dififiit da piantare oliui, dentro allaaùa* 
le in me^ofi pochino i detti ua fi co fi lutati , polii uo- 
mo fi ri^y»mmcaleat^n4Ì^pa cit- 
ta del uflfywagioro , il ujlcdel uacuofi riempifca 
dicenertà^ciutta,r.3móltpcalcata,finoalpa»delia . 
terra,me^^^é^arf^aet4itre4itafoprà il C9 
perchiiWtefc ^kiatattùme /òpra tutta la detta 
cenere, cioéfopr^ tuafi, e'I circuito dilli uafi intorno 
dmp^oac^ odi' 
offri buoitifràrfyhi ^èhe abbrunito dafe,fen%a fof* 
f atyìMmetiiffite tutta la detta temei* cotertd t 

uff 

Digitized by Googl 



è? tirimi* e fi* buQtifaoco, exoftfi mdntegàfemprè 
eguale* per ìjort ventiquattro .Ùapoi fi laflì cftwguc* 
reperfe tiiedefifm > e tome Pi farà ebeft^fteddo^ 
tbeferà il tfìftgpcntetciqè per alt te. pyffyuattro ho* 

ytfitc fiamintprpo bmn^Pf^i^i^^ nota, 
jc hi dentro al mercurio ^ tc'ofi fi diflacchi V*na pi- 
gnatta deH % ak^ % e dèhtro fytrouerà d menu no 1 1/- 
quale farà on%hm WCflptr ciafebedwà delle detti 
iam qè* EH piombo faì^lb^M^nùnse di manto come 
pritpa * ben che filerà vn potbettQ y Odetto modo hó 

, tcguiteH moio di Lodovico da Sptdetù^ .j , ^ 
^Qdquifo da Spoleii lo caut nel mtdtfimòm^iofe 
Hpn eh 'in luogo delle lamine grandi le fucata Jet t di » 
VWt,o vnajnfl* d\n coltetìv^ targhe tre^à quanto 
ditayt tanto longbe* poco più* etinfilzaua invn^K 
letto di ferro a vfo di figatello >&ini;n (ììUetto 
ftl^aua yna* o dye % fecondo che gli p arcua, e nella pi- 
gnatta ne gli metpem rpatm > ftitiettt * & 
guatigli pareuatfecèndola capacità dclpignatto*put 
• che no fi tocca fero tnfieme* poi copnna la pignatta, t J 
la lutaua>ma t luogo del copeycbi^in^tpeua vriaU \ 
tro vafo difepra co la bocca aU % tngtà % cioè che la ùoc- % 
la del i>afo di jopra fi confrontale nella bocca del \ 
o di me^o, chi e forato» e poi lutaua»e metteua neila 
fofla,cbe yiflcffefclamentefotterrato quello di fòt tot ? 
eiyè il recipiente » & il mexòtouero, due terq di quel 
di me%o» cbc è forato» jtoe fìàilfaturno/atm me* 
\6'ftd coperto»coh tutto 7 coperchio» Poi «ccendeua il 
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fuoco dì carbone intorno intorno difco fio vn palmo $ 
e tuttauia venia a accattandogli pe)r tempo di tre bo- 
re, o quattro al più > poi locopriua tuttto di carbonile 
dauagli fuoco grande, in fino alle dodici bore $ poi lo 
Uffaua raffreddare^ cauaua il mercurio, quale dice* 
ua , che ne cauaua tre onde per libra , o almeno due 
onde , per ogni libra difatumo * e che 7 detto fa tur no 
tefiaua bomffimo,e niente peggiorato* 

A trazettar ottone • Càp# 69* 
Viglia libra vna di cenere di vite\ libra u di futi* 
ginc di fàbrica,libravna>di arena fot t ile, libra yua, 
di poluere fonde , dì flrada libra *na » di carboni di 
Salice, e tutte le jbpt adette cofe polueri^a , efetac* 
eia bene » e poi mefcola infime , e piglia falamorìu 
conlaquale inumidirai le dtt te poluere , tantoché 
(t tenga tnfìeme, e poi ferma quello che vorrai 
tare $ poi fa the fi feiuga al fuotò tanto che fi a ben 
afeiutta à etti fi calda gettaui fonone 9 e verri bel* 

\ A far ottone bello. Cap* 70* 
Viglia rame , e battilo che fia ben fittile » e poi 
^piglia libramela del detto rame , &on.i.di mia* 
è^piglia agho 3 fichi, mele* cacature di tepphana^ 
$taoghi<cfa 9 & incorpora inficmcsdapoi metti lo ra~ 
qutstaf afta in locrofolo , e fondilo « e fa che 
fia ben turato ,e quando farà f ufo getta quello vorrai 
ebeparra oro bello. 

Tenta verde bella per colorir oflo. 

Cap. 71. - . - , 
Tigli* vii vafo di ramc,& vn poca di ver brattai 

epom 
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e poni e(Jo nel vafo con aceto , qui ferra il uafo di mar 
niera che non sfiati , e co fi cbxufo ponilo nello letame 
di catello per dicci > o quindeci giorni » & haucràd 
tuo ofìo belliffimo* ne mai perde ilfuo colore. 

Almedefimo% 

Tigli a vn cannon di canna nel qual poni Voffo » 
poi empirai il cannone di aceto bianco, efela vorrai 
fare verde poneli del verderame , e je lo vorrai re fio 
mettili del cinaprio*e di poi turalo bent co cera roffày 
e mettilo nello letame per fet f ouero otto giorni %efa 
che ft ta ben coperto di letame difopra>c di fot io, e per 
tutto e dlpo^ fi lo Vorrai luSlro fregalo con una pc%- 
\a nuoua > oucr amente con midolla difambuco > e poi 
inftrato con olio di noce~ • 

' Mmedefimo. • 

Viglia verderame ben rotto, e ben trito , emettilo 
nel latte di capra , et Sto fa che vi fiia infino che yen* 
ga verde. Dapoi mettilo in vafo di rame, e con effe 
metti m dettò vafo il tuo offo , poi copri bemjjimo il 
detto vafo che no sfiati , e ponile da poi in letame otto 
giorni >elo trouerai verde > efe lo vorrai augumen- 
t are lo far ai bollir e inolio di noce , e quanto più boi** 

liràjt anco più augumentarà il colore^ » 

♦ 

A Far terra da gettare quello che vorrai di me- ' 
tallo o piombo. Cap. 72. 

Viglia libra zna di terra ài mente , & ma di fu- 
ligine di fucinarmela di etnere di vile, e tutte que- 

fìefianofettacciatè , c macinate bcnefotUlmentzl* 

-'■ • Tot 



^Pèrpìglia vino, Qucre'agrt fio & mettili molto' fan 
del fatc+e effo bornie dette potueri in fino a tan* 
io ctìe fi comincia a tenire infime % e come fi tengana 
infume ìiq le bagnare pià, ma ponili nelle tue forme 
«penandole bene x & impronta quello ohe vorrai , 
farai cofabelltu* ' 



A dare tempera buona a ogni ferro,^ v 

acQnféruarlodalJarugine. ' ' 
- 1 : Cap« 7u 



acqua ana % & ammorbali demo 
quelli ferriche vorrai t & fi faranno duri & frangi? 
Uliy&fe vi aggiongij angue di becco* e più facilmen- 
te & meglio induri fi e % & -polendo fi conferuare della 
ruggine adopera cerufa>& pegola liquida a & a (fu** 
fìamodacenferuaw ogni ferro* 




» l » « 



[reca : Cap- 74,, 



" Viglia carboni di fai ice, fai ardente* acqua di vit4. 
^olfoypegola * tncenfa » & pn poco di lana y & canfo* 
ra % con lequal cofe tutte infieme farai compofitionc 
bollendo infieme quefia miflura* e co fi questa mate- 
riale compofuione brucia ogni cofe fotte acqua %ig c 
' €fperimento veri fimo t e bello. % 

■> ' * * r * * *' * , *tC( * 

r Oro potabile. Cap. 75, . , : 

: . 1 

Tiglia hh.xdc ottimo vinQiedifìillalo » periata- 

' ' Meco,-' * 
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secondo; 

cattane fotamente f>m libra dapoi leda il lam- 
e rimettici novo vmotpur li. x, /opra il quale rù 
metterai quella libra 4' acqua > e nflillala ricattando- 
ne viut libra fola, e cefi farai' la ter^a volta.con nouo 
vino , t ne ricattar ai vnaitbrà folamente , Toi togli 
vna : boccia co l collo hngo affai ,e mct tini quella li- 
bra d'acquaie li pórr a'hm' altra boccia di fopr adetta 
me%pmondo t cmettila,ntllctamc per quattro dì ,p 0 i 
figlia delta détta acqua on»tii,e ponila nella boccia 
; tgU porr ai Wfitdi^Hccaro candido, e farà buo» 
\ ; tià,dapoi metti a lambicco la detta acqua,, ?" 
e dentro glimettilx, pejgi d'oro in. 
foglia* la)filo&arc per quat ' 
troborc;époi4iMU 
per bagnomaria* « 
. « di fatto . 

. $ciugàrlefcccic,ecàfi 

fcruadapartein \ 

^ ùtvajì, . . 
' Il Hoc dèi Seco ndo Libro ; 



» - * t V • 
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DELLI SECRETI 

DELLA SIC ISABE LL A. 

C O R T E S E. , 

zi * * o t e k z o: 

Colla nobfliflima a tutte le gioie » e pietre ne 
• gli anelli j & a mettere in mnro le pietre di 
xnufaico*e di effa fi potino far belle imagini 
ft foflfero di marmo . Ancora fi pònto fa- 
re i manichi de coltelli , e piatti che paiono 
d auorio- Cap» I. 

Jg/ia pece, colata* epa (fata 
per panno on .iiij .matticeli 
on.ij.Uccapeliaon. u tego- 
la de réfi fottili roflì petti f 
e fet acetati , e tritata fepra 
il marno a vfo di colori li- 
bra vna biacca on. 6 mesti 
la pece nel vafo di terra iùui 
. . trìao a [colare al fuoco* e 
pùngigli maflici, epoilacca , poitegela, e mifìteai*- 
(teme quanto s'attaccarle riponi* che con quella po- 
trà mollare ciò che vorrai , e fe vorrai* far i mani. 
ehidecolteai*orimegmh € Pigliavetro roffo*o d'altro 
colore $ e tritalo fotulmente* e miflica* e forma nelle 
erme ciò che vorrai* * fa i manichi • 

• 5 Colia. 
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\ Golia da incollar pietteiC legni tarfiati * > 

Cap. 2* m #J jt 

TigUè maHice, ìncenfo borace paflaan.on.q, ce- 
'Sta bbi, fondi ogni tofane meftica inficine > & incolla 
-ciò che vuoi. . \ 

- Colla da incollar gioie, o criftallo (òpra 

il legno. Cap* 3. . 
* Viglia biacca e minio , e Stempera con uernìce & 
- quidam polue re di tegole nuóue } & ogni co fa trita for 
fra il porfido*®- ongi il tauoro % efe$ca alcole. 
Specchi di metallo. Cap. 4. 
Viglia 0 on^Ub.i.Siagnoonéij. marca fisa d 9 argen- 
4o on.if .fqhdi ogni cofa infame, poi togli on. s. d'ar- 
gento follmato > e buttalo con le dette cofe nel crofo- 
lo per un peifto 1 poi togli quarto uno di fai armo- 
nico, e metti nelcrofoloetajfaSìareperuna buona 
bora infuoco , e quando uorrai gettare lo fpeccbio , 
metti ma piccata difalnitro preparato nel crofo- 
h>e gettale [ara fatto. 

- Color rotto per fiorire , & adombrare 

ogni colore. Cap. 5. , 
Togli, ucraino rafcbia 0 , e me t ilo a molle nella 
chiara a 9 omo ben menato , e laff alo Slare per quattro 
dì ognidì remiftbia,equado il colnmetuui un po- 
co d'alarne di toc$a>quato un cecche po ficcalo al So- 
le* e riponilo, e quando il uorrai ad oprare, togline un 
poco % e mettilo a molle nett acqua chiara e co effa ado 
bra ogni colore, e poi con effa fiorire j ma ricordati di 
metterut qualche poco di mele 3 acciò non crepi', & 
la chiara fopra detta r vuole effere fiamma di ottù 

. .. A £ di 
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ditto vn poco di rifigoUo > e non fi fuchi al Solo 9 
ma all'ombra . è 
->ì ft.Gmbrad'aztìrro. ^ £àp*6* 

t. Inombra d'aduno fifa d'aduno puro, efrofilafi 
con Vendico mefcolato con altretanto a%urro>& otn m 
bradi termino? L oro fi biancheggia* e profila co que- 
lle tre cofe,dopò clxfarzpueffo nel libro, cioè ^biacca > 
^allolino^e^affarano^o biacche Tuffar ano folo.Do* 
foche /era pefioÌLorO)Cmwato>eprofilato % bian$heg> 
gialocoloropimuto,efer#fuàbtllom 

Ametter Toro né ìli libri. Cap.7. 
- Vaia colla di radituradi tana colata bene, e poi ' 
figlia gtjfc sfottile e marnalo co quella acqua, e me*- 
tim vn poco dt bolo per&rraffirlo,. e fi vuoi rnettiui 
vn poco di %uc€aro>c della faliua dsWmecclno& tato 
- mele quanto vn gran di foce ie metti vnfcodellino i 
e quando il voi oprare poni fopra il carbone acciò 
ehe corra che fi poffa adoperar* con il pennellai qua 
do ì bai potto nella carta laff alo ficcare , e poi radilo 
7>n poco fi che rimanga fattile i poi bagnalo con ac- 
qua chiara , e fuhitoponi su l'oro r e laffalvda ft Un 
peccare* e poi tmbrumfale con vn* pietra , 0 dente 
benpolito, £ poi fi metterà gefio* Ma auertifei di ma** 
cinar bene ogni co fa da perfe > accio che meglio s'affo* 
tigli • Tiota che il gcffofidcue macinare con l'acqua, 
di foda , e co fi iL bolo fi deuc macinare con l'acqua , 
éapoi ogni co fa infiemt maona con la colla come dì 
fopra , & auuertifct che fe la fafa fioffe troppo dolce 
potrai quando la bagni mettere vn pocodtchiara* 

4*0*0* : ;. z > < V. "« : 



Digitized by Google 



T i R t O; €rj 
Àfarcpezzolcà^urre* Gap. 8. 
Togli ifiorrdel giglio a^urro^e peftagli e tranne il 
fagoìtmettilo in vn catino inuitriatogpoi babbi pe%* 
^e aitino biamke egrofje , & attuffalt dentro il det- 
to fugo per tre volte t & ognirolta Uff alo fctitgart 
fopra vna banca di legno , e poitroua vn luogo doue 
fi a Bato orinato fei dì innanzi emettiuisà della pò* 
glia>e fopra la detta paglia dtslendi le pe^e,per *m* 
udì , tjeran fatte, e quandoie vuoi adoperate metti 
vn poco della detta pe%*ainvn catino e diflempew 
tot atbume detl'0110 y e fera fatto* - * 

A fare acqua azurra* Cap.p, 
Quando le f ementi deboli fono ti amature , e v«*V 
di coglie le , e cuocile in ma caldaia, e qua do fono ben 
bofateHglÌTàna pe<^e ftlatlfHgo>e ferualo\ in vn 
Xwfo th vetro, o inuitriato^ e mainon muterà colare » 
tnafemprc flaràfanc* poi togli fieno di caneftcca, e 
po Ineritalo ftt acciaio %e temperalo con orina re met~ 
ttlo a modo di colore quando fi dip\gne>e quando feri 
frccomnti fopra di quel fugo con pennello lè^gier* 
mente , e verrà colore a ^ttrrojccofi pài tfngerfiiotf 
panifo-%&hat4>*aifbnffinw<olore+ 

Colore da fcriuere , e pignere,fattodi 
; c * - more. Cap. io. ^ * * 
- Cog hlc morèyo móricbeyben mature e nere>e Met- 
ti in qualche vafo che ben s % ammodino, è\avnapal~ 
fzd'cfie eripomla, che fai amo bida qua fi per rutto 
rannose quando uorrai adoperarla fa carne degli aU 
tricolori delle pilette temperandole con f alburni 
(tcWxuo , alittr chtatadouo ve*yno latte tifico* 0 
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Tempera del Verzino da pingere in 
; v ^ panno* * Cap.ii. 
. Hrfcbh il verdino e cuccilo nell'acqua in vna pi- 
guata nuoua 9 e fallo bollire vn poco>enel bollire met- 
tici vnpoco di gomma arabica e fallo bollir e 9 ?quan- 
* do vedrai the fra ben leualo 9 e pwgi con il pennello* 
Jìota che tutti i colori da pennello fi deuono macina- 
re con la gomma, e temperar con quellaje non il ver- 
dine. uro fitta y che con l'acqua chiara fi macina , & 
il zaffar ano con la chiara dell' ouo . Nota che la gem- 
ma fi deue lauare tre volte con l'acqua , e me^o bic- 
chier di gomma vuol vn bicchier d'acqua vn poco tic 
pida . nota che è meglio temperare i colori con lago- 
pia* che con la chiara* 

Come fi mette Tazurro. Cap. X2. 
Va^urto fi mette in su la carta con la biacca me- 
flo,poi fi ombreggia con atyrropuro , ben tempera- 
tolo* fi profila con quelle cofe % cioè . 'Piglia a^urro 
groffo e tanto cu dico, e macina infume , mettici poi 
vn poco d'ombra di verqno,e profila con quello, poi 
biancheggia con la biacca . , 
A profilare tutti i colori attorno attor- 
no. Cap. 13* 
Il verde fi adombra con l? pegola di gigli , o con 
i fiori di Tuffai ano>e profila con effe le fopradette co- 
li, cioè quando fi. profila l'aduno lopotrticàl det- 
to colore ombreggiar e* 

Infetta y o lacca fideuemettcr in fu la carta che 
primieramente fi a bianchiccia, e poi s'ombreggia con 
lucia >< he noè bianca** profilafi con) 9 ombra diver^ 

Zino. 
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%mo, Minio fi deue ombreggiare col citraprio mefco« 
lato col dtt tornirne > e prò fila fi con Vombra di -per* 

L'ombra di verdino cofi fi fa. Cap# i4# 
fyfchia il ver^ino^ e tempera con la chiara dcU 
l' ou^per quattro d\>e quando il vuoi òprarc>ftempe- 
vaio con l'acqua chiarate fiafìantiuad'ottodhejcc* 
ca all'ombra il verdino fin al colore di mimo ben ac<* 
cefo. Se vuoi conferuareìa chiara d'ouo ponila ntlU 
ampolla e mettici vn poco di ri figaUo^ 

A cauar l'olio di carta • Cap. v$l ■< 
Piglia calce viua trita befottilmete.e mettila frale 
carte > e poi ponila fopra la fcrittura y efela macchi* 
ftrà uecchia rimuta più volte ponendotele di fopra* 

' A fcamofeiar la carta pecorina per coprire j 

ilauori. Cap* 16* 
Togli la carta pecorina uecchia , e minila nella* 
leffiua a molle per noue dì % poi nettala, e firopiccial* 
con mano,tanto che rìtfia qua fi thumido , e diuente» 
ràfeamofeiata. 

A far la pelle roffa feamofeiata • \) 
Cap. 17. 
Scarna la pelle meglio che tu fai f poi bagnala in* 
acqua molto bene , e per tutta la st ropiccia , e cucila 
molto bene per tutto, e lafciala diseccar alquZto>poi 
piglia alume di rocca evinta in acqua , e metti nella 
predetta pelle y e menala da per tutto , che l 9 alume ua 
da per tutto* poi lafciala dtjfeccare alquanto > poi pi- 
glia deluer^ino cotto in acqua, co fi per ogni oncia di 
wqnmcttt unpochettod acqua chiarate bolla tato 

< 
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thla ter^a parte fi confimi* Ciò fatto pigli* 
foglie c a di verdino * e metnnellafopradetta pelle , t\ 
Menala che* adi da per tutto , poi piglialo vnahrfy 
vvlt* c wim//i> neÙa predetta pitie * e fa tome prima 
mehala da per tutto, poi dxf cucila » £ h fa ai a diftecca* 
te f pwpohfciU conia Pietra hpsia > f pi r afcia il ro+ ; 
ucrfcioi &!il<jfitito con la pernice > r yur/fo worfo 

.:.Afat peJl&di coJorVerdtffimo* Cap* 1 8* > 

T jg/w di Urtatura di rame pam vna , fai arme* , 
fc/aco fttffe (/«e > e fiempera coumilia fin che fia ben 
córrerne > e difendi (a pelle fopra vn cerchio» e dagli 
colon dalla parte del carniccio ^elafciala peccare al** 
Ì ombra* ólcobrcpenetrcràdaW altra banda* * 9 . v 
Atengcrpcile di coW grattate* Cap. xp* 

Squaglia al fuoco nell'acqua alume di rocca, e ba- 
gnatotela pelle > e la fcialoéen peccare* poi piglia ver* 
, yno rafehiato co vetro* e fallo bollire nell'acqua, & * 
boglia molto bene, e lettala dal fuoco che fi raffreddi* \ 
pò* tornala a bollir e come prima > e cofi farAipertrt" 
volte* poi dagli la prtrnateniuràcon il dettoy e tafeta 
la peccare , e copi farai per tre volte, lappandola jfetf* 
care >è poi piglta la pelle 9 eiifciala) e\erà fatta . . : 
Atenger lapelleinazurro. Cap* io* 

*P x iglu Vendico dét to boccadeo , per ogm pelle 
via vna t y e metti in qualche Vapo doue fia "una me%* \ 
qttta d'acqua bollente , clafaalaflare per \ 
u,o mmeo, e poi vn altra volta rifcalda alquanto** 
convnpcnmllo difetapor^M ttngila f per due fiati:. 

wiqwìia/jncii-* • ' ' ' \ *• - • * V- 

ÀCOfi- 
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A conciar le pelli <Togui forte. Capi a i , 
, Piglia tapelle di capra, o di becco* ouerdicapret* 
to i efeg^liefoefcitfallafecCare , e fe glie (ecco mettiU 
a molle neW acqua per vm notte* opervndl naturai 
le* &. babbi l'acqua con la calce viua, emetti dentro, 
la detto pelle fin che fip $a pelare * e sfamtredalU 
v$nda del carnìccio r e dall' altra banda fisjhuicoft * 
babbi vna coHa d*vn cattallo in luogo di coltello * e2P, 
à PP°gg ia pelle jbpr^vn legno titodo logore cadila 
mollo bene* & babbi vn catino >o vna conca piena di 
acqua chiara^lauala^e torcila bene con due bafloni 
che efea l'acqua « Voi babbi Vna caldaia con l'acqui 
bollita caldai e metti imwdella fcmola f e bolla aU 
quato in^eme.Se la detta pelle vuoi conciare boggi*o 
dimane , piglia, la detta caldai a e pofala m terrai co* < 
pila co vn pano ebe^ *e efea ti calore ie lafaaccfì per % 
Vna notte , e la mattina piglia la detta pelle f e metti 
tiella detta Caldaia,? lafcialajlar per tutto il dì fin al* 
la notte f pai caua la pelle* e torcila come di fopra % poi 
babbi alume di roc cantre o quattro oncic-.e tnta % e flc~ y 
pera con acqua calda, e non battente >e la detta acqua 
metti in vn catino , o in vn caldarello r e mettiui detro 
la detta pellet menala ben per le mani, per tre volte, % 
qgnì voUafcalda la detta acqua di (opratpoihab*, 
hi vn pane dtpaHa,e d* a ffogna quanto met^p noce % 
&vn poco di falene cinque 'alburni d'auro \manco%eo^ 
me ti parrà , tutte qucjlc>cofe metti nclla.pt edetta, e 
d$etypera,e rifcalda cóme difopra^elafcia [lare pe? t 
tmajfùtte nella detta acqua* e la mattina cauala de^ 
acqua* e metti a leccare ali ombra poi tir afa , 
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ditDgni wrfo * come meglio faprai * poi pkgalàcbfftt 
vn gemi d'accia, e quando la vuòi imbianchire yo fi- 
mrehibbi vn ferro dei peli's^aro , e ficcalo m terra 
e mena la pelle per di fopra , molto bene > e poi ma- • 
neggiala con la pomice, e fera fatta. Se vuoi concia* 
rema pelle*, che reflui pelo , faciocbe è detto nella 
pelle da fcamofciare > faluo che in alcun modo non fi 
adoperi la calcina-* ' 

Concia cruda,e prefta. Cap. it* 
Mettila pelle a molle e lauala e fugala all'ombra 
, alquanto fu la pertica, e lauala con l'aceto* e 5 faccia* 
U dal canto del carniccio > poi babbi raggia trita , e 
farina,o femola d'orbe gettala sà,& f piccala & 
inuoltata in vn panno bagnato > e laffa {lai e per vna 
notte, 0 più poi la fpandi* e fciuga vn poco e flirala,e 
x_ radda come di fopra>& è fatta. • 

A fare pelle rofla quando, e fcamucciata* 

Cap. ajé 

Laua molto ben nell'acqua la pelle fcamofciata* 
. \ che nefca quanto più può la catana , e rimanga l ac^ 
qua chiama, poi mettila amolle per otto dì naturali* 
poi babbi oncia vna, d'alume di rocca , e temperalo 
nell'acqua bollita > e poi die fera bollita l 'affala fred- 
dare , 0 mettici vn poco d'acqua fredda > poi mettici 
la detta pelle in vna caldaia » e lauala con e(ia,e laf- 
fala Rare per bora otto nella detta acqua > e cauaia > 
e torcila , poi babbi vnter^o d'oncia di verino ra* 
f oblato , e mettilo a molle la fera nell'acqua caldou 0 
eia mattina lo fi bollire con più acqua fecondo che 
tifare > poi babbi vn quarto d'oncia d'alume dijcc* 1 
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ti&i thèfià bianco -, & vnottauo di alarne f cariota 
trito , t metti infume ognicofa'col verdino in vn<z^ 
caldaia , e fu bollire fin cbeft confami ia tev^a parte 
vptu y & in ogni óncia di ver^inomettafi vn pocbet-* 
«> d'acqua* cì acqua fu tbefta femprt di vena e cru - 
édietuttoqueSlocolaperfìamegna , efhchenonci 
vada nienti di Vetrino cotto , che maccherebbe la 
pelle f esalata cbei dtHendi lapellecw le mani , e 
metti di questa tentura poco in vn yafo netto non 
<*ìpOi mafparfih e fia freddo* poi fiendi la pet- 
ti nei detto vafo andandola tirando a poco a poto , e 
coglkndda dal tanto dvl carniccio a pica > a pica, e 
poi tarala , tla rimetti* etift farai femprt mfncbt 
tutta V acqua fard fugata » t la (fai a alquanto fugare 
adi* ombra ynpoco , e poi appiccala alia roccia , e mc- 
natavnpe^p, o cardala > elaffalafeccartyuantb 
vuoi all'ombra, t ferà fatto* ' 

A tcngerrefeinròflò * Gap* 1*4. 
Yogiiovcie tredifotano^e mettile a molle neH'ac* 
qua fredda per ima mtte , e cola , babbi di refe cojttù 
ma librale mettilo dentro perfpaciodi due bore* e* 
s\ ralo,e torcilo* sbattilo bene>& babbi oncia i. d'alu* 
me di rocca > e trito h metti in acqua calda > efq ua- 
ghatoebefard mctnuiHrefc, ciaffalo Siare meifhv* 
pa,poi torcilo^ sbattilo, ejcotalo bene , tpoichcCha- 
iterai* torto dentro > e di fuori tramuta it lacciofpeffo 
che non macchia, poi babbi oncia u ttne^a di vtrz} m 
no per ogni Ub. di refe il verdino fia tagliato con l'a* 
fiia>epcfto,cmeffoamollepcr vna notte* e per ogni 
dihdiver^ino voi effere mpfcod'acq uà* nella quale 
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fkfacci bHIinìn vna pignatta fin che rientri il tetfp*-> 
poiaggwgi vnmcfgo d'acqua fredda > ecome oq-* 
fnìncia boline leti alo* e pofalo fu le foaggi, e primati 
metti vn verino d'vna fcodella dilcjfim fttfca* furia 
buona fi foffe fatta con vnpofédi a4cimféfa+W<h 
nen tene curare 3 e quando ti pare che fi a raffreddata 
che fi po ffa tener la tnariodemolemla dab fuoco *fi? 
partila pe'l ter^o > , & in vna di quefìe parti metti Ur : 
refi, & at tu falo*e fattalo fuoty& ogni fiata Mi le-? 
ui nelC aere iietdo tanto dfk n e fc a tutto il fiwtó%e. wfh 
attufakptMrf fiate fpóifa^ 
neUoforepfitvn'kora , 0 più, pei canaio > etoràlò^ ^ 
sbattile gettarne flò é^ 
falò Hareduc hm* pmi canaio* e torcilo* e sbatttfìo& 
laflalofciugare adombra , e quando vorrai tenger^ 

facbefiahmntmpo.edepanai eBrJfct* & è fatto* 
A tcnger i capelli in co&rfterp* Cap. ai 5 . ? 
Togli qmtmoànqHztnc^ tn poi 

tm e s e due quattrini diUtatgiw *&ro*e due di litar- 
girio d'argento, f ennttkognt^fain una pila da tm 
qpaitnm, c2r empita d'acqua comune j e falla bollire? 
tanto qujwto*coccffiun qmt tpHOditaHdhpoi kyale. 
dal fiMccjteffA raffreddare tàtoebe fìa tepidario fi 
U bagnami capelli f e di IfcMuriboralauati impelli 
conatqaaclnarA tepida fin%af*ptne n e poifubitOtt< 
Uua conia teffiua comune* &m(apona i capelli come 

èfolitOffceftfa , Jlwmintì*, 

ne libra una , e W%%** e falle bolire molto tanto cbt\ 
crepino tutu ^poi caudeiAlam^hmafoutaie toet~j 
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tilefopra la carta * elaffalafciugàre ben bene àlCvtm 
bra> mutando fpe fio la cattale comefaran ben a feni- 
le, le pelerai , che fiati redatte n poluere e fottUiffi* 
tne> e piglia w* ù dimmelo Homkonù.de ferretto di 
Spagna * & un potò di fai comune , fia ognicofa ben 
pettata poiuen^ata^cmifucata mfteme>efia dtftm? 
perata con acqua bollita con le foglie d % aranci > e di 
lauro ,e di mirto ^poi emptaHrati con la data compo* 
fittone fa* ta d modo di f alfa fpe fienaie f e uorrai, che 
là tintura non fi* di color nero* come è > mettici den- 
tro alquanto deU'arcbenda j ma fa che frafrefea (6 
Vuoi che facci lo effetto* 

OJiorbcfa diuentari^ffiicapelli. Cap. 9$* 
Ptglta olio dinoarbi on.ó.mele crudo on.^ .tarrarè 
bianco brace iato & e flint o in una ta^a di uin bian* 
to oh* j e lafcialoftar, pttuinuquattr.o bore, ac anche 
il mno prendala fodan^a dd tartare , poi pigliaqttel 
nino col mele mettigli m una cacctolctta muuriata » 
& alquante grana di ciminio bruciato* et anche Tolto 
predettole fa che tatofttuocano chel mele fra abbru 
dato >tt d ut no fia andato in fumo* poi colagli* e [ciba 
l'alio in Una ampolla, e quando fi pettina qu alci? ano 
Ria al Sole * & vng* fi 'il pettine* e pettim/i i capelli^ 
che il detto ai io gii farà diuentqr raffi* 
- Leffiua da tir raffi i capelli . Capi. tj± 

Cenere di gtneSìra*o de viti* li.ucenere di lerìtifco 
li.f4iqniritia .on. 3 . somhiroiiito on.$.tnd co oh * 5* 
Zaffar ano un denaro* cateto un deiu\cot\a dileggia 
tortdetièfcoììtf di due meligoli Le matwi > efecebi W 
dtn*paglta d'orbo un denaro } lupini un dena* e tuta 



quegli materiali fan pofliinvnacaldaia,còntrefcó+ 
delle d'aqua e bolla fin che \cemi una fcudella,e catta* 
ne fuori un ampolla della detta bollitura^ aggwgi 
unàfcodella d'acqua nella caldaia e lavala fchtarire, 
e con questa lauati il capo , e con quella dell* ampolla 
vnginil pettine qua do ti pettinile farà i capelli roffi • 

^Altrimenti • 
Fa la cenere d bedera bianca j e di quella farmi 
le Qui a % e Uuati il capo con quella due volte la fetti- 
wana y e lafcia femgare $ capelli per fe medetni % e dh 
uenteran gialla 

Pei lauar vn lauoro d'oro* e di feta Jauorato in 
tela » o in qua! fi voglia cofa che reftari co^ 
me fe folle nuouo* Cap* 28. 
Viglia vn fele di bue .luì. di mele J apone an.on* j* 
dipoluered'lrcsfcttacciata > métti ogni cofa in vm . 
vafo di vetro > & ini miftica ogni cofa molto ben che 
dimmi come vna patta , e laffala ftareper dieci dì al, 
- Sole 9 poi quado uorrai lauar e qual fi voglia pano che 
fia lauorato d'oro* e di feta,sìin camicie come in ca» K 
pellho nelle trinerò naflri,o altro.Trimamente farai 
\ , taluina difimola 3 che fia chiara , & vngi il lauoro 
della co f ettione fopr adetta f opra tafciutto vngendo 
il loco che vuoilauarc, e poi laualo nella taluina tepi* 
da tato che vedraiche l acqua efea chiara, poi afciu- 
ga con vn panno netto doue Siarà l'oro e la feta $ poi 
innoltalo m vna tela netta ♦ e mettilo afciugaralSo? . 
le, e come farà afeiutto fe è l'opra in trine , 0 in altra. 
\ ce fa brunita mettila tra le due pietre lifce di marmi* 
crefteià come fe non fojfc toccato* \ 
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Per lauarorofolo. Cap. zg. 

Vigila faponej Icjjìua ben caldaie lo Inaurai mol- 
to frelìo y & babbi apparecchiata vn dì man^i gom- 
ma arabica [quagliatala %ajfaran torre f ano, eme- 
ftica ogni cofa che fia chiara , ecomehauerailoroe 
metti \opì ala gomma muffar anata f & inuoltalo in 
un drappo di bucato , e mettilo all'ombra fin al dì fa- 
gliente che il u onerai afe tutto , e come nofifojfe Ra- 
to operato. 

Per lauar i drappi di rafq vecchio che paia* 

nonuoui. Cap. 50. 
^Piglia orina & acqua ana , hi ce ali due d'orina, e 
<f acqua epìcdion.i.d'aiume di rocca on.ij. defiggi 
dium . brugiata on.u di tartaro bianco* ogni cofape- 
fia, e metti neW acqua* e nell'orma in ma caldaia , e 
fa che bolla rne^ahora, e dentro lacaldaiametter ai 
della femola , po\ babbi ima tina et alla bocca mettim 
una caneuacàa>e [oprala c annuncia metterai femo* 
la> efopra la fe mola metter ai cenere * e jopì a ne but-\ 
ter ai l'orina > e t acqua c ha bollito già nella caldaia* ( 
e come hauerà colato, piglia della detta colatura,* la 
ucrai qlla che uorrai del drappo, e le macchie che fa- 
ranno nel drappo che uorrai Iettare di graffo, altro, 
e poi piglia il drappo e lo mettim una tina , e mcttiui\ 
tata Icjjìua che 9 l bagni $ egual parte, e che fia fi a: da 
ta> e poi lo porta al fiume, 0 ali acqua corrente dolce, 
& ini fi laua molto ben chel drappo fiiadoue l'acqua 
è più corrente } poi mettilo a feiugà re all'ombra, e [e 
foffe troppo, imbianchito » tocchi fi con la era a rofia, 
f quando ftrà afeiutto * bagna dotte bifogna, che fia ■ 

vn 
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vn pace rfifio* & in alcune partixhe ha bìfogno rfV/i 
fìr e ombreggiato fi (cechi col piombo % &ì bufi ole 
Tomtiebe vi faranno dentro* turati con altro drap- 
po fimtle , e mendando come $**frt « 

Per con feruari colori quando fi la- •* 
uano, Cap }i; ' 

Ogni latwro doue >* entri fetafi deue lattare con 
la taìuma dif(toola>& a far dilla detta taluina rntt* 
tmi vnpoco d'alarne di rocca polueri^ato, e nonpejr* 

deràUcòbrsLj • - 

Percauar macchied'oro vecchio in 
' panno, Cap» 

^Piglia fugo di cipolla bianca, & orina ana % e met* 
ti affai del fate , emtflica wtotnfieme , e bagna le 
macche a fattuale ai Sole * e co fi facendo per trewoi^ 
tefénèandaràiinovifu > ';V 

Per lauar macchie di più forte, Cap* 

Vngi ali afciutto le macchie col fapone molle { fri 
le bagna con V acqua di macchie » efciugaie al Solerf 
ftòfa tante voi e fin che non appari fchmo più * - 

Per iauar macchie di pannodilana , odi fetav 

o damafeo. Cap. 3 4- 

Wrindi calce viua e mettila *n vn vtfo , e bagna* 

la con l'acqua , fanne leffiua molto forte » lafctatidole 

fìare infieme per due dì rimef colandole fpcffo y poixo^ < 

tela mvn vajb , e come farà chiara wtttUa dtntrtr 

ma caraffa , e di quefla acqua bagnaraila macchi* 

con vn panno inuoltato fvpravn baflone tante voi*' 

te , quanto vedrai che b foghi, Lemacahie delle fete . 

verde ftb*g\a,nQ solfuro dìmd arando* * ' 

Per 

* 
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, Perktiaf^ca^iV.elutDd'ognicojorfe ^ 
: ponroffq, Cap. 35» 

Viglia %m pane alto di buona palia % che fi a duro, 
4tagUal4>permexp^roflifalo e mol- 

to caldo enetto>iomcttfraifop< a la ce* a fregando a 
$M*apW$ tante volte fin che ferd fuerne fio potrai 
far ad ogni colore fi non creme/ino , 

4 £er Jeuar la sera di (aia * e di ciambdlotco , 
i ru • e d'ogni jiJcra<:ofa. Cap. 36, 
t ^iig/'/tf ceradifapon molle, elaffalafcccareaiSol 
finche fia caldaie poi lauala co £ acquai fan andrà* 
... Perfarazurro. Cap. ^7. _ 

Viglia tre parti d'arena biaca , e memiaèimare , 
vetro di Sona par.jj. limatura di latonepir* nebe fia 
gwjf** art aro pani.ptftwfi le cofe da piftar, e puf 
fi*?/* per/eia, e metttnebinfi infieme > &tmpajlmfi 
^on acqua , e facwfi pallone , e met tanfi m vn vafo 
di fptr 4 tonache regga, al fuoco * e fia coperto t lu- 
tato che non refpni, e metta fi m vn fornello di ri/tei- . 
faro» per dodiabou, mache ti fornello f;a caldo ui^ 
Wt$£befimetta>poìlcdodccibM 
Sina le pallone fop ta impetra di. w#y mo con l ac- 
qua, e come ferj bagnato i aiprio fi *e{ìerà \l fendo 
4*1 vafo, e fa che {ciuchi, poi mmihttóne tàpértai*. 
$befenbuoho> ,/ : 1 

Per far, borace. Cap \ \ 
. Trendi ber ha di fofa bruciata,* poìuerqa$4à£ con v 
fueQacencrAmaZticarai 

14 le dentro vna caldaia co ot top arti d 9 acquài e bolla, 
&ntQ(bemah>d^ poi c alakp cr mani-, 

jea 

* • • 
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r« t«»f e volte fin che dimtictia**, e la feccia the re» 
fta nella manica tornala mila caldaia con la quarta 
parte d'acqua, e mutila al fuoco fin che cab la terza 
parte e soft farai fin che l'acqua tfca dolce e non fai- 
fa,e metti infieme tutte le dette acque, e metti in vna 
caldaia che Ihumidità euapori tutta » fineheymt 
vna tela fatta dtfopta, che pan che fiadigraffo, le? 
itale dal fuoco, e vuotale in vn catino di terra km* 

tnato>e fallo difilli*" P er vaa W <"" M di % a f x l n t e 
ma inluogo humido metre fi di(lilla,cr iut fi f arano 
lepietre, che le trouerai al fondo dell'acqua ,e^ueUt 
pigliera:*e torna la detta acqua ad euaporar tate Dot 
te, fin che fi couerta in pietre a modofopradetto.E le 
dette pietre metterai nel fieuo di capra , odivacca, 
che è migliore > di modo che Sì ian coperte » e muta H 
fieuo ognifeidì, e fiafrefeoy e quanto piàtepo Umetti 
ferà meglio» Voi piglia dell' ohod'alegria, e mettilo a 
bollire fedamente vii bollore, e leualo dal fuoco* e lafi 
falò raffreddare che nonfia tiepido, epiglitrai le det- 
te pietre* mettile nel detto olio , e riuoltale due volte 
con vna manica di cucchiaio, e lafctaìe, che è fatto * < 
Far pece greca perfetta . Cap. 39. 
farai vna fornace come quella della calcele favn 
luco di fono la banda , & empi la detta fornace di 
teda de carpino, e metti fuoco d fopra , e per il bpeo 
della fornace pfetrà la pece mole,e caderà nella fof- 
fai e diU la porterai in vn altro Xuogochefia ordina- 
to m terra fondofo,e coperto diterra,e la s'ha da cuo^ 
cere col fuoco difopra,e chefappi quando è afciutta,fk 
auefta prona in acqua,& anche masticala m bocca, e 
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/è non fi àttacéà-aBi dènti è cotta. E fa che mentri fi 
cuoce fi a maneggiata con due bafioni da due bandai 
pòi coprila con Ittduble bene che non refpirij e cefi > 
fiftkofT^Tè.&haueraideUe [offe fatte in terra* & 
tri quella vuotala^ copri di terree conte farà fredda 
càuéfkiqueUainpannu ' > 
c v< ; A tenger ipclli bianchi in nero ♦ 

Cap. 40. 
1 Ibi \%€a ritogli boi toni di fichi wii 9 & te- 
filmagli , e fece agli atfàmbta , tmetiilìmlvafo con 
olio d'ohii a ben turato al Sale > & ai f eromper vn 
meft , 0 più , che quanto fla più , tanto è meglio > e 
del dotto olio ongi il pettine , pettinai* più volte , e-> 
tengerài capelli» 

lAÌmedefimo. 

Capitello foglietta vnajitargirio d % oro lib-uolio d\ 
tartaro ony.fa bollire il capitello , e come bolla bui* 
tagli dentr o illirargirio ben polucriqtto * e frolla per 
vnpfigoipoigltnret ti l'olio ditartaro>poi fj U prò- 
ua co il pilo bianco di cauallo % eftl tenge nero nonjb 
far bollire piu y efe non tenge fallo boUire.Enota che-i 
l'olio di tartaro non fi mette fe non quando la mate- 
* ria è fuori del limo. Cap'. tello par di cenere buona 
di cerro Salnitro parte vna incorpora > infieme > e fa 
come pt?,€<jucfìa materia fi vuol tener ben ferrata , 
perche efala la virtù. E qua do In vuoi adoperanti- 
glia vna pignatta , e mettila al fuoco, e come fai ado- 
praJa ben calda con vna fpogna a i capelli * e guarda 
vq y toccar 1 pani, e la cameni capitello fi vorrà far la 
pt'Qua con Cimo.. Ènot acquando bolletl capitello co U 

F tvatc- 
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materiali vallo menando fpeffo eoa W baUpne, 

Al roedefimo, » 

Tiglio, fapone molle , calce viua\litargtrio aure» 
ma ,e fanne ynguentoycolquales'-pngano i pelle*' 
fiuti, epoi fi lattino Calvino, e queflo vnguentoflia 
affai in su i capelli innanzi che fia lunato , e fé Hard 
a[fai,i capelli fi faranno ntfhfi ftwto poco fi faranno 

A cauar macchia d'incbióftro, od'altro qual fi 
voglia colore temperato con la gomma > ò 
coli»,© chiara 4*cmp*P con altro d'ogni pan 

no,efeta» Cap* 41, . 

, figlia aceto bianco fatiflìmo »e metti [opra la 
macchia** !fropiccia t poi babbi acqua calda col fap9<> 
vc*elaua molto bene ,eìaffa fece an,e fe non hai ace- 
tosa eonrormcaUa^tfUì'fafaiinnanT^fbt U ba' 

gnìcont 'acqua* : % . - t 

A cauar pece d'ogni panno, 

Cap- 41 • . 
Vagì bene la macchia con olio commutte buona > e 
Uffa feccare per vn dh& vna notte t poifiropifciaU 
tra le mani molto bene ,e lana le mani ben con acqua 
caldee fapone „ // mede fimo fi fa alla rafma ì & alla 
tcjtbinuna>& all'altre macchie fimilu 

Alla macchia di panno verde, 

Cap. 43. • 
laualo macchia di panno -verde con leffiua calda 
nehuqud fia m<ff« l* poluere d'alume difcccia t ica- 
taitw la bnia,conl'acqja caldafrn buoni* Albume 
(fwQ puflc ce) rrn le è iuono a metter f opra* t • 

■ . ■ i , Ari- ' • 

— » 
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~ : A ridur Jl color foiarrito d'ogni panno, le ,] 
• non di grana. Cap. 44 

Calce vlua parte due, cenere p irte vna acqua chick 
ftjjinirpartefcut inetti tutta in vn vafa di rame * è 
%pt(lica molo bene con vnbaftone % elaffafcbiarire 
pòrgila ietta ditta acqua chi^ra y e laua la macchi* 
i? laffafeccare^e tuiurraffi in fuQ colore. E fe vuoi la* 
uar henejnttti la leffiua in luoco d'acqua chiara^ fìt 
com'è imo.Mpmm di grana toccata macchia con 
aceto fortiffìmo,& olio d'oliua>e ridurrai iti colori* 
A fender il colore nero 4 vnp^nno lauato,? feró 

p/n hello, Cap, 4?, 

'figlia il tuo panno per lagrofieiga huatojhe fa- 
rà >e di nuouo il bagnerai nella decornane de (fondi de 
$cln t e lafialoafctugareichefarà belli fjìmo , Ziade» 
Wttion far à^che facci bollire le frodi de fico in acìjttà 
che calid ter^o.e dellaiettà acqua ftlaui y ebagniìl 
pqnno già lauatOsper ie macchie che gli ftfur leuatei. 
A Henger filo nero^e bigio, C4pt 46, ; 

Viglia gallet a y epetìela in poluere Minuta emet- 
tila in infittone in acqua fredda per un dì &umnot 
tc>eftfarà C'acqua calda* far a meglio » e fa che il fila 
anche Sita in infufionc per quel temf 0 m la galletta » 
paicaualo fumale fen^a lanario aUrtmctitt > mettilo 
aftittgar a Inombra, & afe utto, fi ponga a bollire per 

M poco in acqua de wtrmio ,pot fuacqualo iti acquei 
frtfca%e mettilo afcm%ar ali* ombrai fari fatto* 

A farlofrigio, Cap, 47,] 
Sf mettati filo nell'acqua col galletto come 4i fa* 
pr^e cwmtofubuofi rimetta nell'acqua dcluitml^ 
* ' * a efo* 
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e faccia fi bollire per vn poco, poi feiacquafi, t p<mg4- 
' fi afeiugar all'ombra , e fera bigio • L'acqua del vi- 
ntilo* *Pefiifi il Vinicio 7 ornano, e facci fi bollire nel- 
l'acqua di fiume > e cefi hauerai t acqua del vitriolo 
f eri* ojpr a fopr adetta* 
A tenger i capelli bagnandoli • Cap 48» 
il reubarbaro fi facci bollire nel vin nero puro * 
tuono , e fe bollirà affai j farà colore nero , fe bollirà 
poco, farà rotfo>equetto mede fimo effetto fa la feor- 
fqt di reubarbaro • 

+ Tingere l f oflb,e fare Ogni opera. Cap.4p, 

Viglia libre dodici di calce via a , alume d% rocca 
hb.ucalcinatajfa ogni co fa bollire in acqua* finche 
manchi la ter^a parte,poi aggiungi calce viua lib.ij. 
sfa bollire fin chel 9 ouó vi notile lafia po fare, poi fili- 
la per feltro, poi pigliahbre dodici della detta acqua 
0k* a mc?a di verdino rafebiato > & onde quattro « 
di cimatura difcarlatto , e fa bollire per vn mtferere * 
a fuoco lento poi cola quella ^ebe refli ben nett&>chia- 
fa $ e metti daparte 9 poi di nuouo nelle dette fecci met- 
terai dimouo acqua la qua ntità che gli fiia per tre^> 
ditafoprà, e fa bollire per vn miferere 9 e piglia quel- 
l'acqua chiara^ mettila con F altra tintale cofi farai 
fin cioè l 'acqua non torm più tinta . Dapoi piglia ra- 
s /datura d'offojaquale prima fia bollita con catte vi- " 
ua>efia be netta, poi la metti in vn' orinale di vetro , 
t mewfopra della detta acqua Unta, the noti tre di- 
ta, e mettila al fuoco lento /opra le ceneri calde , fin 
che l'acqua tutta fi a andata via, poi di nuouo ritorna 
della detta acqua fopra $ e tornigli a dar ilfuw]> fin 
' : * . ■ ' che - 

* • - 
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cfce ftfTM l'acqua fìacuaporataxcofifaràfin> ebeta 
detta rafàaiuradiuentì motte come pajhz , *p<>i/* 
t»m/ /«/orma come ti piace, e lajfala flati vn gior- 
no inan^i che apri la forma ,poi imbrmifeila $ e fa 
quello che ti piacer • > v 

Canfora fina cofi fi fa. Cap. 50. 

Aceto siili atol b 4. */6#mf due (tona » meftici 
elettifiimamente macinati, lib.+ mifiicainfieme > 0 
metti in vn fiafeo turato bene , mettilo nel letame 
per qo.dì.epoi canalone mettilo in vua ta^a di vt+ 
tro,e metta fi al Sole fin che fi congelile ferà fatto. 
Aconofcercilbuoao lapjp laziali. Cap. 51* 

fufuoca il detto lapis, e gettalo nelCaecto $ t Je non 
muta il fuo cofortè buono. ' / 

Afarazurro. Cap. 52. 
. Tigli a tanto fale armomeo* quanto me^a cafis 
gna , c diffohilo in tanta acqua % come è la me fura dt 
due ditJjn vn bicchiere , poi piglia ljb* /. di vitriola 
Hpmano , calcina viua h*i*s. ben fa accia: a infime » 
poiabbeuerala infieme con la detta acqua in due 41 * 
e due nottue fera perfettiflimo. 

Colorire le turchine. Cap. 53. 

Piglia a^uno oltremari^ e mettilo in acqua fot 
te f e Ufi alo pervn di naturale , poi falla euaporare 
tanto che te ne re fli come maliarda , vpiufeccavn 
poto,e con queflo frega la turchina, e nettala,& ba- 
tterà più bei colore che prim<u • 

Altrimenti. 

Manegiaper bocca la turchina per vn % bora > p& 
fiiugpla, pv mettila in acquaforte fatta di vitriolo * 



$ di uefdiram ana.tla detta acqua fi a fa^agìiffa 
riti > wet> i dentro detta turcbma % e laff ila (fate qm\t 
topar a te che fià coloritaci afciugala^t mettila «t 
' <tcet<{diMvQftYU4a^ acqH 
frefea* ' . ^ 

Ruìjittjiifantìocofiè Cap* 54., 

♦ Viglia orpimento foltimato^cmaprw ana orni .tri 
fallo calcinato come fdiit metty ogni cofa nel crofolù 
lutatole? tiintiquattrò bore > poi lofi a raffreddare i 
the farà epe* ah uova. 

A &r candele di feuò,chè pareranno 
À di cera, ; Cap* V 5- 
'Poluerèfottile dicalct uiuafi getti nelftuo quàndo 
bolle %è la c alte onderà infondo^&ilfeho remerà nei* 
tofc-%a fetore , è pei ogni tre quarti di cera Inetti 
tiyo di quefìofetio ■> e fondi infume > e fera ccrà beila* 
adognilaiiota. 

A moltiplicati cera* Cap* fé* 

biglia feuo diuacca^o di caflraio, epcfìaiO bète > 
t pónilo a molle w aceto fmie per tre dì naturali > poi 
fallo bollire in ateto farse per due Ime , fikiutnandò 
fempYclafibwmaì poi piglia ditto feuo freddo cbe~> 
fard,? rifoluilom acqua fredda menandolo ton unba* 
JlonC)Uuaiidolo bene, fin che fra cogclatò>cfa ufi per 
tre uolte poi piglia cime di rofmarino>e lumo^emtiU 
ttifzluancw pefìa bene>e fallo bollire inacqua ian • 
tt the fia ben cotto >poi coler ai lacqu&ìMlaquale de- , 
coi no>u farai bollire quclfìuo per un Ima, batte* 
taittj'euo fcn^a odare.cattitio,e per darli colore 
tionthdiiCii'Cktnapefogmltb* -iifeut+ouero unad à f 
' • • ' ' ' * v ' ma 7 * " 
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fnàài zaffar ano f & bollendo infime eòifeuo % poiié~ 
gala in due parte del detto ftuo > & vnadi cera : ma 
tneglio fera due dice** , & trita difiuo * 
Altro triodo migliore. Cap* 57. 

Libra vna di fctio fa bollire in acqua con foglie 
d 9 olnto % o d'ortica * e tanto bolidi che (taf fio > e cola 
per torcitore, Poi tògli vn boccale d'orina per ogni li* 
bra del ietto feilo* radici di celidonia ,fcor\edt radi* 
ci di granati, oucro curcuma ana>m*i.tanióboìla cb'+ 
Ogni co/a fia palla, poi otuudi rafa dipìno per libra di 
fettone fa bollire per vnpocOiCtnef cóla et Vtta bacchet 
ta i & vn altra voltacela per torcitore > & acconta 
pagnaìo con la tua cera y prma fondi lucer a$ poi a pò* 
eoa poco il detto feUOé 

v Moltiplicar la canfora* Cap. 5$. 
Viglia vernice 0 w. 4 . Canfora on.ij.diflempet a cott 

chiava d oua, e la{ja\eccart alSole, efera fatto. 

Leuaf oggi macchia d olio * e di graffo iti 
panno * Cap. 5 ^ 

Viglia fapon bianco a tua difcrciiùtie$qUatc ffitd* 
fai fottilmente * e io metterai in vna caraffa m^a 
piena di leffmaé £ metti in detta leff.ua fole armonia- 
cedue raffi d % oua fttfibefugo decauoli>efeU dibue* 
a tua diferettione on-ndi tartaro petto fottilmente % p 
fe tacciato ogu> cofa poSla nella fopradttta cara ff aite 
nendola fquaffatacgm cofa nellucaraffa mtko bene 
al S ole caldo , per quattro giorni $ laqual acqua farà 
boniffima bagnando con detta ti luoco della macclna 
di dentro r c di fuori molto bène* e laffila ficcare * poi 

lana molto bene coti acqua chiara, e con lUnfrafcrnté ■ 
^ > ' " 14 f*pvne$< 
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f apone Jtl ti piace ,c laffafc\ugatt>t rtfhrlnett& «< 
Pallotte di fapone per Icuarle macchie é . 

Cap. tfo. . • - « 
•piglittfaponedipurgoouerofapon molle* & incor 
pota con cenere di vittfetacciaulottilmentetterraS 
creta atta >alu'mc bruciata , tartaro ben potuen^atoà 
0- ogni co fa incorpora molto bene tnfieme pefiando 
nel mortaio de bronco, facendone paììa da poter fot-, 
mar pallotte, a tuo modo » efeccale alTombra t e J>r- , 
MiO" adopra a Iettar via le macchie » come dtfopr*. 
s'è detto nelf altra r ice t tafanandola poi con acqua* 
cbiara,molto bene nUiarrà il panno netto. 
Lauar macchie d'ogni drappo , e d'ogni 

colete. Cap. (Si. 
Tight libra mena di mele crudo * vn roffo dtouo 
frefeo. quanto vu.i noce , efalearmoniaco,tncoipora 
■* ben infieme*e di ciò ne metti [opra le macchie di pan- , 
ni difeta d 'ogni colore, lavandolo (opra per vn pe%- { 
jrp,& andrà via la macchia , lattandola poi con ac- 
qua frefca,e lafciala afeiugare. 
Vernice bella, e fina come oro. Cap. 6%. 
•Piglia olio de linofaaloe citrino rafa di pino ana > 
li. 5 .e cuocila co fumetti l'olioin vita caldaia netta > e 
Uffa al fuoco fin che cominci a bollire,leualo dal fuo* 
xo,e mettigli dentro la rafa de pino , e ritorna la cai' . 
data alfuocoSn che vorrà cominciar a bollire e tirar 
ì ad. il fuoco meftolandolàfempreconvnafpatolaxO ■ 
con vn legnose fé la febiuma crefccfle fuor di modo, . 
acciò non vadidtfopra t pjglia vna mattila netta *i« . 
mettigli dentro h caldata t acctò no fifparga lafcbut~~% > 
«w, 
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ma^maft coglia, e panila nella deità caldaia, e falli 
fuoco fin 9 a tato che ritorni a bollire,* fuperaril bollo 
re y e quando vedrai che farà disfatta la rafìna % allho- 
ra l mettigliV aloe epatito ben polucrizpto, ftmprc^ 
mefcdmdo tonlafpatolayritornmdo di mono la cal- 
daia al fuoco • Ma nota che glidagbifempre fuoco len 
to e dolce, e quando fari fatta la crosta dagli il fuoco 
più gagliardo norme piandogli più con lavatoi ^ 
e Uffa p* poco ripofare % e fa> à la cìothi 3 e laffzrai 8*: 
r>epervnhora,poi rompi la croHa con lappatola me- 
fcolando fempre conia fpatola,e Uffa ancora ripofa* 
re per vn* altra borala de smdunfea bene , e facci 
la erotta. E nota chea volere che la fi a ben co tubi* 
fogna che la sita al fuyo per fei, o per otto bore, fz~ 
tondo il fuoco • llfegnofuo quandoché la fera cotta, 
t chela Hia bène * farà quefio , che fa detta vernice , 
\arà ben colorita e dì quella co fi calda pom y fopw % il 
ftagno $ e vedrai be Utffimo \t „ „ * \ /JS vv * ^ 
A far4an«MMriMt Cap.63. V 
Testicoli dì quaglieon.+oUs> ben^pudi fioraceli 
fambucino an,on*ij. formiche maggiori con le ali. op^ 
3 . mufchióy ambra di leuantt dr.iì.miUica ognicofx 
inficine, & adopra al bi fogno • ; r . . Vl V tV ' 

Arurro belio. \ 

... Viglia fai armonmo verderame an.on.$* nifte*" 
inficine con acquadi tartaro^ e fa chefia come pafla ; 
liquida h e metti in vafo^df yetr$ 9 e ferra bcmffimo* e 
kffaflaretofi per parecchi di* e fera fatto;^^^^ 

^ \ Azurro perfètta* Cap. tfy^ tvi>-^i\ 
Sai amoniaco parte vna , perdermi parte dui . 
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ine [cola con un poco di b tace a ; ma prima le due eofk 
fiano in/teme poluert^ateypoì s'impaHi ognitofainfié 
me con obo dì tartaro , e póngaft in un uafo dì uttro ì 
qual fi a ben coperto* lutatole pongafi infoino di pa 
iie, e poi che fari coto ti pane quel farà fino,* perfetti 
Àiurroóltfertiàtino* Càp* 66* 

"Mercurio follimato parte quattro poluerixato, fati 
armoniaco pdf te due » folfo tuuo parte maipolueri^a: 
ogmeofì molto bene » eia potuere metti in uafo di ue- 
tro impattando diluto fapientia,e mettila fuoco lento 
e quando uedraiufcire un fumo biauonvngli fa* pià 
fuoco, e quando il uafo dimetto far àfreddorompilo* e 
trotterai l'acro buono , eperfetto adogni opera* 
«.. • - • 

„ Modoéa lattare,* efiuidere il fopra> 
'-.-v.. «tetro* Cajk <7* 

Pache fftnpr ed Um coni acqua commune tefidd 
un focosa prima aolia poi IduahiOn la freddate non 
. lo lattaie mai con U fiua* coVacqnfifMt , perche fi 
guaft atibóe, bene U puoi lattare con un poco di mele 
bianco nell'acquaie coft farai perfetta l'opra tua* 
< v AZurro oltremarino* €ap, 6%* 

Lapis Iaculi fino che naie ducati quattro lalib.è- 
fa un poco d'acqua di melo-in una caraffa , che tenga 
tu bicchieri al più,e fa cofi *Tig^ tre^oquattro de' 

tiàri di mele bianco crudo emettilo in ma pignateU 
la ,& cmpilad* acqua nettale falla bollire ai fìtoca 1 
fcbìummdolit à<on*vm>i ttydndo.nob fard pi* « 
fcbtuma ferà cotta {tualaèalfkMo* e rimarrà bella* 
tupgliataiitofangue di drago quanto è knanocz* 

mofta* 

k 

0 

Digitized by Google 



ff 6 H t ©. #t 

ynofcata* i jwd/o Ai?iàe > é dìflemperàto ton delta àe- 
<qu* di mete Apocoàpoco^poicolà per pe^a di linò 
jWeìtWtfr&li&nt'atéjkà di meleto dettò fjrìouè 
■di drago che non rifnàngbi^ troppo roffo^è troppo 
thiaro,ma rifnangbi uelxclùr pàonn^o r< j]o f equv - 
fio fi fa acciò ti pannalo habbt d color di viola* per- 
%be g lè pi'iiviflofo all'Occhio ) e fa ancora l a^urró 
più insit o» cùfa* ctenm farebbe fet^a que/ì et acqua* 
"Piglia Itbtà vna della fopradetrà pt&tra>macma a iti 
porfido con la dttta acqua dt {oprale dijiempera tffà 
pietra con *ne\Q bieche** d'acqua fatta di fangnedi 
d ragn s * fjpr a tutto ché la piètra d^a^urfb '/Sa fofàhfs 
fintamente tyùatAt e macinata* che ftaalU fìmilnu- 
dme d* vnguento* fi volendo fapere feqaelioferà beri 
piactnatofe ne pfgUvnp>o*ò fopraltoìnerfcio titUd 
tn ino e frega bene,e fe la fi djftende>ben la conolteai 
Mi frega esperete nS la font irà in forma di fbbt^ e 
fc nonla fe ra fatto *ti®> fregare few trai come minu- 
ta arena folto* l dito e lit ftaniti ftnttndolali tal inodù 
ritorna a Mattinare tato che noti few nulla nel fi egt - 
xe>màchtlapa\à ac t qaa impalpabile fatto queiiera 
dun^la injìeme cofi fui pqrfido>e lafctaueta tanto thè 
$*afcitigb!)teiìì!Jolaw tuo co calao, onero m fuoco, eie 
gli dia l'ariamo l % ombrale nomi Sole £nitmc>e tal co- 
fa la farai asciugare fui porfido, ofopra vnatauolei» 
tacche la fcìà ben afautta il fegaese giorno j la potrà 
btn mrfùolarecQn l'tnfr afe ritto patiellojn tal w>4^ 
ti<jè\Vvghà vna pignatta che tenga dUc caraffe uace 
tjnj, & if{ qut Ila metti cn.%.diurebinwia ihiara 3 * 
bdU } qSvw fnò cjfeie j e mutila al fuoco u boUijc i 
K ' lawo» 
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r2*o dfo fidisfacm t efubito^limetterédentroon.ff^ 
di rapi di pino beRa,enetta,facendobollire y c disfare 
ogni cofa infume ,mcfcolando bene tvna coiti altra* 
e quando faranno ben djjiemperate infume mettigli y 
on. 7. di pece greca rena prima in pe^i piccoli come 
fatiate laff arai bollire queftecofe infiemt perifpatio 
d*vn quarto d % boralo qualcbecofa di pià,e quando ut 
drai , che faranno fu fficieniemente cotte, piglia w<lm 
bacchetta* e metti vn poco di quefia cowpofìtione in 
vnafcodeìla d'acqua chiara ,f e vedrai, che la detta 
€ompùfitìone nel {chinarla {lai a {errata infieme , e 
non fi romperàMlhora farà cotta benijfimo. 
A cauar macchie di rafo,e di vcluro. 

Cap. 69. 

\ Pa bollire la fcmola nel fugo di bietola > e poi coru 
quella acqua laua la macchia. 

Acauàrmacchie. Cap» 70. 

Vn boccale d'acqua comune fapone negro fai alca 
lì an. marebettidue^n fele di bUe miHica ben infie* 
mcycbe ben s'wcorpor ijedi quello laua le macchie* 

^Altrimenti. f 

Sugo difaponaria con alt rotantoj apone negro fu* 
V effetto. ^krimenti. 

Viglia della foóa,e mettila in fui fuoco di carboni - 
feffiando con li mantici tantoché diuenti bianca ben 
bene : delinquale , e pettate fa bollire in vna caraffa 
d'acqua comune >t con quella laua le mattine * e poi 
rifclnara coni* acqua frefeaie fera fatto. 

A far buone ongie alle beftie. Cap* 71! 

Viglia tn cane quando è nafeiuto , e fallo bollire 

tanto 

— — 
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tanto cbcToffa fi [picchino , e cattatigli fa boline fin 
che la farne fi a ben disfatta ftgiongendouivnpoco 
d'olio , vngi con queUo fvngbìè , cementeranno per- 
fettiffime. 

Per rifarle in vn giorno. £ap. ?*• 

Viglia alquit rano,fcuo di becco ana , mettilo a dif~ 
fare t e caldo qua co può poffare , vnga tutta tvnghia. 

Per far vna ftella nera in fronte ad vn ca- 
u allo bianco. Cap. 7$. 

Viglia ttnatopinara , cuccila in acqua , & battila, 
f utilmente con vn ferro, Uquale detti legare alla fron 
te del cauallojper vn giorno,& vna rotte, &inp 0- 
cbi giorni tederanno i pelile, rìnafeeranno neri, 
Per lociamorró.' Cap. 74. 

Viglia pece ben polucri^ata , e mefcolata con or%p 
fi dia a mangiare alcauallo, e gliene vfeiranno per il 
nafo molti pe^j, parimele tu farai d'intorno al mor- 
\o $loppa>e la ongerai con ]plio Iettato facendolo tene* 
re in bocca alcauallo due fiore la mattina prima , che 
mangio beua>e poi dagli qutsio btuerone, piglia vna . 
tni\uradifemola,e portala mvnfacco a bollire con 
acqua 9 dapoi fa torcere ilfacco tanto chenefea tutta 
la fo fianca doue metterai dr^udi mele vn poco dile- 
ttane farinai ditìcmptra.E facendo quejìo ogni mat 
fina fi purgherà il cnpoje s 9 ingrafferà ti corpo. 
Per ditfnfìar y na percofla delle bert ie. Cap. 7?. 

Viglia fcmola,fale& areto* ebogltqtantoche/q 
/emola h\bbi forbito, e ponte calde fopral male* 
Per calcio hauutoallagràffella. Cap. 76. 

Vigha terebintina^imfo dr*z *mafìice aceto on. ti* 



& ' bombano in fi e me vagendo il luoc* ammaccato* " . 

A^Qlori,eco[!(c4paflionédckauaIio. ' 
- - Cap t 77 • 

Viglia me%a feditila di fieno di colombo , pofae -v 
ri^i concini ho^on't ! 4 BaUire t è con vn corno dentra 
danne a bere ali' inforno, (coprilo ben? per treboret 
dapoi dagh mangiare > & ilfuc beuere fia acqua tc~i 
fida co farina burattata , E feti pare legali all'orna 
bilica vn ferro caldo quante può \offare per far lo qr<- 

Per far cafear i vermi del catello, 
Cap. ' 78. 
Tifila ùffo di carie morto* & appiccalo al (olio fot 

W*tl°* : 

1 A crepacqe,e crepature* Cap. jp. . \ 
Viglia olio comune ow.i . terebentina Wiijcaun 
guanto bafii per incorporate. 

A fanar le giarde. Qp» 80. 

Fa falatfarc prima il cauallo per la vena comw* 
poi fagli quefto bagno • Piglia una preuenda di caffi 
gne vecchte e la feor^a* radice d'vliue peflcfaluià 
YofmirmQ % ncpìta>pulogw k tre cipolle p Hate incolpo 
ta le dette cofe tnfnrnc f e fall$ bollire con due quarti 
d % >*ceto % w una di uinoja mattina fa caualcare tifa* 
Vallo per un miglio > per luoco deue non fia fango s % i 
poffth/Uipoi quand« torna panagli le gwdecon qùe« 
$lo bagno poi lega alle giarde due fpagbt bagnati iru 
QtAtfìvhagno.E quefìo farai maimaicftrQjkheèpi* 
iato più notte. 

• J \ fin : del Terzo Libro* . - 

' PEL- 
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Roffetto de fcudel.li.ni per le donne . Cap. 

J glia la foda> e fafbe la boi* 
Win \u li urbani come di fo- 
pra> finche fi confami per 
metà *e quella che Via tardi 
a cuoco e é meglio per que- 
lla opera y e f erbata • Viglia 
del croco fanatico, cioè gnt- 
co f re f co, e di quel anno lik* 
ij. e feccalo al Sole per rrìhora , e pipalo bene , 
filettilo in vn pacchetto ben enfilo di tela nuoua> ben 
fiffi p eleuato finche l'acqua vien chiara (premendo 
che non ci retti niente d'acqua , e c alialo fuor del [ac- 
chitto i e mettim vn catino variato j & babbi della 
fopradetta feda fatta in poluere , e fetiacciata fottìi* 
mente on.if,& incórpo ra ambedue mficme molto &e~ 
ne f epafìa per tela bianca e fifia mettendola detta te 
la co la me fi ut > [opra vna brocca, o altro vtfo m vi- 
triato, chabbia vn forame di jopra.c l altro quatti? 
dita prefio il fondo , e tura t detti forum* & vagli ag 
giùngendo tacqui cb ara facendola pafiarc per det- 
ti teia> nella brocca,, fin che venga fuori roffaa'pocQ 

' ,n poca 



9$ , y t i B R O 
a poco } poimetti dentro j ogni lìbipn quarta m éaràf 
fa d'aceto biaco forte fino, poi rhnefcola ben bene con 
v'n fattone, e Uffa Hnri coft infmo l'altra dì, a ' quella 
bora che' Imetteftu Voi (pitta il primo pertugio difo- 
pra>elaffa ufc\re>e dapoi t altro il fondacchmcht 
refla metti in un catino netto inuitriato j e copri con 
due fogli di carta bianca da Slraccio^mettendopoi w 
babacmo uécclrio fopra la detta carta » acciò che tifi 
tutta quell'acqua, come ha tir'aeo tanto di quel colore 
? the r acqua refla afciuttajettala e nettala col coltel- 
lo di legno m cito bene » e quel rofìo, che Sia attaccata 
alla cart ammettilo con quel? altro nel catino. Et babbi 
fugo di Imonceìli maturi colatole metti a poco a poso 
tanto che'l detto colore poi poff a correre* e Uffa fiat 
'coft per undì. Dapoihabbi i tuoi feodetini imw tatù 
e co un pennello di feta di porco biaco piglia del detto 
colore >e mettilo neUi detti (codellini>tanto che bafii % e 

* dapoi ua uoltando il fcodeìlino tanto che pigli per tut- 
to , e metti fopra una tauola , e laffafciugare , e fcrd 
fatto* La barella per fare fcodellmi, cioè il fiore della 
fodayperchelafodaferueafarilfapone * perche U 
barellai duruffima fatta di fronde d'herba* 

^Altrimenti* 
Tiglia x a ff aY anò faluatxio , e ficcalo fopra qual* 
che tela, ódrappw come meglio fapr ai fare \al fuoco > 
foipeHalo^mtttilohi una f accheti a a moUeper due 

* giorni* dapvi laudo per quattro, ò cinque borc>tanto 
'che vedrai la ficchetta dmentar roffa>t C acqua ufti* 
ra fuori come uerde^Uara^poì^remU e taffa fcolare 

\ ben benupoi difendilo fopra ona tonala polita tafito 
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eie ftvadì asciugando adombra , dapoì Hr optatalo 
ben con le inani , poi piglia /oda di Icuantc difatata 
mi forno, fatt* ih poluere, e t amigdala fopra ejfo zaf- 
far ano jcfia me%a oncia per librale fa a poco a poco* 
tato che tutto t'incorpori bcne,dapoi lo metti in vtio* 
e poi dipendilo fopra vn tornficto,o telar o fatto a por 
fi a, e vakagnandolo leggiermente a poco a poco , che 
cafcbi V acqua nel vafo che Sia difetto, & babbi tre » 
v quattro. bufile va aggiongendo l acqua nel dettò tot 
ri ficiojO telar o leggiermente, fin che cafcbi l'acqua co 
lorita,poimqmlvafbmettinn boccal d'aceto bian- 
co buonore mena co un baione per un bora, poi lafja 
cefi per w dì, poi apri l'uno de bufi, e uedrai ch'ufo 
ra t'acqua non colorita ,poi apri L'altro, e cominciava 
ufeire il colove, all' bora pigbauua piadena > e me timi 
dentro due; otre fogli di carta Straccia Vuna fopra 
t altro je di fopra una pe^a di lino uecchia che tire- 
rà l'acqua fiora, elaffa il color e ì e tonai un poco di 
detto colore in una f codetta , ciò tempererai a modo 
di fai fa cor. fugo de limoni, come fai per difcrettione% 
tanto che jipojfa attaccare alle fcodelIette,nelle quali 
metterai unpoco didetto colore con un pennello di 
capra, e poi ualla aggrado intorno al fuoco, in modo 
e bc'l detto colore uadi per tutto egualmente % e fatto 
qucfto ne farai un'altra fcodelìina,e perche no fi uen* 
ga a guattare il colo) e farai che Cuna bocca bafeia t'+ 
altra, e lega a due adue, e tu conferirai afiai il no 
colorcjnu^a ampolletta fin che facci gli fcodellini . 
Ciirftìj i da dare alji guanti. Cap.2. 

- G cny 
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*Ìroti l'acqua,* da fu la pelle da fare guanti tretàlte* 1 
#a i& 5rojfjTo d'otto sbat tut* molto benerf? dio comu* 
ne d'elmlauato * ùittientifiapolueredi'^^ timo* » 
4um>* dìfulapetlefàtoU^ . 
4h & *** notte >c lana co vriafpogriaMaffaaftiuga 
-Kit fttìf aito >Ql\o di bene $ incorpora dì ciràbxkca^ 

Tcntad'òtnbrà^ ; Càp. 3.' 
^ tAtquadìroferoffe* 

Vifo , che non fi guafH pel freddo, neper • 

caldo.- Cap. 4, » > ••** 
Graffo di capretto l<mato molto ben con aCquàtbm 
rafipeSii nel mortaio % e facci fi cuocere in vna pila f 
fon dut % o tre goccieide'^m odorifera* poi fi coli con 
mpanvolinoflreHo>efà^ qua dò ti Vòmìfet 
inreUn vna caccioletta metti on. i .d'olio d'afflandole 
dolci >& vn poto aiterà nnoua bidnca>quato fi ricer 
ca alla quantità $bt fi vorrà fate>e canfora qu&lo un 
v Capo di fpiUctta* & vn poco di %u ce a ro ca didò peSìoj, 
emcmft ogni cofa à cuocerei* fierne y c menififempre 
tettò venga pià bianco >c come è còtto Aew fi dal fuo~ 
io * e faettafim vnvafodi ? «eWd y f quando lo tuoi 
adoperare, lo menerai dopò che tu tiferà acconciati 
pìgiìadòne tanto qua to vn capò di billetta ,c mena per 
te mani f e pei ponilo pel vifo che acconcie^ il vifo>&> 
tmm on era il concio >e fa che non fi conofeaj non la fi* 
- rfpcr la faccia >n?fri freddò>né pel caldo^ pel fola 
: Al roffòre del la fàccia* Cap. 5* j 
v Solfo>on*Kpcce greca>pece nàuale aria on,i .fi liq- 
faccianovi vn pignatt'mó i & aggwngauifi del graffò 
df pcrcc mafttHQ tanto ibe fi faci* xnguento >hqI 

. / quale 
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quale la fera s' vnga il roffbr e,quìndo fi va * dormi-. 
• Ttiè ta mattina fi mtt;ma boccatti d'acquaie lauifi, 

: Almedefimo. u - , ; \'.- y, 
I<rrrft) $ fotta f emina lib. me^a, fi netta* erafehi 
tutto col coltello ut fyettafi in vn barattolo di ten e? * 
efacctfi (lare in acqua rofa tutto copmbmflxcandofo 
afiaiìcgli fi muti? acqua rofaogni do aicijbompir ot- 
to giorni^poi fi pigi* 4*1 folfo in poluere ben /tracciato 
fefejv e mifàòbfi colletto lardo , con vn pócp^olto 
difpico^perfheglidia buon odor e,t di {àie - biotici ben 
yefìoon, i.e cèfi incorporata ogni cofàinfieme fi rn* 
cinflfiolto bene pur ton alto di fpko>e fera fitto* à 

r Alle panne de| vifo* Gap* <5. \. 4 

IrivncàtwovitriatofilnMtanvdw 
qua di fiume\*deM*òVifi mettano cn.j.diftdimqfa 
ctaffifial Sbltper vinti dì,poi ogni mattina per niotmf 
di mettigli vn*outfrefco sbattendolo molto bene > &• 
incoYporandojfino olii vmtinoue dì, e fi raggìottgafac 
qua al Svle>& atlaftwn4,epongafi , 
'(ilrSole. AHemedefime. \> ^V* o> 

c Sugo 4$ limoni bicchiere vho^folìmatOyVtrdtrm^ 
biacca ana dirimetti minfufiontper vn grnno, pò] 
vteggicngtd acqua di cefietna tre^bicchteìhelajfa^ 
fiàtcpf f vn altro dì, poi ptgUadiiùe ostafiefvhe 9 
sb migli mì^bene^ ■ 
nttèT>n$afco atSòtcJ *AJ medefima, \h jm* 
~- cJ$$éU ftk-umato ori*q.bara€t {ino on. Coffa di 
fepptfron>6. dì&iUaa lemo fu(M , e <;auàM ac/p^ 
c ft ne vuoi fere vnpoto pigliavnpignatv.no nella (e* 
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Mie medeume . v 
Scorri dimoi aranci dolci pano tag\iati»e 
la Pdk, e fi leghino ad un sJago,* mmanfi in un ori- 
nale che non tocchino il fondo , e mettanfi al Sole che 
fi lambicchino* la diftUlatione cader à al fondo,poi ut 
fi rimetta dell' altre fcor\e , fin che ne farai affai, a 
tuo btfogtio>e con tale difiillatione laua la faccia, 

tAltrimentu 
■ Vnfclcdìbuc ueechio,fi coli per unape^a bianca 
Wue uolte 9 chiare d'otta quattro sbattuto molto bene 
Collimato ucrderameana dr. i. et ogni cpfa fi sbatta 
ben in fumee metani fi di peoge d'hmmo a molle per 
una notte, poi fi face ano feittgare all'ombra, e quan^ 
do fi vogliono adoperar e bagnifiin acetp,ouero inori' 
m*& «gni fera mettine fopra le panne , fin che fe ne 
vadano uja,e lamattina fi laui con orina» . 

Pelvifo. C«P» 7» 
ynfiafeo grande fia empito d acqua comunceflia 
'noto un terree butttuifi dentro un quarto difollima- 
to in polvere* fa otte frefche* metta fi al Sole>& ogni 
mattina buttaux due oucfre\cbe t em[cola oggigiorno 
per cinque dì , poi laffifi ìtare per un mefe al Sole. 
A conciar folimato per le donne. Cap. 8. 
Sol limato libra una % argentoumo Ub. I . pesti , &: 
incorporati beninficme fi mettano m un catino* glifi 
metta di fopra aceto fon f imo, fempr e rimtnado per 
quattro* cinque boxe , come fe fi uoleffe far upfapo- 
te* quanto più fi rimena,tanto fara mcgiotpotlafaa 
iopofare>e leuagli qlt 'aceto da dofioper inclinatione t 

e rimetti dell'altro aceto,c cofi farai tanto che dtucti 

- - - • - • bianco» , 

j . - 
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biancóne poi fa tenàglie co vn poco di legnetto , e/e fi 
cale all'ombra» e poi ma di quettc ftemperatacon 
aequa d fatte »o altra, farà betta la faccta,ma vuol ef» 
fere purificata la faccia,innan^i fi metta ildetto* . 

Pel vifo. Cap. p. ( 
Vna caraffa d'acqua di vite , chiara d'otta frefchè 
numero dieci d'agre fio lambiccato caraffa vna , \ugo 
de limoni ©». 4* alume fcaiola om x. a'ume %uccarm* 
m.i»ver derame on.s»4rgMtofo1ìimatoon>s*ftano mi- 
tigati tfieme le fopr adette cofe, epogaft ìvna bocci* 
a ripofare $ 1 o. dì, poi fi metta a diftittare£ vn lam- 
bicco di vetro* feruAladifldlationccb'è bQniffim& 

Pdluere odorifera di violette. Gap. io- 
Ireos, rofefeccbe on. 6*garofalion* $• concila on* 
^maggiorana o».iij. cai amo aromatico on* ùpoiuers 
d'anciprejjooruipefctfi ogni cofa dapcrfefottitiffim**, 
mente* paffifi per feta>poi (ivbflicbt tutto'mfiemc 
ripeflifimoltobene,cferbifilapoluerc. 

Per leuari grani e porri del vifo. Cap. ir. 

. Trendivn cedro grade e molto flagioriato, e leua- 
gli lacroftacvnvnpocodebiaco,dinwdp che l'agro » 
refti di me%i*fa vn buco dal lato del picciolo, e vuó- ' 
le per quel tutto l'àgro,e metti dentro del detto cedra 
vuoto lefegueti cofhborace^uccarocSdhfapie bm~ 
giate,pwcellette aiuqua*s^caro firn quarto vno» 
fai alcali, pietra f eie , ana denaro vn ang4»t argento 
voo,tutte ledette cofe fi pettino, efettacwo* mettah 
fi nel cedro fé mt^o panetto difapone di cipri taglgjtt 
minuto , mefcolato con le poluen , e fugo di tre limo - \ 
mgroffi* c*mt tutto fard dentro, chiudi il cifro con 



i<# 1 t $ a n 

quel pevgp y cbe tagliafii per bugiaTfa&hmoltdò rt># 
lajì<)ppabagn*ta ì & babbi MàpìgnatUton l'àrend 
irimutaitWtftiiltkdìond * efàcht^ 

fi a coférìédàlC drente cotoe U fetà non làuùrà il fow\ 
vo^mctti la pila dentro < elajfak finallà maitina.pol 
iauaUu e caccia fuori lì ccdù ytbenbnvtnitimenté 
foU'af erta > e con vn cuCcNtto d'&ygmo cduè4ì f4*t* ■ 
1ù qttdio dtdmtù >t\w t tomtmà^pù^ìt^m^t^ 
ivnifiWvàfo di vetróne tiènlatéfiftftU 
ììfuQccfùi mettile àl.t>if6tremte^laMà>& 
iànMt gtah'ueporri t t cauti •aglijtìàffufo nel+ìfò^et 
tfóuedìffantrh* / i.x-.vs 

pj fte da $ r pater ìioftf i odoriferi. ò?p. i iti 

0 ^fià triti ftljfo,& ambra pér «$MÌ pefabiacct* 
faghanèrqVtttètiana>e povporma*d cro Atia> eféu 
eh <f?an ben pefte>t polueri%ate,è méttile in *vna ta^- 
^a^argenPo^cbeha^ìifondòtcfidói e Mettile m 
m rafo di rana fatto a&fo di t4ir%<t eh ftà jlagna* 
ta>é mttiiii itetl<atq*a od<ft ferace fe farà quella d'an 
geli ferà perfetta* fa che bóglian imitò bene betetidó 
fiqueltacéjud a poco* apocope tornarti ddV alt rà*b e 

4 ftìan al fuoco ptìr due h*rcbuòne\è ebeti fueco fta tv* 
pernio Aapoìuirnetter Ai dentro ti mufibiopcHà,&' 

1 ambra colata, e mentre tnettidtnm ifueftì duejzj 
che co* vna fpatolad*àt$MOtnefùol4t tétta tfta'fìU': 
Materia conutw manó*fhfiiTaè^^bt è nel uafo 
tutta ftkòpfufni. à ptctwlfbocéàtpottai pdtetMflv» 
fin (bei* patta ètaìdà.tft tèutioifàr folameMe dd , 
mufchi0>dtU'mbra>e di ybetfacón la cttghia gertnd > 
tra di pcfli mrnettite neUtbùfaià di U1&**6&Gé : 

by C 
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faUefcran di bonijfimoodore , è /<w»o ^ «gwe effe* 
fopradctti^ ... .^Ufimentn , t , . , t \ 

alotquM. i. Ambir WXfUdrfc «»0,l»»fc£>/(l^«4r.5* 
plueredi cifri qndr. fendali bianchi denoto l^Tut 
te qiieftccofe fi uoglton peftar f ( paffar per fetale non 
$otaèe,cbefi dee méttere i$ un pafo 4 
tp,e f regolare mcvutamente con le dita con un pupo di 
acqua Odorifera, c metta fi a delegar al fuoco j e co/j 

tyef fi/11 tittmrtdio àrmt»epefìalo eonlèaftre qol- 
Uerifppràdctie,e metter aci della gomma draganti <//- 
i fatta ne\t acqua odoriferi^ pefla (fflìcofaton info 
tocche ueriga conte una patta dura,e corte fétA(ktta$ 
e ben incorporata^ J pater notiti nette forme untate 
d'oliovelfomiho» 

Caccioletta reale. vCap. f?* . 

Beloni de gotta on'3*ftoracccalamtta.on*T*s*quat 
5. a ambraedn quar.l : dtmu(blno 9 %tbetto quar.ii.lè 
gno àloeqUarA.?p(Wùcad*quàrèiMdànQ quai 
jW<*/i tarpefo+ixanckt finaàt&pes* t . /r?$ 
diLeuantetarpesèiàTplueudì rofetarpes.u Tutte 
lèfoàr adette cofe fi riducano in pqtuerefe nòti iÌSÌor& 
te$he per la prima cofa ùnpl cfjgr tnejjb nella caccio - 
{fetale fatto itipcfóstt'hc con Un poco d'acqua odori- 
fera po(ar lacacciolettafiipHil foco ecoptef^adf 
fat$o U ftpr<tìt>met$t4iU ^/^/,ej»olfWfc £ altre r <i * 
fe>& dcqkafìna odorifera tante che u^ifopift li ntk 
ti rialti come baderà bollita un quarto dhòirà>ef4rd 
ben Incorporati i m*ttwli{eràfa ta. Mementi* 
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2e/^oì ."flóttiff calamita dr. us. laudano quauil 
ambracani mufchi&tà ambra gialla de pater 
noftri ana (pàar.s* f and ah bìXtbi>ircos di ltaante%can* 
nellapolnere di cipri ària tarptsu ^ucCarofin qua. u 
Tutte lèdette còfe fifid*càtwmpolacre\ e metta fi 
nella camolata feruaudù fw&nc > che fi diffe nelld 
fopr adetta ricetta dellacacaolctta reale. Mtftrhe ti * 

Belaci on. 4. fiorate òhtilegno ahi denaro rno > 
ambracangra. i%.mitft}ìiogra* ìb. ghetto gru. 6% 
%uccaro finoquant*Tmanocetta.Tutttfò co/èpe 
Sìlfi molto benè 9 e pafjìtìfiyèt fetale metta fi primiera 
mente nella tao; toletta litftorace , in pe^ctti co ac» 
qua fiànfa\fói il Bel^ohe come batteri bollito vn po- 
ro, lèuifi ta caccioletia dal fuoco^e caua Cacqua> e la 
patta metterai nel mortaio % e con e fia pelerai legno 
%toe>ambramufcbio>e pesieraiogni cvfa infime* poi 
tornala néllàcacdMettaxm l* acqua fopr adetta>e[ce- 
màdoft Caggtongeraitf come bauerà ben bollitOstnct* 
, ti il zibetto e l 9 acqua che reftarà nella caccioletta, co* 
me la leuaraidal fuoco la pofarai in vna caraffa f e 
quando (calderai lataccioletta la metterai , e fa che 
per la dm a cac violetta come la fcaldi , metti là mag» 
gior parte dell'acqua nanfa • jt Itrimenth 

Bet^oi on.ij.ftoracc onj.ambracan on. 5 . mafehio 
quauì.^ibetto qua. 5. legnò aloe on^.fandali biachi 
far.updueredtciprùpoluere di rofe an. tarpes. u e li 
mamialìfipeflit^ 

fi d$e>e quefìa candeletta fi vuol far cS aqua mofea 
. , ta,e com'è fini;a>chere(iiafciutta,elaqnacmt nel* 

(tmaterialb& qkra la cofcttiodilegnoalQe>ch 9 eifa? 

— ■ • . 
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faro %uccaro ne metterai vn poco àbefidcandi vfc 
iato, perche gli dirà mólto fcn>& è fatta • 
- Cacciotetca AlièlTandriria. Cap« 14»; 
Belati dtgottaoìhif. fiorate calamita.on. umufclrì* 
^uur^.ambracanquans.tegno àlàe quar. x. ghetta 
la metà di me^o qnartotfnccaro finoqudhi. 'Primie- 
ramente fi pehi il bd^oi % t paflìfi perfeta,poi fi pefti 
In flora* e, e disfacci fi in pereti entro la cacc toletta, 
e mecca fi r acqua di tre forticci oc tofana ~fa>c mortel 
foche tutte pan perfttttffime* e mettaft la detta cac~ 
eiolcttafop/a le btagia 9 e tome lo fiorate ferà fcalda- 
toconl 9 acqna y metteraiUbel^oipeSìopaffato per fc~ 
te e mettali affai acquaie lafctfi bollire per mev£bora* 
poi riletti il legnò aloe limato con vna lima* e pettata 
evi* ambrate lafjale bollire vn buon PtT^etto^poi co* 
na la caccioletta dalfuoco>t come la pk fi a fi comin - 
c a a raffìrcdarjacaueraidetta caccioletta , e lafcia* 
h he raffreddar } epe fiala molto benc>poi tornala al~ 
. In caccioletta con l'acqua* della quale aggrinzerai* ft 
bi fognerà e come comincia a bollire > > metterai U mlU 
fvbio ben pejh $ poi il zibetto a poco a poco con vn* 
pm a dei coltello » e laffa bollire fin che fi confanti 
$ acqua* e debbeft bauetvnaterta difcretiotie di non 
metter troppo acqua fi non à poco a pocy * come ci 
mette » e quefla caccioletta $ di molto gentil odori • 
U legno aloe che ci fi mette nelle fopradette cacao* 
lette % fi deu&eonfcturc al modo, che fegue . 
Confcctione di legno d'alce • Cap% I J • 
Viglia onde quattro di legno aloe , e taglialo ptt 
èingo>e mettilo a wk+per tre dì mi buon rm greco» 
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Cir altri tre giorni nell acquarla, p^tnettdo^inu^ 
panno di /ma bianche net to,ppi pifia.pna Mrf&qfò 
carotinole m ( etf ilo in "una cacio la con l'acqua rofii ad 

euaporareit cm^ ti Ugnò 

ffoè%e. tir#enalpnel%uccaro j e metteui tatpt fitte di, 

frufckiotf^ 

%ato>e fa fheì %ucfàro venga c<mivnfigvòcató,teù 

m'wbM* di legnò 
pexv f^t^VW mo ^ f 4 fkz&MW *! marmo fitL> 

Wtfcil'étt^ 

fatici ietto cuccato fia vn poco dt mufcbio> & am- 
brflyC come i panni fer anno pofatixmetttraidi foprzj 
del %accar# p<>lt(eri%ato dtfoprai dettipannh cdafiU 
faffr.edartcbesì il fniglior che pofiaeffem 

* Per far jtó'ttLó ireai pd^^a . n,qip.; t£ 

^Prendi én* udmu[cbiQ y <m.ì *d'a1nbraca \>n pocé 
digomnui drenti fijm^ Wp4W a ^ofa.e piglia 
CatnhìOvQ tagliala con vn coltdlù>e peSìa il piujxbio 
yel inM'Ui^ l'ambrate- , 

8ag'i tm\ due ifìfiein^e bagna ilpefyello dell acqua 
IP fa gommata & iappjendano^Jrif(^or^Q btfu . 
pifiemcye peftq fo*tewente,fin thp[kfaccwn$p*$<u. 
$ira r c $hc gonfia 'molUy& ungiti lagalmadtlla mct 
ho con l'olio dflgclfvtnino t£w£tt}ty fu lapafta* E fe 
yon voi gommar Vacqw pigi* m4 d'argento, 
epmtiui pn poco d'acqw rofa >\e nella detta ta&fa 

rambraìn.j^&tùf^ 

cùlì{>fqtugliera>pQi ^apg^/fti/^fi/c^o nettando 
tempre con&p^fpatoletaxolaltw 

ìtówmtforajew 
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mdotì le pàlfne delle mtm vn poco d % olìOiComuLj 
tiìfjc di \opra,e fe vorrai mettere il zibetto nella - 
\a ferina aiqun bell'ombra fi fquagìieràdetutv^v c ó 
ine 1)orrài leùar la patta ìàcf coler ài il muftìrìó*t met 
Hrutoefy quan di %ibetto,efa'l pctoio comò detto. 
kj /-Pomo odorifero. Cap^iy* 
- Trefoli quan 3 * il belaci di gotta qiur. i > i.di Ho 
wttccilàtniuskgno aloe >ambtac andana quarti tjnyf 
■tibia quar. s: polueredl cipri, quar*$. fèndali bianchi 
I ixno denaro guitti qmfli materiali fi uoglion molto beù 
peftan>tpaff4rperfeta> fe noti lo Hàràce^ibe fi 
uuclctóetttr in ùnà ta%fy d'àtgcm 0 fon Appoco dàcr 
(piafopral fuoco jthe ufyga à liquefar fi yttìùràtt.utr 
tigli altrifaateìriali dmiro Utoonéoitféndo^ 
pcrfetd* cMctttwdmrólottom^ , 

peft&fortetoemè à poco yfi poto emetti un poto 4.. 
gemma draganti fquagliàta neltacqùa irofa 9 tanto cb 
ìttigà ad effetcotne una pafta dura , e ben pefia y & 

, % Pomo Imperiai odorìfero* , Capi 1 § • 
Viglia on.i.dt Sloract calamita boriifljnto, e naafii 
baio tanto cheuetiga ddefferbianco>& alfuUmo dd 
b*a Picare ne porrai dell' acqtìA tbfd in hocca>percbe~> 
éuicamncòrp&aticonlàdtttàacqkd* poi piglia fag* 

ffqmtmti miifibMfag&iM* d'm^mn^trpè 

hh& incorporati ibficme>*faitdc-flòi&c poìueti^d . 
to nel mortaio dimetàl&epe9atoi& al pefìar ebe^ 
fahfcaldà alcuna boba il pcftello,percj2€jo fiorate r?<5 
fi raffreddile poiil tìJufcbiOxel'ambra.epeslajepeflà 

Imdto bexeie ^ bpaft^nttùla fu là 

.. ... >*fc 
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palma della mano vnìa condue gocciole d'olio di geli 
(omini f e fa ilpomoferà perfettijjìmoé , 

Pomo della quinta efienzadel perfumo. v 

Cap* ijn 

Viglia ma parte di mufehio > e due de ambracan > 
e me%ade%ibetto>efefla Sottilmente il mufehio > 
quando farà permetti Ì ambra in vna taiga d'ar- 
gento che fi a li foia e netta > e mettila fopr a le ceneri f 
che nonhabbino molta bragia acciò fi fquo!gli % cmet» 
ti! a tagliata in peigetti minutiffimè » e [come feri 
Squagliata > mettiui dentro il mufehio * e con vn coc- 
chiamino d 'argento mefcola molto bene 9 che s'incor- 
porino infieme, poi aggiùngili] il zibetto menando 
molto ben acetiche fi* mischino infteme , e come-* s 
farà molto ben incorporato ycaua fuori preflo l&* 
detta campo fittone , e mettila nella palma della ma- 
nose fa il pomo >e con due gocciole d'olio di golfomina 
per farlo li f ciò , e quefloè vn perno molto fingolare , 
efe vorrai mettere vn poco di acquarofa con l'am-\ 
bra.fi farà ben piu^maperrifpesto del ghetto non fi 
deue mettere. . >- 

Perfumo, fopra la paletta , 'della' quinta' 
effenza. Cap..,ao. 

Prendi on^di bel^pi detta gotta on.ij. di fiorate * 
calamita, legno aloè* anìbwcan^uccaro candì ana 
quar.umufcoquaus. zibetto là metà di me^oquar* 
to.Tefia il bellino > epaffapérfeta 9 e disfà lo flora- 
te tra le mani in piti picciol pe^ctthcbeferàpoflìbi 
lèit mettigUdentro vna cacciala di rame fiagnato 
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wrttmi dell' acqua d'angeli fina * f /a rfo co- 
(torace farà disfatto jnetteraui il bellino pe- 
fiojefetacctatQ^e mefcolaglimoltQ Ben infume co vn 
cucchtaretto d'argentone fa che inaigli ma chi acqua* 
e come haurà bollito vname% bora } leuala cacciala 
del fuoco, t caua fuori la patta* e Uff ala raffi edddre, 
e come (ara fredda afciugata con vn drappo netto ,e 
, mettila nel mortaio di metallo > t pcttala, e tornala 
nella cacci ola , emettiui della medefma acquaie falla 
bollire qua co la prima voltale coft il faraiperfei voi- 
te % \n tre ci, una volta ia mattina j^r una voltala fe- 
ta,& ogni uolta ce Icucrai la cacciola dalfuoco*ca~ 
uerai la pafia ma^i che raffreddi,?*? inuoltaìa in una 
touaglia. netta di bucatole non lapcttar,fin che no la 
uor rat fare bollirete ciò fatto ^piglia il legno aloe>c ta* 
glialo con un colteUo*epettalo col ^uccaro cadi > che 
uenga ad effer molto ben petto* poi piglia la patta di 
bellino * e di ttorace , che bauerai pt fiato , c mettile 
nel mortaio doue (la il legno aloe , e 7 ^uccaro candì, 
e pettagli molto bene , poi mettigli nella cacciola con 
ìacquapredetta>efa che bolla permc^borafoprail 
fuoco >e cofi farai per due uolte*poi piglia l'ambra e l 
fnufcbiOtCt agliata Ì 'ambra fornimenti con un colui* 
loglipettarai mfieme , e poi pig; ia la pafìa, che è per 
fiatale mettila $ nel mortaio^ poi metti oghicofa den- 
tro la cacciola^c fa che bolla con l'acqua per mc^' bo- 
ra tncnadola con un cucchiaio* che ben s 'incorpori in* 
fieme, con maponta del coltello metti il^ibetto a po- 
co a poco j e poi col cucchiamo mena la dettapafla,c 

fa ebe l'acqua s*e$ri mila patta. Voi caua dJ fuoco 

.... . v ^ ^ . . k 
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£4 caccioU> & innanzi che fi raffrcddijcauà fuori ì<& 
pafta r e tirala fondere rompila in pe^etti meniìtì^ 
quella è U quinta effettua del per fumoir a vm pi* 
letta di feno ycbe nònfia troppo calda * e vuol efferf 
fingólare^pretiofo^ - ' *' ' 1 

Pezzette molto fine, Cap. ±i. à 

Ttendion.q.di bel^oi on* 2,. di fiorate calamitai 
cv. 5 . dilaudanosne^o quarto difendali blanchismi 
fibiotarpcs.i.ambra Rilètto ana tàrpes z* e pcftit 
ogni cofanè IdjfaT d* pejìar fenon lo Storace , ilquat 
/regolavano potetti, e piglierai vna caccioletta di 
rdmeflagnata>c metterai dentro dell' acqua odorife* 
tU)& in quella farai dileguare lo florale , poi a vna 4 
vna metti demre le dette cofe wfcolando>& incorpo 
mandole ^bollendo l'acqua tutt<wia % e come haucrà boi 
Ino per vnbotàyeuala dal fuoco > e metim dentro H 
Zibetto con vna punta de coltello , e fa che ftmiflicln 
bene , e la j eia ftecar e l'acqua nella pattale quando $ 
fredda, fa le pecette* altrimenti. 

Tiglia ùn* 1 . di polvere imperiai , carbone di folci 
cn.s.gomma draganti [quagliata in acaua buona odo* 
ì'ifern 3 épefla ogni cofa nel mortaio di bron^oye wet~ 
terai tatagoma che bafti afa^r vna | afta dura^oi fa- 
rai lepe%%ettc 9 e la farai leccare alfobra>e fcrabuonq 

Gradetto di capretto cofì fi fa* Cap. 22. 

'Piglia del graffo di rognone *e della retf ffr cdprct-* 
to,e metti in vn mortaio netto a peftar lo molto (tene, 
e lattalo in cwque acque nelirìoriaiò 7 poi Tifiti pilo iti' 
T>na pdacon l'acqua rofa a cuocer e. (come haucrab'òl 
Inolimi timo l'acqua colalo ptrw fatto di lìnoitf* 
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WafcoàeUa>nellaqnalefa^ fina^co^ 
mtfarara§reddaxoMtàrnaloneilapf^cL con l'acquài 
tnofc4ta>e falla bollire l'ai fuocò yeméUihvri poto (fi 
nm{co,mbYaj %ibep!o>poi coiaio in vn vafo 7 dou<Lj** 
fìa acqua mùftotabfacèndo le ghette grojfètte ccm^j- 
Udito pitcclo^q uandofe ran fatte iguAfdale fottò y <J^ 
feviferà alcuna bruttura^ nettala cònvfi coltellino,? 

' % Saponette d<* farle man morbideie belle. - 

'Piglia on.ifàifapMe di cerno buono mofeato ew.il 
di pomata buonayo di gradetto di capretto, pefla mal l 
to ben ogni cofàmjumv^e mettiuìvnbuon bmhierc^' 
d'acqua naif %cù* rme^a quarta di brace* disfatta? " 
nella detta acquarla farai bete ài faponè femprezj 
menando a marnale còmi fera beùutWla detta ac~\ 
qad)mett?raforhì.d' àmido pefto>e thtftlHà, thetiekJ* 
dolo a pócoafoediritnarido con vna mano 9 e [e per 
{mentùra bifógiictjft aggiongére dell' acqùa *aggioàgi 
ddla detta,étciò'fhi preSìorefti molle chtduràfe 
me fera fatto* hftiifoiti mi baratiti di itetfo tffjg}* 
mantienmólje y e quando taui le man , piglia vlauantQ 1 
diquettoekUa^ 

Grafferò di capretto* OAì ^V 
; WgtiaM'gfH^ 

àtllattte>chefii}flanCQrt , ? 

(he hadifypt*>cìi nervi % c$onifow àcMa frcfca per 
duedhmmdvfóné^ ben 
per alquante uoltecon l'aegnafrefea, e peftalb in yìt» J 
mortaio dì pietrdie\oméX^ òtìcrarìh nù#$ 
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ùn poco d'aùqnwefa , e fa che fi Iqua^e come' ferì 
fufoMttaloin vn vaf<h nelqual fia acqua rofa , e co- 
me farà freddalo Ietterai del detto vafo^e mettilo da? 
Uà vn poco a molle in vn vafo .ntW ncqua rofa , per 
due giorni ejfendola metà d'acqua rofa, eia metà 
d'acqua dtaranciyt comeferà ben mollata * e lavata 
per molte fiatè con te dette acqueto metterai in vafc 
netto afcitftto^e (i lo metterai co qualche olio odorife- 
tOytanto che potrà bsrcpeSlandolo come foffe patta , 
poi mettilo nella caccio la con l acqua fina * e fa che fi 
fcaldi e mettiui dentro d detto graffo del mufehio , & 
ambra fecondo la quantità^ come haueià bollito con 
w bollo jleualo,e vuotalo nelle fcudeUine* nelle qua*, 
li fia posta l'acqua odorifera > come fi difft di fopra » : 
pQi riponi le girelle^ vnbaratorio profumato di ter* 
fa inuu nata con la bambagia in me <:o profumata* , 

Grolla del midollo di caprone* Gap* 25. . 

Viglia del midollo di caprone * e laualo molto bc- % 
ne > e mettilo a cnocerein vnapila nuouacon molta 
acqua per vmtiquattro horc y e leua la pila dal fuoco A 
e comeferà qua fi fredda , vuota la bruoda in vn va* 
fo di terta nettò inuitriato , e mettilo a raffreddare r 
che fiia coperto^ come farà freddo $ cbefarà comvna 
gelatiria> nelqual coglier ai l'olfo fon vn cucchiaio d'- 
argento > emettilo dentro avn albarello di retro cb& 
fiaprofumatOtperebenonfifematoto detto gr4, 
[0 , ildetto graffo fatant^operatme^me^ fofle. 
balfamo* T 

^ Ceretto molto bello • Cap« 35. 
Prendi due dcwntfoliadiltntifcop (p altryanto 

* " s folio. 
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d % elia di yucche , e mettigli dentro xmfcvdella fopr* 
\lxcznere caldai che li detti otif t/èngqi a ma parte 

della [codetta dee a tatare metti vn poco di cera biactt 
dentro la [codetta alla parte difopra*eioccSdola co» 
vnbaftoncello sfatta fcolare veli oHo>e come farà [co 
iata mettimMfwiiiiitticarfilH^ 
fubitogemrd$eU 9 4i^*&^ 
io d'vna mano volterai la detta materiak^cofk far ai h 
tvfeùe*eqtie,fincbeftafatw^ 
fa tuttaV acqua > che non vi reflinienteie wetteci vn 
poco di borace cotto po lucrato , emettici vnpocò 
d 'acqua rifa di mòdo che net boffolo ftia a motte è \ 
Saponetta '/involare per le nìani # €ap.*7. 

v -Figlia libra vna de mandole amare pelate > e pe- 
ti ale%en bene.etamafenapaquato cape in una ma* 
notftamofaponrdtccTuo>quanto mé%o oho 1 e pcHat 
ogni cofa mftcmt* e piglia Ub.s* dimdefcbiumato > e 
dagli vn bollore mettigli rutti ntfieme 9 e wu j cogli in* 
fìeme che ìrenghi come vn faporte ^ efard buonoper 
lauar te mdnU ' * ' i * ^ \ 

> Saponecro *he fa le mani morbide, e belle * * 
4* * ■ . Gap.* '.wì8.;^-:; , >v^ : - •* ■ 

" ^igliadcUttadmdiiaYò % tdefc dicucumi 
T*fcluaggioi& alarne di feccia, e tartaro hi a co bru- 
ciatole fauc>c fatte peHar tutte quàte molto bene*<& 
imglion effere,ana\e faìlefeccare poi ripesiate molto 
beneinfieme % e mefcalale tutte col bianco d'oua * tfk 
come vna pafla>& e Rendati ft [oprava piatto > e fa* 
gli ilare al fole, e come farà afautto f àmie la polùerd 
efori \maiik inani di iqùeltefQn faceva chiara r 
■ U Per 

. •• • 
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Per far bianche le mani. Cap. *£»V 
Tìglta vnfel di bue. e hb, S . difapon molle, e libra 
fornii mele fitfa con poco fuoco ,e rimenatlfapone,e 
piemia a poco a poco nei mele, poimntiui il felce fa 
che ogni cofafia ben incorporato , me [colando /em- 
pie con vna pian» > e mettilo m vnvafodi vetra i * 
qutfl a compofìtioAtfa Umani bimbe, lifco ,tdd*+ 
x*t e > e pojjìadoprarftmpte * e fé vuoi fate co fa più 
' perfetta tp^l** vn ro(jo d'ouofrefco, & vn pacati 
km a t e mefcola tutta infame » e defitto vi metti al* 
trattata matttia fepradetia,c mttlica ben tnficme, 
poi Umani* moni#$tdrai vìiabUHacpèi^h : ';<M' *» 
Per hi bella fe imni; l : ! - jo • 

^prendi del fugoiii limone , & altr atanta acqua 
odorifera,e metti abolii* alfuot*** somt % bolle t met - 
tini dentro della pala m delle fugacctc dell'aman- 
dole ptfa «he diurni come vn fa pone, e lattati con* 
queilo le manhtbe le f irà bellc t e bianche* 
mmm^h^i\^ Jil meda fimo,- -,'< 

"Piglia duerojfumi d'otta f re fcbe,e tanto verter a- 
mtìf fa vngueniotcbe venga non (toppo duro t & un 
foco d' orpimento, e fta tutto molte ben incorporato, , 
poi muti il detto mgutmo in fu le mani, e uenloper 
due boro » poi lauattle mani e come fera ben lauate 
prendi della malica del pwwfufa nell'acqua di ptàn 

ta$mt»p rilati* i ben lcmnt,c nettale con l'acquati, 
ime storne far an^aSmil^t àmgUo^^fiottodii 

capretto^ emetti f» t guanti- . . 

.;2 A fàrfapone fenza fuoco, .. : Gap* • 
tfidi duo farti UfifaOumiH c*k**bt ftan% t , 
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U » pefle « wto due, metti la calce *c1£acqua y e poi la 
fofa e nettile co fi tnvn mailtUo* babbea il fondo fo 
r a [cernetti Vita tavola al buco didetro,e taet ti del- 
l'acqua fora le dette cofe fin chenefea la prima Ufr 
fiua che mofiri i'ouo frefeo incartilo , t lafecoda che 
monriipìiomtotnefe>el4 1 w%aleffiita*Mnie- 

Slra niente dell'ouo tutte fi roguon promr mftente*9 
^laprcuadtqueBacbemofiravn WUtfecfime àel 
falere fécpndol'efpcrittn^fgonl'ouo , E piglumtrt 
parti di leffiua,&vna d'olio chiaro, & a due roto» 
metterà quattro onpt éfalnttm e4u,t d'alumcpt* 
fiat e cofigli mtW4ÌOtf*MU'olÌQ.t wlbltjmtt 
e fa che sÌ!«pef viutipdut^hrt i & ogm quattri 
fan le rimenmiyn tfPtkmtttnMtt.V^ 
caftan lawmwaKSolc^Wmfwà congtl** 

torit faterà m peqèitf* 
&4tmnoipiwnutttm4facak^, % 

i Afa? rlappae Riolle. *>■ Cap, ~%%i.-r-\ 
•„ 7%hatrcmfurfa'imdil(ntico 9 e iucdicak*, 

Viua e militale bene*nmtid$trovrimft*9wt* 
Siale hwijt mtw& fato 4tH*aequo t & fa Itffiu* 
urne di foto, omaggiandole con fono fa ( ¥ >' 
tifapi** Qji andò farai ^fapoue, pigli* dupquart* 
4M{o t t^aulo 4Ìm vna caldea, &w<mmte'W*, 
t'm alitatala iejfiua 4 'v» t or nefe» cUftia k>HM fa* 
* neìùxyichaueiàbcn l^lito t dM^eràfp({^*èfifik 
mnmud-tllamdcfima le futa » a poco a poco* poi rà 

mctfflo delia kjjìw moltofom&fotz a post* & èt. 

faggio co l cucchiaio feèfpeffo,e quando,hi cani delia 
wMaia,ft tfic come vnmeU t vdbtue t &ècòtto x tt è 
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feriale, che è imbonito di itjfiua, et incotmett torna 
a metter olio >e tornerà a filetto com 'attiriti mettedo, 
ria cucchiaia colfapowyì ì faìto»e eottiocon.vn poco 
di fcbtuma pcrUbaàdedillacaldaia~<.fi~Mdcfflrc% 
y'-' . ; Sapone» Cap. 33. -, . ». 
* 7 *Per ogni dteci libre d' acqua dt capitello* libra vn* 
melodi feuo* ' » »V' «• * "> '»'■• "" r • 

- Pomata perfetta* ■» Cap» 34* 

• gr<*/?o rf> capitelo* o di caprone j rèe 

§}or>e fi a digra^odiyof^Miftefcoie bìawOittaua'' 
lo molto bene cm molte acqik vpoi pedalo denteo v* 
mortaio dt marmo, poi vietalo mwapila di terra in- 
ut ri a t a, c metti lib.i^é^tapV^'aÌtrotanto d'ac- 
^aHfàmortella^^fa^etnetti UpUa al fuoco co 
cn.s.di garofan'hammaccati orni, difiorate -calami- 
ta&metd dimena qutÙa¥otfria di canfora , qui** 
deci por eie tipie tagliate minutamente , & vn poco 
di cedro; fe lo poi battere, e corife tutte quefte cofe fon 
dentro la pila , coprila molto ben con vnafcodella , e 
bólla fin che manchino le due parti dell'acqua poi le- 
tta la pignatta dal fuoco , e colala perfeta , poi piglia 
itgraffoconvn cucchiaio di ferro, e metti dentro ad 
vn piatto di terra inuitriato, e fa che nonc'entranien 
te d'ac quache è di fot io „e quando lauorraidave>met 
via in vn vàfo di terme pefhU con l 'acqua rofa t jtn 
che fi fatti moko bianca. 

Pomata di cedro* Cap. 35. 
Ttqlia vn cedro e nuotalo tutto dalla par te delpit- 
coìo it me t mi dent ro garòfani fittu pei piglia graffo 
di oo> co-dolce e fiefcOit fufo te fetta dotr.o tUedro % e 



Digitized by Google 



Q_<V A % f P* \ll 

mttiu acqua nanfa: con \t foglie dicedro tagUat$ 
mimtamete, e foglie dilimone,e[cpr^adi eedr0 > M 
metti difopracenice calda* coptiileidrO con kdetn 
ta cernuta alla becca* che fi* bragiaton la cenici, 
e quando ferà tutto j 'quagliato » comncicri a bollire* 
mettati dentro unpocodi Rotate pocodjg.4^ 
rofanoin m p4m^fot&.. r £Uj^JMeilentro 
il detto panno , che ftia fin tue i materiali non efcono 
plebei graffo pojia pigi/are della foftamp di quelli, 
e co/i metterai dentro il cedro in detto panno ■ 
cbe'lgrajfo b Ma per un pentito infteme con quel» 
lo, poi colalo per una fetafottdft.e, laffa raffreddare* 
po' piglia al ut anta pomata di pomi* mitticala con. 
queft t di cedro, dentro ad un mortaio dimarmo, poi 
piglia o». u ii biacca: , e disfalla con acqua nanfa, c 
mettila nel mortaio* pe fiale tum infteme col la po- 
mata, poi ponile in un barattoladi uetto E qupjl* 
pomata è molto /ingoiare per le mani » pel co/lo, t 
periluifo,e per qutlebeuorrai, ,& è molto penetra-, 
itua,cbtfubito*\.e è pofiaftfecca t c rfòa il loco mot*, 

to gentile, e bianco - , x: . .,<, '.. 
Vntione reale odorifera. Cap. 3& 

Viglia olio di mandole androgine frejfche, e metti 

le nella pila con acqua roft al fuoco* fe farà on,ij*di 

queUo,metti un quarto di 8oiqcecalamita,mquar- : 

tò o poco maco di garofani,® un quar.di legno alofi 

polucri%ato>e m%p qua no d % .ambra, chefia tagliate 

e peftata con il legno aloe, .& un denaro di mufcbiofl 

con tutte qììecofe ne metterai la pila al fuoco foaue» 

efiia al fuoco ine bore t e leuala dal fuoco » e mettiuk- 

• ti 3 ' itnth ' 
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dentro conlàpuntad'vtt coltello vn denaro di^be^ 
Ìo,t disfa ci fi tUtiO nell otto, e lafcialo tipofare**~> 
fitóàrirk t vkotahpoiinVafodivctro,efe VUOI ttitt*. 
ttr vita libradi quella vtittone, potrai mettere On. i}% 
dolto di rofceyucl che Ma nei fottio dHÙ pita.è bu* 
no,e perfetto per far perjumo. 

Vntione Imperiale odorifera > e vir- 

tfcóft» Gap* $7. 
« Viglia otto dittandole àrabroglnefrefcbe li. i. Ho* 
race buono groffoon.$.thnfclm ) dmbr a an^uanvn* 
legno aloe tarpefi 5 %arof ammétti* ana\o uar.s.at» 
qua rofa finifflma li.i.s*é piglia Vna ptgtiitta nuoua* 
& impila $ acqua, 0 fall* bollire al fuoco* $chc ptrd* 
l'odore di tetra, e come batterà bollito , getta Ma là 
detta acqua, & a fangaia, poi metti ttétro-t acqua n* 
jMolio>e lo borace fatto in f regole*** U Uva» e tot* 
ti gli altn materiali polueri%ati , i timbra rafebia- 
fa, e ptflata con tllegm *Ue t e ti &ròfaid amm*t* 
fatile tonte tutto ciò farà dentro ld pUa* mutila iti 
fu le bragia ,m nuta.cht non fia font » e tbefta ntttà 
fetida fumo t e flia per due bore ,che btuafoawffima* 
mentc\\ tome batterà paflató tltempomt teraiti - 
betta con la ponta del coltello a pòco a potot tktfkM* 
tocbcfenttrà ilcalore.fi disfarà , eletta dàtfveto U 
pila e lavala raffreddare t em^eWt<htai04' argini* 
amerai fwrtwi* » emettAa mima caraffa di vetro 
gro(ja,c ia fiala Harej vinti dì a ripofareipoila por- 
riti m vn altra caraffiitcbe no vegam le fecthE f ue~ 
fia vntione èmoltopretiofa,& odpriferattt ha moit* 
*tittfpernmra httOMó* £ ladttt* vmone cerni 
. w , v ™« fàtta 
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fatta purificata, wdeffcnwmceneie, fotofit » « 

. rT Miftnra d'ambra di mufchio,ex!i 
.v . \ zibetto f . Cap, )8, \, - 

'Prendi tripartì dimufcbio, due d'ambra, vna di 
%ibetto,efoprailporfìdo,muwidcttimatcrialt,c<> 
loliodigelfotmni t o di rofe>o dell' 0U0 d* ama d o le f re- 
fe he ambrogme, pelate con w» coltello^ non con l'ac- 
qua, perche è pi» perfetto olio, e no ft guaSla mai,per 
qualft voglia di queiìi olij è buoi» « tua più vaie quel 
de li' amandole, e co fi macinerai tato che fia mpalpa» 
bile, met udo dell'olio tanto (putto bifognerà,cbc ve* 
ga com vngnen:o,cln no fia duro, né troppo liquido* 
e come fera fattelo metterai nel vafo di vetro, o d'o 
ro i o d'argento che flut bumido , t quefìo i la miglior 
mijlura tebe fipoffafarc. .Alcuni mettono'B cleome 
Horace r cafor4 i canella t & alcune altre materie, e aà 
fa per moltiplicar in quantità>e non nella boutade • : 
; Pcrfiunodolcedicacciolctta» Cap.59. . . 

, Tigùa Lbravnad' acqua rofa, graltretanta nan- 
fa t & anche dimortella* che m tutto far anltb. 3. e 
mettile in vna cocciola di ramo Slagnaia^chefia tan- 
to grande, che le aeque arrtuino alla metà , e mettmi 
On.^di ^uccarofino t mufcbio denaro tubetto dena- 
rose come ha bollito l'acqua vn buonptxfo,mctti il 

Toccar 0, edalli vnboìloi efchiumalafpumacon vt$ 
Cuccìuaio forato di ferro, poi metti il mufchiò,e come 
baueràbolUiovnpoU.mmeYAiil qbeuoco vna po- 
ta del coltello, ma detti auuertire diterìirle dette ac 
qtte tn Vnfìafco, e qua do mieberà l'acqua al bollire, 

■ " . « 4 
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foppbfu fempre riempiendo ti mede fimo chefm*& 

che ari vai a fopr adetto primo fegnalc > efèntpfàstìfi 
vorrai fa'ti detto pei fumo bota* tener 'ìjué fio ordi- 
ne che quando fittu*Ttalfuoco$*èflt t'acqua al mede* 

fimo termine >e fognai dclUcacciola t e come ficómm 
ciaarjifreddareJamatteraidcntrounacarj}jfa,e{a 

che non retti ce fa alcuna attaccata aUa&McioU ì-e 
qnefìoèmolto delicato perfumo, - * > 

Vfneepc#ueredeCip*k Gap. 4©* 

: TrendtdeUe herbe di quercia bkncbe<mviute,cbà 
jf /anno tutti rèni del detto arbore * e nettate molto 
bene di certe co[e roffè , & altre brutture che reftin 
nette* biacbce tmalèto l'acqua tate volte*bel *ac 
qua eji* cbiara,poid$endtleJbfravtia^am>la àlSo* 
le che Vbeibaftaàfcìutta convnatouaglta* carne ft • 
ràben afciutt a mettila invn vafùièbagnàleeonCa^ 
qua rofa fina*tàfeiala ftarbe cepertaper vn <fi»poi 
Umetti alSol,^omfaràfcmm 9 torttMadbagnar\ 
fin afa volte , poi mettila al SohnoliòcaMo , che fi 
afciugbi bctie>voltadola fatto foptamolte volte*** 
fi calda fregala deliramente , pestala fottilmentet e i 
palfa perftta* quel che non paffa* torti** fcwgdr àt- 
Sole* ripefla* paffa* piglia quetta poluerc,& im' * 
pattala co acqua fina mofcata com'vna paftadume 
fledilafopravnvafodilegnoeguaUiecbevegagM' 
fio fopr a il umiglioMvafofiavottaioarouctfcio 
col fondo m su, e fi a coperto con wi drappo di lana, e 
fott'l tamiglio metti fopra la bragui morta , beltà 
ft or acce légno aloe tutti mefcolatt infime* tre voi 
mio metterai con k dettu bragia morta* soft perfn : 

v ir ' " • " '•*"" menti 
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iwrcj /a poffare » e comi&r ànfùuttala tornerei d 
ptftarc>c bagnare co l acqua % ^ptterla nel piatto ti 
legno comedi {opra* e la profitmttàiyexiò farai tante 
7>oke>fìnc}x conofcerahcbefiabén pet fumataci k. 
ptftarài imito bene, e metterai fopraun panno di Imo* 
fonile 9 efpeffo 9 poi menila detro un uafodt uetro>cht 
Stia molta ben cbiufa 9 poi quando uorrai adoperarla % 
babbi mufchìo>émbra>e Sp&W* conciaia con quelli* 
enc potrai far quatauorraU e potrai per fumar a mol 
tthvre infieme fecondo l'apparecchio che bautrai. 
Gufciiietto per tenir era i pani di lini. Cap. 41^ 

Tigtia on*$ •di poluere di toft ro(ìc buone* 'che fio* 
no Siate per fumate innari che fi ano state fan e in poi 
utreij. di poluere d'ireos di Uuante» orni, di fondali 
biaebi on.^Ji garofana e come tuttoferà peSio^pol 
nericato miHu:arai infiem e*&à libra vnadi quefla fc 
poluere metterai vn tarptfcè d' ambracane efei di ma 
fchto , quattri* di zibetto > e co fi la metti nelli cufei- 
netti di taffettà creme fino.e mettigli nella cafia>dc* 
uenon fi a altro ché panni Uni bianchi* e netthperchc 
mudar ebbe l'odor e co fi perfetto come fuoldarc. 

, ydUrlmenti* ! ' * 

^Prendi rdfi reffe>cbe fiano colte la fera innaffia . 
paffuto U Sole* e fi voglion coglier che no fi ano trop- 
po apertene molto ferrateyuogliono effere 9 che quajt* 
do le sfrodixche le foghe fipartaVuna dall'altra^ co \ 
fi lefeccaraifopra lesola di bucato bìfiefo%e la ma* 
neggierai ogni giorno 9 ptrcbjt non fi marcifcano, eco* 
tnc [tran ben f ce che te garbellaraì 9 acctpcbe tfean fuo t 
raiefemthpoi per uintidìfopra k lenzuola fbt.fyn 

\ " fenati, 

* 
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fumate M sbroderai d'acqua fina rofat agogni divtm 
voltaico vn altro iQffpolofopra qual fon fiate fec- 
cate le coprirai* e dopiti vinti dì le profumerai ditto 
una caffattpofei ai le còfenctli fatata * tlesbrofferai 
conacqa fitta $ tmtitifa pn fumate foprala bragia 
nelli fc taccile ebeia bragia fette t Jet tacci fi a totnuta* 
\ fopra laqual fi metta fiorate j e Ugno aloe* per egmtt 
pefo j & alcuna volta le toifìica * e cte'lf et aceto fiia 
un buon palmo foprailptofimo > e coperto con un 
lenpèolo f acctò il fumo tutti di dentro > & tlptrfumo 

fi deUe dare tre uolte aldi * & d sbuffar dell'acqua 
fecondati* le tafi/eràn bumidc* o fece he, e tomi/e- 
ri fatto *pig'ierai kcofe del lenzuolo* che fon Rate 
per fumate , e di fi end ile fopra fiUa t a noia , & babbi 
apparecchiato gmma draganti disfatta inacquato 
fa$ e di quelle ungerai co le inani , che tutte diuentmo 
Immuto \ poi metterai anMj.dt queUe omUdi poluc* 
rcdicipn i che nella detta oncia fianotretàrpefidi 
méfchiof quattro d'ambra* e due di 7ibtttc*t fnt^a 
oncia demandali bianchì » & una quarta di garof ali 
ammaccati* e fubito come le roftfarimìomtdedeU 
la gomma > metterai k dette polueri * ecmeferan 
ben incorporati tv ficmcìinndjj che le rofeftan afemt 
te $ le metterai dentro icufc metti, e qnefià èunacofa i 
di moitégmil * e delicate odore * t durabile fecondò 
fono ben gouemati i cu fernet tu 

Acqua odorifera finitima « Ca p. 42 * < 

tStcqaa rofa nanfa* mùrtclla^cqnamofcata ano, 
lib. umettile in vua cocciola di rame fi agnato^ mc> 

Un detro on.u<iipòkmtdjttK diltu2ttf&ffato per 

feta* % 

. . . 
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feta , iniettò meip quattn , etome cit hauerni mtjj» 
nella tacciti* mettila ài fuoco , c fa che bolla iato che 
•manchi delle tre p&ttrvnài t feri fan* vn'acqUa bà 
mffima , dellaqml fé l't-mmo fi lattagli confortagli 
fp\riu>& il firn odot durag molti ftimi nettarono* 

Acqua d'Angeli*. Cap» 43* 
• Vrendi tre parti di mfe^edaedifiotdi nim>& 
vita di fior di melangoli fio* di mofttette> fiordi gt» 
ncSlra,jiordi rum (tuo cimette di tedio babbi ap 
parecebiato caneliafina » gatófàlii fandali bianchii 
ireos di kuantee tutte quefte cofe potucri%a,ma il te 
gnoaloe,e loftmtetagUamnutaineuttye le delti 
folnerijt detono mettere nel lambicco afk lo sfvo- 
io co i fiori niefcolatì infume, e come 4l*m bieco fai i 
fieno metterai in età felina lambite ad a fa fiori del» 
Imbianco, Che t fiori fUauo diritti > tfópt* teflon* 
ce, e l'altre polkeri »e come fera f afiata t acquattile 
non fta bruciata fatta con poco fuoco, e cenere fot tè 
U lambicco , fé notila vuoi far per bagnò maria ; che 
feri meglto.E la metterai iutmfiàfcho che fiafeopet 
to , e mettivi dentro storace , ambra , & vu poco di 
. . mufcko, e mettila 4 Sole per vinti dì, e poi la mute* 
fai, e fcà acqua eccellenti ffima t 

Acqua mofeaca . Cap. 4^. 
; Viglia lib.^.d' acqua taf a colata con garofalii afa 
qua di rofetltmofcareUelib.s.acqua nanfa lib.t. ac- 
qua di mortella tib. t.mifltcale tutte infume in un fi a- 
f co, e pigliane di quella tanta quanta vorrai far me* 
/tata* mettila a bollite in vnà facciola di rame Sta- 
gnata cS bel^oh& (ferace, legno aloe, et Un poto di 1 a 

' httla 
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nella fina, &ana lib*ud* acqua cotta , m^ptarpefe 
di nwfchiOt&altretanta ambra *& un quatto dipoi 
itere<iiciprjfina>tutti rcdotti in poluetc fmtliflìw* 
e come l'acqua farà fredda ♦ e colata per un drappo 
fattile , diflempera ledette poluen coni 9 acqua nel 
mor t aio >c mettila dentto vn fiafcofcopefto>etura- 
lo>e mettilo al Sole per due me fi , tferà buona ,m a fh 
chel fiafeo fi* ben turato, che non is fiate • 

Acqua per far i denti belli e bianchi . 

Tigiia on*6+di vin bianco buono» cimette dimori 
tellajcimctte delle moricbe,ctmette di lentifco^imet- 
tedi [orbe $ cimette d anciprtffo*an.on.$*balauflia » 
feor^a delle radici di mce y pitetro,glaf}a , [angue di 
dragona di dateri bruciate >r afe bianche in bottoni* 
canellafina ana on%ìpeSiifi ben ogni co\a , e mettaft 
nel lan/biccoyo in vna Horta di vetro adiHillarecol 
fuoco frane, fi\ì che ne fca tutta l'bumidità, e non 2F- 
filili pià,metti i 9 acqua difldlata in vna car affale den 
ira ne metti on.y.di polutie di comodi cerno bruc- 
piato, &on*i.di fangue di drago inpoluere , e tienla 
ai Sete ben tur ataptr quattro dì* rimenando fpefio* 
foi ti potratlauar i denti con tal acqua >cbe è le mi* 
gìm del mondo, e da gran prcncipi • 

Poluere da nettar , e far belli i denti»*. Cap.jftf* 

\ ?$ ia por cellette^ corallo bianco ^ana on.if. grana, 
pata4ifi.on*5.sàguedi4ragow 
laccavo fino cn ij. tartaro dimaluagiaon>u cenere 
diletifco,polueredt j?lean*on<s .di tutte lefoprafcrit 
tecofe farai poluere ciafeuna daperfe, elefawpaf- 
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fitr perfetta due mite poi le miHicarai infime , e co- 
me uorrai nettàr i denti * pigli* un fegato di pan* 
no di gyana^e fognalo in uin greco* omaluagte, eco* 
il detto panno bagnato piglia della polucre, e fregati 
idenn y$cpme fon ben netti* lauati la bocca col uin 
greco , 0 mutuati*.. * v . . '<•■ 

Per fermar identi , conciar le gengiue , e farli 
>-yi.. biacchi . Cap. 47. 
. • 'Cannetta gufali gègmo* maftici réfe alarne* ari- 
Sìolochia ritonda r batauftiafcor^i di granati > ofia le 
datteri^ mandale 4 ohue*j "angue ài drago , fai armo- 
niaco ana % efanne.pohcre , e frega i denti con quella * 
llegengwc ancora* e cty bauefseil cane aro nelle det- 
te gengiue >o altro male % lauiì( , pripia con V aceto bua 
no b anco> fallito mie balauste* & offa d'olmi e me- 
le > poifreglmftÌ€0fiM poker* d'alumtdi rocca 
bruciato* majlich& incenfo,c guarirà. % 
Ccmferua d? denti • Cap* d$# 
*P rendi fafigue didrago>alume di roccabrucciato» 
inctfo*maflici4alc,pelidcUaM 
t&anotuttibenptfthefettacc'^ 
caro rofatCjo col mdc^ ♦ : £ VlM 

> ~ Acqua di talcp^buon? a 

Gap» . ^p» 
"Prendi libra una dt talco * che fìa p 'é prefl 
nero, chednfyj cbé s'affamigli al fa 
lo più ebepotm r e penilo in una pila, efauitriata con 
cn^Àifalnmopefapt t#K* > * tyfyU pil* 1 e mettile 
nel forno di merlerà , 0 nella fornace di uetricon 
molto fuoco per dodici bore > ecauala $ & inaan- 

X 1 
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iji /ì /rerfrf» * dna la materia » e peHa m un mortalo dì 
bronco* e coinè farà peHa, metterai* in via r>eftm 
dt bue , e la pofa%ai in luoco kumido , e disfar acci in 
acqua , dirimenti. 

Metti il talco in un panno Uno graffo , legaiacht 
flia a largo , e mettilo in una pria a cuocere con le fai 
Ite dentro, nell'acquaie come le fatte] ar anno cotte ca 
Ma il t4lco, e fugala , molto ben con una touaglta net* 
fa , e mettilo al Sole , che non rffii alcuna bumdità , 
mquelh^pefialopin^ttilmente, epe fi potrà, e 
metti la poluere nella boccia di vetro , e mettila neh 
l'acqua fredda , m che l'acqua non entri nella hoc* 
eia > e co finta per due dì , poteaua l'acqua deldetf 
talco, per bagno mari*,.* * ; , ; . 

Olipdifliufciiio. Cap* 50. - 
Trend» olio de mandole, 0 di ben, Walegria , che 
f migliore» e mettila tvna caccia, di rame {lagnata ,0 
meramente in una pila bene inuitfiata, e met 1 tdètroj, 
l'olio non tajita acqua rofa* quanf è l'olio, piitp eflo 
fésche manco, e jet eia j cuna oncia 4' 'olio t arpe fi tre 
eli muffa y e tttetp la pila fopral fuoco foaue t ehjfa 

bollire » fin che fi a qua fi confumai a l'acqua , è leualt\ 

polla di vetro. ,fen^a alcuna gocciola d'acqua » e nel 
detto olio mei ter ai pie colombino tagliato fottilmen- 
#,efa che fiia co fi per tre dì>c prenda à colore roffo* 
tome ciò feri- fatto , rimetterai il detto oliom vvat* 
tra ampolla,e farà pei fettiffimaelio di mufebio. 

Oiio di imtfch io, &■ ambra- Cap. 51. 
- fa l'olio di anfibio ci mi éfopraima mn ((met* 
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terepiè colobino,( per ogni onda dell' olio piglia tu- 




ri pfita, ditlepcrala con l'olio,etnettùo in vna caraf 
f* ì $efi4bentUT4 ! ta,4 Sole per diftidlè [eràfatto. 
Otyo di i»oce mpfcatcy Oip. 52 • 

Piglia 4^ptifr¥!^%^P^m^kmtc<ite » 

the ft paga trovare* efitefmgrafìe h *pefiale Wpbq 
benenelmortato di bronco jniwetttlei» vnttazift 
di vetro groffo e neftila (opra, Ut bragiamma x*M 
che 4pcòapQCQ fifald\iwWl *Mw » |N|*NW« 

in $hm caneuaccia fonile, e forte, e mttUonel tmh. 

toretfjp. yfctrà w» AfWtf «£W torna apcflar Ut detta 
ptàa renata tifa cmHMM » H***k affida te ,e. 
torcere e ciò farat tante volte , che , p.ànonv efebi 
cofa alcun*, '& U dotto liquore* che évfcitoferbalo 
io y% w/o di petto mato t fb(4 l'oUa delle noci mo- 

s%ofa> ^ /e noci mefeate ^mettile nellam, 
bieco, 0 in vna ttortadi vetro, e me mm tmHwqv*. 
nìdee the fiavn d tofop*ale noci ,emett^a/bHiUa^. , 
re (opra ti fuoco , e c onitl Vtf W* fajfiwà * i he e/ce, 

alla prmt fortifica Ufuofo ^T^ttA^oMnm»,, 

e bcUofma è vnpoco p&fatfctfbffuelfitttotlfl tpfi\ 
citore*emcttiladentto,adiwcji*<>f*-t 
^ Olio di belzojno,ftorace . Csp» J ?» 
Vigka wa Hortot di vetrosa un lambicco colfno\ 

orinale, e metti dctroon.6.de beliamo poluert^at* , > 
tfoptaUdcttonutterai o%$MW*rena mamabuOi 
na 1 1 tanta acqua ardente che cuopra il belqoiqo » e 
¥artn<t,Potmem l'orinale, 0 la fiotta , dentro n'unv 

* . fi* 
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pila eh* al fonde habhtadue buone dita altàt'àrÌHa % 
metti dentro Connate y> UHorta* &émpi la detta pi 
la dell arena % emettiU fopr^fcrneOóà vèto%eche % t 
fuoco fta di carbm** metti un reciptttt ài becco del 
lanjb*cco> o della flortarèlajpt lìillare,per fedici bo- 
re, il fuoco per tè prime quattro vuol effeifoaue ><he 
ogni quattro Ime fi va accrefeendo, & affvltimaft 
fa foretffimOfetufa^dF^M^l'oliOfe laféataffred 
darete $ inclinatitiHè-teàrrai f 'acqua da parte >e met- 
terai Volto in un&éaàffidivctro • A queflo mede/i- 
mo modo potrai far Còtto di Boracele di tutu legom 
me*efe più né vórràìfàrejpbtrai moltiplicar efecón^ 
do il vafo,cbefempte fta tStà arena ^quanta la gom- 
male che l'acqua ardente tuopM i detti materiali. 

Olio d'oua nero ^ 'Cap. 54 

~ digita vn uafo di terfà inuitriatojche fia fatta co* 
me un corrtggiòlo > chabbia il fondo ftrett^e la boc- 
èa larga jcol becco, oucroun tegame >fenofi fu 0 1 a* 
pere il detto. E piglidi roffutnì d'oua frefca>e mettili 
neluajo che fta pienone mettigli fop*a le bone bragie 
hiue, e la fatagli bollire* fin che qua fi fi abbruccino , e 
qtiàdouedrai che la faccia dell' oua comincia far fi ne- 
rastra il uafo del f noto, c con un cucchiaio d'argento 
- premi Fotta * e fa u feir Tolto déntro un uafo di uetra 
j> il hecco del Uafo , e nanfe ne caua fé non poco olia, 
fé nonfofie cofi nero no farebbe perfetto, ecome farà 
c*uato,mettiloin un bicchier di tic tronche fta turato* 
e iaffdto Tipofare per dtecpdì > tonanti che fi met ta in 
lui uolto , perche lo guadar ebbe % tfaffatiidkcidìt 
nettilo di nòtte , fot la manina kuaii ilnijo cpfiVac* 

V qm 
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q*a dcUafon tana* refi e ri M faccia bella* * di gettila 
affeito. ' 

OhW\)ua d'altra guifa. Cap.5$. s 
Viglia oua f n fiche d*vn dì * t mettile a cuocere col 
gufeiihefa chefifaccin dure* canai toffumiy c disfa- 
gli in vn piattole mettigli in vna boccia di yetro> che 
fiagrojfa, efà chefiapiena* e lutala tutta con luto di . 
va dito alto * poi fora il fondo d % vna pila * e metti la 
detta boccia detroia pilache*l coUofe n'efea tutto per 
il buco della pila * e*l corpo retti dentro della pila , e 
pofa (a pilaf opra dui ferri % & il becca della boccia-* 
entri tra i dui ferree ficcherai due baSìonceUi nel col* 
: hdetlabocciacheper di làcafchi Colio , efotto i ferri 
metti *òna fcodctla riceva l'olio, emetterai nella pila 
/opra la boccia della cenere calda* e trebroze di fuo- 
corilqualcontjmueraico àifcretkneche nafta trop- 
po* ni poco, e l'olio al principio di fallerà molto chia- 
vo , e netto *epoib runetto , e come comincia brrtiar 
vfcirctpià nero* e cofi potrà raccoglier lo di tre forti* 
ettfemo difuo colore * e fatto a tjueSlo modo è il mi- 
ghortf di maggior per fettitmt che fi poffa fare. 
i Olioperconferuarlagiouentù. Cap. 
% figlia ouo d'vn dì* di gallina nera»e caua il roffur 
ine,e metti co quel un poco di terebin ina d'abe^o * 
<&: un poco di rnafltcipolueri^ato > e mijika infime* 
e metti un \ tegame nuouo inuitriato * e mettilo fopm 
la bragia morta* e cuoca fi finche torni in olio > e cola 
ti detto olw ì e mettilo inun bicchier di Vétro* e met- 
filo foprailuolto cofi fatfodifrefco>cbeèmolùobuo* t 
m cofaper confinar fa fdlt che non s'increfpi mi • 
^ l .Olio 
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GIiod'owa,editert:bintÌDa» Cap# 
biglia tenbintina d* uberai hiara % c netta e roffi 

d'oua frefch&Cvn «ff * e metnogni 10 fa tn vn vetta 
tmpaèìa dogli infime, e cuopri il vafo an vn vetro* 
.mitilo d Soie che ^ia tanto chi faccia vnatopena 
efifopra>e che la detta ctofla s aprai* alcun imco^tt 
di là vfcira l'olio, e con m cucchiaio d % argewo lo co» 
giurai 0 lo metterai invn vafr* di verro * e quando ti 
vafo fìa al Sogguarda che non io cfighal'ectju* , oil 
ferevo di notte M&Udettoolio è c<tn m bai fumo % t- 
fa belle carni del volto,dcl colio, f delle mani » >; 

Oliodizuceho* Cap« 58. 
Viglia delle yucche che fiend mature . ekuaneld 
trottale mettUefopravna pedane tta>t li(cta%dile- 
gno,e le faraidiuetar contrita pafta e metti iivria 
filachefiame%a>emtttiUfopral (meo , tbebclla* 
non troppo forte* e [opra la bocca della pilà metterai 
vn drappo netto, nè troppo groffo nè tr*ppofotole%€t 
fopra la bocca metterai al dxuppo della paSa delle 
%uccbe>e fopra *na fcodella che non efcail bollore^ 
a poco a poco maneggiarti la detta patta y e come cor 
nofeerai che quafi ha perfo Ihumtdit appiglia la detta, 
fafia y e mtttilt m vna emettacela che nonfiagrpffa , 
ina fi a forte >e mettilo nel torcitore ecaua toltole co* 
me far,àc%HatQ % mettihin vnacaccioltttamoua>efh 
the bolla fopra l foco >cht fi conjumi l acquee f e vuci 
€onofcere quando è con fumata ,gcti a dell* chofepra'i 
fooco, e farà Crepito feci fer a dell' acquaie quSdovtk 
fa rumore è vfcitafnof Setolo dot fioco che è fatto ; 
Cefi fi fmò fare lyijp denmgHht mn Ittccait tfMp 
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ta trofìa * finche fi può far co fi dell'alio de mandole 
. amare,dopò che fon pela tempeste . * 
. , Afar olio rofato violata , geJforaina, e i» 

camomilla . Cap. 5^ ; : > 

^'g/w olio dot tua fino » e lattalo con nucue acque 
1 cd'dhfQÌ mettm denttaifim che (tanpi&npocop af- 
fi* fagli fi ar ài in fufiQne fette di * poi Aj&o ? twa 
jCfildaia d* acqua per bagnomaria 9 pertrebort >poi 
sola KoUqgvn drappo in vn' altra va fo % e metti nel 
detto olio aifìor i frefcKhvnpoco pa$ M e cofi farai per 
fremite >e menni vafo con folio al Sole per quaran 
ta dì al fereno e poi colalo per va drappo fotnk>chfi 
te Ai nettofeìh^a i pori , poi mettila al fole per dieci 
ih yfCofifcraftngplare* tv* 

iloìGdoJilauarolio» Cap- So. 

TigUa vn catino e foragli il {ondo con vn ferro fùt~ 
(faxc turalo \con vn ha fiondilo * emettil 'olio dentro 
GQ9 taccia calda tanto fin che fia bianca > e ce fi fat- 
to folto fa tre cperat ioni cioè >feè lanata è freddo , e 
fé non è lavato J caldo* tforte 9 enon farebbe l opcr a- 
Umiche fa quando è lavato. „ 

* OJiodilcnckoperiUolto. Cap. 6u 
Viglia libra vnad* olio dilémtfcojboraee^tjafiich 
incenfamaon^mirrh^anielotSoYace ana quai.u 
Qgni cofafi peftt & incorpori in fieni e % e ponga]} w vn 
wafo é vetro w folio di lenifico^ e togli una cacaci % 
£fiwrf£i edewrofial acqua mila quale fi mettati 
vafo di vetro con folio a bollirebbe nongl poffa tu- 
t ràrel "acqua dentro >e bolla tanto che lepoluenfidnQ 
fafeje cola il dmoQlioconvn4 r appo difcta cremi fi* 
. * , 1 % Ha è 
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ya>poi tornala nel vafo doue i flato cotte, e metti net 
detto olio on^Je teff fantina d'abezty&vn quar- 
to d'opto dir oh di bottale cuOCafi tanto [opra ta cac» 
dola dell'acqua , finebeioio dt tartaro fi a andato 
infittito* 

Olio di lentifco cotto altrimenti, Càp.6%* 
Libra vna d'olio di mafitcì on. « . terebwttna d*a- 
betgp on.ij* mattici 5 bollire al fuoco tentone come 
comincia a bollir lena dat fuoco , e colato che è come 
vn balfamo,pcr ti votto,conferua le ca*m> e mànuèn 
la gioventù, mettendolo ogni notte al vi fo , e per die 
l'odor dell'otto èforte r mettilo al Sole, & alfereno % e 
mettiui dentro degli fibri de gigli bianchi , sfoglian- 
gli>pcr ttedì>eciòfwaì quante volte vorrai ecome 
verranno i fiori de* gelf omini farai cefi. Perche i 
fiori fon delicati , e per nfpetto del tutor Unmerai 
% cgni fecondo dì, e quel fen\à fiori è buon per il Ufcib \ 
e que fio con ti fiorii buon per le tinte , efempreco* 
me Imarai ifin lo colerai , co fi medefimamente co* 
me finirai di mettergli , fa gentil carne > e mantiene 
bcl vifv *egioucne-j • 

ulio di tartaro. €ap. 6$* 
Tigliagrepolagroffa de ùinbiaco,epe$ìala>efetac 
cia 7 e mettila in vna cuccala che fta due dit4groffa,e 
fa ibe fi faccia biaca alfuoco,eripeiìela,efetat;ciata 
e metti in vna /codetta nell'acqua che fi disfticcta>c di 
filila $ feltre,e l acqua difìillata metti in urì4Ymal& 
mettilo al fuocoyfin che tutta l % acqua euapoti>e> quel* 
la pa§a che re fiera metter amel mortaio > e la pe fia- 
tali tpsffi-aiperfeta, tqUaf a^rnche efcafnettim. 

»*_ DiQitizecJ fc>y Googl^, 
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Vttafcodella,t calalim "vn po^o /òpra l'acqua e ri* 
fùlueraJJi teltOyche fi chiama olio , e acqua di tartaro* 

A lume zuccarinocofififa. Cap. 64. 

^endiddfugo di limoni t albume d'ouod'vn dì > 
glume dt rocca bruciato quanto vn cecr»& altro tari > 
to xucaro candido, & impala ogni cof* infume , t 
laf aa ftecare, tft rà alumt^uccarino > e/c vuoi fare 
maggiore quantità piglia più detti detti materiali * è 
fa cornei ferino , e format panetti piccoli a moda di 
quelli del%uccaro#deUafopradettapafta. 

r -ModQdacconciarepurificarfoIimató.' 

Cap* • 65. .... 

Piglia libra wudifolimato , emettilo fopr a lai 
btagia decarbom chefia molto viua , e co fi fi cuoce* 
rà,e cuocendo fi fumerà^ quadofarà papato il fumo 
Jaràmto leutfi della bragta,tmettafiivn mortaio, 
effendo primamolto ben nettato, e poi ft pefli molto * 
bene »e còme fai à ben poluerrzato%a quefla libra vna ■. 
difoUmato fi mettan oti. 3 , d' argento vitto in quello 
modo . "Prendi l'argento vmo e mettilo mvn budello 
di montone ben legato che nanfe ne poffavfcircper 
ninna, via del modo,e mettilo a bollire in vna pignat- 
ta co l'aceto bianco ben forte^equado fera cotto il b» 
dello fi cani l'argento* freghi fi molto forte co lamo- 
lemdelpane,efalejfinchefiteuaidlanegr^rxa,pof 
mettaci in vn drappo bianco di Imo netto* e prenda fi 
vrìpuo ftefco d'vn dì , e faccife^bfi vn bucco che vi 
poffa entrare il detto drappo ce U'argeto,e turi fi il bit 
co con vn poco di pe^a , e metta fi U dett'ouo a fallir 
Hi ?. tta acquate tato bolla che datti duro, e c » , 
: ; 1 3 wit 

v 
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rfaràbedura,lewfi e tormfi a fregar* cónlfcìtifòti?" 
na del pane molte forte % e <p*ndùfaràbennctioiè fo* * 
mio^SHttalanegre^afi vudmetter infime tm il 
(ottimate in vrimortaio > e sepri menar avita màriò 
fin che fi a ben incorporata fon A "detto follimàto : poi 
figlia Ub.tj.de fai bianco ben ptfh,*fottitniiniepo1*'* 
Incrinato a poto aptmfrcgando > & motpàràndoìt* 
detto fole nel morivo tìrnsèfoUìtoato* e pafiàto tutto 
tnficàcydopò fwudfa^ tóem- \ 

do fempre avna min afor^a dèlia brucia, ttato fot l 
te , chebifogna batter bufapoìfa* (tra yikeSlo Modo 
sha da far biacbtffiiUo$poifi metta in vn Vafo é ter 
r4iìtuitmtomto*nelqudvàfr^^ 
qtiai *&q*à fi vuol mutare due y t> ire xwltcàl dì V jf?# * 
the fa dolce Vvcq** ,tsba da tafUr conia lingV4>* < 
quando farà tòlte è fatto > c buonore fi wolpofiir* \ 
afemgar e all'ombra, in panetti, e cofiafcimtofiemi, 4 
jcì aa per v far lo poi aUibjfogni> come accade • * 
Soflnifcro buono • Cap. ' 66. * 
In libra una di uin greco, metti minfufnmein tòt* 
caraffa f ementì d\fumac>w fluitano > papauere nero > 
oppio* falcotoune anacn4j.fewtotidi lanuta, papa- 4 
utre bianco ana dr^.cipert>Jegnù aloe,noci mofcat*f x 
galta mofcaw.anadragme due , tutte qutfìevofevo- 
gtioneffjcre ben pefìe>epolueri%4ttiefttacci*te,e /w- 
^sU nel detto vino , e fia bentuma la curafaconvn 
itr<4pj)o& con lapaHd,e piglia vnzcalctaiad acquQ* 
mttnudtiro la caraffatfopra il fondo della caldaia * 
%>* hibvivna tamia forata* w me^o, <& inqUtl bue* ! 
«nuiUoUo dill i caraffa , echela detta tuuola$$* V 

/opra 



dbyG Ogltìd 



.ì 



A R T O m 

fopralacaldaia,e<ofideut^art none dì bollendo f exit 
pre l'acqua > poi lana lactraffa, eiafaapofaretkt 
fcbiarifcbi * e vuotala ih vrì altra ca'r afa fcftfi quella 
danne quanto vnatiocem vino>om acqua* ti mede*' 
fimo effetto fa la demtiondcl gjmglmoucyo l'acqua 
della dijiillatton di quello cioè dcùc fomenti* 

Il detto* .< • » 
Semente diiufquiamo , fornente di papauero nero t 
ebiàcQ*gioglio>fcmedrfattugàMct difolatromag 
gtore >fcor%adt mandragora anao».uopptoquar.u 
noce mof ata nume.i.ogm cofa fi pefttbene, & infu- 
me fi mijiicbt » e t uno fi metta in vna caraffa con on. 
6. de acqua ardente t deduepafiate * eben turata la 
caraffa fi metta nel letame per vn giorno * & vtià 
notte* poi cauaft, elafcifi rtpofaret e come farà fchia- 
titafitrauaftm vn'altta caraffa, e melano ce fida 
per volta, e fai' effetto ptrfii hótt-.- » 
Acqua Egretta de vite bianca pot Jeuàreiì 

fole della (acca» Càp. 6 f \ 
f*g 1 ** Vagreflo dtvuc bmcà, e coita ti fale me* 
tilotn vna caraffaper tredì al Sole , che ben fi chini 
fctihpotdi quetlamitterailtb.u\m vn altra caraffa, 
e metti dentro on»ij,dt cuccato fino,& on«*di?ùcca» 
rocandt» diborace on.\.4n$eht ,on.% de porepttette 
o». s» ^■ ogmcofafiapmeri^ata y eletacciaìa t e là 
detta caraf. fi cometa vna caldaia con la paglia al. 
fondo i tnforidt dell'acqua che copra la meta della 
caraffa , e metti al foco la caldaia , e bolla tanto che 
mane Ha quarta parte dell' acqua delld caldaia , 
? M'agrefio- , & la metterai in vn altra ca- 
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raffiche vengaad effer piena dèi detto agretto, & i 
co fa fingùlare péitkuar il fyl&j* ; • 

Acqua de grafpi d^agrefta • Cap* 6$. 
digita de buoni grafprbianchìc'babbtanoi grani 
ojjut difilli* acqua per lambicco tj e di quell'acqua 
lauati ti vifùf e farai bella mra 9 e&clla pelle* ■ 
Acquadavifopcrdarilluftro* Cap. 69* 
figlia taro e laudo con molte acqut > e font dica- 
frate bolla m poco collane* poi piglia Fono d ? xm dì > 
fevuoi colore metti il roffo, & il bmico^efe non vi 
mtìti il ro@o 9 perche quefta acqua è per imbianchire , 
colorite* e lustrare la faccia, come farà ogni cofa rtoi- 
fiicata m(hme y di8tlla per lambicco >e metti\a in vna 
caraffa , e paffatii dieci dì adópr ala fecondo fi diffe 
Mila ricetta deUvfgut amento* 

Acquarti raffani per le tentigini * e far 

bianco il rifo . Cap* 70. 
Twdiraptcbe fi ano moltogróffe* Uuagli la ero*. 
fta,e tagliale w fette ritonde* e f opra ciafema fetta 
ne metterai il cuccare fino % e l'oua freghe <Fxm dì* 
diililla alambicco,& vfcird molta acquatone farà 
fuora ilfucco* eperò che Fbauerai fatta Iauati con la 
detta acquaie farà gli fopradetti effetti» 

Acqua de zucche per il vifo. Cap* 71* 
figlia le yucche quando comincian ad effer e du<* 
fesche fianlonglx, e gr offe fagliale* e piglia limiti- 
lo bianco , cavando fuori te fomenti metti le midolle, a 
ci '.fallare , invìi lambicco , ilqualcomeferà pieno pi* 
glia *n collo di ^HCcba , e vuotalo^ pelalo difuonjt? 
verfanon cirùìimeiue.eftahtto cqmvnafcatol* 
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Metti devtrt) terèbintinad 9 abe%%?fina > che arrivi a 
me%o del detto collo ^efoprala terebiutina ci mette* 
rat fin a qumdcci pictru^p Ifcie > perche come bolla 
h terebintina non efebi fori del lambicco , & il detto 
metterai dentro il lambkcoin m%o ben affettato > e 
con foco fuoco la di&Hlerai con difere trombe come la 
vorrai adoperare fa che efcailfuoc(h& batterai vna 
\ acqua molte bfUa>che fa ja cierà beliate la carne bia- 
•ca>& a ciaf cuna labiccata metterai vn collodi %Uc- 
cbk t e la ter ebimina 9 e nota ches % i ìtede fagli vfetre il 
v fuQco % ciò? Uff aria ripofar per dicci dì$nm*dopr ar- 
ia fc noe paffato ti detto termine xdopà the ferà \atta* 
Acquada vi (odi fatie bianche. Gap. jt. 
Prendi faue biandyc pelatele mettile mi vin bian- 
co* a molle per nane dhpoipeflale y e tornale nel detto 
vino*eprgliaiatte di capra, & wyo infranto* e fagli* 
■bollire col tane , finche i grani dell'orbo ftano rotti j 
poimfticainfhmc tutte le dette crfc± &g0ongmi 
t fti albumi i'ouafref che* e rmiiwata ognitìlf* bene % 
mettmindiftilUte , e fatta Cacqna Stia quindicidì 
ix*m$ obi fi adopyik poi fi potrà adoperare Aitando 
i l con qucllaichcfa éoniffima vpera • 
, Pelature per le panne*e Jcn ci gini * jCap.75. 

UoHafrcfche tm lagufoa fi mettano* ntolle nel* 
faatehauco fotte, fin che fi faccino molli, e di qucl~ 
kmficme con tafinapa polve ridata facci fi a modi 
de vnguento * be*fp*$o , e metùfi tifiti vifo % t Sii* 
tanfo ebe la peile fttràlaffrir* » queftapc latóre Ur 

y uerA mele parme^ele Wigflhji umMMt. *»" 
thi,inftemecQ 9 lcoÌQ» 

; * Pdai 
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: Petetore d'acquau. . Cap. 74, ^ 

Terebintina comune parti if$ te\ t bituma c?abe%* ?j 
V^o parte vnaietuocile in vn tegame motto con poca 
fuoco menàdofimpre a ma mano*con vn baSìohcel- < 
lo* e metti rn poco di ma flit i* etanta refina con, W- 
ecce , e fe vuoi conofeere quando ferà catto* mettine < 
vnpocrm vnafcodelìad acqua > equado vedrai che ^ t 
farà duro* e farà certe pillole dtirette> a fatto , cbtfe *% 
fvffe molle mettendolo in fu le carni non mdureria » e > 
feto bifogna,cbe cuocendo fi facci d uriche tirando fi ; 
• fi dtftaccbi con ipeh del luoco . Vn altro pelatorc* 

Terebintina d'abey^o parte vna, terebintina co* \ 
mune parti due mettile a cuocere f e come conofeerai f 
fiano cotte le bollirai per ifpatb d'un quarto d'hora, 
epoco ma co, buttandola dentro un poco di mattici, : 
e quado 1 ma $ìi àfono fu fi Uuagli del fuoco *e laffaglt 
raffredd are un pacp*poi butteri acquadentro%e taf- 1 
freddate che faranno * cauale dal tegame* e diSìirak *; 
molto bene, come fi fa un tortetio 9 poi tornale al fuo- 
co in un altro tegame affé maggiore $ cioé r pcr il dop- 
pio che bollendo la materia non uadifuori*e fncttcui 
dintrp unpQto di pece grecai quamdodèollor e sab r , 
ha\k\lda per fe, fera cottala matcrk\e fi può caua* 
re dal fuoco $e fi uuoì mettere m uh tegametto*cbe fi 
ferbt , efe gliuorrat aggiùngete mi poco dì cuccato . • 
candì fera buòn<r,& adroprai<ralkbi}ogni* 

; Vn'altrofèìmm r / ;. * 

bìglia calce urna fatta ccm£fatt$à'4 e legala in * 
un drapfomfiemecok orpfmettto 3 e metti al fuoco un , 
t^natiniùdiU^iua^comcbotiiìdcalailtuodrapM . 

,". nel 

. . . _ , . 
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yitlpignattmo a paco a poc*,e éiel drappo fi a benie* 4 
gate , e quando la talee sUng^ojTeri affloscia la lega* v 
tura i e guarda che non ci entri dentro lelefjiua, e fìp 
<tàlfthen tutta U leffiua, e tòme farà fitti a, mettila 
irruna fcodeHa,& adopera quando vorrai* ' 
l?6r Jetiar il7olc,e le panne dal vifo . Cap. 7 ^ 
* figlia mei crudo* heuito del pan biancone ditterà- 
'per agli con V acqua di fiume > emettiui vn poctrdife- 
mape^emèttilofo^ra il vifoperluttaianotte,$ìcm* 
Và tutte te macchie dette dtfoprasefarà bella carne, 

"Afe^Woiìacarnagion^j ; Cap. j6. 

"Piglia decorno di cerno , eiimafcli la negrt^a ir 
torma torno, fi che rimanghi bianco, poimettilom 
vmipila cbefibrugiin*nfprno,epeftalo, &j etaccio- 
lofomtmèntc* epigtià Itisi* della dettu potuìre, on.ù 
dtétkcca cruda > & onè u difòUimato cotto , * piglta 
yt*ejii materiàlìéen mescolati infime, e menigli de* 

troWafiUnumaì&emptiad'acqtiadM^ 9 
wtfcolà fortemente convn battone * e coinè fardi* 
b^m&ftolateinfiémeAemetterài al fuoco che botta- ; 
mvnim^poi lapalepo farete Vuota facqu'adefira* - 
mente , che venga fen^af ceri > e ciò farai tre Volte* * 
poi fcola tutta l 9 acqua,e le fecce \cht netteranno x atfon 
dtdèlf&jptla) piglienti con vn cucchiàio* e farai pa- 
nettkfopravna tauola,elafciagU feccare atf <Mibrxì K 
$oi*doprinfi , msf tendo fi]u ia faccia con vn drappo 
fottUcèiaitco con f atit/mu 
A ^rbelliflìmà carnagione. Cap. 77. 
f rtndifcimmadimele > biande d'ou a sbattute 
fortmmeinvnafcodella,e cwtferanno bensbat^ 
t . r? • . ime, 
< ■ 
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tute, piglia *na fp ugnale co quella afciuga tutte que- 
fte cofe > e tornala a fp emere nella detta fcodelìa , e . 
ciò farai tante fiate , che venghi ad ejfere cornac qua, 
poi mifiicalu con la f Inuma de mele* e come farà ben 
tnefcolata metta fi in fu la faccia, e fa che fi afctughiy 
poi piglia xna mollica di pane , & infuppala ben in 
acqua che i utta fi disfacci in acqua ,e con quella §Q» 
qua lauifila faccia, e la farà bellifjima. 

Pafta di fuàuifiimo odore da mettere in vafi . 
* doro. Cap# 78 < 

biglia mufco parte due, ambracane parte una, & 
ilter\o d'oldano della barbetta, t mollifica come fai* 
poi peitifi nelmortaio,cbe fia fcaldato [opra le cene- 
rt calde, e cofìpefii molto bene,e metta fi l ambraca- 
ne tagliatole peftififortem ete 9 e come fono ben incor- 
porati inficme, e mcttafi ilmufchio atti 0 che fi a ben 
polucn^ato, e nettato dalli peli bianchi, e cofi pefiifi 
ogni co fa infime mettendo del liquore imperiale den 
tro tanta quantità che bafti,ecomelapajìa fe à fat- 
tala metter ai dentro iuaji 9 doue deue&ar e, e quefto 
èia miglior che fi poffa fare di gran foauità , e ai pia- . 
ceuol odore. & è cofa da gran Prenapi • 
A far bianchii denti* Cap. 79. 

Viglia acqua di ulta , e mele rofato, & alume di 
rocca in poluere, e fa bollire, poi con quella acqua fa „ 
nati i denti con un Sìeccoc babbi bambagia intima* 
e uer ranno bianchi , e fepercafo legengiut ti nenu- 
fero bianche, e uoltjli che torna jfcro rojfe* piglia del 
[angue di dì ago, t mele rofato>efa bollire >poi laualty 
è torneranno rofie^. 

m é 
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Afarbianchelcmani. Cap. 8o* 

' V'glia fichi fecthi , e tagliali in peqy , e ponigli in 
vnàm acnn lefemole,& vino bianco buono . farina 
xtelle forcete delle mandole, e misi'ca igni cofa infit- 
tile , e falle bollire al fuoco per vn pecetta , poi con 
quelle bolliture fonati le mani, che verranno . 
Acqua de forbe che leua le crefpe del 
volto. Cap. 8r. 
'Prendi delie forbe ben Ragionate e ragliale tenu- 
tamente > e mettile a molle nel vm greco per tre dì» e 
tre notti al f ereno poi difìillaleper lambicco, e di tal 
acqua paglia vna parte , 0 due d'acqua rofa , e metti- 
le m vna caraffa j e metti dentro dkepc^ctti di ^y tC 
caro candido , elauatiil volto con que jio , e leuardle 
ercfpe* & ogni malitiaJ. 

Medecina per leuar le crefpe dal vòlto . 

Cap. 82.. : 
Trendifolfo vtm ptfio e fet tacciato, emettilo in 
Vna caraffa co l'acqua rofa,cbe fia qua fi piena, & il 
folfo metterai a difcmme, e fa che Sita co ft fette dì$ 
e maneggia ogni dì la caraffa tante volte quante po- 
trai , poi metti di quefta acqua in fui volto qua do an- 
drai a dormir e,maneggiàdo forte la caraffa che s*in- 
torbidifea l'acqua, e la mattina poi lauati con la det- 
ta acqua della cataffa che farà ripofata, e coft Inter à 
le crefye, t cofegrojfe, e fard la corneb anca . ' 
Acqua da volto che fa belle carni. Cap.83. : 
* Tifila una mifuf 'ad 'oro infranto emettilo abolli- 
re con t'acqua di fiume , e cornei grani f&rantw rotti 
& apertimettifeì danari di latte di capra , efei ou* 
< frefche , 



\^% L I B .R O , 
frefcbe>e mefcola tutto quefto ben infieme 9 y compatì 
■ tipa voftres alambinades % y pofarcttencada yuadot* 
^epenques deliri blane tfcafades* con vn poco di bar 
race % &angelot,e%uccarocapdi % c (era fatta. 
Acqua da vifobclliflìma. Cap. 84. 

Prendili Ics penques de al'%abara % e hmon groffo » e 
fanne pe^d'effo y cmedeftmamente dell' al t ^abara % 
e mettigli mvn lambicco co la copia de Lia chi d 9 om 
frefebeinfieme con le gufeia mifticate bemffmoconi 
limoni confai^ bar a* e dihiUa £ acqua * e lafiala ri- 
pofarej? quinti cri dì , poi mettila alvifo>efar$ bella 
pelle x e lucente* e quefta medefima acqua potrai fare 
de limoni foli conili albumi d r oua* & anche con tal- 
%aba?a fotayconle bianche d % oua > e fon tutte qutìle 
acque molto buone e perfette ogttvna d'tfie che fi 
faccia à quefto modo* e fa il mede fimo effetto « . 
Acquadavifo* * Gap. 8j, 

Prendi fpicche d % or %o tenere quando fono in latte» 
efafgranar i grani che (ian netti , e mettigli nel ioi* 
te di capra , e nelle bianche d* otta, e fa Cuqua per la- 
bicco>e paffaù i qumdeci dì mettila m fui vfo » e fai à 
vn gentil effettp y e di quefta mania a poiranfare l af 
qua 4e crefpini y y de verdolagucs ydi cofolida j e ci*- 
fcana di qucflt è buona .per ciò. 

Acqua da volto perfetta di biacca. Cap. 86. 

Viglia on*$*diJu*cca che fid finale cuocila jn, t>«4 
pattafadepafta al forno per menadi* poipeftakbe- 
ne e pajjai per letale mettila in una caraffa con kb*ij+ 
d'acqua de fiori di fambucoy emetti lacà&ffa al jfc* 
ie per otte uì 2 magii^da duèalajciarU 

Lui- 
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Uuati la faccia > &f aratti la carne cornuti 'cnitalh 
chiarate neffun potrltonofccrc che babbi tocjfo U bel* 
letio , e fc non potrai bauerc acqua di fambuco fallo 
ton i acqua difiordigauarera^&ècofa molto beila* 
Acqua che fàil medefimo effetto* 
■ : Cap#* * 87* 

fPrendi affi altero* de > gauei sm % borace % fanguc 
di drago anaGn.ii t * cw{orà*biacca ana me^o quarto 
polucriy* ogni cofa,tdttlempera con cito di mandole 
dolci* e col gr affo di gattina, e fenon uorrai mettere 
biacca ni gr a f rimettile a molle per quattro dì fieli ac 
qua nfa> poi fanne acquati lambicco conpoco fuoco, 
t quando vedrai the il lambicco cominciati a negri* 
teleualodal fuoco che l'acqua farà fatta, e potrai 
lauarti il uifo di quella di dì 9 edi notte aogm modo 
che uorrai* ma non la adoprar innanzi che p&ffipù 
otto dì j chc'l fuoco andrà uia . f 
Acqua da vifo« ' Cap. &$* *' 

^Piglia timoni** fave ficchete m etnie a molle in ui • 
no bianco, emettimele > oua,ehtte dicapra, e poni 
Ogni cofa a diflillareje quefia ai qua fa bello dmolto • 

Acqua da vifoche 1 fabello ftnza rughe . 

Cap* 8<?* 
* Viglia borace bruciato >eglafla polueri^ata an*om 
scorna draganti inter an< on.s*goma arabica quau u 
€%fòraqu4r.s*àngetotpo!ueri%ato>quaréU & ognica 
fa metter ai in una caraffa co li. lij. d'acqua de fior de 
gauarera,ct un fel di htfe> e fifa noue divisole non al 
feréttò ipòteòlàto fa bella U 

faftk èttucinrP^iu^ & è cofa boniffima . 

Acqua 1 
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ya>poi tornala nel va fa doue i flato cotte >e mettimi 
detto olio 0rk4.de tenbintina d'abezty&vn quar* 
to (t'oiio di rofa di bottai cuoca fi tanto (oprata cac» 
dola dell'acqua , finchei o io dnar taro fia andato 
infarto* 

Olio di lentifco cotto altrimenti $ Capi 61* 

Ltbra vnà d'olio di mafìio on. 1 . terebwhna d'a- 
be*z&o on.ij. mailici>fa bollire al fuoco lemo $ e come 
Comincia* botltr lena dal fuoco $ e colato che è come 
ya balfamo 9 per il volto % conferua le ca*ni> e mawten 
lagtouentù, w mettendolo ogni notte alvi fo , e perete 
l'odor d dr olio è forre, mettilo al Sole, & alfereno>e 
mcttiui dentro de gli fibri de gigli bianchi , sfogliane 
gli,pcr tre dì >c ciò f rat quante volte vorrai tcome 
verranno i fiori de'gelfommi farai cefi. Verche i 
fióri fon delicati » epernfpetto delcalor Imuterai 
% egrit fecondo dì y e quel fen\a fiori è buon per ti lifcià 4 
t qmfio con li fiori è buon per le tinte , e fempre co- 
me Imarai i fiori lo colerai , co fi medefimamente co- 
me finirai di mettergli , fa gentil carne > e mantiene 
bclvifi>egiouencj • - 

Uliodi tartaro. €ap. 6$. 

biglia grepolagr off a dcùinbiaco>epeflala>efetac 
cia 7 c mettila in vnacacc ola che fia due ditdgro{fa,c 
fa che fi faccia biaca al fuoco cripcttela, enunciala 
e metti m vna J co della nell'acqua che fi Un facciale di 
Sitila j> feltre % e l acqua ditti (lata metti in untìrinal^e, 
mettilo alfuocoyfin che tutta l'acqua euapoti>e>qucl* 
iapa(jacbcrefteràmctteraihelmortaio,elapefla- 

IW| rfaflz -ai per fetale qUa farina che e fcamettim, 
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VnafcodeUa 9 c calala in vn po^o (opta l'acqua cri* 
folueraffi tolio^che fi chiama elio , c acqua di tartaro» 

Alumezuccarinocofififa, Cap- 64. 

Vi codi dt lfiige di timoni » albume dt ouo d'vn dì > 
alume di rocca bruciato quanto vn cece*& altro tan 
to %ucc*ro candido, & impatta ogni co] a w firme , e 
laf uà ficcare^ e feri alume cuccar ino % eje vuoi fare 
nagpore quantità piglia più detti detti materiali , è 
fa come è ferino > e formai panetti piccoli a modo dè 
quelli de truccar o# della fopradettapafia. 

Modo d acconciar e purificar folimaca* 

Capè , * <5» 
. Piglia libra vna di filmato $ e mettilo /opra la* 
bragia de carboni che fia molto viua , eco/i fi cuoce-» 
t4$fi cuocendo fi fumerie qua do farà papato itfitm» 
farà coito leu fi della bragia à emettajti vn mortaio, 
ejftpdp prima molto ben nettato , e poi fi pefli molto 
btne>e come fai à ben polueri%ato%a quefia fibra vm 
di filmato fi mettati on.^.£argentoviuor in quefio 
modo . T rendi l'argento viuo e mettilo in m budello 
di montone ben legato che non fi ne poffa vfeirt per 
niuna via del modo,c mettilo a bollire in vna pignat- 
taio (aceto bianco ben forte>e quàdo fera cotto il b* 
dello fi caui l'argento* freghi fi molto forte calamo* 
lena del pance file, fin che fi Icuar à la negre^a > poi 
mtttafi in vn drappo bianco diltno netto , eprendafi 
vnouofrefco d'vn dì , e faccife$lifi vn bucco che vi 
poffa entrare $1 detto drappo coì $ argcto y e turi fi db fi 
co con vn poco di pe^a , e metta fi il dettano a bollir 

m vnap:l<?>w acquattato sbolla fhe diteti duro, te* 

**• - .- .... ^ .... - . . 
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ne f arabe duro, le ut fi e tornift a fregare cóntaMàliP- 
va del panemoko forte, e qu^Sofarèbennetme /*> 
Maio MuMUmegre^a fi vuoi metter infime ttih 4 
(otiknatoinvninortaio > eseprèfnenaravnamàìiù 
■fin che fia ben incorporata con il detto f allunato : poi 
piglt^bb^defal bianco ben ptfh,*fottitfkeniepoU 
lum^ato a poto afomfregando > & incorporando il 
dette fate nel mori aio tmtifoUìfoato» e papato tjrfttt 
tnfiemcydopà fivuoifregarmoi^ fortemente Mena- \ 
do fempre avna mm afor^a dèli* bracciantato fot 2 
te , chebifognabaucrbuònpòìfa &<t qàeSlo modo 
sha da far biacbijfituo$poifì imita in vn Vafo é ter 
tu mulinato tetto* nelqttd vafo fi metta tù^Mta- 
qual acqua pvuolmHta^dwe y vtrexrokedl disfi* * 
the fi* dolce l'acqaa $ e sha dàtaflar ton la ìingtia>t < 
quando farà dolce è fatto, e buonore fi puòlpofkrt \ 
afemgar e all'ombra* in panetti, e coftafciuttoftc^ 5 
fewa per v far lo poi allibi fogni > come accade . * 

Soanifero buono, Cap.' 66*;^ , >v > 
In libra una di uin greco, metti tninfufimè in Hktt 
caraffa femenù di fumar, iufquiamo> papanerenero > - J 
oppio JaUotmme dnaon.ij.femetitidi lattuca, papa* 4 
utre bianco ava dr^ciperojegnù aloe, noci moftate? * 
galla mofeataanadragme due, tutte ytitftèwofe Vo- 
gliane (fere benpefle>epoluerìtytt,efc tacciate >e 
ste nel detto Vino , e fia ben mma la cura facon ìm 
tirappOit tonlapafìd,e piglia vnacaldaiad acquaie 
meritu! dii ro la ca raffafopra il fondo della caldaia > 

h.ibùivna catwtaforata'm mfi(ò, <& inqktl bue* 3 
<*itud collo d'il ; caraffa , e che la detta tunol* Sii* V 

Sopra 

. Digftized by Googl 



<L V A R t 0* ìtf 

fopr*lacaldaia,Ciofi deue Slare noue dì bnlkndofm ' 
prel'acqua* poilaua Iacaraffa, eiafiaiapofarechi 
fcbiarifcm,t vuotala ih vrì 'altra cara fu >ediqueflù 
danne quante t>nanoctin vino >om acqua. Il mede- 
fimo tuttofala decmmdtl goglm omo l'acqua 
deUadifiiUatmdii^UmèddUefemmU 

Il detto».' » : * 
Semente di tu? piamo , frinente di papauer onero % 

tbiàc^giogUo^emedilattugàytadicidifolatroniag 
gtore > fiorai di mandragora and op^uoppioquar.u 
noce mofa t anume.uogmcofa fi perbene, & mfte~ 
me fi mijiicbt » e lutto fimttta in r>m caraffa tono». 
6. de acqua ardente , de due pa fiate i> <rfej« turata là 
caraffa fi metta nel letame pur vn giorno ♦ *»»<* 
«ottf » poi caMa/» , e lafctfi rtpofara e come fatà fcbia* 
titafitrauafim m'alita caraffa , e meta noce fida 
per volta, e fai' effetto ptrfet hàr<_- *• 

Acqua dagrdia devitc bianca per leuàreiì 

fole della fucaa. Càp. d? ; ' * 
VigluVagreflodtvuc biacd t ecaUaUfugOiémet 
tdom vna carafaper tte-dì al Sole j che ben fi chiari 
fcbhpoi dt quella matterai té. u .in vn altra caraffa, . * 
e metti dentro on*v t .di %uccarofino t & on. *di%ttcca- 
rocandu diborace on^angetot . cn.% de porchette 
on. l*& ognicofafia pokerista >efetaeciaia> e là' 
detta caraf fi carnei* una caldaia con la paglia at 
fondo i f ^ infondi dell' 'acqua che copi alamela della 
caraffa , e metti al foco la Caldaia , e bolla tanto che ' 
mane i la quarta parte dell* acqua della caldaia , 
! * & la metterai in vn altra ca . 

: l 4 raffag 
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\affa,chevtngà,adeffcrpienad^ 

€ofdpngolarepérkuarùfoh^m 1 * 

Acquadegrafpidkgrefta» Gap* 6$. 
<Pighade buoni grafprbianchì c'babbiawt grani 
graffiò dijhlla acqua per lambicco > e di quell'acqua 
iauati ti vifo, € farai bella etera, ideila pelle* * 
jftcquadavifoperdarilluftro» Cap. $9% 
Piglia tare t laudò con molte acque > e latte dtcfr 
pra>e bolla vnpoco coUatte,poi pigUa huo d'vn dì* 
fe vuoi color e metti il raffi), & il biancone f e non vi > 
metti il ìóPoiptrche quefta acqua è per imbianchite v : 
colorite* e lustrare la faccia, come fa rà ogni cofa fHi- 
fticata m{ieme>diBtlla per lambicco^ mettila in vna 
taraffa , c zaffati i dieci dì adòpt ala fecondo fi dffi 
Mila ricetta dillo fgur amento % 

Acquadi raffani per le lentigini * efar 

bianco il rito . -Gap.. 70. * . j 

Tredi rapi che pano moltogróffe* Uuagli la ero*- 
ìia > e tagliale in fette utonde> e f opra ciafeuna fetta 
netmteraìil^uctaropnB % eVouafre\che <tm due 
distilla alambicco,& vfcìrà molta acquattine farà 
juorailfucco, eperò che Chauer ai fatta Iauati con la 
detta acquai farà gli fopradetti effetti. 

Acqua de zucche per il vifo. Cap* yu 
figliale yucche quando comincian ad efferedu- , 
te^he panlongbe, e groffe fagliai* > e piglia il midol- 
lo bianco , canario fuori lefemtnù metti le midolle a x 
difidUrc f jn.tr» lambicco , ilqualcome fera pieno pi^ ^ 
glia vn collo di^uccha , t vuotalo^ pelalo difuonjb Zi 
Vctibnoz ùrtftiwcme>epafw " 
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Metti dentro tenbimina dfabesgofina , che armi a 
ìne^o dei detto collo ,efopra la tercbiutim ci mette* 
rat fin a quindeci pittru%%e Ifcie > p$rche come boli* 
la Hrebintma non efebi fori del lambicco , & il detto 
metterai dentro il lanMcco in m$7j> ben affettato , e 
con poco fuoco la diHHleraiton difare tmne*e come la 
vorrai adoperaref a che efea il fuoco<>& batterai vna % 
acqua molte falla jche. fa ja cierà beliate la carne bia~ 
caiefr a&afcma labiccata metterai vn collo di ^uc- 
cbk t e la ter ebintina,e nota che s'intMe fagli vfcitreil ; 
fuoco,ciòtiaffarla ripofar per dicci dìxnonudopt ar- 
ia fc noe pacato ti detto termmadopò che ferà fatta* 

Acqua da vi fodi faae bianche • Gap» jz. 

Prendi faue bianda pelatele mettile nel wfl bian- 
co k a molle per nane ilhpoipeflale,e tornale nel detto 

vin(ht pìglUi4tt€ éicapra % &ww e fagli- 

èoittre col latte, finche i grani dell'orbo fiano rotti , 
poiwfticainfremc tuttele dette cofe y <fy#$giwgiui 
t fei albumi d'ouafr efebo, e misi te a ta ogni à fa bene % 
mettivi * difixIUtt ,ef ma C acqua Stia quindici dì 
imr^obefi adoperi* poifipotrà adoperare *kiìmdo 
il tosto con qucllatfbefa èoniffima opera » 

. Pelature per le panne*e iencigini 

Vonaftcfcbe con la gufa* fi mettano* molle nel* 
XacmbiavxQ fofttìfìn che fi facmo molli, e di quel~ 
k inficine con ta fenapa polneriT&t* fa&ifi a mod* • 
de vnguento > betfptffo , e mettifi infoi vip* , t Ri* 
tanto chela fette fotrèjofrire , quefiopt latore h- 
tuttele panne*ek tentimi, fi mo#MWc W* 
tfoCinfiemcolcmr 

•- \ ■■ ' 
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Pelatore d'acqua^. Cap. 74* ^ 

Terebintina comune pani ij* teu bituma d 9 abe%* 
%o pa rte vna* e tuocile m »» tegame motto con poco 
fuoco memdofcmpre a vna mano*con vn battone ti- 
lo, e metti vn pocà di tnaftith Manta re/ina com'vrt. 
cut ,f/{ vuoi conoscere quando fe^à cotto » mettine 
•x>n poco in vnafcodtlìa d acqua , e quado vedrai che : 
farà duro, (farà certe pillole durate a fatto » chefit - 
fvjfe molle mettendolo tu fu le carni non indureria , e 
peto bifogna*cbe cuocendo fi facci duro % cbe tir andò fi 
fi dittai chi con i peli del luocù ■ Vrialt ro pelatore* 

Terebinti™ d'abe^o parte vna , terebintina co* 
m un e parti due mettile a cuocere , e come conof cerai 
fi ano cotte le bolltraiper if patio d'un quarto dbora 3 
opoco ma co, buttandola dentro un poco di tnaSiici 9 
e quado 1 maslicifonofufi Umaglt del fuoco* laffaglt 
raffreddare un poco >p 01 buttegli acqua.dcnt*o%e raf- 
freddate che far anno > canale dal tegame e distrale 
molto bene, come fifa un torttUo>poi tornale al fuo- 
co in un altro tegame ajfdi maggiore * cioè.per U dop* 
pio che bollendo la materia non uadi fuort$e tnettcui 
dtntro un poco di pece grecale quatodotlboUorcs'ab 
bàjierà da per j % fera cotta la materiale fi può cana- 
te dal fuoco, e fi uuol mettere m; uìt tegamctto>ckcfi 
ferbt , efegliuòrrat aggiòng^u mpocodi ^ccaro 
candiftrabuònto&adropraltralUmjogni* 

\ Vn'altropAmtié ; 

Tìglia calce urna fatta còme fama y e legala in 
un drapfo infime cou orpimento^ metti al fuoco un 
pignatum di Ujjiua>c come bollita calati tuo drappo 

nel 
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mlpìgnatttno a poto a poc<*>e rfeeV drappo fi a ben le* * 
gate > e quando la talee s'ingoerà affloscia la lega* K 
tura f e guarda clx non et entri dentro le leflìua t e fa 5 
*h?l fi ben tutta la Ufi**** e come farà fatta t mettila 
tnvna fcodeUa^ adopera quando vorrai* 
Vtv leiiar il 7olc,e le panne dal vifo. Cap. 75» 
* figlia mei crudo* lieuito del pan biancone dtttem- 
f eragli con X acqua di fiume, emettiui "un poctrdife- 
mape ^méttilo fo^ra il vifo per lattala notte \eicua* 
ira tutte te macchie dette dtf oprale farà bella carne* 

"A £*r*birona carnagione • Cap. 76. 

^Piglia decorno di cerno , riimajgli la negre^a* 
ìorno a torno, fi che r manghi bianco, poimettiloirr . 
vnupila che fi brugiin vnforno,e pellaio, éfetaccio- 
lofo talmente, e pigtià lib*ì* della detta polutre, «Mi 
dtétkkca cruda > & otu i. difoUimato cotto , -e piglta 
qaefii materiali ben mescolati infime, emettigli dea 
troi^apilamoua^&emptlad 9 acqaadicifterfra,e " 
Wffcola fortemente convn battone * e come fardn 
bènmèfc olate inftéfaeM * metterai al fuoco che hotia- % 
va tm ho ra tfoi Ufi ale pof ireje Vuota l'acqua dcflra* * 
mente , che venga f m^afecci > e ciò farai tre Volte 9 * 
poi fc ola tutta? acquaie le fecce % che tetteranno "al fon 
dtdeUàpilaì pglievaicon vncucebiato, efaraipa- , 
net ti, fopravna tauolatflafciagli feccare aU'ombra* * 
poi adoprinfi , mettendo fi fu ia feccia con vn drappo * 
fothle bianco con t'acqua^ • ' * ' 

ÀfWbelliffimà carnagione. Capì. 77. 

Prèndi feptuma dimele -, biand)? d'oua sbattute 
formrrtme invnafcodeUa^ cgmt {tramo ben sbat- 4 
" , ' tutti 
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tute, piglia ma fpugna>c co quella afduga tutte qu£, 
fie cofe , e tornala a fp remere nella detta f modella , e . 
ciò farai tante fiate, che venghiad effere cornac qua, ì 
poi miflicala con lafihiuma de mele, e come farà ben ; 
mefcofata metta fi in fu la facciale fa che fi afciugbi^ . 
poi piglia ina mollica di pane , & infuppala benm 
acqua che i atta fi disfacci in acqua , e con quella ac- 
qua lauifi la faccia, e la farà belliffima . - 
Pafla di fuàiiiflìmo odore da mettere in vafi . 

doro. Cap* 78 , 

fàglia mufeo parte due, ambracane parte ma>& 
ilter\o d'old ano della barbetta, t mollifica cerne fai, 
poi peitifi nel mortaio, che fi a [calciato fopra te cene- 
n calde, e cofipefii molto bene % e metta fi lambraca* - 
ne tagliatole peftifi fortem ete,e come fono ben incor- 
porati infieme, e metta fi il mufehio tétto, che fi a ben : 
polueri^ato, e nettalo dalli peli bianche * <ofi pefiifi 
ogni cofa infime mettendo del liquore imperiale den 
tro tanta quantità cbebafti,e come la pafta jV< à fot* 
ta,lametteraidentroiua]ì,douedeuc$tare>e quefto „ 
èia miglior che fi poffafaredigran foauità , e dipia- < 
ceuol odore. & è cofa da gran Prenapi • 
A far bianchii denti. Cap. 79. 

Tigli a acqua di ulta , e mele rofato , & alarne di 
tocca in polvere, e fa bollire^ poi con quella acqua la* . . 
nati i denti con un Sìecco c babbi bambagia me irmi > , 
e uer tanno bianchi » e {e pere a fo legengiue tiuemf<* 
fero bianche, e uoltfii che torna jfero roffe, piglia del 
{angue di drago, t mele rofato^efa bollire ,poi laualty 
ètornerannorefie^. 

- 

> 
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A far bianche le mani. Cap. 8o* 
Vtgtta fichi fecthi , e tagliati in pevgi , e ponigli in 
vna m a con le femole*& vino bianco buono * farina 
-delle forcete delle mandole >emtflica ogni cofa infa- 
me , e falle bollire al fuoco per vn pe^etto , poi con 
quelle bolliture lauati l, mani, che verranno . 
Acqua de (orbe che leua le crefpe del 
volto* * Cap. 8r. 
Trendi delle forbe ben frazionate e tagliale menu- 
temente* e mettile a molle nel vm greco per tre dì% e 
tre notu al fereno poi dtlìillalcpcr lambicco, e di tal 
acqua p<gha vna parte , 0 due d'acqua rofa , e metti- 
le m vna caraffa > e metti dentro dite pe^et ti di truc 
caro candido > e lauati il voltò con qui fio , e leuarà le 
crefpe,&ogatmaliti*S. v . * 

Medecina per leuar le crefpe dal volto • 

Cap. 82,. ' 
Trendi folfo viuo pefto e fet tacciato , emettilo in 
ma caraffa co t'acqua rofa 3 cbe fia quafì piena, & il 
folfo muterai a difcretione* e fa che tttacofi fette dì, 
e maneggia ogni dì la caraffa tante volte quante po~ 
trai y poi metti di quefla acqua in fui volto qua do an- 
drai a dormii e,maneggiàdo forte la caraffa che s*in* 
torbidifea l'acqua, e ia mattina poi lauati con la det- 
ta acqua della caraffa che fard ripvfata, e cofi Uuerà 
le crejpe, e cofegrojfe, e fard la come b anca . ' 
Acqua da volto che fa beile carni . Cap*8j. : 
- *Pi$lia una mifura d'oro in frantoi mettilo abolli- 
re con l'acqua di fiume , e cornei grani feranno rotti 
& aperti metti fei danari di latte di capra , efei ou*\ 

frefebe, 
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frefcbe>e tnefcola tutto queflo ben in ficme^y compari 
• tifia voftres alambtnades % y pofarewencaaa yna dot* 
%e penques deliri blaneefcafades* con vnpoco di bo^ 
race*& angelot % t ^uccar a ca$dt % c (era fatta . 

Acqua da vifo bclliflìma . Cap. 84. 
, Prenditi lei penques de ai-fattura* e hmon groffo % e 
fanne pe^i d'effo >e medefimamente dell t al i ^abara % 
e mettigli m vn lambicco cà la copia de bìachi d'otta 
frefcbe infume con le gufcia mifiicatt beniffimoconi 
limoni con£alfabara> e diftiUa V acqua x e lafiala ri- 
pofarcj> qujindecidìj poi mettila al vifo , efarj bella 
pelle x e lucente* e quefia medefima acqua potrai fare 
de limoni foli con gli alburni d % oua> & anche con tal* 
? : iha.r a fola, con le bianche d'oua, e fon tutte quitte 
acque molto buone e perfette og* ina d'ifie che fi 
faccia à quefto modo* e fa il mede fimo effetto * 
Acqua da vifo* 4 Gap. 8f« 

Prendi fpicche d'otto tenere quando fono in latte* 
efafgranar i grani che (ian net ti > e mettigli nel Ut* 
te di capra , e nelle bianche d*oua. e fa Cccqua per la- 
biccoye paffuti i qumdeci dì mettila m fui v;fo * e fatai 
vn gentil effettore diquefta maniera poiran farei al? 
qua de crefpini y y de verdolagucs y di c Sfoltila * e ti** 
fauna di queSìe è buona .per ciò . , 
Acqua eia volto perfettadi biacca. Capt : 86. 

Viglia 0ìu6*di4^acca che fia fina* e cuocita in t yna 
P a fWJff^ al forno per m%o dL poi pefiMobf- 
tte e paffalptr,\£ta À e mettila in una caraffa eonbb^ij* 
d'acqua de fiorì di fambucoy emetti la caraffa al Sa* 
i?p or) otte uh ma guarda di bc lanciarla. affi 

* 1 Digitized by GQOgle 
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lauati la faceta , & far atti la carne comun xrrìtalk 
chiarate nejfun fotrì^onofeere che babbi mffoUbet* 
lenone fe non potrai bau ere acqua di fambuco fallo 
con l acqua di fiordtgauarera^& è cofa molto bella. 
Acqua che fa il medefimo effetto. 
. • * Cap* • §7t 

prendi ctifìalta*fìar de gauet era f borace , fangue 
d* drago anaon.iu cqnforà*biacca ana me%o quarto 
folucn^a ogni cofa^dtilempera con olio dimandole 
dolci* e col graffo di gallina , e fenon uorrai mettere 
biacca ni graffo,mtttik a molle per quattro dì ntllac 
qua rvfa, poi fanne acqua a lambicco conpoco fuoco, 
e quando vedm che il lambicco cominciar X a negri- 
reltualodal fuoco che l'acqua farà fatta* e potrai 
huarti il uifo dt quella di dì, e di notte a ogni modo 
che uorrai> ma non la adoprar innanzi che paffipo 
Otto dì j chc'l fuoco andrà uia. j 
Acqua da vifo« ' Cayv i& ; 

Viglia limonile fw ficchete m etnie a molle in jrf • 
no bianco * emetimele , oua,c latte di capra, e poni 
Ogni cofa a diftillare,e quefìa acqua fa bello ilmolto • 

Acqua da vifoche 1 fa bello fenza rughe • 

Cap« 8<9* 
>. Viglia borace bruciato** glaffa polueri^ata amon* 
S.goma draganti inter an n on.s*goma arabica quar. u 
€$f ora quar ,s*àngetot poluen^atOxquar.u & ogni co 
fa metterai m ima caraffa co li. iij. d'acqua de fior de 
gauar'era,ct un fel di hue> e fka noue dì ilSole non al 
fereno , potcolala 9 por un drappo netto x e fabellaia 
fattèk ì tHcììite fe^ìu^e % é* è cofa bomjjìma . 

Acqua 
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Acquàdavifoper affottigliar la pelle * 
grolla . Cap. <?o. 
Tiglia aceto forttffìmodi umgreco , e difiiUalonel 
lambicco diuetro , e non cattar molta acqua ,fenon 
the fta tanta che po§ conofctre d'ìmerne tratta del- 
le tre parti 'una, e della detta acqua potrai mettere 
di dì, e di notte, quandafì piacerle lattati ebefa la 
opera tione fopr a ferina, ' *. 

Per leuar l'ardore del vifo. 
-■ < . Cap» pi* 
Come Bàia carne afpra e tiratala dotte arde ungi- 
la con l'affonda dt gallina tncfiolata con mele, e qui- 
do il uuoi lattare , laua con P acqua dell'albume deìr 
i'oua sbattutelo neramente coni acqua difemolàcbe 
labbia dato un bollo* 
lat:e virgipal buono perle macchie del ; 

. ' vifo». Cap. 92. .j 
Trenàilitargirto pe{ìo fottitoeme oru iiij. aceto 
bianco on. 6. epa mef colato infume , edificato per 
■ p!SR<k poi piglia falgemma péuerr^ato on. i> acqua 
chiara, otu 6*mefcotail {ale con l'acqua^, poi ftam 
mesciate tutte le due acque infieme , e f ubico ver ran- 
no fimili al latte » e di qudto latte fta fregato il luoco- 
flotte faranno t porri, 0 dotte farà l'ardore 
vedrai bcriiffima operatane*- . . • , . 
latte virginalche fa la pelle luftra , e fletta^» 

lemacchie. Cap. 95. 

Viglia margino d'argeto polueti^o fotttlmcnt* 
.'e mettilo nell'aceto biacom ma pila x e bolla fitt 
the fi confami la tcf%ap arte, poi diflilla perfcltw»* 

- . » • 

* • 
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ftrua\a r M' aceto v*glb»fljeron.6. rettogli fal- 
gemma polueri^ata, olio de yucche, borace ava on.u 
meo fo bianco on. ij. acqua rofa on>i. e mimica ogni 
cofa infume in vn vafcello con l'acqua de fontana et 
olio fopr adetto i e bolla fin che fi confumi l'inccnfo o 
poco puu poi colagli» e difiilU pelfeltre , epiglia quel 
thecUeclmroemcttinclvafodivetro , e quando ti 
fonai lattare piglia quefìe due acque ana > e mettile 
infieme^fubxiofifarà come latte che fi chiama lai* 
te virginale, e non deui pigliare delle dette acquei 
congiongerletnftcmefenon tantoché èaflaper laua 
te, "ogni volta che le pigli, quando bauerai dibifogno , 
e quello è vn belletto fingolare perii vrfo chefalt- 
fcia, e chiara la pelle , e netta il, vifo de tutte le brut 
ture, e macchie cc\amolto preciofa • " . 

Per quel le c'hanno la pelle che non può «off rie 
ilpelatorcj . Cap. 94. 1 
vi quefte tali Infogna lauarfi col fapone con.U 
colatura difemola , fé la carne fi pela potrai pyende-. 
re olio di tartaro , eque fi a è regola generale a far 
belle carni. Ancor a vi dico che tutte le medicine non 
vaglion quanto queflo a lauar le lentigini , equalfi 
fta macchia del volto . Efe vuoi pelar il -pispiglia 
boracc,& argento vino , emefcolagii ben con vn po- 
to di chiara d'oua , e menali molto ben in vn mortaio 
di pietra ypoimetteteuigliinful vifo , eteneteuigli 
nnpocd, quanto batti dà leuar la pelle, poi lattate - 
uicon la colatura difemola , equefìo pelame è mot? 
to buono a leuar te lentigini » e tutte l'altre macchie 

- delvifo. , - ; 
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A far la facci* chiara com'vtì òcchio, t, 9 è; 

•Prendi xmaeàraff^emeitìnidenttò olio dtlenti- 
fco chefia mi^a» & ali rat anta acqua rof*> e pofata 
*l Sole per twua dì,& alh^renai& binidìlasbat 
aerai alntenfei Vóltetfà'dola far affa ber, turar a poi 
Vuota tpe/ìa materia detto vn catino , e cauerai fa 
' Irò con vn cucchiaio 4' urgente » e mettilo iti vn alba- 
rello di vetro,e feri come balfam» e mettiui vn poco 
4t%ucea*o b$co$m<& *» poco tf» borace tutto poi* 
*eri%tto,e la notte te ne metterete il vifa e la mat- • 
fina lauarete coni 'dcqua t e poi fi u fate ut, & batterei 
te il vtfo «mt'ìmfpcccW lucente chiaro » 

Stiramento innanzi fi metta il belletto 
alvifo* Ccp. ?6. 

Tigliafei ouaftefcbeetvn dUvn dena, d'alume di 
tocca ben polUi^atUfe mettim magrafcodeltà*& 
ini sbattile molto bene fi* che facci la [puma che fi 
poffa buttar dtBafcodellaconvna mano , e pigliala' 
detta fchiuma in Ima mano con Mft ùcci/tato» e met- 
tila [opra Imli della feodetta fin che ft feceki all'om- 
bra & alt .me* emt fard ben afciutta nefatàipok 
me t eferbal* in pafo di vetro » e come vi porre ite 
fgurare iimfo prendi i>n drappo fot ale di due pie* 
gbexmettmi tanto quanto vncece con l'acqua di fin 
me,efgurateni molto bene Hpifae dal} a pocòlaué* 

tettili vifo con NCqna , poi figliate dell'acqua d' ac- 
concio cerne quella di taro dtne altre volte , epinta* 
teui con quella con vnpoco d'argento j poi fiuffatem 
ti vifo coni' acqm caldaio co\yo^to fiato,nondtme- 

V? ioti l *cyua calda farai miglior ln$lw # 

Poi- 

/ 
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' Poluert dafgurariltifor - Cap* 97* ^ 
• Ttgfatnt+dtfogtMli* emtttgUìtntotlenettim 
pw % t**m fe unno molli leuagU 4* petie* tfe&àgU 

\aito*fibfà % epe fi agli* efetacaati, efrendi quarto 
yno de hemodattoli , botate* àngelot ana , x ui Carù 
€*n4h cuccai 0 fino aria quar, s* péftaògwìéfa, f 
uw* y e mifttta mftcme che fari V** buòna fólte ff 

per forare k carni. * 

Pohiere per fgurar la faccia • Cip, > < 

Ttgtta fognali parti due*btgt patte pna % feftaffi 
tfetaeàaglifattilmete, e piglia qucBi 1 & mpaHagU 
con gli album 4'oua,e poi fanne pallori we,. tmètuXè 
fopra vn % *ffc netta che l'vna mntcciìnV altra inluo 
1» dotte non vi entri Sole*nè ana fcòperta^eàniéf a- 
y anno fixibejf orbigli con vn panno nttto.? coMètitì 
r4Ìf*r deUapokere,pigliadue Otri pallet K>fpe$<£* , 
tifo fet acciai* * poi piglia della detta (polvere, e metti* 
la mvn drappo de Uno fot tilt: > e tmn* mólto bene, è ; • 
figlia vntlbktoiG d'otofrefco à'vndì, t botilo moU 
\o font a una rnanot>epoi piglia argento sbattuto co* 
t'acqua, emettilo in vnd'«ppo\ottile ^e pofalotnfa 
ia faceta 3 comefa^ che g\à l'^bbtawo feri to partì* 
ilarmente* in <*Ur e ritein de %U far amenti * 

Muta per leuar il Sóle della faccia delle man* 

c4cl collo, Gap, 9^ 

0 Viglia onc* a me%a de fugo di gigli bianchi , & aty 
tretaèto dell' 'olio t art ar Oy quarto vnct dctCoLódi ft r 
napa^quaria vttt dtll 0 to di tnugia quarto Vno.deiw 
4 olio di Unttfcò * quarto vno* dttfolto <t*oua neg * oL 
quatto vm d'argo to Vinche fi* tò con la {Un \x 
i: K i a * \ 
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a digmnp la mattini, poi fian incorporati glieli} còl 
fugo a poco a poco, e come fono ben mifticati ci mette- 
fai del tic* derame un poco , che fi a ben polu erigalo » 
foifiepera co Torinaun poco della mplenade Uemto 
0 miflica cole dette cofe, e fìid ogni cofa i ma pUa iw- 
uitriata e dagli un bollo, poi lafja ripofar$tre dì poi 
mettetiui di questo in fu le manijn fu'l collo $ tre not 
ti una sì,et una nò*c come la leuerai tana con l'acqua 
di f emola bolbea>& al collo metterai dell olio di tar- 
taro, & alle mani gr affetto di capretto, e come farà 
efeiuttoco un pano da bucato, è ciò fifa al te podi pri 
tnaucra , e tonfi uuolfare Je no» una uoUa almefe % 
Mutam|rabili£lima./ Cap. 100. 
*Prìdt lapafla de grani de rapaci de ulte bkaca » 
the non fianójoccbi di giallone leu agli la buccia e lefe- 
fneti che ime dentro il grano, e pcfta coi ^uccaro fi- 
no 9 quato bifognerà** metterai la detta pafla in un te 
game inuitriato$ e me f tilafopra il fuoco temperato, e 
€ome fi cuocerà tdftalo > e quando farà bendolceetd 
uoflro parere cotta,mcttilo de tro un albarello dine* 
iro>e 1 ofcìualoj* tutto l'anno >t come il uorrai adope- 
rar lo caucraicòunaputa del coltello, e noncimette- 
te le dita dentro che figuaftarebbe* e ciò ne metterai 
iafeta qua do andrai a letto , e col dito ildifleperaijr 
la carne, e la piattina ut lauerete con un poco d'acqua 
gtifemolegrojfe bollitele farà gii ili filma carnagione v 
Mutaperieuarpanne eJentigibidelJa '* 
faccia^,. Cap, 10 u 
Ti e di unouofrefco d'un à\>e mettilo a molle nel- 
J acci 0 b laco forti fjimo ; t piglia lata pclucre difena- 
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pttcbepóffaftarfopra incartino e mele crudo, erue 
caro fino .cliccavo canài, efcbktmadi vttro,e 60- 
ract t vnpocod'orpimentomtopeiloifetacciatofia 9 

& ogni cofa fi mifìicbi col rofiod'ouo , e metti in yn 
vafo di vetro,emetttfu la carne quUo vai a dormir 
diqucftacmpofitione > e la mattina laua con l'acqu* 

dt f emola, tenendo la carne [opra la bocca decapila , 
che ti vapore gli dia tutto sà , ecomeil vifobauerd 
benfìtdato , metti delmele nelle palme deUe mani, e 
lauatila faccia con la muta ,e feri fatto. 
Mutad'yn'hora per (chiarir, e farbiancala • 

carne, e luci da. Cap. io». 
* Tre ndi radici deg'gli bianchi curale , e nettala , c 
fatta bollire nell'acqua rofd , epigtiarai %uccarofin* 
•zuccaro c&ndi, borace» & vn poco d'olio di tartaro , 
otto di lenttfcoygrani de mugia, & vn poco detta mo* 
lena del crc[amonio,edi mele crudo ,tuttele cofe bea 
pefte in vn mortaio di marmo , poi metteteuele in fu 
la faccia, ctitnk ben vrì bora, e bufala faceta con 
la talumadifemola, e lauati eon quella, poi piglia vn 
albume d'ouo frcfco,e sbattilo con l'acqua ro\ a,e fia- 
tatila faccia con e$o,c Hard cbiara,e lifeu . 
■Muta di due hore per nettar la pelle > e far 

buon colore. Cap. 105. 
TigUa fama d'or ibi, farina de ceci biancbi,far'tna 
di fané, farina de &eno,madolédolci,gdma,dragan- 
ti an.dr.ij. radici di -yucche feluaggie cotte dr.i.fcrc 
$.*.& ogni cofa fiafottilmctepolueri^ata,e fatta pa- 
tta con le bianche d'onatfaccinfi prette* fecebinfi» 
. i come fcranfeccbtdiftemptrale,ai'*(iua d'orbo, 
/- - - - K 3 tmet- . 

I . \ I 
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l'acqua di femoLz* y . , . . , / ; 

. Argenta» «che fa Manca è Tifcia ri Taccia * 

MP* . . . ,r,t.Ó4*-. • , . - » 

teréhtHtm d'aleno tanta quanta fafy, 
aJTyn^utntochthiìi da farete UuaLacc)inQut atqut, 
poi pipita tanto olio di /«# 1/ o/rr/e o , e#w> $ «4*« o \ 
fa iehbfotina+c lattalo eoa mite acque » poi pigila ini, 
quarto di^ttecato candide quanti/nodi bqracetot*. 
toidenari due d'angelot, edue denari d'alme di rec- 
cafrufifflifaitfora denaro vm i mx»fiàben pe[ioe 
feiacciatói éfifglia i'olip e la terebinti™ , e miSìicagU 
nel «tortalo de marmo come fe haucjfe a far figgi** 
io >emettmiU polke* i menando Jempre a tnamakót 
e come fari ogni co fa ben tuefcolata « e tatti i lagom- 
fh*a dragati liquefatta nell'acqua rùfa,&"bti pocbct* x 
to'd- argento vtuo mortificato con lo ffuto a digiunò* 
babbi apparechiato cera bianca fui a in imacac* 
£ Ola cfo bibbia il becco t e Umetterai à poco apoco 
qel mortaio che»" entri nella materia menando fera* 
pre,e cóme feré fatto tacitili! in vn aliarci divevo » \ 
e qtcSdo andar ai a dormite te ne mettere m fu la fac- 
eta t tla mattina con l'acqua tepida con un drappo U 
iettarti'» e poi con latàuina bufatila, faccia fin che 
h'uereifudatOi poi cm la tal urna fgprati la fatela che 
lociretlinulUte tomeferà ben netUilauati co le tud, 
*cqttcfoltiei<£t affiatati la faccia, c&jìna pc%$d dji 
le t o r$artore*i&' lytueraiUeUae'btantKU4rì^u}ne, , 
Argentala tìn^gl^ idj. 
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MxUncoUto i IStiSk * fa» fi** £f* "£ 

hcùitwuc acque fempre sbattendola mU <*Cf *< 
una (paiola, e ptglM4io*ij*òÌ#i* numidi 

4114 rto Mwfi i«»*if<* te« « *W«.ff* 

tafettt»**! tffcAoW» con.bunbwilnt>& f*"* 

Umano uno di borace eatt*al fimoinuneticcbiaUk. 

Candì» 




me\o d'alume di mca krutim » < , ■ . 
« fcf ,GM»/om $»arto »m^o»« i*t6 ctè ft* polutre^ 
tQi cfetacciato, efatteciò pigltardtla urebmM*}o~ 
predetta , ecohUcàiìatotmSieaiabiHcolmlenel 

tegami > menando fempr e fin che canofibì che fia ben 
mnicato.potprendiUdettepdmhefempremenaa. 

do mifticale ernie dette cQfc,tc<mejatà ben mefco*. 
iato corri 'unguento figlia cr,*u d'olto di yucche * Q«a 
dimugia ma» e mettigli in una fcodetla» poitoglìufc 
poco dt cera bianca , emettila m una cKCioletta* 4 
fondila €0» i detti olij » e guarda che noni <babbrua,t 
enfigli butterai caldi nel unguento che faceto , a po* 
co a pocomcnando seprcauna mona* ferma** 
A , e ibi la cera fi mimi, poi Umetterai man alba*. 

• k a. rtU* 
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Vefio divetr** e dopò tre dì > cte fera fatto mettitela 
in fu la faccia, quando andrai a ietto, e ciò fta anche 
tot dì innari che U donne viglia vfeirt con ia faccia 
toncia,cbefa maggior operatone il fecondo^ il ter > 
%o dì r cbe 7 primo ,e /* mattina con Vna imboccati dì 
acqua calda sbro farai vn drappo fonde , e art» r ott 
, quello lauarai l'vnguentOi e fubito dopò lattati H voltò 
&nla taluna difemola>e come far àia faccia btnnit» 1 
ta lattàia con L'acque tue [olitele batterai bella carne* 

* Argentataperfettiifima* *Gajv iotf*- ; 

* Terebintinad 9 abe^o lanata a notte acque jfi met- 
tenti mortaio di marmo* e mettafivn quarto d* arge 
to viu*%boraccon*s. graffo d:fetpe quanue misiichifi 
forte fin che ftan disfatti , poi mettaft f apone di cipri 
quarto vno y menando fempre a vna mano y poi pigli* 
quefte polutfiicwè cÌfora % porceUette^uccaro candt% 
fai alcali anaom s.mirrba 9 incenfo 9 mattici* atigelot 
ana.on'S.ognicofa fotùlmentepefla , e f etacciata da 
perfe , e ciaf cuna perfe fi metta dentro , poi metterai 
qucfli olij a uno per vno come feguono* diodi Tacche* 
alio di mandole amare* olio dtfenapa , olio d òue>olto 
di mugia 3 olio dt lenttfco 9 olio di tana ro anaon.s* e 
mettigli a poco a poco per o rdinc com e fon fc ritti , poi 
piglia della detta argentata un poco>& prouala met- 
tendola nell'ai qua.efc fi disfi è buona, e ben fattale 
non gli mettere più che la qualità fopradettadelf oliò; 
di tartaro,emenando fempre a vri4 mano molto bew 
la metterai in vn albarello di vetro , poi ogni dì la 
menar ai t re volte per quindeci dì>e quando te la vor 
raimetiere neUa faccia prendine tanta , quanta é vn 

v i * ^ £ grano 
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grano di frumento* difiemperala tón l'acqua <fr/*«fc 
me,poipiglia vn drappo fonile & vngetila faccia • 
?/ graffo della ferpe vuol effere didue , o tre mtft ri- 
pofato, e non -vuol effer più vecchio . Come fi leuarà 
l'argentata dalla faceia fi vuol lavare con la talma* 
tomctvfa. Un'altra argentata. 

Oliò di madole amare,olio di %ucebe,oUo dimuia % 
diodi pignoli, elio d'oua , anaon. i. terebentina fa- 
be^o i on.s.(auata anoue acque* e mettilaì vn tega" 
me inuitmtOìt metterai detti olij con quella, e quan~ 
do comincia a bollire mettiuivn poco di cera bianca, 
unto che penfarai che baSii,e come farà fufa la detta 
eira lutagli dal fuoco* lafciagli raffreddare, e quan- 
do far ifttido. mettigli inun mortaio di pietra di mar 
tn r poipignaraile feguenti cofeÌuttequatepeflate t * 
fètacciatt daperfe , e le metterai neimortaio femprt 
menando a vna mano, cioè canfora ,jucearocandi» 
birace , fai alcali bermodatuli,porctUettt , angelo* 
ana, quarto rncfoipiglia olio di tartaro mettendo- 
la d'étro a poco a poco facendo la proua, mettendo vn 
pòco netacqua,tfe in quella fi fa bianca, e fi disfà f 
fatta, efe non fi disfà metti piùdel detto olio di tar- 
taroitaatocom* Infognerà, finebefi disfaccia* feri 
fatta. Altra argentata . 

-" Olio di yucche, olio di lettfcò,otio di tartaro ,gra\- 
todiferpejempta ai legardaix an. on. s. olio di mula 
*n.i.pictrafek quaus.gUJfa quar.i.angelot on.s. ar- 

gtto viuo ffil i .fai alcalik:H^ rebiau ' d ab W 
hmonatadiipcra'o juccaro candid u. borace 
. oìi.sfiponcdictpxiMpancito,offa4ifeppia unpoco? 
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patta d'argenta m pùtjcwrw . ' 

filtra argentatcu * ' 
0 //'o dilmtfc<b4i mia ié ^cthfanaon.'ugraffà 
W&jM<Q 0 C«*dh4*4M*t*Qtiù dì tanatiQ^ran 

f* «n&efa offa <w<* ©« * . <r " w«a/èi & 

/À/wa <//' f iprf tm / 4*tfft> # ter cb mina d' a belga an 4* 
f^ogna di porco jtfi^afakdoheati*itifi 
Per leuare piacerne del volte. . Cap» 107* . . 
• ; JPrenditadict digiglio bianco, e pipale bene,e c*A 
4* ti fugo , t quel che refi a dopò chat Cattato ti fugo t 
fama mluoconetto, e prendi argento utuo , & olio 
di mattici y e mettigli in unwortato di pietraie mena 
bene fin che Inargento Uiuo fia ben disfatta , t metti* 
Hi un poca d'aflpgnafenfy [ale % & mtfìiea tuttofo* 
f^tne-cbtftfaràa modo d 'un unguento , trmtteloiti 
{uhmacebii dinotte, la mattina lunati, & batterai 
. ilmfo bianco e be.Ua+- 

feleuar- colete del vifoacqua d'oca. C* toh 

. Viglia, una oca magra e 1 agitala, e mettila nel, <4-. 
licctadifiiUare , e non gli mettere mente di graffa- 
va , & metti due paiùdi botaci » sSn unàdiqtccaró 

candì ben ptfii y ecótne farà fatta l Acqua, &alqHan* 

*o rifofataAauaii con quella la faceta, e fard un bel» 
itffvmotffettOi. . 4 

: 4 equa d vna gallina-bianca cbefe.bclliffi- 
* ma carne, e mantiene la giouentù. Cap. 1 05?. 

"Prendi ur.agallinabiàca » ! fa che mora affogata 
*o la fu a piuma, e rompile tutte l'offa^ tutto ti re fio, 
xmettiUacmeere con facqua di fiume, emetti nella: 
fila un b impugno d'orbo m franto* (Qmferàmolq 

Ì9 
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tobtn coti a mutila in un gran catino % emttwfci 
tkà frefchtttuAdì >conkgufae e fior* ratte , e ben 
mifìicatc con U gallina , e tcrcbintinà £ àbtxfy , t 
fte^a oncia di mirrha polue ridata , e co fi ogni cofd 
ben wifticm metterti ih un lambite» à dtfliìlare , t ' 
fatta t acquala poferaial fole & al [ereno per nouè 
tdì>e come feti» pacati metttuidi^utù un pota di £a- 

tacce %utcàro fino pettine quefla acqua \ahtlhffxma 
%arncj e mantiene lagiouentà * . 

Acqua bella da vilb # , Cap# ito* ;u 
Recipe litargirio d'argento foltilmentep&olib.k 
àccio foniamo % tanride , ponilo à bollire in unuaf# 
Ut i nato mbeuerandolùàpoco a poco di Jqpel litargtr 
riOfpoi che l barai cón fumato tutto * togliolo dal fuo* 
to % e raffreddato fallo paffar j> feltrò, e ferualocbia* 
rp i e quettaè la priM4 acqua , la qu ale uolendo mer 
glioìart fa cbe C aceto fia diftjBato almeno perfeU 
tro;,lafeco$ddacq*a è fucsia. Recipe fai gemma on* 
^acqua di ciflerna entnif* <tcqua canfora! 
ca rà ti • 6. borace quar. u mufebio cai attu$*incchfo 
ìfrafcbìo Qfo 5* aìtétnefcàgliolà, onero falmctri on. tj* 
tt/ea di tàrtaro , e biaccaon^uefa bollire l'acqua » e 
quanda bottino metti dentro lt predette cofe tutte a 
poco a ptóot mefie ebe Cimai ìeuale dd fuoco, e taf- 
feedétie colalcper feltro efcruale*vt fupra.E quan- 
fy\t puoi, oprare poni vnagoccta di ciafebckuna* 
netta palma della mano % e mrrà come lattea di quel- 

%W*fA (be li* lavato e {cium con altt* acqua i « * 
cedrai miràbili à* ' " , 
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f Per léuar panne del vifo in vintiquàttrò v 
r horò. Gap. ir t; 

y T^ijg/w Ma roto e del giglio bianco %ept+ 

ala in vn mortaio di marmo » ecauanéilfugo$ per 
iaflamigna nuotiate piglia vn denaro dipietra £ ar+ 
*$cnto y peftatfetacciata e miSlicalacon quella pa- 
tta, e lauatiil vifo con l % acqua , e poi mettiti su della 
ìitttg patta per tutto il vifo \ottilmente , e non toccai 
le ciglia , perche tutta la pelle che haucrà tocco f<LJ 
n'andrà Viaj& ha da ftarper vintiquàttrò bon at* 
taccata alla faceta » in ma camera che non vi vegga 
-alcuno fenati cbt vi governerà $ perche non bah bina 
da parlar con voi ,• e non fate mouimento alcuno > né 
■manicate* e dormite con le reni in già , e per le prime 
dodccibore;pertbe hauerete grande ardorc>sinfiarà 
il vtfo fai cui far vento, & in altre dodici fi difenfia* 
ta e palerà tutto il maie, paffatt le vinti quattro bo- 
re babbi vna gra pila del tatuino fatta di femola* cfi~ 
chi bian6hue maluè\ e piume di pernici * e digalline $ 
t falla vuotare irivn gran cannò & euaporatene il 
vifo y finche fuderaimoltòtene , cpoimtoynoilfacn» 
to>e Corecchietireraidelcoioxbe troutrai rotto > che 
nfeirà come fef offe vn peìator f c rtflcraui il vifo tut- 
to* inonato e lattala con le yucche, e con quella talui* 
na colata > e metter aui sà dell'elio di Tacche è the fi* 
{atto queNh cV dì dopòida lì innanzi fa quel che fei 
folka , e refi et aui la faccia motto nétta daìlepanne * 
*&rìtm fi fafc nòti da primauera , e di noti e > perche 
■tuoi ejfer-eit tempo imperato 7 che non fia fredde , 

nè caldo • v ■ 

> 
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Saponctto pel vifo * e non fi può far fe non :, 

Tmucrno. Cap. n*# 
*Piglialib. 3* di fapone tenero fatto di buon olio • 
cìn habbta colore citronato*chc d'altra forte r,o var-. 
rebbe*borace truccar 0 candì, ana quarj,canfora vii 
quatto d'una quarta*%uccaro biaco fino on.iijrf. I{a-. . 
dici di giglio bia co tenere* che no fiano verdi* n è uec- 
chic e fian nette, e pelate* e > agitate fottilmcnte*e pe- 
fte molto bene * poi fi vogliono lauare con l* acqua di 
fi urne ,0 di fonte* e fanne come il latte de mandole co± 

lato per vn drappo . 

Il modo di far il detto fapone e quefto .C 1 1 3 • 

Tifi* ti detto borace! I ^uccaro candì * e la canfo- 
rato; con q Ili p e iterai il ^uc caro biaco colquale me- 
scolerai tuttii materiali * e metterai le dette polu eri 
in un mortaio gride di marmo >e pigUerai vn drappo 
fpeffo di tinaie mettiui ilf apone a pe^utt babbi pre- 
parato vn p aiuolo d'acqua al fuoco che bolla * e come, 
bollirà l'acqua* calerai il drappo col fapone fette fia-, 
te nel paiuolo > & ogni fiata che l cali * tiralo su in qi 
• infante* e co fi fi farà caldo* e resiarà put ificato>n*4 
tienili drappo di modo che l acqua non entri dentro ». 
pùilaffalo raffreddare j> vn buon pcigo* e come farà 
raffreddato mettilo nel mortaio con le poluert meni 
do a vna mano cóme fifa a gli olij , facendogli bette- 
rare a poco a poco il latte fopr adetto de Ile radici del 
giglio a guifà* chefi mena la fauetta j e mettiui me%o 
bicchiere d'acqua rofa* & bora del lattei bora del- 
l'acqua rofa * e cofi reflerd molto fpeffo * e mettilo vi 
vnalbarcldivetro/QuefiofjpQnefciiicacofl^ 

, la 
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la faccia ,4 fa furarle, e mette/i in queslo modo.U 

piattina quando, vi Im* di letto y ostando a letto , 
tftentcttùelo in fu la faccia»poi quàdo farete ve fìtta 
fan vna imboccata d'acqua bagnerai vn drappo • , t> 
ioti quel ne lauerai tafana a poco a poca infaponan* 
, do fin che tutto fi lduerd*c<me la carne farinetta* 
Vaporala ta vn marwc col voftro fiatoni w fotte 
te mettere il vofl ro beliettoebe varrete , emolto me* 
glio/f attacca* la faccia re Ha lucente t cht queflo fa* 
ponetela neti a#mangtal? panne %t le Untigm »tft 
la donna ha la pelle magra no'l tenga je non tantoché 
fi ve[le,cftba la pelle gaffa tengalo vrilmaioqnan* 
totl coio ii comporterà* (erà,ben fafto» 
L'altro faponetto che fi fa la ftate , e feruc fa» 
uerno e la Iti te, & è di minor failidio , 

<P tendi fapon molle come di f opta * e J 'caldaio comi, 
difopta* delfapone no fi depporre fe noli due quatk 
tnni,pcrcbe ogni vinti di s"ba da fare canfora . bora* 
te, cuccato bianco àna , tornefi i}* e pefiaglt tutti mi 
Mortaio, di broTpfpqi mettivi delia polvere di Qtcef 
ro candi quinto vna nocella , e metti Ufapone in vii* 
fcodellafondofa » emendandolo con Umani lauda 
confette acque ,poi disfallo nell 'vitina aeouu fin 1 bs 
torni biancone vi fumi le polveri e mtfcol. tifane. fin 
\ che fi faccia fpeffo t e piglia dell 'acqua m uà bi eca f 
sb affala dentro aptoa poco fin che tega a fai fica* 
m vngueto,efe b'fognéra metterai p fH acqu**eprt 
Watmj "celando e dibattendo* 19 ruoì njlareticp» 
fo Iquidùtc enfi fataci tw t.ìtfxwi+h ptnite 

fi 
* 
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fi ftcca>t quado è troppo fecco fallo dine 'Ut feriétoc* 
tm poco (Tacici ibrbffUolafopr'effo, finche vedi the 
facci fìlue fi a intenerito a voflro frodò , e ferà fatto t 
Sgurartiènto buono , Cafv US; 
Viglia terebintìHad'abe^O > èiaUala con L'acqua 
talda\ecomc i 'hatietaiben lanata mefcólalà con vn 
WfiknU d'otto frefco d'vn dì,é col \uccaro cand'tdoi V 
metteteuèlà come andate a letto là fcrain fu la fìc* 

c>a,poi lamatuna vìlamretc conlataluina ordinai 

pa cornerà nell'altre ricette di fòpt afte detto 
Afarbellafrccia* Cap, titi. 

tàglia vna gallina graffa mpa fiata , e pelatd > &■ 
afcmtayC eauali gU interiori, &afclugala da f angue 
con vnape%xa,e tagliala tnenutaton tutti gli oflì di. 
modo che entri nel lambicco prttita pettata con èfffè 
pmmahelenhcftrabcj armoniacoi tomba, bdtiioi 
+ermcejnxenfo,boraceànaóiUupoli(cri%at eptiu titi 
lambicco , e porche fati difìtllaso , ponigli due > o tre 
grani di mufchio^vn'ottauadr canfora, e di qui* 
il' acqua fe ne lattila faccia ima prima fi a lauatacvn 
acqua piovana, e ben afeùitt a. ^fcq^aal fimrièì 

Pigliai rn paio di piccioni graffi, e dodici bianchi di 
otte ftefchejfoptadettipicttoni fiaw morti &- • ó » - 
ci come la gallina foptadetta»c le chiara <poua td lib. 
% delle feor^e dtcafclò frefco e gomma di ginepri} 
mrrhaanaontiibòraec/gàtof ali* noce mofeate po/- 
Ueri^atecmlefoonidetie coferempajìa, emsifì in 
éambiccòìefd Acqua còhie di f^pr'a . 

• ' v v - ;* tAcquaalftmtle. 
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tiri fr efebi* piè colo bino, le f che di giglio bianco ylumay 
chat e biacbe>e venafrefea^faue mlltporcaccìàafal 
uaticdyjioY di Viole,e difìiUa,e ferua tentdolaalfole* 

A colorire, & aflottigliare le carni delle * 
labra • Cap. 117* , 
,v Uabbi mele f chiamato ^ e giùngigli vn poco delle 
radici di Trucca faluatica,e di cocomeri a0niÀi>& al* 
tr et anta d'acqua rofata , e bollano fin ehefi confumi 
la mtà% e di queflos'vnga le labra che l* aflottiglicrà 
& intenerir à^poi con la fcor%a,e col ftipuc di noce fi 
freghi le l abrade li denti e le gengiucj • 

Acqua che fa bella faccia . Cap» 1 1 &> 

Piglia acqua rofa vn bicchiere > orina di fanciullo 
Vèrgme bicchier tquattro, fai gèma % on f u cinnamomo 
driif.garofanudr*s*miftica ognicofa infurile polveri 
l^ado le cofe da pqluen^are y poi metti a diftillare nel 
lambicco a fuoco lento > e di tal acqua fi poga al vifo • 

Acqua eh e fa la faccia bianca » aifottigh'a la 
f>elle,leuale macchie, efccrefpe. Cap* up^ 
. Piglia terebìntina d'abtigp lib.ìj. e diflitla*e [er- 
ua>poi babbi mafiici on*s.goma draganti ou.s.incen* 
fo mafehio bello e chiaro 012.3 * & ogni cofa polucrìqi 
emetti con la fopr adetta dijtillationc ctonia a diflU- 
ìareipoipigliaafiogna di porco non folata lib*us.gen 
giuoion.u garofani dui. noci mofeate gromofe nu. 
cartella fina QjLs*fpica>cuforb 0 an.cn*suaforadr*$. 
tu: te quefie cofe fi polueri^ino e miftichtnfuo la afjo 
gna.l'ot piglia argento vino crudo,lib.s.argcnto fina 
de copcìla on.i. che fi a Sottilmente limato* e fa amaU 
gima.Toi incorpora con tutte l'altre cvfc,c diftillaa* 
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lento fuoco la prima acqua coferuaìi buona achilia* 
ueffe lentigine > eia feconda acqua i buona a cbtba- 
ueffe poche macchie* quando la volete operare fi pi* 
gl fe'mola digrano , eboUaft i e tolifieonvnatf^ 
de Uno , e raffreddata lauateui con quèHd decot tone 

Uvijbipoi afciugaiem, appreffo mettetevi della fa 
pr adetta acquale qua do u\ mettete della detta aequa 
fate che non vediate ( km ♦ * ' • ' 
* RoflertoS V Cap* no. 

Piglia verino beilo on.s, polueri^ato tpiècolonu 
bino quarto vno po Inerita to e metttio con on.Utfac 
qua rofainvua pila a bollire a fuoco tentò fin cb^J 
manchi la metà , e quando bolle dagli alcuna maneg'* 
giatajpoi cola per panno di imo, e ferua . E nata che 
piando batterai potentato il verino &ilpkde 
colombino mettigli da tre q quattro gocciole d* olio* 
cornimele fera fatto. ' l r* l > V~ À 

v, I^tacoiapelr donnei VCa^. nU ' 
Viglia colofonia ónaij* maSlice on.i.opiieofain** 

mc,e lajfd (lare per vnpéco* 'Poi aggiongigh aìquan- 
toM**.rmohiacodijfoìuto& incorpora infame* e poi 

con la ftamegna y econ legni fa paffaretn dtqua mon 
Htècaldàlamateriaferànera x econlamarioniefco-r 
landò in detta acqua retta verrà CGm'tlvtfco bian- 
co me feolà a ff affi farà come la He bianco ì c quando 
la vorrai op, are f caldaia inetti fopra i peli , e tiragli • 
vta.Nota che babbi z>na cengia dt ferro , & in quel- < 
la fa il detto pelatiò > el'amoniaco Qg&Om. altro.'. 
T&fodaptrfc*;* , 1 

• , L Ac 

i % ■ 
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. : Acconcio pel vifo , Capw- 12 j*. uv , 

Wrtf» »/a|»o/i in /a fino co prr 

froffc^t ^«tòi /)rft^/i,e ? * aggioym^ chiara 

tpdwityt fetale metti a jkcareie di quefa poi-, 
;W f o» 4<cottione dtfywh <* © («Ma 
di faua fanne linmeto* tfregakpel w f 0 che flttftt $ 
tutta notte, e la m*ttwaj<aua { ixm la decornane del- 
l acqua fopraietta^Upafr%dM^MmÒatiCol 

rofiettoio col follmato^fiokmU faccia ung 
itimene H vifo con la ceretta, , poi vaporati [opra ik 

Wf^ m w ™Umh<m*fo%pttvnbm,eUf. 
^iiJltnoaodelIgcerpfU, Cap, 

tXpsQn,ij,QliQdi tenufcQon,ij. & vtipoco 
<tt9era,lauifi la terebiritina dodici volte ,a dodici ac- 

qM»clmmw<*ogntcofatolatQ, fifaccila ce* 
tettacene fai* v / 

Ac^ua che & la faccia rofà e foftra , e l'attero 
paro fa perer giouapj . Op. 124. 
Viglia la chiara d'etto ouafn]cbe t e sbattile tanto . 
cbt fi conuertm in aetftiacbiara t e la coler ahpoi pi- 
glia argento formato acconci* on.i. lume fcaiolaM- 
race^canforaana on.ì,poiuere%HC£arufa on,u aceto 
forteon. §, acqua de fiori di fina on. ij. polverina le 
tofeda polueri^are, p i ogni cofanetti in una cara f- 
j -agì qde lajjajo al Sofapfr quindeei giorni f qua ffantf 
4ola4uC/,o tre notte al giorno } poi la[]ala tipofare per ' 
V*dfa Tuttala tu i noltra caraffa a.conferuare,c^: 

B .Vi 
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fare coft per vqpeqp > pai fregati con vope^o di 
/cariatola faccia , </àr<i i detti effetti ^efefoffevna 
dona vecchia difetta anniin fato [patio di spogli 
farà la pelle del volto che paràgiouanc di lyama* 

A far vn bel Info© £ vna gran ma? (Ira» *Ctf * . j « 
, V$t*vnliwnSÌ**de * etagLakvnpocowtl* 
qnta Aa.U pine 4$ fa r€ > * (olcoltello eauagliunpo 
io del pieno didentro quantovna npet , & empi quel 
vuoto di 7ycca.ro candì ruotnSfdogR, fopta q uella er- 
tila ihe leuafti * e cucii* m 4 che fi 
può >two che flia. Moceto t * ponilo a fallire nell* 
c£wrecalda(enendolQdritt9.mpude 9 efo 
folle vallo volt ado fpeffo* tato checommn à]fudar+, 
$ *>" pe^zo. Poi lettalo via,c quado il uorraiadopra-, 
iè datogli ti coperchiò. , e ponigli dentro vn dito in ql,, 
foco e ura fuori di quella mjftm ^f4iSlpidilafopr4 
vna pe%%a di.linofottde t ex^mq¥ellafrega4yoìu» 
A mandare via le panne del volto «on 

. . . facii«4. Cap. i*^ <■ 

Piglia /arma di lupini a tua dtfcrcitme ,{4efrefco, 
di capra* fugo de limoni , lume cuccar ma pofuert^at 
ta,& incorpora ogni co fa in fiemmtnodod' unguen- 
to , ogni fm quando vai a dWWHvng* HiuocO * 
dw fa è. il.panno»^ in pochi gwm fi leuerà %■. 
Poluece da, &r tetani ^nfh$. Cap* 117- 

•Figlia un panello 4( mt^dolt che ntfia canato/ o~ 

ho>e fi a ben poluctt&o,&aìu.otam. amÀ* l*M**r 
te ben poker rqato &w&rpm ctmmpùco di.biac~~. 

C*. ben pri ; fkCAfa t ®ad<opm*.l*wk mani con «<* 
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qua chiara tenuta in bocca , e farà le manimutùtu* y , 
eò&hcb&j> 9 • f • l i l ' v \ 
; Sapone fenzafuotcbiion dà fari capelli 
- biondi. Cap, tzH. 
Viglia lume emina parte trescala -v'iua parie vna. 
efaìrhi capitello -, cheìehgà l'otiò difoptà f ediqHefiò 
capitello piglia treboefak f vìi p co d'olio comune, e 
mtjcola infime >e butta dentro vna chiara dono coH : 
vwftodtllmo di farina > & vn oncia di vitrìolo ro* • • • 
nrano ben pefìo s e me fcolò pentire bore continue >poi ; 
laffalcùfi ripof&epet tirtdì:* 
cauefdi fuori dai cap'ttèUoie taglialo àtuótóodo>& 
dfiiligab 'àWufafOyénó'i mttereal Sole per tre pof : 
ni, e ferà fatto perfetto* £ vale quefto fapone a fare i 
capetto bratidi e bètltthe parranno d'oro , tingendogli ., 
al Sole con cjfo* e la few ndogh afciugare % poi > tungen* 
do e facendo come^primL. 

< Saportfeliquidd* — Capi 1*9/ 
figlia patte due di mère dì cerro f tna di calce vi 
ua>efa'l capitello come difopra^e poi fa t n' altra [or- 
tedi capitello cbc ftiafopr*Póuo vna bona cojìa d'ito 
coltello * e togli del capitello còfitepérato che fiatai* . 
do boccali due* difeuo di ceruo boccale vno che fi a co* 
lato> c metti al fuoco tetifjm 0 ch'ogni coja s'mcorpo* 
ri infime > ma che non foglia, poi tiralo dal fuoco » e 
mettilo in vna pignatta * onerò caraffa di grandina « 
quanto la puoi ritrouari y che babbi il fondo largq , e 
metti al Sole caldi ffmo è' e fiate » e mefcola infteme < 
oggigiorno quattro ì e cinque tolte con vn baflonc > . 
laffa cefi al Svice la notte al ftìtn^riguariando chi - 
" ~ ~ " non 
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nonglipiotta dentro *fofpendtndo mvntumoUdi 
Copra che l'acqua nonpvffaentrarcechei aria entri 
bene per dieci giorni * poilàffaìo firtgnere a tdo mo- 
do.poifo manepeqt! a modo dipanaelerbalom^ 
fa , e qu anto piuvten vecchio tanto è meglio» Tot 
quando vorrai piglia di quejià i'Ù^etti.ih vna^ 
ca> e rimenalo ben col b islont gettandogkfopradeT* 
l'acqua rofata , emettibalSotejperomgùmognt 
giorno rimenandolo carne ;di fnpra coir vn baHone, 
agghngendout dell'acqua ro\ata quanto vuoi , poi 
fèrbalo in vnvafo netto* v); V --. I ^«1 ;V ;^^fr 
Sapone Con rofc rerai * Gap* •■ ; 
s TiihafaponefamaLSMidmodoàifopta » epe* 

Ha ben le 'rofe verdi , poimtfrtalc benecddettofa* 
pone , incorporandole ejanmpaJiottei^uè9A memi 
ifanvafc&adopraU* ? / . h^UiY^ftV 
^risaperne odorifera.- Cap* -^t^i* ;» 'f. 

Viglia dei f pone miglior che puoittmuare,tta^ 
gitalo fornirne te col coltello fopta *nd tauota, èdtfì e 
dito all'ombra m Inaco afawto per otto >o dieci dì,poi 
pellaio pian piano, e leggiermente » e poi fanne polue*- 
tt efetacciatofottilrnheteferua in uafo netto* Pigli* 
di quefia poluere libre Meci, ireos ontyf andati bian* 
chi on.^.macaleppo m.^farinad'aéit0 0)i*6^pol' 
nerica fottilmhe e fetaccia»e Mica ognicofainfìe* 
me ntlmortaio col detto faponeipoifdgliòniUdifto* 
race liquida, olio defpico dra.$ .peftado ben ogni co}4 





IL 




m 



turiti jiuruyc $ 

d'attuto, perche il fapyu; nonfe ^liattacchh poi falle 



feccarealfcmbra, ùpokMt^ci<md^k^$mài^ 

bambagia ponilt in vn albarello di vetro • B volen* 

dogfi far migliori. *Pi$a canno di tmtfkhtó 

foluto i zibetto caratii otto fìa polite tifato * kqml 

tofemiflica col fopr adetto f apone, efari fatto* .JM, 

dandogli il mufchw foluto $ e Caldo farà migliore > ? 

tojìbaueraicofabuùnuji # 

r Palle odorifere buorié per cacciarla • \ 

rogna-i • Gip. 152^ . > 

: Tìgliafapon comune lib. ut fanne poUère % e falla 
ficcare, poi bagnala fptjfo tori tttttò forte* teneniolà^ 
al SoleferquamhgiorhupòiMò li- 
targiriòd'argtnto on.6*ftor*cc liquido oru^canfòrd 
quanto vn cut* Ogni tofa fi pe fi ititi mortaio gtongènì 
io fugo di limoni , &oliorofdto infiemtptrftrtàè 
la pafU fi attacchi y epeflatnolto bene mòUahd&là, 
dettapafta pel mortaio , e ripidrd àìdtlakart tht nòti 
gli fi a troppo tenera la paflà* tfa le palle lafjahfolè 
ficcare all' cmbt a. È quando vbrt ni adoperar t dì 
queHc pallone % pigliato vn catinó vn poco di lejftM, I 
quando vorrai andare aleno, e nella detupoti iti* 
di quefìe palle per vn credo , poi Cito cfta frega don* 
hai la rogna , & under à *ì4Lj« ; 

■ Xaudanobiiono; che conforta tutte ìé 

.membri • Cap. 133* 
Tiglià laudano pu ro ùaaj* incefo, maHicei fior dee 
Calamitatila MH fiat a, garof ali cinnamomo anioni 
ij.macisfpmanaotni. legnoalòCi rofifccchc ifugbdi 
maggiorana, f ardali tutti due y ana on.u ambra^can^ 

fora mufebm olio difpico ana onés* mufio gtwidéllà 

■ 
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mal cofa facendone Wpùmo » & odoràfàbb coté* 
fotta tuttn mtmmi <, , 

Laudario èemttnèy Cap. i 3 4. . 

T^ta laudano pittò otti giornee Caiani iaòri.ij.bcl 
%pino on.ugarofoli-.sadalt i eìl'unà,i Tkftta forte , re- 
fe riffe , tegno aiòtyctfèrì'ànàofoi&ifò 
imita ano iti ifaìi ambra, toUpcbtò/àtòWJt. fybettè 

'K.q.pefla nel mortàio col peStèllò'caldoieferMaftOm 

1 VngufentodiròètìàodoHferb . " Gip; Tj$.„ 
% 'Ptglta pomata lib.S.eje ben foffe ma^a 'uoiìà^ 
porta j Horace liquidò oi'J^&vnpbì^ di ftiltìmito] 
polaeYi^ato ,e quando U par effe chefoffeiróppò for- 
te * perche Motti non vògliotiàfóhitnàto i metterai li» 
tàr girlo, & incorpora infime Con vn poto <f Mio Va-' 
fato,cfal comwunc a tuàdìfcretUdueifac^dWevn^ 
gòtto, qual fera polari fmo i & adópraìòjper là 
rogna, apptejfo ti fuoco ,& tetre volti fette ahderà 

'* fertoi in girelle héf coofiiAàlriiiiàcquà ' » 
' ' • ' iofii Capi ' 1 35. ' ■• **^:> 
* '-'"Piglia Jìóracc calamita g raffo,gomtna di beinomi, 
dna on. 3 >kgnc 6f« piefltiiepolueri^ató on.i.s*va- 
rofJi fini, màcisfini e beh polueri^àti, ani quar. uno 
tmetiiitiinfuftotìttpb buona malvagia, & vnpocér 
fic'quapir vnà notte , poi ponila ta^taibn le detti 
cofe irifult bràgie vme a adeguare dtmenSdoconvtt 
bafloìit niolto benché fata le gir. Ile ; Efdlle mentri - 
chela paflaà caldi, ftandoìacaiga ài fuoco, perchè 
di fu òtto s'tndutijfe rimala dai fuoco. E nota che quéi 
ietto, 0 fondo che e ani dell'olio reale fa qUo effetto * 

/ 
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il rfrtfo lem. JfaUofacarev Melati 
efetaccìalo, e metti in infufìone cime di jòpraièfo£ 
tna levrjtUe come difopra> e fallace are all'ombra," 
g ft r,i f '> hnentio vna di queff e grette fopra i carbo* 
vi, o cenicè calda > che farà meglio > efe mirai odore 
fpawflmo i è confortatiuo come Colio reale . " • 
t Perflimo 4 vcceìkcti fini pèr btuciité C 

Pig/ialaudanò ètegnairie polueri^fo ana Uh. £ 
Sìoìàce calamita 

quànft baftatfpfii amoUe in acqua vita,orcfata>po{ 
fcakìqfiU mortàio e 9 IpeSìclìo > c poni ti laudano net" 
mortaio tolHqrdce, e pefla bene infipme , ponendogli 
de [gli dragatiti quanto b afta, m modo ch'ogni cola dir 
ttenii moUejcompafiajipot pom pelando £ 

fioco apocope fimUnjeteiitegnamejC co fi và me or pò» 
randota^oche fia fa(ta bUonapafia* t diftendilafo' 
pYavnapietta^iam 

ctndekytft^ , e cori . 

àcqua boUtnttfa buona co po fu ione ine or parados fa 
topra* formadogii uccdktntf jtfumi come ti piace* 
v cceiiettiad alttomodo migliori . Cajv 13& • 
i Viglia laudano netto e buono '$ -Storace calamità 
ana on*6* beiamo on*$. legno aloe crudo on. ij* car~ 
boni dolci Itbj.Sè gomma draganti pefia, e mollificò 
ta m acqua vitato rofata quanto ba$a $ e fotttlmentt 
politela, e fa come di fopra è detto • . , 

Altro ìnodta migliote^^jpcrfarpatet , '[ • 
tiollrié Cap* 
[ Tìglia carbone di fdceM* altro legno àolcc&fàn* 

4 
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ne polucr e palandole molto bene e [(tacciando fotti» 
liflimamentce ài quefìapotuere, e di tignarne pigìie- 
vai atta lib.ud tignarne fìapolueri^ato ì efóttUmente 
fctatciàto>et infame col carbone fia incorparato.Vot 
piglia gómma draganti laqualc ferirai per vintiquat» 
irò bore infufa in acqua rofa riuoìtandolà vna , 0 due 
•poi te in queSio termine di tempo , aggiongVdoui ogni 
volta dell'acqua rofa. Voi babbi Vn mortaio di broff 
To^e pefta molto bene i detti draganti, i pàli veryan 
no come alla, poi gettando a poco a poco lefopradet- 
tepolnerìnelmortaio incorporandole infime co 'l pi" 
fletto, fin che fi poffa peilareipo* pefìae molto bme\ 
v nella ponta del pifteÙo mèthuifpeffo del Borace li- 
quidate tKpeHato,faeedotbelapaliafìavnpoco <fo 
vetta »< bifognSdoaggiongmi dellafopradettspplue-» 
re. Poi ridona mpajù>piglialj>c dimenala molto be- 
ile pitie palme dcBe mani yton o/io «fi bellino > 0 di 
garofano altro 0 io odorifero • Voi fanne Vii paftello 
tonghetto, e tagliane fette fottili colcoUeto.e difiedi 
lofipra vnatauola facciole ficcare Alfole&in for no 
canato il pane, poi ritorMa a peflare quado farà ben 
fecca,efeiatciala fottilmeht£.Vot babbi dellt dragan- 
ti infiifi in acqua rofa per vihtiquattm horttotnt di 
fopra , t petìerai 1 dèi ti aggiongendoli la detta polne» % 
re a poco a poto infieme, con aucfte aitrerobbe. Lau- 
dano purgato Uhs&oraie calamit4»bel%oino ingom 
ma ana on. 4 tuittqMfie còfe metti in vna caccia al 
fuoco,covnpoco di fnaluagia dentro facendole disfa * 
re » e menandole fempr e c& la /paiola che tal cofe fra- 
no ben disfaitepmbmi vn criuelkito di rame qvd 

* ' ".: . ~ fi* 
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cupo fatto m forma d'vna caccia in todo dì fitto § 
egli faraipapart dirti tompofatoùe [opra il mori aio 
dm* fitto (futili altre Materie incorporando infume 
Wl peflètlò $ tgh afcgionger ai dell* altra potuert bifo* 
gnanéot * pcft* molti) bene bàyiandò fpeflo ilpeftellé 
tónVvlìòòiùrifetocomefa 
fhf&dnS s % attàìèbh tìhc la pafla bengk più ltiHra>e 
1 bm § e quanto più la pefterai tata più fi farànrcgìio-" 
ir. Patto qutbo tifa fuotiitltno* iato ladettapaflai 
eperpènala molto ben ftìpra ti marmo , o tavola di 
noce befthfeiajbagnandoU col detto olio tal 'bota \ pòi 
ijuamté à te parrà che fià ben dimena'* , forma gli 
vciellettiin quèÙafortmt j b Hampa che ti piacerà i 
faìendóglifeccare alfomèr* ì * confinagli inluocé 
afcìfitìfot the hòn fi guàSÌiH&&fifatino perfètti aliuìt 
btjigho • Èfappt che cól là détta fàfià potrai fari 
itile corone beltffitoe yqkàhfiràmtUuaperfem 
ih fàcéndòltin bella HfàpaiC forthà che vò'tai * / * 
: Pater hcftri de garofàlié Cap. 14& 
• 1 Pfgfhgarfah on.$ gvtnpta arabica^ carbone doU 
te ihaom ^ eptfla ognmofà % daperft * fottilmcntè * 
fot tncùpàYn ihfìefnènelmcrtàio di bronco ictàfo- 
èjui $tffiò$trà> facendo in modo di pasla> remenan^ 
dMtnòlto bene per le mai > con olio di gmfnli i poi m 
tritih afeiugàre • Voihe fbttnerai i tUoipater itoftrii 
toifUal fòYm K piace , è Mi farai ficcar e all'ombra* 
efifatUtòfet/éttOé " ; 

Ambracane cohrfàfatto i Cap. '141* -\ 

Storace calamita parte due jaudanp>bel%otno ari 
parte Vtiàtftoraccrttbatferip uno »arnbraca» fino uri 

".'**• poco» 

■ 
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pòco>mnfcbw vnpotoj>eflo>& babbi dragami mfufi 
m acqua nanfa >t pejìa ogni cofà infittite, & impafié 
€Q acqua nafao rotata* riducila ìpàHa^eferà fatto. 
Mufchiocohtrafattó. Cap. 14*. 

- Laudano Jpico tardo anM.+cufoatoom on.ij.g* 
vofali, noce mofcate aloe epatico* (torace calamita » 
calatho atomatkbana on*i. perfumo d'affala on.* 
Queflifono i peti che dcui dare, e pigliare per aiutare 
fe farlo venire rìljho colore , e fa* rnotbide^a \ c 
f$tài nel modo irfrafcrittéWiglia faHgUedi colombo 
& »n poco di granella ai tiiorteUa,c m oda le granel- 
la di dttroy & vn poco dti^aff arano* pelle di ccruo% 
"delle cofcie comcf*i,poi itobcuerà nel ttame con Vac - 
qua frfata x perw&bó dodra volte? poi leggierment e 
tòme pane f wic alcune pallone gradii mapritoa 
fedendo con acquato fatai poi gù fretti vn goccio di 
ìpttiener&,& abbdffdosvr imbrattalo di fuor aion ti 
XfettipHi duerno, & muoltandi bàbagia , che fiid 
Ì)t\etr* t'o % ouero ìampotìà di vetro b$ tUrata % èttùot 
XaMfuòricolabàbàgUiMgeni ♦ 

Zibetto còntraFatto; Cap. ìj$. 
• j Carofali om u Ugnò aloe, laudatio>hocc mofeàie , 
àmòn.uqbcttóiibra nna,mù[chto fino dr.nacquarù 
fa Ub.$+ftl di bue orni]. Tr ima metti il ghetto a moU 
te in acqua rófa^per vn giorno in un uafo di terra* clic 
fia unnatè* poi mettilo m ùnapignattà^ a fatto bolli- 
te a fuoco Unto, fin che ditienticomcfapore , poi tota 
per vna flamignatfoi rimetti Cacquà rofa tutta quel 
la che cauaìti quando iolafli con la fìawigna, e fami 
a boUire tàto che diUcwcifae frxlcìpoimtttgl^ 

* ito 
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irò léfopradette cofe ben peflcffetaeciato, eV mufco 
6 en folata con l'acqua re fai a » e cotfelc infime > e fa* 
gli boUtr è mentit ela fi flrengepoi paffapcrUfctac* 
ciò * e metti mi corno f e fopr ameni un* parte di 
ietto fi no * e fari fatto • E [e per dentro vene mette' 
• rat vna parte* fdtà migliora « 

Zibetto contrafatto ♦ Cap. 144. 
Viglia fapone fatto al Sole* come è detto vn* altra 
volta coti acqnarofa , e buttagli dentro poluere di 
bettOf e miHica molto bene, e feti piace gli puoi met* 
ter e di cómpagniadel mufcbio /aiuto è e ponilo m va* 
fo> e fera fatto* Età volerlo fare con bel%oino y met* 
tilo col détto f apone fatto al Sole , chrfia poco il bel- 
lino* e mìstica infume ? e ferà fatto . Et a farlo con 
olio di laudano i e*o» ogni altro ìlio odorifero $ 0 con 
poluetc odor fera • rincora ne potrai fare di tua fan* 
tafiaji quelli, od' alttt odor qual vorrai * fecondo la 
preparatone de ffoltoouero odori * tantoché vengp 
yn'odoit a tuo modo. \ - " • , »' 

Condadi-guanti perfettiflìma ,conmufcfc > 
s & ambracane Cap. 145* 
, ' figlia tnufch 0 fecondo la fpefa che vuoi fare 5 & 
accodagli per tetfp di ambracane* effendo il mufcbio 
di leuà te * ma efSendo diponeteaggiongigliper quar- 
to 1 e macina mollo bene con tolto di ben fui porfido* 
e fe vorrai crefeere detta copo fittone per non far tan- 
tafpcjfa, metti ij-gr.d'oUodi noc*moj'cata>fattofen~ 
%aolio> per ogni Karattó di compofitione , emiftkA 
ogni cofa infieme col detto òlio di ben . Toi che bauc* 
r ai purgatole lauato i guati e ben afciktth piglta del- 
la 
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, la ietta co po fittone con l'olio di ben a [ufficienti e la 
liquefarai, & vngii guanti ,e maino verrino ranci • ' 
Concia di guanti fenza mu (co perfetta. C 145. 

Bellino mgoma » borace calamita ana on.?. cin- 
namomo rancetùf ecebi ana dr. u zatofali dr.s.nsce 
tnofata eletta vna me%a > peflwfì da per fé , efetac- 
ciafhe poisimpa ?>ino co acqua tofane fi lancino a fati 
gate dafe in vafo curato di vetro • Viglia dell'olio di 
gelfommi % 0 di rofette, odi cedro> 0 d'altro quanto ti 
parrà che baiti ad acconciar vnpaio di guathpoi po- 
itigli itybeltoy che gliy or rat porre, & babbi 1 guati 
ben purgati più volte di modo fìan lauati con acqua 
d % angeli ò acqua rofa , ér afe tutti ogni fiata , che non 
fcntinopih L odor di pelle , egli darai vn poco di graf- 
fato acconc o>e maewatù col detto òlio,et vnpoco di 
curcuma fc vuol che traghi al giallo > & in $ ambio di 
gt affetto gli puoi porre della pomata dimcnado mot- 
to benè 1 guati per le mani co detta compofiiione, poi 
drh^aglt con gli (lecchi affettandogli a tuo modo * 
Et babbi la detta capoti 1 ione che fi a ben liquida con 
dette olio, e con e ff a vngcraipertutttoi guanti con le 
dita.Toi f egagtì con le mani racconciandoglh& ap* ' 
fatandogli a tuo modo c$n gii flecchi, e Uffagli fcc- 
care all'ombrale feran perfetti. 
A far neri i capellino la barba* Cap. 147. 

Itigli* fiori di noce > erme verde pi ce iole , e poni z . 
peccare e fanne poktere. Voi piglia elio di calioreo 
quarto d'oncia y olio di Imofa on. 6. e metti infieme i 
dtttiolij. Toi piglia la fopradettapoluere , e ligala in 
vna peTza^di lino a mdo d'vn bottone^ e fallo bolli- 

re 
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te per »» eredo netti detti olii» 3 lauaicapellho la bar i 

ba>& afciugaglùpoi bagnagli di queflo d o , vngen~\ 
ds>ne ti piti** eou qMUo. bollito » e coft contmMndo, 

dmenterannoneri* ; ^ é ' . 

Tégcve peli,corni, pcnne,in pi» colon, C. 14*-* 
■ Viglia Ub.t. di cenere difetto , litargmolus, ac~<. 
qua quantobafta* fa bollire °&» cofainfiem^lpri^ , 

quanto fé bollirà tanto, pà diucn"'* «emeeo. que- 
Slaacquafip.onfainemp.eli4 ogniammale, elica- 
felli, c la barba d'agri 'uno >elepw»edogm vccello. 

bafnaadorìt fptflo . . . „ - 1 

" Rigete cornei &in T Qgnal?racofa x 

«Pig/i* acqw di po^XP^rm «'fanciulli di cinque 
« (ti anni ano, 4tfeto.fi» te bianco 4 ealce viva, cenere 
di quercine Ltogliam aUalo di ter^a parte , ft$a pei 

feltro* WUtvn poco? a medi rocca.e tartaro »*. . 
Wttiui qi color che vuoi nella detta acqua nella 
{; w«« a molle quel che vottat , e ferra bentl va/b ei 
terree mettilo per «midi nel letame poi canaio fuo. 

sfera colorito di quel còlfimebe bamai truffo . 
Tencer barbio capelli neù*P roflì. £ap, M °< ; 

P^/i 7 prima di faponc We\o boccale, leffiua , 
f. c'onda difaponevna foglietta, , Wtfmadi barbici,, 

«>/4tt<j nuvua , e come bolle mettion,ty.dihtargim 
d'oro , e lajia bollire tanfo.qHatofifa nero vn capello. 

,prouUof$p$evolte»cUrbAin vafo be turate,, . 
tpig w «m pignaticlia co,'' vupoéo di dett* acqua, . 
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tegit'tua e fall a bollire, e com4 bolliti piglia U**\fp9« 
g«%& un pettine co falw m*m*c cofi calda e bollita 

inetti il pettine (otto i capelli, o la barba, e m*na -{* 
fpognafopra* e cornei cinta faUalquatP fegati, t, 
(amia» ?cr far peli nq troppo neri m cambio di Ut ar- 
pria d oro man quello d argento, e fa come di fofK**\ 
Tenger i peli.c he ttàn «juatf al iwflb. Cap,»<J*, 
ÌHgtiajike fiorita Tmìcodellino Ut argino far-, 
gemo on.ij, creta Ai bomb quanto un'qtto fapetra , 
SZrimpafacon acquarono di fiume** moéodt calla 
flou liquida & ynganfì i f eli con detta % & infioltinfi, 
ton panni caldi quando s'èlauatQtlcapo, &> afcmtto 
ehc farà per il temine d'vn bora o manco , fi fregai* 
epoifilauicon(alefjÌH4»&«kiughi, 

Tenger i peli in nera • Cip*. 1 5 x« v 

feccialib,ijditargirioUbÀ.fé%iMon%iìj*gonmaaxar.: 

bica on.tij. acqua comum lib.-x*calee 

dette cojc tutte fatte in pQlutre fi fa<cmhHi'f> che 

l'acqua tprm pel tex%o A e cofifi » e fc* fa fan vafo 4>tn 
turato, e di quella fiéagni la ba*ba * q t capetti* ma 
fponga , eiajf(t feccarc , eferdnero, 

Tcngeripeliincolpf ^(tggnin^ Capv 1 5 u 

?%U*faarg4rieid'or9,on<t,calce vm*>»* H»peitc 
r'mefcolate fìanpera con la orma in moda di fai fu , 
con la quale imptaiir ai peli , & auoìgtgli mUi patir 

ni, e /affa fai'g'iT, poi fi bui . 

Tenger i pelim biondo* roflo e eaftagno, 

.Cap, . 154, . 
. Tigli*, lefiìyafot'a decanti niotn in cenere , e «a 
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difcretmne mettiui in quella alume di rocca , e lami 
feluche furati preparati a ricever tentura t poi in quel- 
la lefjìua fi diflcmperi della canfora , eh peti verran- 
no bianchi. S mettendo foglie di buffo , e ìa r afura di 
quello» calidonia, paglia for^o, rafura di quercia » e 
lupini» e f rina di ceici nella détta kfjiua fetida Can- 
fora^e fardi peli iroffi » E ponendo in quella delle foglie 
4t 8 Cadore di gineflra fatai peti c a fi agni* 
» Tcngcr peli ìntìero . - -Cap; 155. 
• JHetta ft limatura di fèm nell'ateto forte per die*. 

cidi , & vnvu peli . ', v.- . .; 

Tenger peli in nero. Cap; 15^ 
Cate wgiticon.iùltmrgirh polueri^ato lib.'ufi 
miflicbi infìeme t e (i diflemperi co» acqua calda a mo- 
do a*vngutntOi<&' vngi bene i peti, & muolgigli con» 
ilpannohnotflncheftanaf^nhpoifreg^ detti peli, . 
elauatonle(Jìua>efapone> V. ,, ■,. 

Tenger i peli in ttero. Cap»i57. 

. Zcffiuadifaponeditne^oilelfapGnemollefogliet-* - 
ta vni ypoimeMìla in vna pignatta con tre baiocchi » 

di litaigirio d'oro» e due quattrini di verderame , che 
ferd quanto vna buonanoce , tutto trito fi facci bólli- . 
te altafio del ter ^ y ef erba JB(Ààetia4ètia,fcalda m 
*n pignattinoebe fi pofiafoffrire , e con la fponga-fi 
bagnii pelile con panno caldo s'auuoltifùbito, t tèn- ' 
gaio tanto clx s* apparecchi lefiua dalauareil capo, * 
obarb . , c quanto pm fi lautrà farà più nero , non fi • 
tocchi conmano » che tinge le carni, 
Tenger i peli neri, roÉcattagni' v Cap. 15 ?. 
%4cqtta de capitello foglietta vna e me%a , Ittàr- 
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gtrìo d'argento cn. $*garof ali * aràhenda a^abaioc» 
co.unoccmofiatavnaw^ 
lire poi bagna i capelli yo con pettine y o con [pongale 
laualì . E \e la decozione è calda farà nero 5 e fe non 
troppo calda fa color 1 offo > efcè fredda fu ti color 
caftagno.1 Ifopr adetto capitello cofift fa. C atee viva 
twnsfmita parte vna , ceneredt legna fom parte 
due, leponnnvnmafleUo dilegno ben calcato ogni 
cofa infieme, poi mettigli dell'acqua difvpra , e Uffa- 
lattare vn poco, poi colai*--. 

Tengeripeliinroffo* Cap. 159. 
Legno aloe polueri%ato,r afura di bofio* Ricaderci» • 
trino ana bogliano nella leffiM j con la paglia d'or* 
\o , e con quella fi laui . 

Tenger i peli in biondo rodi e neri* Cap.ióa» 
prebenda alitar gir io aureo an*on.i .galletto on.*}* 
acqua de fonte quan^.fa bollir al collo delktre par- 
ti, porvi metti della cenjre di cerro , c fa diftillare la 
ieffwa, e qitado fi raffredderà ponifopraipelh efarS 
% fi cafiagni,fe fard tiepido roffi>e[efard caldo neri • 

Tengeri peli in nero. Cap. ijtfl. * / 
: jlequa pioiiana Itb.^.litar girio d'oro, 0 d'argtlto > 
cenere dtccrro>odi quercia lib.ij. trita e metica infic 
me i e metti in vna pignatta , e fa bollir al callo della 
metàt e dtquett* acqua bagnai peli, e Ofaranno neri* 

A caiur peli da che parte ti piaceri 
Cap# itz. 
* *Pigliaherb,a %alamandrina, efeccata, e fa polue- 
re , e mettila in infufione in acqua vita &n %>n poto di 
folfo,poi fallo fcQcm* e poi fallo polueri%areaggwn* 1 

i 
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aeiidogli vu poco de falce mapolueri^ata , lamh 
furaquantofono le altre cofe, & incorpora ben in fid- 
ine >,<&• opera attuo bt fogno • 
. Tengeri peli in nero. Cap. 163. 
7)iffolut l'argento in acquaforte, & euapora fas* 
qu$>ccofifadue t otrc voltetfot per ogni carlino d'ar- 
gento metti ma libra d'acqua rofa , e fa bollire coi 
detto argentone con quella bagnai peli. 

Bionda da capelli, (Cap. i6a. 
In due boccali d'acqua mettan ft a bollire lib.i.d'a- 
lume di feccia , t bolla tanto the l'acqua fi ftnta piz- 
zicar la Imgufttpoimettaft detro on^.difàpone da- 
tnafcfjino grattati , e bolla ogni co fa perfpatiodidue 
bore , poi fi coli detta acqua m vn fiafeo , e lajfift al $0 
leper Ottodì.Tiis'adoperifpigliado vna fpongidlin 
fonda nella detta bifida vn poco caldetta > e bagiiafì 1 
capelli al Sole più volte t con Ma, e dipoi fi lam il capo 
fonleQìua dolcetefcmgb^h fi che napelli reiiino pie* 
%tafciutti , poi in vn caratello d'alici metta ti fuoco 
confolfo beretmo , e profumi fi i detti capelli* £ poi fé 
gli rivolga $ vn pe%%o , e poi gli afctughitotalmete, 

Tengeri peli in nero, Cap J6j. 
Vn pugno di galla fi pefli minutamente, e facci fi 
frigere con olio nella padella che dimmi dunfjìma , 
poifijciughi co vn pntzp di tela btàca , e ripejttftfc 
tiliffimamente , efetacafi , peipejìinfi due drammee 
me %a di ferretto di Spagnai fetaccm fi , & aggioga fi 
yna dramma d'archeda , &yn proteo di fole btmf- 
fimopefto, & incùrporinfiognicofainfieme^eripe^, 
fìfi nel mori aio, poi con aceto forti fimo fi bagnino^ 
* " cte ■ 
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the fi facci come vnafalfa no troppo fpejfa nè troppa 
bqHtda.'Pot bagna d$tro la fpugna et vngtt peli mol 

il bene, clangli Vare coft per vmtiquattro bveM 
fot UH«ticonhflìuadotcc t eConfapone,c baita, 

altrimenti* 

Olio comune galletta anahb.i, fai gemma, fcrret- / 
to di spagna ana oncia vna , arcbendaon, j. terra 
fallata , garofaltana me^a dramma , fajomedj 
jopra , ediSlempm con la decottione di foglie di 

melangoli, * 

Oliodemufchio. Cap. lèi' 
. Viglia libra vna de mandole dolci , e tagliale per 
metà r poi babbi vna oncia di mufcbio,t mettilo neUt 
■dette mandole , e mettile in ma cattfa ben ferrata-, 
e laffaleperquaUhedì t tantochetiparracbebabbf 

noprtfoiimufcio , poi pejla!etre,o quattro vdte,e 
mettile m vn caneuaccio , e /prenule tanto che n ejc* 
jota l olio, efetbnlo, in vafo ben turat o 

Olio de zibetto, Cap. 167. 

■ • Arendt otto de mandole dolciori 6, Zibetto fcr.%* 
mi feda ogni co fa interne ,emetuinvn pento ina 
puouofopr ale bragia , e quando commaerà a boline 
lauto dal fuoco , Ma nota che farebbe meglio a far. 9 
invafo dt vetro ben turato . 

Poi uere di cipri 1 offa. Cap". làb 
ptglta rofv dwfthme on,ij.s0dah roffivn.K'egn9 
aloe quarto V no,gar&tittemfcrùm$hto 
Zibetto, ambracane dna Kar.\>,p$a ogni cofa, tana- 
la et tncorporainfieme , e chiudi in ampolla* vetro 
fa turata, efela vuoi profuma* fa cerne fi dir -<«ef 

I " 
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modo difare poluere di ciprioti mettiui qbeite >Mu? 
fcbio ambracane , come di fopra^ . 

. Poluere di cipri . Cap. i5p. 

Tiglia Cbtrba di quercia , e lanata , e fa ognicofa 
comefiinfegna nell altra ricetta piti innanzi , pota 
profumarle fa ce fi . Viglia bellino Storace c alami- 
taaua quarto vhOi legno aloe > laudano ama qua to 
mt%o 9 mttfcbw fino quarto me%o , ciafeaduna co fa 
pefìa, etamigia bene > poipìglia diqueSìo prof ma 
tanto quanto vn ecce per volta , emettilo fopra vh 
foco di fuoco , poimetti'o fot tati t&mjgo cue Sìa la 
poluere> per via bora j poi dagli altretanto profumo , 
clamalo Ìlare comedi fopra , e fa co fi fin che finire U 
profumo tutto, e quando farà profumato tutta la pol- 
vere mettila in vafo di vetro ben turata * e nota che 
una libra di poluere quercina mole tutti queSìi fo~ 
gradetti profumi* 

Biacca lauorata dura per trenta dì fui rifò# 

Cap. 170. ' 

^Piglia libre quattro di biacca Mcffandrina poU 
nericata, e mettila inacqua chiara j> due mefi * sbat- 
tendo ognidì con un b asiane , poi (affala benpofare » 
f pel feltro cauagh l'acqua da doffo > e giongtgli altra 
acqua frcfca>e fa cornee detto di fopra ogm dì* & in 
capo di due mefi baucrai la biacca , lauatadallafua 
Idfcdine* e fece ala al Sole bene y epoluoi^la , epi* 
gliaiib. 3 . della detta biacca , canfora *w. /• mufehi* 
dr. us borace on.s.cpeSlaognicofadaper fe y poi me- 
fcola in una pignafta nuóua , e giogeh lib.u d'acqua, 
j>piu , ubai tendo bene benemerite bollendo fopr a il 

fitocò ' 
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faùco finche fi infpejfifcà , tome mele % e per fin che 
fé ne poffano far pillole $ e Hcmpera con acqua chiara 
tra le mani, emetti fopra il uifo $ & imbiaccar à per 

unmeft^ . V- 

Che l'olio odorifero mai fi rancifea é Gap.x 7 u 

Ter ogni lib.us. d'olio butta duud'alume dirocca 1 
un pe^o intero , e fi andò cofi fi manterrà bemffimo • 
Olio de biacca pel vifo. Cap. 172* 
Viglia biacca, & ace 0 flillato,e caua la [uà quinta 
efìen^acomes ufa, e per bagno maria fi cani l'aceto 
e refierà la qwntaeffen^a della biacca m liquore , e 
pigli libra una del detto liquore, & on^d'àcqua ro* 
fu ,olio di canfora otUM metti m boccia ,e miSìica be- 
ne , e metti al Sole cahdifllmo permmefe* eftia ben 
turata col figlilo di folfo , perche altrimenti anderia 
Mia, e per uifofarà boni (fimo, che l fa bianco, e bello • 
Olio di belzoino é . Gap 1 73 . 

Tiglia beiamo lib.ue polueri^a fottilmente , e po- 
nilo t boccia a ufo d'orinale , che largo m bocca,eget* 
tagli di fopra lib.ij*d' acqua rofata,e mufebiata, cmi* 
Rica infreme, e coprila boccia co uetro,cioè capello,? 
le gionture ben cbiufe col fuo recipiente , e con fuoco 
hntijfimo diUHUi tutta l'acqua, pela poco a poco ac- 
cyejci il fuoco * fin che cominci a ufeire Colio , e fu bit 0 
wutail recipiente j&accrefciil fuoco fin tanto che 
ti efebi tolto , e quando uediche muta colore , tira uia 
il recipMt co lotto , e ferualo in ampolla ben turata • 

OJio di belzoino altrimenti ♦ Cap# 1 74. 

*Ptglia libra una de bellino & infondilo in acqua 
tvfntafiandoloinirifufioncper otto dì, efiendo fottìi* 

] mente 

■ 
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^ met *^<k» merlando tpèflo che n^irì - 
Viglia laudano TI i ° P * ^ * 



Bel?otno 

Olio di Luciano 



fognata, t Lw^ / w ' f<fo * 

col fuo coperchio dinanzi e farl i P rt la P l Z natt «< 
dal fuoco TtZnTA^ P Z trch ^kualo 

Ohodmocimorcatc, C aiv 
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Macon fuoco lento, tanto che Tacqua, ne fia Tf/tìW 
poi vedendo ventre l'olio muta il recipiente } e corniti 
eia a dargli Maggior foco $n chine cani tutto l'olio » 
enti fine dagli fuoco gradiamo , tfupp che ^acquai 
da per fe là farà odori pM* mà l olio batterà grandi fi* 
fimo tuffo i & ódor e gagliardo^ qucfli liquori ferba 
da per fe to ampolle di vetro ben copertele thtufe • 
Otiòdifiof di natanti* Cap* 179* 

Toni / fiori di ndranciin vn ampolla dnxtroeon 
òlio di mandole dolch onero di gelf omini, e metti den- 
tro vn poco d' ahimè di rocca * & vn pom d'ambr* * 
poi métti detta ampolla ben coperta , e ferrata al Sole 
àrdente i & dlla giornata gli andar ai gìongendo detti 
predetti fiori la fiaiuiogli co fi al Sole per vn mefe tori 
tinkO) e fera fattói 

Olio di gelfomini. Cap# 1 80. 

Metti fiori di gelfominicome di fopra ferudndo il 
detto modo i ouero • T glta mandole dolci curate col 
Coltello dalla feof^a, &baucndo vn vafoglifaraiun 
folaro di fiorii vno de mandole >e Uffa fi art tòfifer 
auto tre giorni, inluoco tfetutto, mutandogli due a 
tre volte 1 fiori $ equato più gli muterai farà meglio » 
poi pelagli molto bene > emettagli in vn tacchettò 
nuouo i e maneggialo tra U nutrii * cbofirtftàldid* 
quanto, < mettile al Sole* e caua Volto per torchio e 
mettilo neWampollaM vetro con vnpoco d'ambra 
finale ferualo ben turato « 

Olio de canforate vale a piucofe* 
Cip. i8r. ^ 

Tiglkùn mortaio iibron%o>e piglia tre c quatt i d 

, 4 man* 
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mandole platee fregale pel fondo del mortàio* tàrh 
to che l'vnga* poi piglia la tonfar appettala dentro* 
che uenga impalpabile , poi farai buon fuoco, e volt** 
lai ìkhh del mortaio verfo il fuoco che feritati cab 
doie metti tutta la bocca del mortawin vn vafoycb* 
raccogli* folto, & il detto dice quel delia biacca fo* 
pradettocofopofti inpeme è ottimo , e vale a quelli 
che hanno la morfea al vifo > & al nafo , cM vfo 
roffo come quello d% i\La %aro * & vngendogk di qut . 
fio olio ; gli gioua~> * \ 4 . .- . \ .i 

Oliodi grano* Cap. ì&u >u * , - 

figlia una uafara di terra no uitriata,come quel* 
la da fcaldare l'acqua , che fia alquanto tmga alme* 
noduepalmb& empita di grano ben mondo* e la va* 
farà fi sforata in fondo da tirca quindeci > o vinti fori 
fecondo la grandt^a del fondo della uafara , che (io, v 
jtretta nella boccacci habbim % altra pignatta tona 
inuitriataneUaboccadellaquale vadi il fondo di det- 
ta uafara > e coft luta detta vafara in data pignatta , 
bene che na refpiri > e ia vafara fia di terra c \H regga 
al fuoco y e ben luta' a , cinta anche la boa ade dea a 
uafara che labbia il fuo coperchio noti vitnaio , t fi 
che non gli manchi luto affai , e buono • Tei farai vnn 
buca in i trra$ dotte porr ai detta pignattaio la vafa~ 
ra t di modo che la pignatta vitriata vota Siiatutta 
fatto terra , in laqitale ha dagiocciar l'elio > e l acqua 
di grano, t la uafara neUaquale fi£ U granoSUxfopi a 
icrra>e calcagli bv bene la terra attorno. Và at cù.di 
il fuoco attor no la detta vafara dilcgra icti'(> peiò$ 
ivaffìmamentenel principio , epoipiò gaghz>*topet 
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fcorè,a pià /wn<fo rèf ti parrà. Tti laffalo atqufc 
ito raffreddar*. E piglia la pignatta difotto terra, etti 
troverai l'acqua e tolto tnftemc > e vuota in vn Hafo , 
e Uffa rajfnddareetolio uerrà di [opra , caualo 
tgiermcnte conia bombagta > o cucchiaia , femalv nd* 
«Vhmpolla ben turata • j€d altro modo * 
«. fi biglia del grano buono , e ben netto > & afpcrgrlo 
*on t acqua leggiermente 9 e maneggialo tra le mani > 
-che fi diffeccbi Njumidità > poi mettilo all' ombrava 
loco freddo , ecofi farai d* e ffofinv-quàtt rodi* e^ot 
che dmenta ben tenero che fi comincia aprire , metti- 
lo nella pignatta lutata bilie » e diseccata mettila al 
fornello be turata » in.modo c chelater%aparte eptiiy 
rimanga dt fopra , ci fornello fia pertugiato » e nella, 
bocca dclUpignattaìnetti qualche eòfa Jcbefofltnga 
il granb che non efe fa fuori per la detta bocca > quan- 
do fera mtoltatà j e fotto di quella metter M vn va[o 
ihuitriato f ptHfepellffeilapilada qpiibadadi fopra 
nciitccìkYc cetra , e cetlea la cenere co la man d'ogni 
lato* che ft fermi , Raccendi fopra di quella ti fuoco 
loito di catboni minuto , fin cben'cfcal acqua d'effe 
irficme con Colio poituta la bocca delrecipicntc, & 
attaccalo ali 'ombra in loco humido > e freddo fin che 
fixciigeli folio fotioC acqua , eVacqua fiadifoprala 
.qual butterai , eferberai Colio nel uafo di vetro * £fe 
.fera di fiate mettilo al fole congelar affv , edmuemo 
h fi metta in una foffa bumida (in che fi congeli % poi pe- 
dalo > e fcr baio apiccato in uafo di nctro ben turato * 

Oliodigineprè» Cap. 183» 
£ figlia gmepre betift eco , e fiqlafo (miniente / 0 - 
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mìo poi nella vafara$ con quel mede firn modo , khe/i 
dijic difopra per far l'oliò dì granài & batterai olio di 
gincpre $ e [erbaio nel vafo di vetro ben turato * 
Oliò del folfo* Cdpé 184. 
Viglia folfo citrino 3 e tritalo fot tridente , e mettilo 
in vafo di pietra cotta a modo di quelli che vfmo gli 
fpetiali per tenir l'unguento i tlqualc porga m longó * 
e fu che tutto il vafo fi a qua fi pieno * opoeo manco * 
"Poi babbi vna campana di vetrò a modo <Cvn* lata* 
fuda, come t fé vedi diffegnato. 




*Poi mettili dettò vafo fopYa un piatto inuV riatti 
e poi metti una palata di bragia fepra il dettò folfo , 
e fubito mei % iuì fbpra la detta campana , talché non 
tocchiti ttafó li fotta 9 cioè la boccia* acciò l'oliópoffl * 
gpcciare intorbo • e cadere nelpiatto.pttcheil detto 
folfo farà fumo affale fi fpatgerà per detta capana,e 
yoccierd Volto di fitto « Ma con V ingegno ordina^ che 
fta attaccata di modo che fra la bocca del uafo $eU 
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campani vi fia tanto fpatio quanto farà M<t cotld 
4* vn coltello* ordina chel ititi vafo fila in un piatto 
grande ben netto > e largo*cbe folio Vi cafebi dentro* 
t coft Uff alo fin che* l detto folfo farà abbruciato • 
< Olio di folfo, che diflfolue i metalli • 

Cap. 185. 

Viglia vn vafo di vetro qual babbi la forma d'una 
tottofa>ehe fia alto,tgradeptàd'vn orinale* & bab- 
bi la boccale li labri molto in detro a modo d'vn ca+ 
ìtale* e che dall'altro canto* 0 capo * in Cinta babbi vn 
buco grande cbt gli poffa entrare il dito piccolo ♦ T$i 
piglia vn vafo nuouo di Urrà tottà > che non fia inui- 
iriato. > nel quale poni quella quantità di folfo che ti 
piate, & a ttatcagli il fuoco* fopra ilquak jlia U fletto 
pafo co là bocca tgià t che tutto* l fumo ch'entri dttro 
icejjando il fumo *t raffreddHdofl tonnate pon lo in 
luoco bwnidovoltddo la boccia all' ingiù, cconuerte* 
4oft il fumo inolio volta l'orinale con la bocca in sà , 
te pel buteo che è dall'altro Capo vuota Colio t vn va- 
fo di vetro * e fa che Stia ben turato * e nota chei libri 
della bocca del vajù vorrà e fiere larghi * & alti$ vn 
buo dito e me%o^a caufa che po(ia tenere e tac coglie* 
te be l'olio > e co fi andar ai face do fin che hauerai qlld 
tpantitàd'ol ocbttibafli > che fine fa poco per vol- 
ta* e qfta opera farai fottol camino pel fetore * E pi* 
glia vna parte del detto olio* e duo parti d'acqua aita 
fatta nel modo che fi dirà poi al fuo luoco è c miftica- 
gltinfiemt turando ben il ttafo > e co fi laffa Stare per 
quarto dì, e poi mettigli nella boccia di collo cUrto > e 
4a marnai foprala ccnert à diftillart col capello ; e 
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UHiUerà /blamente l'acqua vita col Jpirito difolfo,e 
l'oliò rimarrà m fondo della bocca , e co fi farai fin a 
itone volte ritornando Jopra lamedefma acqua im- 
bevuta , e pregna dello fpiritojdifolfo , laqual acqua 
ferberaiin vafodi vetro con diligenza ben turata , 
che ri\olue orò & argènto , ogni metallo . 
> J Oliodimufchio., Cap. iStfV ° > 
' Tiglia amatiti le dolci * e curate dalla fcor%a col 
coltello , emettile nella babagudoue {tia tlmufchio 
'in copagnia , e non dubitare per quello che fi guattì il 
fnufcbioipeiò Uffa sìarcófi per otto giorni , poi cavea 
U mandole della bambagia , e pesiate nel mortaio bén 
metto, e mettile nel facchetto di tela ben rietta ,■ e con 
le mani calde maneggia, e rimcna ti facchetto, inmo- 
do che fi rifiatai fi come fuffe al Sole, o al fuoco % e co fi 
hauerai il torchio caldo, é caua l'olio • 1 4 

Olio reale perfettiflirno. Cap. 187 
biglia lib ^•d'olio ìiuótiVyC frefeo de mandole doh 
Che mettilo tùna boccia di netto che Sita falda al fuo* 
io,e mettigli dentro otuìj. d'acqua r 0 fa buona on*i»di 
legno aloe^baono fatto in poluere, otus.di jiorace cala* 
mita on*u di bellino in goma poluen^ato , garofali 
pelli on. u cinnamomo ptflo fino on*u noce me fiata 
we^a ogni co fa he pi sì a metterai nella detta boccia* 
e bene fi chiuda, poi mettila a bollire , a fuòco Irto fin . 
che cuaporil' acqua rofa , e (opra tutto bolla a fuoco 
lento, poi Uffa raffreddare per due giorni ,poifcopri- 
la ♦ e mutala in vn altra ampolla piano che non »Vw- 
tri jcccia, e feri olio perfetttffimo , e figli mdtini due 
grana di mufeino » & vno d'ambracane j> oncia d V 
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Ito farà in tutta per fanone e'I letto adropra come 
dtfopra- . , , . 1 s 

Olio di garo fall* Cap. 198. 
Inlib.u d'olio de mandole nell'ampolla di vetro 
grofio^mettionA.s^digarcfalipeUigroffamenteye po , 
mgli a confum re in detta ampolla turandole bene 
con (l acci , epcmla per quindeci goim nel letame 
ben caldo , poi cauala * e tramuta l'olio pian piano in 
vn altra ampolla che fia chiaro ponendolo al Sole a 
purificaye y e fard Perfetto • 
Acqua de fiori de gelforn ini. , Cap. 189. 
Viglia fiori de gelfomini parti tre $ rofe verdi par- 
te due j fiorf iifambuco parte vna > fior di romstico 
parie m%a 9 garofali a difcrettione,e fa follare ala- 
bieco a cenere calda ,&al nafo del lambicco pon del 
tnufihio, che pigiti odor*-*, h * 1 

^Altrimenti • 
Viglia folamente i fiori di gel fi mini $e meglio è 
far l acqua per difenforio. 

Acquananfa^. Cap. 190. 
} fiori dm aranci fi Me rat come fi diffe difopra , e 
falla femplice 0 accopagnata come ti piace , evieni- 
la al Sole per quindeci dì , acciò Caere ben la purghi, 
e che non fi putrefacci, oguafii , e quefìo fi deuefare 
fempread ogni acqua, e fera fempre perfetta . 

Acqua rofa (Ingoiare . Cap. z;pi. y 
. ^Piglia rofe pa rte due sfiori di fambuco pa ne vna, 
& e\fi fiori di fambuco metti al Scie fiori dirouiflicos 
parteme^a og"icofa minutamente tagliata , metti 
in vna pignatta muitriata cognrefalh cannella^ am- 

~' *' maccàtt 
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maccati nel mortaio anaon.$. metti al Sole per òtta 
giorni , lequal cofe difilli* per lambicco , ? componi^ 
mettcdodilmufcbio % al nafodel lambicco > eferàfat- 
to-Hor nota che pètr ai pigliar mufchio>ambra> x l bet 
to % bellino» Borace HquidaUaftdano, ouer altre fpe* 
cieric odorifere come a te piace , per fe fole & accorti- 1 
pagnate % e mettere in acqua vita perfetta >e quel odo*- 
re fi nfoluerà nella detta acqua . Voi piglia vnagot* 
dadi detta acquavitai e poniin acqua rofa , cucio in 
-pna caraffa y ouero in acqua comune dipolo , quel 
odore reflerd , ma poi rettificala con vn poco di ntu* 
fchio al Sole ♦ jttaora nota fe tu metterai vna gocci* 
d'acqua vita doue fianoftatipofti gli odorinoli va* 
fi j eia penerai poi in vn vafo di pietra , ouewdile* 
gnonon andai à mai via quelodorc-j . • \ 

Acqua rofa mufehiata perfetta. Cap* ip2. * 
Viglia ro\c odorifere , e aifttila come di fopra , ri<* 
gua dando che non pigli fumo . £ volendola fare poi 
odorifera* e mufchiatd, piglia del mufehio tanto quan 
to vuoi & incoltalo in vna p&ga di lino > laquatt le- 
gar aiin bocca del lambii co >c*òè nella p onta del bec- 
co* ecofi farà'lfdonfera* e cofi potrai fare ad ogni al- 
tra acqua con mufcbio^ambra^ibetto, bel%piiiO>tto* 
race*laudano>garofalh& altre cofe->> 

Acqua d'angeli ♦ Cap* 191* 
Viglia libra vna d'acqua rofa buona , mettilain 
ma caraffa grande che Sìia al fuoco , poi pomgl* den- 
tro oriundi bellino ingoma ùn f i*di fìoract calafata 
ón.s.di Irono aloe cìui.dibuon cinnarnmo>c cwqut 
0 fi* garofah,lequal cofe tutte dtfrft btnpt{ìe,epol* 
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nericate fretterai inficine nella detta ingbiHer a tu- 
rata ben conpe^e* che non pojfa respirare , e ponila 
al fuoco lento fopr a d'una gratella facendola bollii ? ( 
pian p iano > che cali la quinta parte « pot lena da Ifuo- 
f0>e Uffa r pofare per ventiquattro hore 9 coft turato P 
Tot mettila nel uafo » e confermala > e macina del mu<* 
fcbio, t deli ambra Jen^a olio a tua diff rettone » e poni 
gli in detta acqua > e confermi • viglia detto letto , e 
fallo fecfare all' ombra , che fi poffa peSiare , efetac- 
dare , poi piglia detta polare , e ponila minfuftone in 
una caccia conmaluagia garbxdentro > &un poco 
d'acqua uita lafaadola coftperuna notte, poi pernia 
al fuoco [opra le bragia* e Uff ala disfare dimenàdolt 
con lafpatola , e cefi calda la metteratsìando U cat- 
fia al fuoco formerai le tue pecette > perchè alt ri* 
pienti di fubtto detta patta cimenta dura* poielye l'ha* 
fierai formato mettile a feccare all'ombra * eferuale 
adoperandole iche faranno foauijfimo per fumo • \ » 

H Acqua di floridi lauanda. Cap. ip4# 

Viglia fiori di iauanda uerde, ouerfecca*e poni in 
jtifufione inacqua una perfetta per tre giorni * eft 
più ftarà farà weglwe f e gion^m acquarofata da- 
mafchma ^quanta ti piace o$ni co fa lambicca per 
bagno maria * ouero al uafo dèi lambicco poniglimu* 
fchio*o garofalh 0 cannella* cqmc a te piacer 4 ponen* 
dola a purgar al Solt^ • 

Acqu4 vita perfmiffima . Cap. ij?>. 

Viglia uino m tutta per f et non'* e quato è pm vec- 
chio* chiaro* & odorifero tanto è migliore* qud met* 

tiadifldlareinunaboccia * che habbta li colto longo^ 
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tnoào di farepoluere di ciprupoi mettiti! qbeifostftu? 
fthio ambracane , cerne difopraj • ; 

Poluere di cipri. Cap. i5p. 

Tiglia Cbtrba di qua eia , e lanata , e fa ogni co fa 
comefiinfegna nell altra ricetta più innanzi , pota 
\ profumarle fa co fi . Viglia beiamo borace calami- 
taana quarto VhOy legno aloe y laudano ana qua to 
tne%p * mtifcbiofìno quarto me%o , ciafeaduna co fa, 
pejla y etamigia bene > poi piglia diqucHo prof mo 
tanto quanto vncece per volta , emettilo fopra vn 
foco difuoco , poi matto fot tati tàm<go cue Sin la 
poluere, per via bora j poi dagli alti etanto profumo , 
tlafialo ìlare come di fopra > e fa co fi fin che finisce ti 
profumo tutto. e quando farà profumato tutta la poi- 
pere mettila in vafo di vetro ben turata > t notache 
una libra di poluere quercina mtole tuttt queWi fo<* 

gradetti profumi* 
Biacca lauoraca dura per trenta dì fui rifeu 

Cap. 170. ' ; 

m ^Piglia libre quattro di biacca *A leffandrina poU 
nericata, e mettila inacqua chiara £ due mefi » sbat- 
tendo ogni/lì con un baSione > poi (affala benpofare » 
fi pel feltro cauagh C acqua da doffo > egiongtgli altra 
acqua frefea^e fa come è detto di fopra ogm dì* & in 
€apo di due mefi bauerai la biacca , lauata dallafua 
fdfediney eféccalaalSole bene, cpolueri^la >epi<r 
glia lib. 3 . della detta biacca , canfora on. u mufàno 
dr. us Morte e on.s.c peftaogmcofa daper fe> poi mc~ 
/cola in una pignafta nuùua , e giogeli lib.u d'acqua > 
fpiu , e sbattendo bene Lenemente bollendo fopra il 

fuori* • 
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fuoco fin che fi infpeffifca , conte mele > e per fin che 
fe ne poffano far pillole i e Sìempera con acqua chiara 
tra le mani * e metti fopra il tufo, & imbiaccar à per 
unmeft^j. 

Che l'olio odorifero mai fi rancifea é Gap. 171/ 

Ter ognilib.us.d'olio butta duud'alume dirocca 1 
uu pexz? intero , e fiando co fi fi manterrà beni fimo • 
Olio de biacca pel vifo. Gap. 172. 
Tiglia biacca >& ace 0 Stillato f ecam lafuaquinta 
eflen^acomes ufa> e per bagno maria fi cani l'aceto 
e reflerà la quinta e(fen%a della biacca m liquore , e 
pigli libra una del detto liquore, & on^i' acquare* 
fu >olio di canfora otuut metti m boccia , e miftica be - 
ne > e metti al Sole c alidi fimo per un mefe * eftia ben 
turata col figlilo di folfo , perche altrimenti anderia 
Mia, e per uifo farà bonìfjimo» che 'l fa bianco, e bello • 
OliodibelzoinOé Gap 173. 

"Piglia bel^omo lib.uc polueri^a fottilmente >c po- 
nilo 7 boccia a ufo d'ormate , cioè largo m boccale get~ 
tagli di fopra ùb.ij. M'acqua ro fatale mufebiata, enti* 
Hica inf>eme> e copri la boccia co uetro, cioè capello, p 
le gionturc ben cbiufe col fuo recipiente * e con fuoco 
lenti ffimo difilla tutta ì acqua* poi a poco a poco ac- 
Cfe/ci il fuoco j fin che cominci a ufeire Colio % e f abito 
muta il recipiente » & accrefciil fuoco fin tanto che 
rì efebi Volto , e quando uediche muta colore » tira uia 
il recipiUe co l otto , e ferualo in ampolla ben turata • 

OJio di beizoìno altrimenti ♦ Cap. 174. 

Ttglia libra una de bellino & infondilo in acqua 
rofalafiandoloininfufioneper otto dì, efiendo fottìi* 

*JW l mente 
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MffiiM tritata* me fatando fpeffo che fi rifotu'a iftdt* 
qua ♦ poi mitilo in ima pignatta [opra le ceneri col* 
de* t faUfi fallire i» totip* t)d f vnaparte y e raccogli 
lafchìuma cheterà difopta * che fera olio * ferualo irt 
mfoll4 y e pohifo al Solt^ è . ./ 

Olio di ftorace calamita * J Cap. -175 • 
T/g/i<* libidi ftorace calamita * acqua rofa Itb» fa 
ì a come faceti a farl % olio dibel\oino * e f erbaio i^u 
mpolla di vetro. 

: Olio di laudano é, Cap. 176» 
'Piglia laudano * e purgalo * e fa come fi dijfe del 
Bcl^otnó* . , - 

Oliodi laudano più Toauéé Capi 177. 

Tiglta laudano* e taglialo , e mettilo in pignatta di 
fame bagnata* e buttagli fopr a libra vna d acqua ro 
fa e Ini sott'olio de mandole dólci, e copri la pignatta* 
col fuo coperchio dinanzi e ferra legionturc con pece 
a collage ìaff a bollire pian piano* per ere hore*e leualo 
dal fuoco * e lajjalo raffreddare co fi coperto, e l'olii 
farà fatto , àftpur lovolefji colare per diligenza iìt 
ampolla di vetto lo potrai fare** * ' 

Olio di noci moCcatCé Capr 178 

Ammacca le noci mofeate in 7>n mortaio minu* 
temente* e mettile in Vna boccia larga * e gettagli fù- 
pravn poco d'acqua Vita. fìntffM* tanto che ledete 
te noci fi ano bagnate , e l affale co fi per tre giorni > voi 
tandole qualche volta * fottofopra , e j opra tutto U, 
boccia fìia. ben chiù fa * poigettaglt dentro tanta ac- 
qua rofata, che gli fìia due*o txt dita fopr a poi Piet^ 
^ifopraiìcapellolntattkgmum^ edtSiìlla prn 
.» 5 "* / tna 
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fatconfueco lento .tantoché l'acqua, ne fu vfdtti 
poi vedendo venire l'olio mutati recipiente ,c comin- 
cia a dargli toagpórfùcò fin chi ne cani tutto Polio > 
t ntl fine dagli fuoco grati jfimo , * ftp p \ che l'acqua 
dapcr fc la farà odorifera + ma l'olio baueràgfandtf* 
fimo tuffo , & Odore gagliardo * e quefii liquor tferba 
dà perfe ttt ampolle di vetro ben copertele thtufe * 
Oliòdifiof dinàfancu Cap< >*vf9* 

Toni i fiori ai narancun vnampoUàdi^etrocon 
Olio di mandole dolci, onero di gelfomini, èmtttlden^ 
tro vn poto Salutone di rocca * & vn poco d'ambra * 
poi metti detta ampolla ben coperta , e ferrata al Sole 
àrdente * & alla giornata gli andar ai gìongendo delti 
predetti fiorì la fiaftdogli co fi al Sole per vn mefe tori 
tinùOy e fera fatto i 

Olio di gelfomini* Cap# 1 1 80. 

Metti fiori di gelfomini come di fopra feruando il 
detto modo i ouero • Tghà mandole dolci curate col 
Coltello dalla feof^a, &-haUendo vn va fogli far ai un 
folaro dtfiorh& vno de mandole >claffa fi art fio fi )per 
auto tre giorni* inluoco £ fauno , mutandogli due a 
tre volte 1 fiori $ equato più gli muterai farà meglio » 
poi pelagli molto bene * emettagli in vn tacchettò 
nuouo i e maneggialo tra le mani * ebo fi riftàldi al- 
quanto, k mettilo al SoUi e caua l'olio per torchio e 
mettilo neWampottadt vetro con vnpoco d'ambra 
fina jeferualo ben turato * ' 

Olio de can fora,che vate a più cofe * 
Cap. iSt. 

Tiglk.tmmOrtaìodi,bron^epgliatrc cquattìò 
' ' - • , 4 man* 
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mvdole. pelatele fregale pel fondo del mortàio, t&n* 
to che tvnga* poi piglia la canf or appettala dentro* 
theuetiga impalpabile , poi fai ai buon fuoco ritolte* 
r ai il-cUlo del mortaio verfo il fuoco che fcnta il cal- 
do,* metti tutta la bocca del mortaio in vn vafoych* 
tàcccgha l'olio, & il detto elice quel delia biacca fo~ 
pradmocotnpofìi inficine è ottimo , e vale a quelli 
che hanno la morfea al vtfo > &alnafo , &U vfo . 
roffo come quello dtS. Labaro > & vngendoghdique . 
fio olio, gli gioua-** \s 

- Olio di grano* Cap# i&a* »> * , 

. -figlia una uafara di terra no menata, come quel* 
la dafcaldare l'acqua , che fia alquanto lmgaalme~ 
noduepalmi,& empiU di grano ben mondo, e la va* 
fira [ut forata in fondo da tirca quindeci * o vinti fou 
fecondo la grandetta del fondo della uafara , che fm v 
fi-retta nella bocca /Poi babbim' altra pignatta totta 
inuitriata nella boccadellaquale vadi il fondo didet» 
ta uafara , e co fi luta detta vafara Mdtttapignatia , 
bene che no refpiri , eia vafara fia di terra c lx regga 
al fuoco, e ben luta* a , e luta anche l* boa a de detta 
uafara che habbia il fuo coperchio non vitriaio , t fi 
che non gli manchi luto affai , e buono • Tei [arai vna 
buca in i erra, doue portai detta pignatta co la vafa- 
ra , di modoche la pignatta rimata vota sUatutta 
fotto terra , in laquale ha dagmetar i 9 olto > e l'acqua 
di grano, t la uafara neUaquale fti ilgranoìltafopi a 
ie*ra,e calcagli bv bene la terra attorno. Tà a* cù.di 
il fuoco attorno la detta vafara dtlcgra teme pr*ò, 
wajjìrnamcntenel princìpio « epoipià gaghuìdoper 

dke' ' 
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$luèborè,opià fecondo che ti parrà.Tói Uff alo atqufc 
ito raffreddare. E piglia la pignatta difotto terra, cui 
troverai f acqua e l obo in fame > e vuota in vn Haf* j 
* Uffa wffnddar e e f olio uenà di fopra , canaio Irg» 
tgiermente conia bombagia > o cucchiaia gemali) ntU 
yl'nmpolla bèn turata * otd altro modo * 
c ^ Taglia del grano buono , e ben netto > & afpefgrlo K 
<on l acqua leggiermente % e maneggialo tra le mani * 
-the fi diffecchi Inumidita > poi mettilo all' ombrai* 
loco freddo , e cofi farai d'ejfofina^uati rodi , tjtòi 
che diuenta ben tenero che fi [ comincia aprire , metti* 
4o nella pignatta lutata bùie > e diseccata mettila al 
fornello he turata » inmodo<cbela ter^aparte e prà > 
rimanga di fopra, eV fornello fi a pertugiato , e nella, 
bocca dclU pignattàinetti qualche cofa Jchefoftcnga 
ilgranWbenonefcbifaoripcrlaitetta » quan- 
ti oferà ttuoltatà > e fotto di quella metterai vn va[o 
inumato^ potfcpeUfcilapàada cg>u badarti Jopra 
ncilecemrc cetra , e calca la cenere co la man d'ogni 
lato* che fi fermi, & accendi [opra diquella ti fuoco 
Unto di catboni minuti , fin che n'efea l'acqua d'ejfo 
vfieme con Colio poi tura la bocca del ree ipientc , & - 
xiuaccdo alXomb rain loco humido * e freddo fin che 
fitcngeli Colio fotioC acqua , d'acqua fia di l'oprala 
.qual butterai , e f ciberai (dio nel uafo di metto % £fe 
.(era di fiat e mettilo al fole congelar affi , edinuemo N 
fi metta in una foffa bimida fin che fi congeli* poi pe- 
<flalo,c ferbalo apiccato im\afo di uctro ben turato * 

- Òlio di ginepri » . Cap. 18 3» 
„: biglia ginepre bcfifeccQ f e piolth fatalmente (o- 

* ; * nih ' ' 
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m7o poi vafarai con quel mede firn modo , khefi 
di fi e difopra per far l'oliò dìgranói & hauti ai oUodì 
gincpre* e [erbaio nel vàfodi vetro ben turato * 
Oliòdcliblfbé Gap* 184. 

"Piglia fòlfo citrino^ tritato fottiltnèntc , e mettilo 
in vafo di pie tira cotta a modo di quelli che v forno gli 

fpetiali pex tenir VvngUento j ilquale porga m longó 3 
e fu che tutto il Vafo fta qua fi pieno , 0 poco manco * 
"Poi babbi vna campana di vetro a modo a* vita lato* 
. pada, cornetti vedi dijfcgnato 4 




Toi mettili dettò vafo fopH un piatto inul riatti 
i poi metti una palata di brdgta fcpra il dettò folfo* 
efubito mei *iul fbpra la detta campana , talché non 
tocchi il Vafù ii fatte)? thè la boccia , acciò Voltò pofli ^ 
gocciare intorbo t e cadére nel p\atto>ptt che il detto 
folfo farà fumo affaire fi fparge rà per detta capana>t 
goccierà l'olio di fatto 4 Ma con l'ingegno ordina^ che 
fia attaccata di modo che fra la bocca del Uafo seU 

Cam. 

» * 
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c amp and vi fia tanto [patio quanta farà vna coild 
d' vn coltello* ordina cbel detto vafo fita in un piatto 
grande ben netto , e largo,che Colio vi cdfcbi dentro, 
e cofi (affalo fi )i che'l detto folfo fard abbracciato . 

. Olio di ibi àb che diffolue i metalli • 

Cap. . ' igf. 
Tigliavn vafo di vetro qual babbi la farina d'una 

betofatehefia alto,egradepiàd'va orinale, & bab- 
bi la bocca,e li labri r molto in detro a modo d'vn ca+ 
fiale, e cbe dall'altro canto) o capo » in cima babbi vtt 
buco grande cbt gli po^a entrare il dito piccolo* fai 
piglia vn vafo huouo di tèrra cotta > t he non fia inui- 
%riato >p nel quale poni quella quantità difolfocbeti /K 
piace» a tt accagli il fuoco, {opra il quale fi; a U detto 
pafoco là bocca tgià t cbetùtto'l fumo ch'entri dttro 
e cefjando ti fumo, e raff.eddadofl torinalepon lo in 
luoco bumidovoltSdo la boccia all' ingiù, econuerte- 
4ofi il fumo in olio volta l'orinale con la bocca in sà , 
e pel bacco cbe é dall' altro Capo vuota l'olici vn va- 
fo di vetro i e fa cbe sita ben turato , e nota chet libri 
della bocca del vajo vorrà efiere larghi » & alti £ vn 
tuo dito e me%o t a caufa che pofia tenere e rac coglie- 
te be l'olio, i Cefi andar ai face do fin ehi batterai qU 
tptantità d'olo che ti bafii , cbe fé ne fa poco per vol- 
ta ì eqfla opera farai fottol camino pel fetore . E pi- 
glia vria par te del dettò olio, e duo parti d'acqua una 
fatta nel modo cbe fi dirà poi al fuó luoco , emifiica- 
gltinfieme turando ben il Vajo > e co fi lajfa Stare per 
quarto dì, e pi mettiglinella boccia di collo cUrto , e 
la metterai foprala cenere a dtfiillare col capello ; e 

■ di*. 
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UHilkrà folammte 1* aequa vita col fpirito di folfo>e 
l'olio rimarrà infondo della bocca , e cefi farai fin a 
mue volte ritornando Jopy a lamtdefima acqua im- 
beuuta, e pregna dello fpirito di folfo , laq mi acqua 
ferberaiin vafodi vetro con diligenza ben turata, 
che ri\olue orò & argènto , &l6gm metallo • 
* . OJiodimufchio.% Cap. 18^. v 
' Viglia ara and le dolci , e curate dalla frotta col 
coltello , emettile nella babagi adone fi ia ilmufchiù 
Hn copagnia , e non dubitare per quello che fi guattì il 
< tiiufcbio , peto Uffa Sìar lofi per otto giorni , poi cauà 
le mandole della bambagia , e pesiate nel mortaio btn 
metto, e mettile nel facchetto di tela ben netta * e con 
ternani calde maneggia, e rimcna il facchetto, in mo- 
do che fi rifiatai fi come fyffc al Sole, o al fuoco % e co fi 
bauerai il tonino caldo, é capa l'olio • < 
Olio reale pcrfettiflmio* Cap. 187 
biglia lib.s.d'olio nuóui), c frefeo de mandole dofc 
tUe mettilo ìùna boccia diuet*o che Ria falda al ftio* 
io,e mettigli dentro on.ij. d'acqua rofa buona oyuudi 
legno aloe-buono fatto in pùbere oìus.di fio face cala* 
Urica on.u di beliamo w góma poluen^ato , garùfdli 
pefìi on. h cinnamomo ptfio fino on.i. noce me fiata 
tìie^aognì co fa bepeSia metterai nella detta boccia* 
e bene fi chiuda, poi mettila a bollire , a fuoco Irto fin 
che cuapori l'acqua rofa , e [opra tutto bolla a fuoco 
lentOypoi Uffa raffreddare per due giorni ,potfcopri- 
la , e mutala in vn altra ampolla piano che non »V«- 
tri feccia, e feri olio per fettiffimo ,e fegìmécìni due 
grana di mufeino > & vno d'ambracane $ oncia rf.V 
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ito [arditi tutta perfezione e'I letto adropra come 
dtjopra- . / / 

Oliodigarofali. Cap. 198. 

Inlib.u d'olio de mandole nell'ampolla di vetro 
grofiO)mcttienj.S'digarofalipe!ìigrcffamente,e po 
mgli a cotìfum re in detta ampolla turandole bene 
confi acci , epcnila per- quindecì goìm nel letame 
ben caldo 5 poi cauala , e tramuta l'olio pian piano in 
vn altra ampolla cbefia chiaro ponendolo al Sole a 
furificave^e farà perfetto • 
Acqua de fiori de gelfbrnini. , Cap. 189. 

Viglia fiori de gelfomini parti tre » rofe verdi par- 
te due j fiorfdifambuco parte vna > fior di romaico 
parte rne^a, garofali a difcrettione>e fa Pillare a la- 
bieco a cenere calda , & al nafo del lambicco pon del 
mufthio , che pigliò odor ^ 9 ^ ! 

altrimenti. 

Viglia folamente i fiori di gel f mini , e meglio è 
fari acqua per difenforio. ^ 
r Acquananfa-i. Cap. 190. 

} fior idi ri aranci Pillerai come fi diff e di fopr a , e 
falla femplice 0 accopagnata cometiffiace , emetti- 
la al Sole per quindeci dì , acciò l'aere ben la purghi, 
e che non fi putrefacci^ 0 guattì , e queflo fi deuefare 
fempread ogni acqua* e fera fempre perfetta . 

Acqua rofa (ingoiare* Cap. 191. y 

&fglt* rofe pa ne due, fiori difambuco parte vna, 
& effi fiori difambuco metti al Scie fiori di romUico t 
parteme^a og'àcofa minutamente tagliata , metti 
in vna pignatta inuitriata co gnrofalij cannella^ am- 

V"'' meckti 
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maccati nel mortaio ana on. ^ metti al Sole per ótk J 
gmrwi , lequal cofe dittili* per lambicco , t componi^ j 
iwc ned* del mufchio % al nafo del lambicco > e fera fot* 
i 1 to*Hor nota che pètrai pigliar mufchio,ambr<t, ybet 
to % bellino, Storace liquida Uapdano, oner altre j pe- 
ne ne odorifere come a te piace , per fe fole & accorri* 
pa$nate % c mettere in acqua vita per fetta >t quelodà* 
refirifoluerànella detta acqua. Voi piglia vna goe* 
eia di detta acquavitai e poni in acqua rofa , ouero in 
vna cara fa , ouero in acqua comune di po^o > quel 
odore reflerà , ma poi rettificala con vn poco di mu* 
febio alSolc jthcora nota fe tu metterai vna gocci* 
d'acqua vita doue fiano fiati pofti gli odorinoli va* 
fi, elaponerai poi invnvafo di pietra , onero di le- 
gno non andar à mai via quelodorc^ , 
Acqua rofa mufehiata perfetta. Cap* ip2. 5 
Viglia ro\e odorifere > eaiSltllaccmedifopra, ri* 
gua * dando che non pigli fumo . £ volendola fare poi 
odorifera^ e mufcHatd^ piglia del mufehio tardo quan 
to vuoi 0* inuoltalo in vna ppfó* di lino , /<? </ tute le- 
garaiin bocca del lambftco > ùóè ne II a poma del btc- 
* co, eco fi far d'odorifera* e co fi potrai far e ad ogni al- 
tra acqua con mufcbio % ambr aghetto , betymo>fto« 
race, laudano, gafofalh& altre cofe~j , 

Acqua d'angeli, Cap* 19}, 
, biglia libra vna a' acqua rofa buona , mettila in 
una caraffa grande che fiia al fuoco , poi potagli den~ 
no on.ùdi bellino ingoma othudi fiorace calamita 
Oti.Stdt legno aloe dui.dibuon cinnamomo^ cinque 
oft*garofah,te<jualcofc tinte Haj>ft btupeJìe,epofa 
"* ' ' j neri* 

Digitized by Google 



Q_ V A 11 T O 191 
peritate tornerai infime nella detta ingbifter a tu- 
rata ben con pe^e, che non poffa rcfpirare ? e ponila 
alfuofo lento fopra d 'una gir mila facendola bollir t ì 
pian piano > che cali la quinta parte , poi lena da if no- 
to >c laffa r pofare per ventiquattro hore 9 co fi turato P 
Tot mettila nel uafo » e conferitala , e macina del mur 
febio, t dell'ambra Jen%a olio a tua difcretionct e poni 
gli in detta acqua , e conferitala . Viglia detto letto , e 
pillo fecf are all' 'ombra, che fi poffa peftare * e fetac- 
tiare , poi piglia detta poltre > e ponila inwfufione in 
una caccia con maluagia garba dentro > & fin pOfO 
d'acqua tuta la f eia dola co fi per una notte , poi penila 
al fuoco fopra le bragia* e Uff ala disfare dimenadolf 
fon la fpatola , e cefi calda la metter alando la tot- é v 
(ia al fuoco formerai le tue pecette , perche altri* < . 
pienti di fubno ietta patta diuenta dura, poiché l'ha* 
perai formato mettile a feccare all'ombra * eferualc 
adoperandole >the faranno [oakijfìmo pei fumo» \ ■ 

< Accjua di fiòridi lauanda. Cap. 1^4. , 

Viglia fiori di lauanda uerde, ouerfecca,e foni in 
infufione inacqua mta perfetta per tre giorni j tfc 
più ftarà farà weglwe 9 egiongiuiacquarofatada- , ' . 
tua febina, quanta ti piace o^m co fa lambite a per 
bagnomaria , ouero al nafo dèi lambicco ponigli mu* 
fchiOiO garofalh 0 cannella* cqmt a te piacerà ponen* 
dota a purgar al Solt^ • 

Acqu^ vitàperfecciffima. Cap. * 
Viglia uino m tutta perfettion'* e qua to è f w uec» 
chìOt chiaro*®- odorifero tanto è miglior c $ qud met* 

ti a di fidiate in ima boccia > che babbia il ctlto longo^ 
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vn hracao cinedo j nel bagno maria col fio capetto 

ben lutate legionture, t quando vedrai che piuwo di- 
fliUerà co fa alcuna farà fegno ebelofpmiOyfarà vfei- 
to fuori > e veduto tal f >gno difubìto lena via la bec- 
t cia>e vuoterai fora detta acqua ivn fagiolo piccoli} 

di vetro, Uettédone a volta per volta detta dettaac* 
qua e fpirito, fi come verrai facendo in detto faggiolo 
tenendo bemjfimo coperto, che non poffa refpirare da 
parte alcuna>e feruala. Voi ritorna di mouo coni al- 
tro vino a cauarne per ilfimile^comeU prima uolta , 
e quello ordine fi tenga per (ho che ne haucraieaua- 
to quanto ti piacerà • Fatta queftaprima diHitlatiOr 
me j piglia tutta l'acqua del faggiolo , e mettila in vna 
boccia c babbi a il collo longo quattro braccia, e nutrì 
nel collo d % effa boccia della f ponga che fia ben nett a % 
e bene afeiutta 9 laquale entri dentro ben ferrata per 
quattro buone dita > acciò non pofpfptrar niente > ffr 
cendo che la giontura del capello col collo della boc^ 
cia>e f altre gionturt fiano ben lutateci* non pofjano 
efaìare, ]> e fiere lo fpirito dell'acqua fottiUffimo y e co- 
fi re fallala nel modo fopr adetto , & hauerai l'acquar 
in tutta perfezione » laquale ferba in vafo di vetro 
ben turato $ con nuoua cera* e di grcfjjcfktr aglio > e 
fai coperto di carta membrana bagnata • % 
Acqua di vite quando fi pota come fi 
concia^ . Cap. 196. 

. biglia fior di vetro , alme di rocca > canfora ana 
on.ualumc %uccarina,borace an.on.ij^pefta,e metti ì 
una caraffa d'acqua de vite quado fi pota % e tura mot 
to bene£ teffa aLSolcper vn mefe^e farà fatta in tut- ^ 
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> iàpiìfittfone , lauandùtlvijo con effa acqua.* orni* 
ìticata con altra acquee vedrai opera mirabile . 
A cqua per far bianchi i denti .. Cap^ i 
Tiglia gomma arato* aleffadrina * di que lla che 
tira al bianco lucida > tftirrhaan*on.ij* acqua dipo%- 
sjo Itb. 6. goma di lacca on. s. legno aloe on. s. T>ietti 
ognicofainvnj pilainuitYiata a lento fimo 4 e lafla 
bollire tanto che cali molto bene j poi tira la pila dal 
-fuoeote laffa raffreddare, e cola j* feltra e farà fatta 
perfetta* laquaie ferbam ampolla bì tarata cì>n pav; r 
fio di grana * ù col detto puma fregai denti con la fo- 
fr adetta acquai farà denti bianchi jfimh e conferita , 
c purgale vengme • * > . ts4ltYÌmc*ti* 

Pigliarle armonia co on A^algima qn%if. alunne 
di rocca onMiut mettile a>diftillare per lambicco chiu- 
dendo ben:: invnàptqpra di (cariano > eferà fattg 
V acqua , ferbalàin aràpolla di vetro b* coperta:/ che 
non refpm* tenendola, al Sole per otto giorni 9 opef 
quindi ci a purificare > & adoperala fregandoti idern^ 
fi confcarlatto >everramj9bhnttric<m 
v Acqua chefa bianca la facciale ternani « 
* "• • •• m; ■ • Cap. 198. • < ' : > ? 

: figlia limoni fei^efìe babbino le feerie fondi * per 
hauet più fugo*e piglia fei omfefcktdiquel giorno* e 
taglia 1 hmm per me%o s e t'oua fa botine m acqua 
tanfo sto fi ano f atte 'dure poi fcorqale * e tagliale mi* 
nute , poi farai un fuùlo d&ltmom > & vn altro d*oua 
fateqù itf. 5, 5. 7au p^imaglfpormvn^Ubra 
di terebinima quattro* 0 cinque volte lanata , e ìlilla 
% Ih^yfmtQ^mufcità acqua fingolariffitiia, laquate 
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mentì ampolla be fertatajtmndola al Sol y e opraci 

.Acqua che fa il mede fimo ♦ . 
Tig Jw f f ro pani ne/;/ > i» a / <w f i , e mettigli 
i molle nei latte ài capra , € quando ferame ben pre- 
gni e gonfiati, e molli, & inzuppati di latte > mettigli 
nel lambicco à diflillar.e à fuoco lento > eri bau crai 
e acquaperfcttiffitna per far bianca la faccia > e U rna 
tii> bagnadeti con ejja % (e? naia m v» ampolla > e net- 
tila al Scie pei 'otto * è quindeci giorni 9 acciò fi f ufi- 
ficbitpM confermala ben turata- . 

*Ae qua al mede fimo. 
Tigli* biacca on*ij .alarne 4 piuma $ alume di toc- 
caan.on.sMntne toccar ma on*u formato quanto 
ti bafia,epe(lmftfotHlniintt> t metta* fi à bollire in 
vw pila mutuiate con Itbredue d'acqua comune , £ 
libra ima d*acquérofata y efacctfi tanto boline , che 
manchi la ter^a pane. Tot Uff. fi raffreddare , e ccÙfi 
ftt vrupeT^afottik^ tfipa, e feìbifi per le mam y e 
pel vtfo lassandoti M v 
A far belle carni per tutto. Cip. 199* r 
'Piglia fugo de limoni vn biuUtro , & una chi** 
ra d'euo frejco ben sbattuta , àx ne vtrigbi bianco , 
*$gp n ffS[* tanta polvere ^uccatina quanta vmr no- 
te, & ahrotamo hiitirof e\co> e metti ogni cofa m 
*a[odi vetro > in fu le ceneri calde » etantodtlbon 
mfcoUrt * che ne vengbi à modo d'unguento delqua* 
le operando ti far 4 bianca la carter * 
^cquaodotifera contraSoie > efcaccja igpfci 

<delia faccia* Cap. a 00. r ,v 
, ?%k*$mdtfpini bumsbl * Mafttfca è fati** 
v ' ffefco+ 
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fefcwffogna frefcd colata, borace^canfora % pmcn* 
done delle fopradette cofe tlpefo cù ne vorrai 3 efe* 
còni* la quantità infiori de [firn 9 e metti à lambicco 
àdiHiUare facendo « 5 . 5. e (erbata difilli fi- 
ttone in vafo divetro lavandola Harc per otto gior- 
ni al Sole a purgar/i 9 e della detta lauai goffi > eia 
facci*) che prefetnarà dal Sole fetida nocumento* e 
guarirà ì detti goffi n V 

Acqua far bella e morbida la pelle . C. zo%. 

Quando vai à letto piglia quattro, 0 anquemau~ 
iole 1 e ntafitcale , e mettile in vna pt^a di Imo , e 
Colfitgp fregatiti volte la collottola capetto > e tu 
mattina poi lana con acqua frefea , tenuta in bocca >, 
efappì che le mandole di per fico fon minori > e farà 
la carne come amm. * 
Acqua che fa belllfllmo colore al vifo , e fac- 
cia ogni macchia. Cap.201. * v 
Sappi fe farai bollire hnfrafentte cofe m acqui 
labiccata di radice defraffìnclla > òde gigli biScbhin 
luogo di qlle quattro libre d* acqua di fiume Iqfcguc- 
te acqua farà miglior e t c più perfetta. Viglia vna ca± 
rafia grande^ ponigli detro libre quattro inacqua di 
fiume aggtongrndouifollimato , talea alumefc aiolà % 
itìme ^uccartaa > lume diroccila ana rrìe™ quarto di 
ondala fora quato un céce* falle bollire fopra la gra* 
tcU4 alle bragie pwptino , che cali là quinta pane 
fiandofemprefcóprrtèt^ caraffa , leuqìàfoidalfao» 
co $ e Uff ala raffreddare poi mettigli dentro iti 
Md'ouafrefchebensbamte^ e farà per fetta % con U 
quale iaua il potto/é^ ilmgln delle macchie . 

^ 2 Acqua 

■ ■ 
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A'u)ua£hc la colorita la carne a chi è pallida . 

r ^tadue.picciomdtpiennebkncbp , c per otto dì 
fiMOcibatidepignoliyOuerofqukdeci 
tagli, egetta vialateSiajpiedi,ele budella, poi met- 
tigli a lambicco a tìitiare con me^o pane di polite re 
fuccarina , & on,iij, d'argento fino tre ducati d'oro, 
quattro molliche di pane buffetto bianco y cbe fiafiar 
tofei giorni continoui a molle. nel latte caprino, e del- 
le midolle de flincbi di vitello , o.manxo ,0 bue* ofo- 
$»afrefca , non potendo battete .midolla , tutte queUf 
cofe lambicca a lento fuoco. , envfciràacquaferfetr 
tijjìntaper incolori* la carne pallida!*. , .,.« 
Acqua che fcacciadal volto^rfe > volatiche , 
e gòffi, & ogni macchiale fegno, e fa Ju- 
v. . Ara* colorita lamelle. Cap. 204. 
Piglia acqua rofa pura .» fugo de limoni ana on. 8. 
fpBimato un quarto d'oncia > 1 qualfia benpolueriqi. 
to, la chiara di quattro ouafrecbe bensbattutpimor 
do che lafcbtuma n ngbi biàca, e fpeffa,poi laffalo ri- 
fofare co fi pet me^bóra , poi metti ogni cofa m pu* 
'ffàdttt tienlafquaffatafpefio,tcnMolafm- 
freal Sole,per otto gtornial fuoco • r Poiferbala,cfje 
faràtfettaja adopererai a fare gli effetti fopradet* 
ti lauandotHon una pe^a fognata di detta acqua * 

& J* ty*WÌKà op.m mir:akile .^guarda di non ha 
Z«VHW<j&£h*ccbifa , 

; <m!W£ri6 d'amnm^Mpolueri^ato» e 
Jajio bdlinw tcefo pittato cotUÀU' 'aceto ^fm \thc 

' > 'ti * 
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cali idue ter^i , fiilla poi per feltro ,efetua la feconda 
acqua. Viglia alarne di piuma >alume di rocca , bora* 
ce an. on. i. fai gemma canfora an.on.% • mefifo biaco 
en*j>olio di tartaro orni, acqua rofaon 9 if \ polverina 
ogni cofa ben da per je y poi le métte infume r e fallò 
bollire al callo di due terp i efetipatrà dggtongigli 
due oknmcie d'acquarofata 9 poi tirala dal fim o s 
e ftilltjjì J> fdtro t c {erba come laprwiainvct\o di Uc- 
tro ben turato • E pcradope ar le dette acque fi pigli 
nella mano vna goccia ieJl'm&^& vtrargócefadcl* 
l'altra *; everrà vn latte >Uquak ffmenipclvifo , e 
per clone fi vuole, e farà+qo Ulte > avfarlao^mdìv: 
Acqua che fa bella faccia^ è di ed di quindeci 
t. anni. , Cap« ; icré. v, 

Viglia folfo vmo w.urncenfo buco eletto* tmtrhx 
eletta an.on.ij. ambra finaon^ . ogni còfa poim 
da 2 fa** incorporale infieme cón Itb.i. d'acqua rofa 
è Uffa in iufuftone coft pet'ùngiornà V tbtfognàùdo 
«giungigli vn poco d'qtqtr&iofu » t ipetti nel lìbici 
co a distillare, eferual'acquamvitampoUaàiveW 
ben turata^ e purificala alSvlcye quadolavuoi ado- 
perare la fera Un a il w/lto quando vorrai andar é 
letto con Inacqua comune tenuta in bocca * &ufchi- 
gati poi Uuati con quefla* e non t'afeiugare > ma taf* 
faleafeiugareda fua pofìd • t tvda dormire y poila 
mattina lanuti con acqua tiepida , e ti reflerà la fac- 
eta bclli[fima , e farcì àia carnegtone bella u*>>fttfc# 
come d'wa gioitane dietàdi qutndeci anni* 'v 
Acqua fonttifcfaV Cap. 207/ 

recipe Ime Ai capì ancona ana lib.uopptoon.i^ 
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radia dtfolamdr*6, manù m mfaftont per vinti* 
quattro bore nel vino aromatico pot fi difMti ti 

A far bella faccia . Gap. aoS. < 
t Piglia radice di giglio bidco laude bene , e cuoci- 
> lt,e pt Siatele, panerai alquanto qtetaro cori vn- pòco 
leuato, & alquanto dt fotitmato, e fi tngttJa fac* 
cia al venir della notte t e fi tenga per me^bora tale, 
vntme, poi lavala faccia con acqua calda, A * , 

•Al mede fimo * 
. 'Ptgliaunpane di piSore > e mettilo in aceto bua* 
wforte f ebiane^ t efatek^ateTmpocoa^^efre» 
gatt la i accia; the vcmrdbclbffima. 

Ulmedefmo* 
Viglia un fafolo , emafltcatolobencfputalofopr* 
yna pe^a, dapoi fregati la faccia conquefìo, è fatai 
la faCttabeUathma yeiapeUe fittile. . 

. ,AÌ mede fimo • * ' ' . 

Piglia feme di petrofeUaa d'ortica, mandole d'oft 
é per fi co. Et fatto bollire infume con acqua lattati 
Wqutibtime vuoi : .". ^41 mede (imo. 

'Piglia fiori di fauafrefck , e cattaste acqua aiia- 
bicco,e lattati cqn quefia la faccia, e ventri bella . 

jU mede fimo • - 

"PigMafauatfafuolitececeyfannepoluere, la quale 
<///? empera con acqua tepida , e chiara a'ouo , e latte 
d'afina mettiti tutto afeceare * Dapot diruperà 
cun acqua, con laquale lanuti la faceta, e venir* bel- 
la e lucente^. ... • - 4 

Mmedeftmo» 1 
i\eàpe fiori di rof marmo fa che boglinù in uin ha- 

■ 
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co 1 1 di quello lattati U faccia t e biuint *t ti farà bfa 
la facciate buon fiato* 

Ulmtdefmo* 

'Piglia litdrgirio d'argenta , e follimatofoldi due 
mettilo m vna ingbitieta piena 4 aceto fotttffim* , t 
fa bollite fin the cali il ttrsp>> e lafcialopofau alqua^ 
tot conferitalo*?! vuole ancora fugo denaranchUt' 
te*& olio di tartaro, incorpora ogni cofa infume* 

. Viglia fele della Upu del gallo, della galina, e de 
anguttlai quali incorpora (onmele , mctuil tutto i* 
vafo di rame > e chiudile bene , dapoi te ne ferirai al 
infogno, che farà mrdbil effetto . *4l medcfhno 
Bianco per donne . Cap. 2 09. 
Viglia grafi* di forco» e t'unlo à motttin Itfcia per 
tre giorni fin che fi lem la pelle » mettile pottnvnpi- 
gnattino concito pietre di lumache ignude di quelle » 
ebetiano nella gufcia , e tuopnt* ptafattopiomb* 
eftabencbiufo* poimettth folto t erra- e ditad^>» t* 
trouaraicertegocaedi liquore frac» , piglialo e con- 
feruaio * Wfta che w dm porre tanto amo the cé~ 
pra ti grafjo * E quando vorrai adoperare quelli ti* 
quori mutine v» poco fopr a Umano co» alquanta 
acqua rofa,mefcola tuffano e fregati ti vifo «, ... 
A Jeuar le panne, e far bella faccia. 

Cap. aio» v.«\"»„ 
Tigli a alarne di rocca epe fiala minutamente , poi 
pigia vna chiara d'ottonato allhoìa > eco fi calda 
mettila al fuoco m , vna pignatta nuoua con l'alume 
ai rocca, t jacbeiicHi il bpgfiomcfcclandQ tavole* 
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gtt> 'i € àilUmedicina dìuentcràdura $ytigitkltiS^ " 
quello la facciale ferà pelle belli jfi fnó^^ N . V v * 

A cacciar hJenriginijC-pannc della faccia. . 

5 'Piglia fam franta etrnia 'i : mttmijopratanm 4 
tuttofo* te ì cbetuòpraefjaféia > edafeiàio fìÀVt\n\ 
queHo modo giorni quindeci , pùiìHeftola efptfalid 
coni* aceto fin the diuenga vna poltiglia • rngafìU . 
/ima cónquetta la fera quando % va a dormire > e 
ià Mattina fi lalaui con aóqud chiara • Co fi facendo 
tepàntteandatatmovifLj* : « * 

! A far roift) per il vifoi £àp* ili* 

Pl|ÌM fandaloroff* pipétte Sottilmente > emetti?* 
lo in aceto fòrte flillato due Volte fa bollir leggier- 
mente i & aggiongeui vn poco di Ime dirocca * e 
furar *n rofìo ptrfèttifjìmo * ilquale bauerà buon* 
odore mef colando** alquanto mufebio V cubetto % o 
altro odore che ti durerà* - - : . > 

• Alle lentigitii del/a fàccia^ Cap* 

1 Viglia fultgiae di cornino on^* fai comune ornij* 
folfo fugo di catidonia , & brina anaon.upefta le co* 
feda peftarc inmortaìo dt marmo y & incorpora con 
lib.6. diforegia epeftó in ftìina d'vnguewo $ frega 
bene il luògo delle lentigìm con panno Imo prima* . 

cbevngi* Mmedefitnoé 

Tiglìa litargirio fallo bollire m aceto bianco e Siti 
lato paffatqiltutto per feltro , emefcolacon acijvJ 
tutte fta bollito falce lume di*occà $ e farà ottimo # \ 

tdlmedefimo. 

• Tigliaargent9umodr l hamnodr^^ 

~f"' v f" ~" che, 

* 
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<*erfò»/i d'TccrnaputHod'argimto viuo , dapoivifh 
ri/riga altrotantod'agenfóymo>cde\emi di majttci 

intm.Econ tutti fe ?»ga fW^- 

k HOttbhHMk mattina 1* fava con acqua tepida * 
, . . Mmzdefimo- 
. .Pigliatane porcino Ub% ij, mele Ifaij.fa boUtreirt* 
faine a Unto fuoco fin che calila' metà i & vfato\ . 

\ Per la Faccia ». Cap. JH4 ; , ... 
». Piglia latte d' afina libyfa vinobiSco 
iena M dMpamfrcfcto oui dodect con k gnfcie, , 
taro candid» dr,}.fi pollino* .eflUlino per lambicco » 

■iAl mede fimo \ 
\ Tutta vnaiefladicafirato rpttainpe^i ; *.e*M 
vane li cervello, fiUuibcne,tfiaSci%ghiotwwen\ 
u con pannolino > pigliadue quattrini di ter ebinin* 
huata almanco dieci uolte , borace tpolwc dns>due 
chiare d'aita ,ecolceruello inetti ogni cofa mfterne i» 
kwbtceo a Unto fuoco per venti due boreale v.entrà 
a JUUar ', e conferua qusfto liquore :in Ufo di vetro * 

Mmedefimo\ 
v Viglia il bknlo di dm oui frefebì* &implafir<tli 
con foli mata macinalo (ottilmentè , mettili adatta 
H :re t e conferua quello the colerà , perche è prcchfo 
perla-faccia* Mmedcftrho. 

Piglia una qicca tarde cauata dentro t pomii febifi* 
ma di vetro bianco, e fattogli vn pertufo nel fondo » e 
? 'acqua cìx ne vj ara , vale ad affottighai e le pelle i 

A far rtìonda la faccia* . Cap. xi jì 
» ' Ì(ecipebtàcbcttocotto,efcddatoUb4*rcea.oii*x. 

*«»Ày«rfrW»frt'«ew»«**^***^ MfflWa radiceli 

* 9 ~ ~ ' " J 
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Ma pol'acrhpil tutta , e piglia torace lattaio bene 
Àt a fenato fakarmoniaco * li qua ti due càfe metti in 
y -fri ampolla d 'acqua rofa % c Ria fitto al fuoco chtfm^ I 
feti* m potuerclaquatc me faterai con Colt ra>e qua* 
do la vorrat vfare^pig}Àanequantounafaua % t dtfté* 
pelato* acqua baiandoli prima ben fregatela f«- 
ti* * £ fi ti parerà piglia b*afili& mpoluere radice di 
orticaie distempera con acqua ro fa, e di timoni* Mct~ i 
ti in que ita mi fi ur a bambacc pfr due gtoimcolqua~ j 
ttti8agmrailafa<:cìa> poiché farà beh mondata. 

A far bella faccia . Cap. t\&* 
*Piglta atumfc aiolà p e bruttala fin che diuenti 1 
bianca > piglia accora cipolle piccole , e btànche falle 
truffato cìmesè detto* me tic rat pota molli fafua* 
libidchim latte d % a fina per-pn giorno * &&nanot* 
te f dapbi cauatì dal latte f catodi a tutu gli occhi ,C 
mutui tutto nel lambicco con vn poco di canfora* & 
*n colombino bianco r fa SìttiaYe ? t qutl liquore ebe 
ne vfcu à farà ottimo per le donne * — 

Itmtdefimo. 
» ns4cqua Ubicata definii d'olmo frtfchiy uale à le- 
uar dalla f ai eia egm bruttura i evt jtrigne la petit* 

esflìùedtfimv* 
Viglia faponetib.uarmomaco libra mela fi dif- 
folua m tibre quatt rà d'acqua > dapoi *tthji getti (opra 
mcetjfo , mafiici , c min ha an.dr. smele on.$. fi pefb \ 
ti tutiò*e posìo mvafo di verro potrai vjar lo * \ 

M mede fimo* 1 
4 Si pupari la biacca in qui fi omodo t di Htm perula 
' con actpw chiara per vn mtfe al caldo Sole calanti* 

ogni j 
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Ogni dì,e rinouado (acqua . "Hel fine poi lafcia ficcai 
rccqucftafiritrcua biaccambianemomr prepa» 
rata, iatlaquaìe •piglia particinque » irmi nitro* bo» 
t accana parte vna,canfora,farcocolla mirrba o\w~ 

furto fopra vn in armo > cs mtof por inoton Motta ro* 
fa > faccia fi poltiglia o troeifho, tvoicndovfatlo d» 
iti ir. per a con alio- . cAl ntidefiM* 

T glia Ittargiriù d* argenta quanto vuoi che fia in 
poca quantità, e metterai aceto forte yclnànt&ag' 
giontom canfora^unteifcifite , e biacca aria fero* r» 
e?* vn poc*di mufebió, perche babbia buon odore » 
fa bolnre alquanto m Wolla t pot cola per feltro, e fi 
confe rulla colatura* piglia poi atutne di rocca qua*** 
té ti pare , bogham acqua * e fi eonferutia coiatur** 
Tite) "colerai finalmente quejia colatura** tonala 
tia,cberiufàràbell(fman 
v jit mcdcffwo , Ji 

»~ Viglia argento vtuo on he fa che pàffi per m picr 
■Ciól foro d'unauo^e chiudi il foro » dtxpu. crocilo mac- 
qua finche firktuc'yleua pot l'argento wuo deWouo, 
c nfcaldalo con it tlt/riaco in ta^adi vetro riettiu» 
méfcolxndo a ogni gioinoal Sole con *na- verga » e 
* al uo>tafper arnioni un poco d'acqua con Udita» fin 
\cbefisbia>ìcheggt rt)amfefìam^t t ctalfiata ftd un 
mefe prima cbVpetìtcng#aÌUfmperfeiuw>ultirnM- 
-niente fi ftftì i fip wga tnampoHapietta^'acqua di 
formato di nen>fair*n^àmàPgigim£'tntto- qve- 
0* ttnà «4 còmtm latte ìfckiùià faceta, dipoffo *n- 
y leggiermente, ebafam ottiene pcrmoitt gtottii. 
... 

■ 
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vn braccio e we%o * nel bagno maria col/lo capello 
ben lutate legionture, € quando vedrai che pitwo di- 
fltìlerà co fa alcuna farà fegno che lofphito,fàrà vfei- 
to fuori > c veduto tal f >gno difubito leua via la bec- 
cia>e vuoterai fora detta acqua ìvn faggioh piccolo 
di vetro, tnettedone a voltaper volta deUa detta di* 
qua e fpirko, fi come verrai facendo in detto faggiolo 
tenendo bemffimo coperto, che non poffa refpirare da 
parte alcuna y e feruala. Voi ritorna di nuouocon t al- 
tro vino a cauarne per il fimilc^comela prima twlta , 
e queiìo ordine fi tenga per (ho che ne haucraieaua- 
to quanto ti piacerà • Fatta quefta prima diHillatto- 
me\ piglia tutta l'acqua del faggiolo j e mettila in vna 
boccia chabbia il collo longo quattro braccia >c metri 
nel collo d'effa boccia della f ponga che fia ben netta > 
e bene afeiutta , laquale entri dentro ben ferrata per 
quattro buone dita > acciò non pofjìfpirar niente > fa- 
cendo che la giontura del capello col colio della boc- 
ciale f altre gionture ftano ben lutateci* non pofjano 
efalare, $ efiere lo fpirito dell'acqua fottittjfimo y c co- 
fi rcftiUala nel modo fopr adetto , & bauerai l'acquar 
in tutta per f et t ione » laquale [erba in va Co di vetro 
ben turato , con nuoua cera* e digrcfjo efierr aglio > e 
poi coperto di c art a membrana bagnata . % 
Acqua di vite quando fi poca come fi 
concia^. Cap. ip6. 
, Tiglia fior di vetro , alme di rocca , canfora ana 
en*ualHmc%uccanna>borace an.on.ij.pefl ammetti t 
<vna caraffa d'acqua de vite qua do fi potage tura mot 
to benché tflffa al.Solcptr vn mefe^e farà fatta in tut~ ^ 

t 
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♦ fà pèrfìttionc > fonando il vtfo con e(fa acqui j o rni* 
iticata con altra acquai vedrai opera mirabile . 
Acqua per far bianchii denti . Cap. 1^7. 
Tiglia gomma arabicu aleffadvina , diqutllacbe 
tira al bianco lucida ,mrrhaan*on.ij. acqua dipo^- 
XP Itb. 6. goma di lacca on. s. legno aloe on. $. filetti 
ognicofa in vna pila inmt nata a lento fuoco * e fofla 
bollire tauro che cali molto bette j f 01 tira la pila dal 
m fkOCO x e laffa raffreddare* e cola $ feltro* e fera fatta 
perfetta^ laquale [erba m ampolla bì turata con panr 
no di grana 3 ù col dette p inno fregai denti con la fc- 
fr adetta acquai farà denti biancWfìmiy e confeìua , 
' e purgale £tngme* > . Altrimenti. 

Piglia f -ile armoniaco on. 6..[al$maon%ij. afonie 
di rocca onjiiUt mettile a>diftillareptr lambicco cbiw* 
dendobene in vnàpt^a dt [cariati 9 > eferà fatt% 
V acqua y ferbalàinanìpoUa di vetro Vi coperta. /che 
non refp>rix tenendola, al Sede per otto giorni , epe r 
quindi ci a purificare > adoperala fregandoti idern^ 
f i con fcar latto > e verranno bhncinc(menmc.\. 
Acqua che fa bianca la facciale le mani « 

^piglia limoni fei s cfìe bah bino If fcor^e fonili > per 
hauet più fugo»* piglia fti ouafefcht di quel giorno* e 
taglia 1 timoni per we%o~ $ e t'oua fa Uotite in acqua 
tanfo $ÌH fimo fatte dure poifcor^ale * e tagliale mi* 
tinte > poi farai un fuclo dfilvmom > & vn a^tw d'oua 
fxeìQció 1 5 . 5.5. Tttn pztma gti porrai libra 
di terebintina quattro* 0 cinque volte lanata , e ììilla 
l 4 i*to>fuototfw ufeità acqua fingclarifpma $ latfualet 

' - Z " i\ metti 
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•WfWii ampolla be ferrata wmdola al Sol, e oprali 

Jlcqua che fa il mede fimo . 

T>ig/w fl/Mrtro paai Z^nc/;/ > mal cotti , e wmjg/i 
ii wo/te <*/ capra , € ?*tffMto [tramo ben pre- 

gni e gonfiati* e molli, & ingruppati di latu, mettigli 
nel lambicco è dtflillatcà fimo lento , en'bauerai 
P acqua per f et ti fima per far bianca la faccia , e le ma 
ni* bagnadoticm efia* (e walamv» ampolla , e met- 
tila al Sole perotto > ò qumdecigwrm , acciò fi fu ri- 
ficbiipoiconferuatabcfMutata- . 

*4t qua al mede fimo. 

Ttglia biacca on'jj.alumed piuma , a lu me di roc- 
caan.on.s. alarne a^uccarma othufoUtmato quanto 
tibafla^epefltnftfotHlmtnte f t metta* fi à bollire in 
ima pila inunt tata con libre due d'acqua comune >\e 
hbra vna d'acquattata, e facci fi tanto bollire , che 
mancbklam^apmtt. Tot laff.fi raffreddare 9 e cclrfi 
pervnJpejzafMtk* tfifta , efakfi per le manine 
pel vi fo tonandoti » \ 

A far belle carni per tutto* Cap. 199* •>. 

biglia fugo de limoni vn bue hi ero , & in* chia- 
ra d'cuofrefco ben sbattuta , cìx ne vertgbt bianco , 
*$&i<MffSÌ* tanta polvere pecorina quanta vn? no- 
te, & altrotamo hutirof efa>> e metti ogni co fa m 
*afodi Vetro > in fu le ceneri calde » etamodthbon 
tnefcolare * che ne vengbt à modo d 9 unguento del qua- 
le operando tir fard bianca la enne^ * 
^cquaodorifera contraSolc , e faccia i$pki 
della faccia* Cap. *©o# . v 

' * frefeo* 
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f'efcwffogna frefcd colata, boracele anfora , ponen- 
done delle fopradcttt €ofe tlpefoci e ne vorrai , t fi* 
tondo la quantità de 9 fióri de [pini , e metti à lambicco 
àdiftitiarc facendo* 5. 5* 5. e fcrbala difilli fi- 
ttone invafo di vetro lavandola fiare per otto gior- 
ni al Sole a purgar fi , t della detta lauai goffi > eia 
facete* cheprefefuarÀ dal Sole fetida nocumento > e 
guarirà ì detti goffi * 

Acqua d* far bella e morbida la pelle. C 20 

Quando vai à letto piglia quattro , 0 cinque man- 
dole t e mafiicale , e mettile in vnapf^a di lino * e 
tolfugp fregatiti volto la collottola eì petto , eia 
macina poi lana con acqua frefea > tenuta in bocca » 
cjfcjppi^ > efaìà 

la carne come amrio. * ' é 

Acqua che fdbelll/Iimo colore al viTo , efeac- 
eia ogni macchia. Cap.20*. • ' ^ 
Sappi fe farai bollire hnfrafctitte cofe m acquai 
labiccata di radice defrajjìnella , h de gigli biSchh** 
luogo di qlle quattro libre d* acqua di fiume Iqfcguc- 
te acqua far àmtgliore t e più perfetta. Viglia vna ca- 
raffa grande^ ponigli detro libre quattro à % acqua di 
fiume aggtotigrndouifollimato , t alca alumefc aiolà * 
lume tuccanna , lume diroccha ana mezo quarto iti 
onciayca fera qua to un cècc> falle boline fopra la gra* 
iella alle bragie pran piano che cali là quinta parte 
ftand^mptefcòpMiìa caraffa , leutfa foi dal fàj? 
co > e Uff ai a raffreddare poi mettigli dentro tti ibi*- 
tod'ouafrefehe ben sbàttute * e far àperf ettagoni* 
quktc iauail pctteié* UuègÙ delle macchie . 

^ z Acqua 

m 
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A ! Lc]uachc fa colorita la carne a chi è pallida . 

Tig/tf </wr piccioni di penne buinchp , e per otto dì 
ftano abati de pignoli, onero ]> qumdecidì,poifquar- 
tagli, e getta vìa la teSlaJ piedi,e le budella, poi met- 
tigli a lambicco a fallare con rne^p pane di poluerc 
%uccarina , & on.iij. d'argento fino ne ducati d'oro * 
quattro molliche di pane buffetto bianco , cbefia fior 
to fei giorni continoui a molle nel [latte caprino, edel- 
le midolle de ftincbi di vitello , o rnando ,o bue* o fo- 
gna f refe a , non potendo bauae midolla , tutte quefif 
cofe lambicca alento fuoco,, $ ri vfarì acqua per fa- 
ti fjìma per incolorir la carne pallida^ • : ' - 
.Acqua che fcacciaiiài volto iferfc , volatiche » 

e gòffi j & ogni macchiale ìegno, e fa lu- > 
ftra,e colorita lamelle» Cap.zo4» , ....... 

Piglia axqua rofa pura t > fugode limoni ana ow.8« 
foUimatoun quarto d'oncia , iqualfia ben polveri^ 
%o,la chiara di quattro cua freche ben sbattuigìmor 
do che ìafchiuma wnghi biàca, e fpeffa*poi Infialo ri- 
pofarecofipetme^bCra , poi metti ogni ce fa m w* 
caraffa grader tienla fquaffata fpe$o,tenZdolafm~ 
fxe al Sotfyper otto giorni affuoco . Voiferbala^lic 
far à jrfettaja adopererai a fare gli effetti fopradeu 
tilauandotHon tmape%%a bagnata di detta acquai 
&in brefififarà opera mirrile .,. e guarda dinoti ba 
ZnmimtÙ!^ 

h. ^%,!atte vergine ;. a vjCa : p. 2 Q5* v \ , 

Tigli* l^argmo farij^$& * t 

ftp bollirem acpo fallato wtUty.Ù 'aceto #Jin4$ 
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odi i tfae ter^r » ftiUa poi per feltro, e fetua la feconda- 
acqua. Viglia alume dipinma>alume di rocca , bora- 
ce an.on.ufal gemma canfora an.on. % meetìfo bìaco 
Wé}.olio di tartaro on.ù acqua rofa on.it . polverina 
ogni co fa ben da perfe , pcilemtne infame > efa1ló> 
bollire al callo di due terpi * fili parrà aggiongigli 
due alm onctc d'acqua rofata , poi tirala dal fuoco » , 
eftìlltjfi j> feltro, tfitbAmmehprimawwp&VW 
tro ben turato . E per adoperar ledette acque fi pigli 
nella mano vna goccia dvll un*- * ~& vtiWgacm del * 
l'altra > everrà vni&tà^tàmùl* fimmpeteftfi , e 
perdouefi wole,efai$tyòbell*>avfarU(>^ 
Acqua che fa bella faccia * è di età di quindect 
t? anni* < - €ap« ■■; zó6.^ * *\ ■ 

Viglia folfovtM WMmccnfo biàcoéletloitmrrhx 
eletta an*on.ij. ambra (inqonJ) . ognicòfa-poÌMti%a 
dagfe^tt incorporati infume ctinltb.i. d'acqua rofa 
e Uffa iniufuftone cofì pcr ùngtcrnà * ebtfogmndo 
^g&^ngigli vn pocod'^ttmi^^ìf^i mlUbie* 
co a distillare, eferua VacquamvnampoUaàtveW 
ben turata^ e purificala alSvlc+e quado làvnoi ado- 
perare la fera hua il vqUo quando vorrai andar é 
letto con l'acqua comune tenuta in bocca , &vfiìte~ 
gati poi Iman con quefia* enont'afeiugarc , malaf* 
faieafùugareda fua pofld ycvàa dormire 9 poi la ■ 
mattina lauaucon acqua tiepida , e ti refterà lafac* 
ciaùctlilfima e parerà la carnegione bella ^;fn\ca 
comed'wagionane dictàdi qumdeci annu ' v 4 : * 

Acqua fonttifefaV Capt 207. 
. F^cipcUctc di caprarteotta ana lii\hOppio ori.u. 
, ' K 3 radin 

* 
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radia difolatrtfdr* 6.fliano 'm infaftone per vinti» 

quattro bore ntl vino aromatico poi fi dtfiillu 

A far bella faccia * * Cap* io9# 

t Viglia radice di giglio bia co lattale berhe -> e cuoci** 
> li ,f pelatele f panerai alquanto Qtccaro cori vfi pòco 
fy leuatc, & alquanto di jolltmato >tfl vngaia fac* 
eia al venir della notte , e fi tenga per me^borxiale 
vntione, poi laua la faccia con acqua calda ♦ * 

JLI mede fimo • 
v *Ptgliaunpane dtpiHore , e mettilo in aceto ino* 
no forte, e hi* nco , e fatelo fotte impocet all'aere fi e» 
gati la facciàVcbevemrà betti (fìma. 

Mmcdcfimo* 
Tigli* un fa foto » e ma fi itatelo bene fput alo Copra 
yna pe%%a> da poi fregati la faccia conquefio* e farai 
la fatela bella chiara ,ei*peUefoittle . 

. ut l mede fimo* 
Pigli* f enee di petrofcUa % e d'ortica* mando le d % offi 
diptrficow Et fatto boline infitme con acqua lanari 
con quella dune vuoi* " jil medefìmo • 

Viglia fióri dtfaua frtfchi » e cattar* ac qua al la- 
bieco >e lavati con quefia la faccia, e venir d bella t • 
- - . : M mede fimo • 
Vigkafaua, fafuolh e ecce, fame potuere* laqualt 
iiiftempera con acqua tepida $ e chiara a'ouo > e latte 
d'a fina metti il tutto àfeccare • Dapoi disìtUipera 
con acqua $ con laqualeiauuti la fui eia, e vcmià bel* 
la e lucente-** . * ^ 

ufi mede fimo* 
recipe fiori di rofmarmofa che boglino in uin bia- 

9 

Digitized by Googl 



<V V ARTO. 199 

to> e di quello lattati lafauia,e btuinefttifarà bek 

la facciale buon fiati* - •> 

Ulmeiefmo* 

'Piglia Ut argino d'argenta , e fóllimatofoldi due 
mettilo tn vna mgbisìera piena é' aceto fortiffimo » C 
fa bollire fin che cali il «ersffr, e lafcialopofate alqua- 
to,e confermalo. Vi vuole ancora [ugo de nar onci t lat- 
te t & olio di tartaro, incorpora ogmeofa infume. 

. Viglia fele della l e pi t del gallo * della gaUna ,e de 
anguilla 1 quali incorpora con mele , mettiti tutto i* 
vafo di rame , e chiudile bene , dipoi te ne feruti ai al 
Infogno, che farà mtrdbtl effetto * M medefimo •. 
Bianco per donne . Cap. ; 09. 
Viglia gr a (fodt porco» e tienlo à moUtm lifciaper 
tre giorni fin che fi lettila pelle » mettile po*mvn_pi~ 
gnattino con otto pietre di-lumache igrmde di quelle » 
che llano nella gufeta , e cuopruo ptaftr*ttipiontb> 
e (1 a ben chiù fo , poimettilcfottotcrraedmtdilo t ft 
tr ouarai certe gecae di liquore frac» , pighalte con- 
f malo. 'Hptacb§>iéem porrt tanti aceto (he c*~ 
pra il grafìe. E quando vorrai adoperare quelli 
quori mettine uni pocofopr* là mano co» alquanta 
acqua rofa,mefcUa infitte e fregattd vifom ... 
A kuar le panne, e far bella faccia. 
Cap. aio. 
. Viglia ahimè di rocca epeSlala minutamente , poi 
pigila vna chiara d'ottonato allbora y e co fi calda 
mettila al fuoco m vna pignatta mona con l'alutrtc 
dirocca, tfachelietii ilifegliomcfcclandotovnlc* 
" . N 4 glie, 

- 
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gno \ £ délUmedicina diuenterà dura t ^ngiùcl^ * 
^«f //o /a facciale fera pelle belli jfìtn<t* * ^ • • ' • V » 

A cacciar hienc!gini,^pimhc della faccia. 

* .«,.•.* v iorlV u ?C2ap # - .. ^pu ' 1 /\ 

'Piglia fàuàffànt* " 
aceto fo< te i cbetuopraejjafima > edafeiàto ff*Vtìtii\ 
^weflo moda giorni quindeci -, fxfiffkftola tfpt\fuhd . 
confacelo fin thè diuenga ma poltiglia . Vngàfpl** 
faccia cdnquefla la feraqù*nti%vàa dormire , e 
ntattitia fi la Imi con acqua chiara # Cofìf ice fitto 
tè pinne andarono vi^j é : : 
! Afarrcrffopcril vifoi £ap* ili* • 

Tigliafandaloroffrpefiatofottilment^ , emetti** 
lo in aceto forte fiutato due "botte fa bollir leggiera 
diente i &aggiongeui t>n poco di lume direcca * * 
fnraìvn rofìo perfettijjìmo * i/^/e haueràbuonti 

odore mefeotandom alquanto mufebio r o zibetto > o 
altro odore che ti durerà * * > . , 

' Alle Icntigini del/a fàccia < Cap* 
Vtqlia fuligiae di cornino on*$* fai comune omij* 
folfo fugo di calidonia , & brina anaonj+petia le co* 1 
fe da peflare tnmortaìódmàrfhoi & incorpora con 
llb.6. diforegia epe fio in fitììnàd'tmguewo '* frega < 
bene il luògo delle lentigim con panno imo prima* 
chevngi* Mntédefitno V • 

Viglia litar girlo fallo bollire in aceto bianco e UH 
lato paffatetitmtto per feltro , emefeotacon acqua 
tutte fta bollito falexelume dirocci e farà ottimo* 

*>4l mede fimo • 
■ Viglia argenti uim driùammdr^frpcpnotatù 

r * ' che , 
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ibetàn fi d'fcernapuniod argento vino > dapoivifk 
Ttfeogaaltrotanto d'agenti di mafttci 

UitéituE.con tutte {e misure fi vnga la faccia perfet* . 
%e HQtfhUmtì la mattina In faceta con acqua tepida * 
« V ,w . . *4.l mede fimo* . 

^Pigliapàne 'porcino ltb% ij, mele Uhfafa bolUrtitì* 
fame a km fuoco fin che cali là metà > & vfalo \ 

\ Per la Faccia ..v , Cap, zi 4. t : . 

~ figlia latte d' afina lib.^è vino buìco hbr t da fio/* 
iena .di timpani frefehi oui dodect con le gafeie. %%u*** 1 
taro candid? dr.$ . fi pefiino * e {IHlino per lambicco * 

. isti mede/imo * . 
1 Viglia inaienti di cabrato rotta in pe^j a c 
Unnetl cerucllo, fi Uni bene* t fi afcixghiottimftmen^ 
tt con panno Uno % piglia due quattrini di terebihiinà 
lattata almanco dieci uotte > borace t ppUerc dnsMè 
chiare d'otta > ecolceruello metti ogni cofa inficine in 
bmbic& a lento fuoco per venti due boriche venirà . 
a fallar , e conferma qua fio liquore in pafo divetro* 

MmedefirnoM 
v Viglia il blanto di dftt oui frefebi* & itepjaftrall 
con follmato macinate ) (ottilttoenté , rilettili. id arra 
HiM t econfcrua quello che colerà , perche è preciofo 
per la faccia è M mede fimo i 

. JPigUu una ^c cà uerde canata dentro % pomn febifi* 
fnadt vetro biancone fattogli vn pmufo nel fonde %t 
t s acqu^ che ne vfiirà r vate adaffottigltate lepeile i 

A fru itìonda la faccia * Cap. %t'ji 
»; jtefigt brachetto cottole fcaldato librare e n^o fi, x\ 
tati fora du\*l«l gemma d) vernali rat ama radice dì 
, , ortica 

v r ' ' ■ ' 
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ewnfc polaeri^ail tutta , e wwce tawte 
& a fenato fate ar maniaco » hquab due còfe metti in 
Rampolla d'acqua rpfiie Buttato d fuoco chefir^ 
Mia wpatverejaquate mescolerai con l'dtrarfqua- 
dola vorrai vfarc^ighanequantounafaua, tdtilt- 
ptracon acqua bau tndoii prima ben fregar? ld fac- 
cia , 8 feci parerà piglia b'afilio irtpolueteradtctdt 
ortica^ disUmpera con acqua rofa, e dì limoni* Mct- 
timqueilamilìurabambace per due giotmcolqua- 
teti Ugnerai la ficria, poiché farà bewmondaia. 

A far btHa feccia * Cap. f-ìtf* 
Viglia atutne fcaiota , e bruciala fin che duuntt 
bianca, pigia ancora cipolle piccole , e bianche falle 
b.ufciaie comes è detto, metterai poià molle fafuo- 
khZctitnlàued'afmjper+n giorno , &ynanot^ 
te , da poi cauati dal latte , càngi à tufo gli occhi, e 
manti tutto nel lambicco con vn poco di canfora, & 
vn colombino bianco, fa Urtare , e q*tMqw>rC CbC 
ne vfcirà farà ottmoper le donne • 

tlmedefimo» 
. n^cefua Ubicata defrni d* olmo fr efebi, uale ale- 
uar daùafaiciaogmbruttura , evt ftrigne lapcBe . 

&41 mede fimo. 
Viglia ftp otte ttb. i. amoniacó libra me^aftdtf- 
fatua in libre quattro d'acqua , dapoi ttifi getti fopra 
wcojfo, mafiici,eviirrbaan.dr.simeleotus.ftpeflt 
tltutto^e polio in vafo di vetro potrai vfarlo * 

Mmedefmo* 
Si preparila biacca in qmfio modo , temperala 
con acqu* chiara pervn tntfe al caldo Sole calando 
• ogni. 
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Ogni dì,e r motta do l'acqua* T^el fine poi lafciafeccaì 
ye, e quefìa fi ritrova biacca-mbiancèHomr pepa» 
rata, dallaqua'.e piglia particinque » ireos, nitroAf 
r accana parse vna,canfora,farcocolla rumba dia- 
talento vino arupar.fxtt ciafcumfipeftmobenfi 
fimo fopra vtun ami» > s'tncofpormtonac&uu ro* 
fa, faccia fi poltìglia o troeifco, tVotmìontf*fk Ù> 

*P glia Ut argino d'argento quanto vuoi cbefta in 
poca quantità, e metterai art to forte * tbàftóag > 
c,ónmu c anj vr allume ; fa fi le , e bracca ana fero* U 
& impuniti mufcbió, perche babbiabuon odor* » 
f« Mitre alquanto iu jmfe&fc pot cola per feltrò, e fi 
confermi* colatura, ptghapoialume ir rotea qutarr- 
F 6 ti pare, bogU*i*atqua ,■ i fi conferaHa cotatur** 
^uf coler ai finalmente qucjla colatura»* 'lattala f**- 
<ia T tbcriuftirÀbctlffwa* 
; , M mede fimo. ? 

, Viglia argento vtuoon he fa che fróg per m jàch 

■CÌol foro d'un auo,e chiudi il faro , dapm cuocih iwac* 
Mttafintbe fi riducale** poi l'argento wuo deU'ouo, 
e riftaldalocon ttllimato m ta^adt vetro netta.» , 
mefcolando a ogni giotnoal Soleton wj« verga » e 
■■talito'tafperamiomunpoco d'acqua con lédka, /w 
.4<btfisbtaiìcheggt rtiamfe.ftamete * e tal fiat* ftd un 
wefv prima e bVpémngaailafmperfe wmiulmta- 
^enufiftjti apponga m ampolla pitto*' acqua di 
■folliman di nen>fait'in<^adrgigim£imtto- qve- 
fis d,m irà wM»ewJ latte filmài* faceta, dipotf* *n- 
& leggiermente» eUfk un'Qtyone per molti .. 
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V<* Jll mede fimo. . .' t. r . 
"Piglia farina di faua,dtcece bianco, mandole doU. 
cednadr.ij.radicediuiteon< i. s. fi facciano trocrfci 
concUarad'oua, ungi poi la face iaxon uno di quetti 
trocifciinfieme con acqua d'otto, e lafciatcuelo due 
bore lavatila facciaconacquadwvp , e diuerrà la 
j -accia belli finta, e chiara '^«Ur,. 
A contrafar Jeperlr , che parranno naturali . 
♦• ; y '.«..•■*.: ; .-• Gap. -xt-ji - . M j, 

Piglia tenajcreta di queUa che fi fanno fcudellcj» 
ecbe fia benlauorata > e netta da rena grofja » e poi 
fleperaipattrnoflri della grofies^., che li mirai , 
e/alti ilbueopiecolo t elaffati.bea[eccarealSole , efe 
tuli faraicuocere in fornaci faranno più durabili , e 
piùftcur'u Voi con il bollo armenico, e chiara d'otto » 
dagli una fiuta fottile,poigl'attaccher ai (ufo dell'ar- 
gento fino infoglh,ma prima bagna con acqua , eco^ 
mefonoafciuttiimbtubtfcelicoldcnte , e faralli luHri 
■poi piglia delle tagliature di carta pecora the frano 
bianche,e non tinte , e lattale con acqua tepida , e fai» 
le bollire in pignatta nuoua tanto clxftano ben cotté t 
tfhchabbia alquanto di corpo,poì colale futilmente-, 
e quando le uorr ai adoperar, fa che léfian tepide, pei 
piglia la tua perla infilza in cima a un aco , o altr-o 
ferretto fonile» elìcti buco non fi turi, & at tuffala in ' 
detta collwsif predio alenarla fufo , e uà uoltando 
- fottofopmche lft colla non Sìia ferma tutta in m lo- 
c*>màfiadiuguaLgraf[e7ga da per tutto \tfcltp 
non far effe griffa afufftcien^a,attufalajtn y altrauol- 
ja t & apparirà meglio , cioè Quella bianchezza tra- 
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[parità fotto a quella colla> e farà un certo liuidofcu- 
ro per di dentro^ èdifhorahauerà luSlro , di maniera 
the parrà color naturai di perla , e quando la mette- 
rai al par angonc dell a naturale fempre qucflaalfoc* 
chiù parwàpH fótta p& efferpià luiìra, e più tonda* 
eperfarlihauer motto credito terralk nelti fcatoli* 
• nkconreputatwnt tnoHrandcne poebeper volta i e 
fclmw guadagnar bene fanne affai . 
Acqua nobiliffima * e facile a farla * e di poca 
, fpefaiI?quaIeèbuonaaIauaril vifojper 1 
. .. con (ornarlo fempre a vn modo . 

i Habbatefiorde melangoli , rofe incarnatt y fioti 
fiorclli j tributi d'ogrìvno vn manipolo , ma ditri* 
tuli la manco pam* Spillate tutte queHecofeinjié 
me • [erbate quell'acqua , laquale è prctiofa e deli- 
cataper conftruar il vifo \empre bello a vn modo* 
X> A far acqua da vifoU iCap. "viift* ' 
Tiglio fagioli bianchi piccoltipiuoli > e metti in 
moia nel latte , poi piglia vn colombino bianco e cu- 
ralo netto , piglia alume t fcaiolabrugiat e > duicaui 
latte e delle porccllette bianche peHe minutamente j 
& vnpoco offerte peììe* e di cantata > y e:uttc falle 
lambiccarci • 

A far Iter la carne foda^# 
Cip: 2 20» 
"Piglia acqua quanto vuoi e mettila in vna inghi- 
flara, poi mettici alumejj rocca brucata , e fior di 



cimar mo , e falla fiar aWole per otto giorni > e farà 
fatuu% 

A man- 
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A mandar via porri , c calli fra le dita * 

Cap. zzi. 

* « 

Hahbioreccbinaitl muro > cioè foprouiua rna^ 
;%tort % e Ituali quella prima pellicina fattile di {opra * 
& metti detta nerba fopra t calli fra Udita , & con- 
cela in modo che (ìtafufo * cqucRo fa perfei , ò die ce 
uoltc, mattina^ fera, epreSlo ande tanno tiia> i /cL* 
fuffeno calli uccchi* e duri tienltà molle * e radi più 
che puoi, poi piglia della detta ber ha fopra uiuo, e-* 
fanne fucco, e mettici dentro un poco fatarne di toc* 
eba bwgiato>& incorpora, e bagna delle pecette, e 
metti/opra che fempre fliafrsfco, & infra dicci 4 
dodici giorni faràitomachenonlofenttrai. . : ' * 



», .. .. « *+t. 



Il fine; del quarto & vltimo libro , dclli Secreti 
- della Signora IfabelJa Cortefe , 
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